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Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space e.g. houses, tents, caravans,
motorhomes, boats. Danger of carbon monoxide poisoning fatality.

Gebruik de barbecue niet in gesloten of bewoonbare ruimtes bv huizen, tenten, caravans,
motorhomes, boten. Gevaar voor koolmonixidevergiftiging.

Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable par exemple des maisons, tentes,
caravanes, camping-cars, bateaux. Risque de déces par empoisonnement au monoxyde de carbone.

Betreiben Sie den Grill nicht in geschlossenen und/oder bewohnbaren Rdumen, z:B. Gebauden, Zelten,
Wohnwagen, Wohnmobilen Booten. Es besteht Lebensgefahr durch Kohlenmonoxid Vergiftung.

No use la barbacoa en un espacio cerrado y/o habitable, p.e. vivienda, tienda de campafia, caravana,
autocaravana, embarcacion. Peligro de envenenamiento mortal por monéxido de carbono.

Non utilizzare il barbecue in uno spazio confinato e/o abitabile, per esempio in case, tende,
caravan, case mobili, barche. Pericolo di morte per avvelenamento da monossido di carbonio.

Nao utilize o barbecue num espaco confinado e/ou habitavel, por exemplo, dentro de casas, tendas,
caravanas, autocaravanas, barcos. Perigo de morte por intoxicagao por mondxido de carbono.

Anvand inte grillen i ett slutet eller bebott utrymme, t. ex. hus, talt, husvagn, husbil eller bat. Risk for
dddsfall genom kolmonoxidférgiftning.

Grillen ma ikke bruges i et begraenset og/eller beboeligt rum, som fx et hus, telt, campingvogn,
autocampere eller bade. Fare for kulilteforgiftning.

Ala kayta grillid suljetussa ja tai asuintilassa, kuten taloissa, teltoissa, matkailuperdvaunuissa,
asuntoautoissa ja veneissa. Kuolemaan johtavan hakamyrkytyksen vaara.

Ikke bruk grillen i et innestengt og/eller bebott rom, for eksempel hus, telt, campingvogn, bobil eller
bét. Fare for karbonmonoksidforgiftning.

Ne haszndja a grillsit6t zart térben és/vagy beltéren, példaul hazban, satorban, lakdkocsiban vagy
hajon. Haldlos szén-monoxid-mérgezés veszélye all fenn.

Nu utilizati gratarul de frigere in spatii inchise si/sau de locuit, de exemplu case, corturi, rulote,
autorulote sau ambarcatiuni. Pericol de intoxicatie letala cu monoxid de carbon.

Nepouzivat rozné v uzavieném prostoru a/nebo obytném prostoru, napf. vdomech, stanech,
karavanech, lodich nebo jiném uzavieném prostoru. Existuje nebezpeci otravy oxidem uhelnatym.

Mnv XpNOLUOTIOLEITE TO UTIAPUTIEKIOU OE TIEPLOPLIOPEVO /KAl KATOIKNOIHO XWPO, TT.X. OTITIA, OKNVECG,
TPOXOOTIITA, okAdn. YTidpxel Bavdoipog kivouvog dnAntneiaong amod povogeidlo Tou dvbpaka.

Gril nepouzivajte v uzavretom a/alebo obytnom priestore, napriklad domy, stany, karavany, obytné
automobily a ¢Iny. Nebezpecenstvo smrtelnej otravy kysli€¢nikom uholhatym

Arge kasutage grilli kitsastes kohtades ja/v6i elamiseks kasutatavates ruumides, nt majad, telgid,
karavanid, autoelamud, paadid. Vingugaasimurgituse oht.

Nenaudokite kepsninés uzdarose ir (arba) gyvenamosiose patalpose, pvz. namuose, palapinése,
furgonuose, namuose ant raty, kateriuose. Pavojus mirtinai apsinuodyti anglies monoksidu.

Nelietojiet grilu slégta un/vai apdzivota vieta, pieméram, maja, telt, treiler, maja uz riteniem, laiva.
Pasatv letalas oglekla monoksida saindésSanas sekas.

Nie nalezy uzywac grilla w miejscu o ograniczonej przestrzeni i/lub zamieszkatym, tj. w domach,
namiotach, przyczepach kempingowych, samochodach kempingowych, todziach. Grozi to
zatruciem tlenkiem wegla.

Bap6ektoTo Aa He ce 13Mnon3ea Ha 3akKpuUTo n/vnn B 06UTaeMo rnomeLLeHmne, Hanp. Kblla, nanartka,
KapaBaHa, KemMmnep, nogka un ap. OnacHocT oT OoTpaBsAHe C BbliepoeH okcna, NpninHABaLLO CMBbPT.

Zara ne uporabljajte v zaprtih in/ali bivalnih prostorih, kot so npr. hige, $otori, bivalne prikolice,
avtodomi, ¢olni. Smrtno nevarno zaradi zastrupitve z ogljikovim monoksidom

Rostilj nemojte upotrebljavati u skuéenom i/ili stambenom prostoru, npr. u ku¢ama, Satorima,
karavanima, kamp kuéicama, brodovima. Opasnost od kobnog trovanja ugljicnim monoksidom.



EN - USer QUIde ... 5

NL - GebruikSaanWijZing....cccccceemmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmsmssssssnnns 9
[ S 1Y Lo o [='e L1 30T o o 13
DE - BedienungsanleitunNg ..........cccuuuimmmmmmmmmmmssssssmmmmmmmssssssssssssssssnnsnnnnes 17
ES - Guia del USUAriO......ccciiemmmmmmmmmisisssnsmsssnnnsssssssnssssnnesssssssnsssssssnnssnes 21
L € ¥ T = T || T T o 25
PT - Manual do utilizador ... 29
SV - BruKSanViSNiNg ......cccesrrrsssssssmmmnmmmmssssssssmsssssssssssssnsssssnsssssssssnnssnnns 33
DA - Brugervejledning....cccoeeeemeesssssmsssmmmsnnmmssssssssssmsmmnsnsssssssssssssssnnnnnas 37
[ TSN €= 172 8 o Yo o - 1= 0 41
NO - Brukerh@ndboK ........cccoreemirmmssmmsnssesssssssssesssssssssnssssssmssssssssssansns 45
HU - Hasznalati utasitas ........cccccriiiiimmmmmmminnninssesssnnnssssssssssssssnsnnnnes 49
RO - Ghid de utilizare.........cccceerrmiimmmmmisemsmnisssrnsss s seanes 53
CZ - Uzivatelska priruCKa .......cceeeeuumnnnmnnnmnnnmnnmmnmmmnmmnmemnnmnnnnnnnnsnnnssnnsnnns 57
= IR @ 72 ¢ NVT 5ol (o 5 T o Ve 61
SK — Navod Na POUZIVANIE ...ccerrsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnssnnnnas 65
ET - Kasutusjuhend ... ee s s s ssmmm e e e e nnmnns 69
LT — Naudotojo vadovas......cccccceirmmmmmnmmmmmmssmmnmmssssrinnmsssssnnsssssssnnsssssennn 73
LV - LietoSanas pamaciba.........ccceeeeeemmmmmmmmmmmmmmmmmsmmmmsmmssmmsssssssssssssssssns 77
PL - Instrukcja uzytkownika.......cccccceeiimmmeririmmceisrrnecessennesssesnmcessseenes 81
BG - PbKOBOACTBO 3a MOTPEOUTENIA uvrrrrrrrrsssrsnmssmmssmmssmmsmmmsssssssssssssnss 85
Sl — Priro¢nik za uporabo........ccccccrerirrssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnnnnes 89
HR - KorisniCKi PriruUCNiK .....eeeceeeeisssrrrrnnememmssssssssesssssnnmmmssssssssssssssnnnne 93
HIUSTrations .....cccccceeeeeiiirrise s s e 97

www.barbecook.com



www.barbecook.com



EN - USER GUIDE
1 REGISTER YOUR APPLIANCE

Thank you for purchasing a Barbecook appliance! A whole new
world is waiting for you to explore, whether it be in the peace
and quiet of nature or amidst the hustle and bustle of the city.
Become a grill master in our #barbecook community and let us
put your grill skills in the spotlight.

Register your Barbecook appliance online and get some major
benefits:

*  You get access to the full user manual and get to know
every bit of your appliance.

e You benefit from a personalized after sales service, allowing
you to quickly find spare parts and to profit from an optimal
warranty service.

e We inform you about product updates and give you tips,
tricks and grillspiration to bring out the grill master in you.

Ready for an adventure? Register your product and join the
#barbecook community!

For more information about registering your appliance,
refer to www.barbecook.com.

Barbecook respects your privacy. Your data will not be
sold, distributed or shared with third parties.

2 ABOUT THIS MANUAL

This manual is composed of two parts. The first part is what you
are reading now. It includes instructions for the assembly, use
and maintenance of your appliance. The second part starts on
page 97. It includes all kinds of illustrations:

e Exploded views, parts lists and assembly drawings of the
appliances described in this manual.

e |llustrations that support the most important instructions of
the first part of the manual.

% If there is an illustration available for a particular
instruction, you find a reference to that illustration in the
instruction. These references are preceded by a pencil
icon, like the one you see here on the left.

3 IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

Read the instructions before using the appliance. Always follow
the instructions carefully. Assembling or using the appliance
differently can cause fires and material damage.

Damages caused by not following the instructions
(improper assembly, misuse, inadequate maintenance...)
are not covered by the warranty.

* Do not leave the appliance unattended when in use.

e WARNING! This barbecue will become very hot, do not
move it during operation!

e Use appropriate protection when handling hot parts.

e Keep flammable materials, flammable liquids and dissoluble
objects away from an appliance in use.

e WARNING! Keep children and pets away!

e Keep a bucket of water or sand at hand when using the
appliance, especially on very hot days and in dry areas.

e WARNING! Do not use indoors!
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Use the appliance outdoors only. Using it indoors, even in a
garage or shed, can cause carbon monoxide poisoning.

e Place the appliance at least three meters away from any
building, in an open and well-ventilated area.

* Make sure the appliance is not under an overhanging
structure (a porch, a shelter...) or under foliage.

e The barbecue has to be installed on a secure level base
prior to use. Never put it on a moving vehicle
(a boat, a trailer...).

4 RECURRENT CONCEPTS

This part includes definitions of some less familiar concepts.
These concepts are used in several topics of the manual.

4.1 QuickStart® lighting system

The appliance is equipped with a QuickStart® lighting system.
This system allows you to light your appliance using nothing but
some old newspaper and a match. You do not have to add any
lighting fluids or firelighters. The system also works very quickly:
only 15 minutes after lighting the appliance, you can start grilling.

You find step-by-step descriptions of how to use the
QuickStart® system further in this manual.

4.2 QuickStop® extinguishing system

This information only applies to the following models: LOEWY
45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Model LOEWY 40 is not equipped
with a QuickStop® system.

The appliance is equipped with a QuickStop® extinguishing
system. This system allows you to extinguish and clean your
appliance in no time. After grilling, you just have to brush the
ashes into the water container at the bottom of the central pipe.
The water container of the QuickStop® system also adds to the
safety of the appliance. It increases the stability and puts out
glowing charcoal in case the appliance would fall over.

You find step-by-step descriptions of how to use the
QuickStop® system further in this manual.

4.3 Enamel (Z LOEWY SST)

Some parts of the appliance are covered in a layer of melted
glass, called enamel. This enamel protects the underlying metal
from corrosion. Enamel is a high-quality material: it is resistant to
rust, does not fade under the influence of high temperatures and
is very easy to maintain.

Because the enamel is less flexible than the metal which
the appliance incorrectly. To avoid problems, be careful
when assembling enamelled parts and always maintain
the enamel as described further in this manual.

5 ASSEMBLING THE APPLIANCE

5.1 Safety instructions

¢ Do not modify the appliance when assembling it. It is very
dangerous and not allowed to alter parts of the appliance.

e Always follow the assembly instructions carefully.

e The user is responsible for the correct assembly of the
appliance. Damages caused by improper assembly are not
covered by the warranty.



5.2 To assemble the appliance

1. The barbecue has to be installed on a secure level base
prior to use.

2. Assemble the appliance as shown on the assembly
drawings.

% You find the assembly drawings in the second part of
this manual, after the exploded view of your appliance.

Be careful when assembling enamelled parts. Use the
provided fiber washers to protect the enamel around the
screws.

Do not use any tools to assemble the appliance. You can
only use a cross-slotted screwdriver to adjust the tension
on the clips at the bottom of the central pipe.

6 GETTING THE APPLIANCE READY
FOR USE

You need water, charcoal, dry newspaper and a long match

6.1 Which charcoal should | use?

Always light your appliance with traditional charcoal, never with
briquettes. Once the appliance is lit, you can add briquettes.
Use good quality charcoal to light the appliance, preferably
complying with EN 1860-2. Good quality charcoal is composed
of large, shiny bricks and does not give off much dust.

Close your bag of charcoal properly before storing it.
Always store it in a dry place, do not store it in a cellar

Max 50% of the bowl! can be filled with charcoal.
Overfilling the bowl can seriously damage your barbecue
due to extensive heat.

6.2 Step 1: Filling the QuickStop®
container

This information only applies to the following models: LOEWY
45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Model LOEWY 40 is not equipped
with a QuickStop® system.

% The main steps of this task are illustrated in Figure 1, on
page 104.

We recommend filling the QuickStop® container with water
before each use. Proceed as follows:

1. Release the clips at the bottom of the central pipe (Fig. 1a).

2. Lift the upper section of the appliance from the QuickStop®
container and put it aside (Fig. 1a).

3. Fill the container for 1/2 with water (Fig. 1b).

4. Put the upper section of the appliance back on the
container and close the clips (Fig. 1c).

5.  Check if the appliance is stable.

6.3 Step 2: Putting the paper in place

Z The main steps of this task are illustrated in Figure 2, on
page 104.

For a proper functioning of the QuickStart® System, you have to
put the paper correctly in the appliance. Proceed as follows:

1. Take three double sheets of newspaper. Always use dry
newspaper, preferably a few days old.

2. Roll each sheet of paper diagonally, into a torch-like shape.
Do not roll the tochers too tightly.

3. Fold over one end of each torch.
Remove the bottom grid from the bowl

5. Put the torcher in the pipe, with the folded ends upwards.

Do not put the torches too deep. They still have to touch
the bottom grid when you put it back in the bowl.

6. Put the bottom grid back in the bowl.
6.4 Step 3: lighting the appliance

The main steps of this task are illustrated in Figure 3, on
page 104.

Once the paper is in place, you can light your appliance.
Proceed as follows:
1. Cover the bottom of the bowl with charcoal (Fig. 3a). Tips:

* Do not use too much charcoal. The bowl should only be
filled one third.

* Use small pieces of charcoal to light the appliance. You
can add larger bricks afterwards.

Open the air supply holes at the bottom of the pipe (Fig. 3b).

Take a long match and light the paper through the air supply
holes (Fig. 3b). The burning paper can cause heavy smoke.

w N

The barbecue shall be heated up and the fuel kept red for
at least 30 minutes prior to first cooking. This removes
any remaining manufacturing greases from the appliance.

B>

Do not put the grill on the appliance yet. An empty grill
can deform when held in the heat for too long.

> B

WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or
re-lighting! Use only firelighters complying to EN 1860-3!

4. Do not cook before the fuel (charcoal) has a coating of ash.
Normally, this takes about 15 minutes (Fig. 3c)

7 USEFUL TIPS AND TRICKS
7.1 Adjusting the fire intensity

You can adjust the intensity of the fire by opening and closing
the air supply holes at the bottom of the central pipe:

e The more you open the holes, the more air is sucked into
the pipe and the more intense the fire will be.

e The more you close the holes, the less air is sucked into the
pipe and the less intense the fire will be.

How the air flows through the pipe and fans the fire is
illustrated in Figure 4, on page 105.

7.2 Preventing food from burning

To prevent your food from burning:

e Never start grilling when there still are flames in the bowl.
Wait until the charcoal is covered with a thin layer of white
ashes.

e Avoid exposing your food to excessive heat. You can:
- Protect the food by moving the grill to a higher position.
- Reduce the heat by (partially) closing the air supply holes
at the bottom of the pipe

7.3 Preventing food from sticking

To prevent your food from sticking to the grill:

e Oil the food lightly with a brush before you put it on the grill.
You can also oil the grill itself.

¢ Do not turn the food too quickly. let it catch some heat first.

6 www.barbecook.com



7.4 Avoiding flare-ups

8.3 Storing the appliance

Flare-ups are sudden flames that spark from the bow! when you
are grilling. They are usually caused by dripping fat or marinade.

During grilling, some flare-ups are normal. Too many flare-ups,
however, increase the temperature in the bowl and can ignite
accumulated fat. To avoid flare-ups:

e Make sure the bowl is clean before you start grilling. We
recommend cleaning the bowl after each use.

* Remove excess fat and marinade from the meat. You can
also use a grill pan for fatty and /or marinated meat.

7.5 Grilling under the Dome

This information only applies to the following models LOEWY 45
- LOEWY 50

To use your appliance to its full potential, you can equip it with
a Dome. The Dome is a half-open, shell-shaped lid that reflects
the heat of the charcoal back onto the food. As a result, your
food is heated from the bottom and from the top. This allows
you, amongst others, to evenly cook large pieces of meat, to
prepare beer canned chickens and even to grill pizzas.

€D  Use Dome 223.0043.000 for model 45 and Dome
223.0050.000 for model 50. For more information on the
Dome, refer to www.barbecook.com

8 MAINTAINING THE APPLIANCE

8.1 Cleaning the bowl

This information only applies to the following models: LOEWY
45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Model LOEWY 40 is not equipped
with a QuickStop® system. To clean the bowl! of the LOEWY 40,
just brush the ashes in a bucket.

% The main steps of this task are illustrated in Figure 5, on
page 105.

We recommend cleaning the bowl after each use. With the
QuickStop® system, this is done in no time. Proceed as follows:

1. Let the appliance cool down completely and remove the
grill.

2. Close the air supply holes at the bottom of the central pipe
(Fig. 5a).

3. Remove the bottom grid from the bowl and brush the ashes
into the pipe (Fig. 5b).
Release the clips at the bottom of the central pipe (Fig. 5c).

5. Lift the upper section of the appliance from the water
container and put it aside (Fig. 5c).

6. Pour the water with the ashes into a bucket (Fig. 5d).

7. Put the upper section of the appliance back on the
container and close the clips.

8. Put the bottom grid back in the bowl.
8.2 Cleaning the grill

We recommend cleaning the grill after each use, with a
Barbecook cleaner.

You can also clean the grill with a soft detergent or with

sodium bicarbonate. Never use oven cleaners on the grill.
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Store the appliance in a dry place (indoors, under a shelter...)
after each use. To extend the lifespan of your appliance, we
recommend covering it with a Barbecook cover.

Register your appliance at www.barbecook.com to find out
which cover you need.

Make sure the appliance is completely dry before you
store it. This prevents formation of rust.

8.4 Maintaining enamel, stainless steel,
chrome and powder coated parts

The appliance is composed of enamelled, stainless steel and
chromed parts. Each material has to be maintained differently:

Material How to maintain this material

Do not use sharp objects and do

not knock against a hard surface.

e Avoid contact with cold liquids
while still hot.

*  You can use metal sponges and

abrasive detergents.

Enamel °

Stainless steel .
and chrome

Do not use aggressive, abrasive or

metal detergents.

e Use soft detergents and let them
act on the steel.

e Use a soft sponge or cloth.

¢ Rinse thoroughly after cleaning

and dry well before storing.

e Do not use sharp objects. Use soft
detergents and a soft sponge or
cloth.

¢ Rinse thoroughly after cleaning
and dry well before storing.

Powder coated

To prevent formation of rust on stainless steel, avoid
contact with chlorine, salt and iron. We recommend not
using the appliance near the coast, near railways or near
swimming pools.

Damages caused by not following these instructions are
regarded as inadequate maintenance and are not covered
by the warranty.

Below the exploded view of your appliance (second part of the
manual), you find a list with all parts of which the appliance

is composed. This list includes a symbol that specifies the
material of each part, so you can use it to check how you have
to maintain a particular part. The parts list uses the following
symbols:

Symbol Material
o Enamel
A Chrome
| Stainless steel
* Powder coated



8.5 Ordering spare parts

Parts that are directly exposed to fire or intense heat have to be
replaced from time to time. To order a spare part:

1. Look up the reference number of the part you need. You find
a list of all reference numbers below the exploded views in
the second part of this manual and on www.barbecook.com.

If you registered your appliance online, you will
automatically be guided to the correct list in your
MyBarbecook account. There you have the possibility to
order your parts online.

2. Order the spare part via www.barbecook.com or at your
point of sale. Parts under warranty can only be ordered at
your point of sale.

9 WARRANTY
9.1 Covered

Your appliance comes with a warranty of two years, starting from
the date of purchase. This warranty covers all manufacturing
defects, provided that:

e  You used, assembled and maintained your appliance
according to the instructions in this manual. Damages
caused by misuse, incorrect assembly or inadequate
maintenance are not regarded as manufacturing defects.

e You can present the receipt and the unique serial number of
your appliance. This serial number starts with a C, followed
by 15 digits. You can find it:

- On this manual.
- On the packaging of the appliance.

- On the bottom of the foot of the appliance.

The Barbecook quality department confirms that the parts are
defective and that they proved defective under normal use,
correct assembly and adequate maintenance.

9.2 Not covered

The following damages and defects are not covered by the
warranty:

¢ Normal wear and tear (rusting, distortion, discolouration...)
of parts that are directly exposed to fire or intense heat. It is
normal to replace these parts from time to time.

e Visual irregularities that are inherent to the manufacturing
process. These irregularities are not regarded as
manufacturing defects.

e All damages caused by inadequate maintenance, incorrect
storage, improper assembly or modifications made to
pre-assembled parts.

e All damages caused by misuse and abuse of the appliance
(not using it according to the instructions in this manual,
using it for commercial purposes, using it as a fire basket...).

e All consequential damages caused by careless or
non-compliant use of the appliance.

e Rust or discolouration caused by external influences, the
use of aggressive detergents, exposure to chlorine... These
damages are not regarded as manufacturing defects.

8 www.barbecook.com



NL - GEBRUIKSAANWIJZING
1 UW TOESTEL REGISTREREN

Bedankt voor uw aankoop van een Barbecook-toestel! Er wacht
u een hele nieuwe wereld om te ontdekken, of dat nu in de rust
van de natuur of in de gonzende stad is. Word een grillmaster in
onze #barbecook community en laat ons uw grillvaardigheden in
de schijnwerpers zetten.

Registreer uw Barbecook-toestel online en geniet van enkele
fantastische voordelen:

e U krijgt toegang tot de volledige gebruikershandleiding
zodat u uw toestel tot in het kleinste onderdeeltje leert
kennen.

e U krijgt van ons een gepersonaliseerde naverkoopservice,
waardoor u snel reserveonderdelen kunt vinden en geniet
van een optimale garantieservice.

e We informeren u over productupdates en geven u tips, tricks
en grillspiratie om de grillmaster in u naar boven te halen.

Klaar voor een avontuur? Registreer uw toestel en word lid van

de #barbecook community!

Voor meer informatie over het registreren van uw toestel
gaat u naar www.barbecook.com.

Barbecook respecteert uw privacy. Uw gegevens worden
niet verkocht, verspreid of doorgegeven aan derden.

2 OVER DEZE HANDLEIDING

Gebruik het toestel alleen buitenshuis. Als u het toestel
binnenshuis gebruikt, zelfs in een garage of schuur, bestaat er
gevaar voor vergiftiging door koolmonoxide.

Let op het volgende wanneer u een locatie kiest:

e Plaats het toestel op minstens drie meter van een gebouw,
op een open en goed geventileerde plaats.

e Plaats het toestel niet onder een overhangende structuur
(veranda, afdak ... ) of onder gebladerte.

* Plaats het toestel op een stevige en stabiele ondergrond.
Plaats het toestel nooit op een bewegend voertuig (boot,
oplegger ...).

4 TERUGKERENDE CONCEPTEN
Dit deel omvat definities van een aantal minder vertrouwde

concepten. Deze concepten worden gebruikt in verschillende
onderwerpen van de handleiding.

4.1 QuickStart® -aanmaaksysteem

Het toestel is uitgerust met een QuickStart®-aanmaaksysteem.
Met dit systeem kunt u uw toestel aanmaken met alleen maar
wat krantenpapier en een lucifer. U hoeft geen aanmaakvloeistof
of aanmaakmiddelen te gebruiken. Het systeem werkt ook zeer
snel: slechts 15 minuten na het aanmaken van het toestel kunt u
beginnen te grillen.

Stapsgewijze instructies voor het gebruik van het
QuickStart®-systeem vindt u verder in deze handleiding.

4.2 QuickStop® -doofsysteem

Deze handleiding bestaat uit twee delen. Het eerste deel is
het deel dat u momenteel leest. Hier vindt u instructies om
uw toestel te monteren, te gebruiken en te onderhouden.
Het tweede deel begint op pagina 97. Daarin vindt u diverse
illustraties:

° Explosietekeningen, onderdelenlijsten en
montagetekeningen van het toestels die in deze handleiding
beschreven zijn.

e lllustraties bij de belangrijkste instructies uit het eerste deel
van de handleiding.

Als er voor een bepaalde instructie een illustratie bestaat,
wordt naar die illustratie verwezen in de instructie. Deze
verwijzingen worden voorafgegaan door een pictogram
van een potlood, zoals links aangegeven.

3 BELANGRIJKE
VEILIGHEIDINSTRUCTIES

Lees de instructies voor u het toestel in gebruik neemt. Volg de

instructies altijd zorgvuldig. Als het toestel op een andere wijze

wordt gemonteerd of gebruikt, kan dit brand en materiéle schade

tot gevolg hebben.

Schade wegens het niet opvolgen van de instructies
(verkeerde montage, misbruik, verkeerd onderhoud enz.)
wordt niet gedekt onder de garantie.

e Laat het toestel niet alleen achter terwijl deze in gebruik is.

e WAARSCHUWING! Deze barbecue wordt erg heet, niet
verplaatsen tijdens het gebruik.

e Gebruik geschikte bescherming wanneer u hete onderdelen
moet vastnemen.

e Houd brandbare materialen, brandbare vloeistoffen en
oplosbare objecten op een veilige afstand van het toestel
wanneer deze in gebruik is.

e WAARSCHUWING! Houdt kinderen en huisdieren uit de
buurt van de barbecue.

e Houd een emmer water of zand bij de hand wanneer u het
toestel gebruikt, met name op zeer warme dagen en in
droge omgevingen.

e Niet binnenshuis gebruiken!
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Deze informatie is enkel van toepassing voor volgende modellen:
LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Model Loewy 40 is niet
met een Quickstop® -systeem uitgerust.

Het toestel is uitgerust met een QuickStop®-doofsysteem.
Dankzij dit systeem kunt u uw toestel heel snel doven en
reinigen. Na het grillen volstaat het de as in het waterreservoir
onder aan de centrale buis te borstelen.

Het waterreservoir van het QuickStop®-systeem verhoogt ook de
veiligheid van uw toestel. Het toestel staat stabieler en gloeiende
houtskool wordt gedoofd wanneer het toestel omvalt.

£S5 Stapsgewijze instructies voor het gebruik van het
QuickStop®-systeem vindt u verder in deze handleiding.

4.3 Email ( LOEWY SST)

Sommige delen van het toestel zijn bekleed met een laag
gesmolten glas, zogenaamd email. Dit email beschermt het
onderliggende metaal tegen corrosie. Email is een kwaliteitsvol
materiaal: het is bestand tegen roest, het verzwakt niet onder
invioed van hoge temperaturen en het is zeer eenvoudig te
onderhouden.

Omdat het email minder flexibel is dan het metaal
waarop het is aangebracht, kunnen stukjes email
loskomen wanneer u het toestel niet correct gebruikt.
Om problemen te vermijden, dient u voorzichtig te zijn
wanneer u geémailleerde onderdelen monteert en dient u
het email altijd te onderhouden zoals beschreven in deze
handleiding.

5 HET TOESTEL MONTEREN

5.1 Veiligheidsinstructies

e Breng geen wijzigingen aan het toestel aan wanneer u
deze in elkaar zet. U mag geen onderdelen van het toestel
wijzigen, want dit is zeer gevaarlijk.

e Volg de montage-instructies altijd zorgvuldig.

e  De gebruiker is verantwoordelijk voor de correcte montage
van het toestel. Schade veroorzaakt door een foutieve
montage wordt niet gedekt door de garantie.



5.2 Het toestel monteren

1. Plaats het toestel op een vilakke en veilige ondergrond voor
gebruik.

&!\7

U vindt de montagetekeningen in het tweede deel van
deze handleiding, na de explosietekening van uw toestel.

B>

Wees voorzichtig bij het monteren van emailonderdelen.
Gebruik de bijgeleverde vezel ringen om het email rond
de schroeven te beschermen.

Gebruik geen gereedschap om het toestel in elkaar te
zetten. U hebt alleen een kruisschroevendraaier nodig
om de spanning van de klemmen onder aan de centrale
buis te regelen.

6 HET TOESTEL KLAARMAKEN VOOR
GEBRUIK

Monteer het toestel zoals aangegeven in de montagetekeningen.

U hebt water, houtskool, droog krantenpapier en een lange
lucifer nodig.

6.1 Welke houtskool moet ik gebruiken?

Maak uw toestel altijd aan met klassieke houtskool, nooit
met briketten. Als het toestel aangemaakt is, kunt u briketten
toevoegen.

Gebruik houtskool van goede kwaliteit om het toestel aan te
maken, bij voorkeur houtskool die voldoet aan EN 1860-2.
Houtskool van goede kwaliteit bestaat uit grote, glanzende
stukken en produceert niet veel stof.

Sluit de zak houtskool goed voor u deze opbergt. Bewaar
de houtskool altijd op een droge plaats; bewaar de
houtskool niet in een kelder.

Max 50% van de kuip met houtskool vullen. De kuip
overvullen kan uw barbecue ernstig beschadigen door de
extreme warmte.

6.2 Stap 1: het QuickStop® -reservoir
vullen

Deze informatie is enkel van toepassing voor volgende modellen:

LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Model Loewy 40 is niet
met een Quickstop® -systeem uitgerust.

Z De belangrijkste stappen van deze taak zijn geillustreerd
op afbeelding 1 op pagina 104.

Het is aan te bevelen het QuickStop® -reservoir voor elk gebruik
met water te vullen. Ga als volgt te werk:

1. Maak de klemmen onder aan de centrale buis los (afb. 1 a).

2. Neem het bovenste gedeelte van het toestel van het
QuickStop®-reservoir en leg het opzij (afb. 1a).

3. Vul het reservoir voor de helft met water (afb. 1 b).

4. Plaats het bovenste gedeelte van het toestel weer op het
reservoir en sluit de klemmen (afb. 1 c).

5. Controleer of het toestel stabiel staat.

6.3 Stap 2: papier plaatsen

m De belangrijkste stappen van deze taak zijn geilllustreerd
op afbeelding 2 op pagina 104.

Voor een goede werking van het QuickStart® -systeem dient u

het papier correct in het toestel te plaatsen. Ga als volgt te werk:

1. Neem drie dubbele vellen krantenpapier. Gebruik altijd
droog krantenpapier, bij voorkeur enkele dagen oud.

2. Rol elk blad papier diagonaal op tot een toortsvorm. Rol de
toortsen niet te strak op.

3. Vouw een uiteinde van elke toorts om.
4. Verwijder het onderste rooster uit de kuip.

5. Plaats de toortsen in de buis, met het omgeplooide uiteinde
omhoog.

Plaats de toortsen niet te diep. Ze moeten het onderste
rooster nog raken wanneer u dit weer in de kuip plaatst.

6. Plaats het onderste rooster weer in de kuip.

6.4 Stap 3: het toestel aanmaken

% De belangrijkste stappen van deze taak zijn geillustreerd
op afbeelding 3 op pagina 104.

Als het papier geplaatst is, kunt u uw toestel aanmaken. Ga als
volgt te werk:
1. Bedek de bodem van de kuip met houtskool (afb. 3a). Tips:

e Gebruik niet te veel houtskool. De kuip mag slechts voor
een derde gevuld zijn.

e Gebruik kleine stukken houtskool om het toestel aan te
maken. U kunt later grotere stukken toevoegen.

Open de luchttoevoergaten onder aan de buis (afb. 3b).

w

Gebruik een lange lucifer om het papier via de
luchttoevoergaten aan te steken (afb. 3b). Het brandende
papier kan veel rook produceren.

B>

Wanneer u het toestel voor het eerst gebruikt, dient u het
30 minuten te laten branden. Daardoor worden resterende
fabricagevetten uit het toestel verwijderd.

B>

Plaats het rooster nog niet op het toestel. Een leeg
rooster kan vervormd raken wanneer het te lang in de
hitte wordt gehouden.

WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus, benzine of
andere brandbare vloeistoffen om aan te steken of te
herontsteken! Gebruik alleen ontstekers die voldoen aan
de EN 1860-3!

B>

B

Begin met het barbecueén pas nadat zich op de kooltjes
een laagje as heeft gevormd. Dit duurt normaal ongeveer 15
minuten (afb. 3c).

7 HANDIGE TIPS

7.1 De intensiteit van het vuur regelen

U kunt de intensiteit van het vuur regelen door de
luchttoevoergaten onder aan de centrale buis te openen of te
sluiten:

e Als u de gaten meer opent, wordt er meer lucht in de buis
gezogen en is het vuur intenser.

e Als u de gaten meer afsluit, wordt er minder lucht in de buis
gezogen en is het vuur minder intens.

% Op afbeelding 4 op pagina 105 kunt u zien hoe de lucht
door de buis stroomt en het vuur aanwakkert.

7.2 Voorkomen dat voedsel aanbrandt

Houd rekening met het volgende om te voorkomen dat voedsel
aanbrandt:

e Begin nooit te grillen wanneer er nog vlammen in de kuip
voorkomen. Wacht tot de houtskool bedekt is met een dun
laagje witte as.

e  Stel het voedsel niet bloot aan te sterke hitte. U kunt:

- Het voedsel beschermen door het rooster hoger te
plaatsen.

- De warmte verminderen door de luchttoevoergaten onder
aan de buis (gedeeltelijk) te sluiten.
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7.3 Voorkomen dat voedsel aankleeft

8.2 Het rooster reinigen

Houd rekening met het volgende om te voorkomen dat voedsel
aan het rooster kleeft:

e Smeer met behulp van een borstel wat olie op het voedsel
voor u het op het rooster plaatst . U kunt ook het rooster zelf
insmeren.

e Draai het voedsel niet te snel om. Laat het eerst goed warm
worden.

7.4 Opflakkeringen vermijden

Opflakkeringen zijn vlammen die plots uit de kuip springen
tijdens het grillen. Ze worden meestal veroorzaakt door druipend
vet of druipende marinade.

Tijdens het grillen kunnen er opflakkeringen voorkomen. Dit is
normaal. Te veel opflakkeringen verhogen echter de temperatuur
in de kuip en kunnen opgehoopt vet doen ontbranden.
Opflakkeringen vermijden:

e  Zorg ervoor dat de kuip schoon is voor u begint te grillen.
Het is aan te bevelen de kuip na elk gebruik te reinigen.

e Verwijder overtollig vet en overtollige marinade van het
vlees. U kunt ook een grillpan gebruiken voor vet en/of
gemarineerd vlees.

7.5 Grillen onder de Dome

Deze informatie is enkel voor de volgende modellen van
toepassing: LOEWY 45 - LOEWY 50.

Om uw toestel optimaal te gebruiken, kunt u het uitrusten met
een Dome. De Dome is een halfopen, schelpvormig deksel dat
de hitte van de houtskool weerkaatst op het voedsel. Daardoor
wordt het voedsel zowel langs onder als langs boven verwarmd.
Dit biedt u onder meer de mogelijkheid om grote stukken viees
gelijkmatig te braden, bierblikkip te bereiden en zelfs pizza’s te
roosteren.

€D Gebruik Dome 223.0043.000 voor het model 45 en Dome
223.0050.000 voor het model 50. Meer informatie over de
Dome vindt u op www.barbecook.com.

8 HET TOESTEL ONDERHOUDEN

8.1 De kuip reinigen

Deze informatie is enkel van toepassing voor volgende modellen:

LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Model Loewy 40 is niet
met een Quickstop® -systeem uitgerust. Om de kuip van de
Loewy 40 te reinigen, borstel de assen in een emmer.

De belangrijkste stappen van deze taak zijn geillustreerd
op afbeelding 5 op pagina 105.

Het is aan te bevelen de kuip na elk gebruik te reinigen. Met het
QuickStop®-systeem gebeurt dit bliksemsnel. Ga als volgt te
werk:
Laat het toestel volledig afkoelen en verwijder het rooster.
Sluit de luchttoevoergaten onder aan de centrale buis (afb. 5a).

3. Verwijder het onderste rooster uit de kuip en borstel de as in
de buis (afb. 5b).

Maak de klemmen onder aan de centrale buis los (afb. 5c).

5. Neem het bovenste gedeelte van het toestel van het
waterreservoir en leg het opzij (afb. 5c).

6. Giet het water met de as in een emmer (afb. 5d).

7. Plaats het bovenste gedeelte van het toestel weer op het
waterreservoir en sluit de klemmen.

8. Plaats het onderste rooster weer in de kuip.

Het is aan te bevelen het rooster na elk gebruik te reinigen met
een Barbecook cleaner.

U kunt het rooster ook reinigen met een zacht
reinigingsmiddel of met natriumbicarbonaat. Gebruik
nooit ovenreinigers om het rooster te reinigen.

8.3 Het toestel opbergen

Berg het toestel na elk gebruik op in een droge plaats (binnen,
onder een afdak ...). Om het toestel langer te laten meegaan, is
het aan te bevelen het toestel af te dekken met een Barbecook-
hoes. Registreer uw toestel op www.barbecook.com om na te
gaan welke hoes u nodig hebt.

Zorg ervoor dat het toestel volledig droog is voor u deze
opbergt. Dit voorkomt roestvorming.
Geémailleerde, roestvaststalen,
verchroomde en gepoederlakte
onderdelen onderhouden

Het toestel is gemaakt van onderdelen in email, roestvast staal
en chroom. EIk materiaal moet op een specifieke wijze worden
onderhouden:

Materiaal Onderhoud van dit materiaal

Gebruik geen scherpe voorwerpen
en stoot het toestel niet tegen een
hard oppervlak.

e Vermijd contact met koude
vloeistoffen terwijl het toestel nog
heet is.

e Metalen sponsjes en schurende

reinigingsmiddelen kunnen

worden gebruikt.

Email °

Roestvast staal .
en chroom

Gebruik geen

agressieve, schurende of

metaalreinigingsmiddelen.

e Gebruik niet-agressieve
reinigingsmiddelen en laat ze
inwerken op het staal.

e Gebruik een zachte spons of doek.

e Spoel het toestel na het reinigen

grondig en laat het toestel zeer

goed drogen voor u deze opbergt.

Gebruik geen scherpe
voorwerpen. Gebruik niet-
agressieve reinigingsmiddelen en
een zachte spons of doek.

e Spoel het toestel na het reinigen
grondig en laat het toestel zeer
goed drogen voor u deze opbergt.

Gepoederlakt °

Om roestvorming op onderdelen uit roestvast staal te
voorkomen, vermijdt u best ieder contact met chloor,
zout of ijzer. Wij raden u aan het toestel niet te gebruiken
in kuststreken, nabij spoorwegen of in de buurt van een
zwembad.

Schade wegens het niet opvolgen van deze instructies
wordt beschouwd als gebrekkig onderhoud en is niet
gedekt door de garantie.

Onder de explosietekening van uw toestel (tweede deel van
de handleiding) vindt u een lijst van alle onderdelen waaruit
het toestel is samengesteld. Deze lijst omvat een symbool dat
het materiaal van elk onderdeel aangeeft, zodat u kunt nagaan
hoe u een bepaald onderdeel dient te onderhouden. In de
onderdelenlijst worden de volgende symbolen gebruikt:
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Symbool Materiaal
® Email
A Chroom
] Roestvast staal
* Gepoederlakt

8.5 Reserveonderdelen bestellen

9.2 Niet gedekt

Onderdelen die blootstaan aan vuur of intense hitte moeten van
tijd tot tijd worden vervangen. Reserveonderdelen bestellen:

1. Zoek het referentienummer op van het gewenste onderdeel.
U vindt een lijst met alle referentienummers onder de
explosietekeningen in het tweede deel van deze handleiding
en op www.barbecook.com.

Als u uw toestel online hebt geregistreerd, verschijnt
automatisch de correcte lijst in uw MyBarbecook
account. U hebt daar de mogelijkheid om wisselstukken
online te bestellen

2. Bestel het reserveonderdeel via www.barbecook.com of bij
uw verkoper. Onderdelen onder garantie kunnen enkel via
uw verkoper besteld worden.

9 GARANTIE

9.1 Gedekt

Uw toestel heeft een garantie van twee jaar vanaf de
aankoopdatum. Deze garantie dekt alle fabricagefouten op
voorwaarde dat:

e U uw toestel hebt gebruikt, gemonteerd en onderhouden
overeenkomstig de instructies in deze handleiding. Schade
ten gevolge van misbruik, verkeerde montage of foutief
onderhoud wordt niet als een fabricagefout beschouwd.

e U het aankoopbewijs en het unieke serienummer van uw
toestel kunt overhandigen. Dit serienummer begint met een
C, gevolgd door 15 cijfers. U vindt dit:

- Op deze handleiding.
- Op de verpakking van het toestel.
- Onder aan de voet van het toestel.

e  De Barbecook-kwaliteitsafdeling gaat na of de onderdelen
defect zijn en of het defect zich heeft voorgedaan bij
normaal gebruik, correcte montage en juist onderhoud.

Als aan een van deze voorwaarden niet is voldaan, kunt u niet

van de garantie genieten. In elk geval blijft de garantie beperkt

tot het herstellen of vervangen van de defecte onderdelen.

De volgende schade en gebreken worden niet door de garantie
gedekt:

e Normale slijtage (roestvorming, vervorming, verkleuring
enz.) van onderdelen die rechtstreeks blootstaan aan vuur
of intense hitte. Deze onderdelen moeten van tijd tot tijd
worden vervangen.

e Visuele onregelmatigheden die inherent zijn aan het
fabricageproces. Deze onregelmatigheden worden niet als
fabricagefouten beschouwd.

e  Alle schade veroorzaakt door gebrekkig onderhoud,
foutieve opberging, verkeerde montage of wijzigingen aan
voorgemonteerde onderdelen.

e  Alle schade ten gevolge van misbruik van het toestel (niet
gebruikt volgens de instructies in deze handleiding, gebruikt
voor commerciéle doeleinden, gebruikt als vuurkorf enz.).

e Alle gevolgschade wegens nalatigheid of
niet-voorgeschreven gebruik van het toestel.

¢ Roest of verkleuring ten gevolge van externe invloeden,
gebruik van agressieve reinigingsmiddelen, blootstelling aan
chloor enz. Deze schade wordt niet als een fabricagefout
beschouwd.
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FR - MODE D’ EMPLOI

1 ENREGISTREMENT DE VOTRE
APPAREIL

Merci d’avoir acheté cet appareil Barbecook ! Un monde
nouveau vous attend, a explorer dans le calme et la quiétude de
la nature ou parmi I’animation et I’agitation de la ville. Devenez
un maitre du grill de notre communauté #barbecook et mettez
vos compétences en grillades sous les projecteurs.

Enregistrez votre appareil Barbecook en ligne et profitez

d’avantages exceptionnels :

e |acces al'intégralité du mode d’emploi et a la
connaissance de chaque piece de votre appareil.

e Un service apres-vente personnalisé qui vous permettra de
trouver rapidement des piéces de rechange et de bénéficier
d’un service de garantie optimum.

e La notification des mises a jour du produit, de conseils,
d’astuces et d’inspirations grillades pour révéler le maitre du
grill qui est en vous.

Prét(e) pour I'aventure ? Enregistrez votre produit et rejoignez la
communauté #barbecook !

Pour plus d’information sur I’enregistrement de votre
appareil, consultez le site www.barbecook.com.

ﬂ Barbecook respecte votre vie privée. Vos données ne
seront ni vendues, ni distribuées ni partagées avec une
tierce partie.

2 A PROPOS DE CE MODE D’EMPLOI

Ce mode d’emploi se compose de deux parties. La premiére
partie correspond a celle que vous étes actuellement en train

de lire. Elle fournit les instructions d’assemblage, d’utilisation et
d’entretien de votre appareil. La seconde partie débute a la page
97. Elle inclut divers types de schémas explicatifs :

e Vues éclatées, listes de piéces et dessins d’assemblage des
appareils décrits dans ce mode d’emploi.

e Les schémas explicatifs illustrent les instructions les plus
importants décrites dans la premiére partie du mode
d’emploi.

% Si un schéma explicatif est disponible pour une
instruction en particulier, vous trouverez une référence a
ce schéma explicatif dans I'instruction. Ces références
sont précédées d’une icone représentant un crayon,
comme celui que vous pouvez voir ici a gauche.

3 CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Lisez les instructions avant d’utiliser I’appareil. Suivez toujours
attentivement les instructions. L’assemblage et I'utilisation non
conformes aux instructions peuvent causer des incendies ou
endommager le matériel.

Les dommages résultant du non respect des instructions
suivantes (assemblage incorrect, mauvaise utilisation,
entretien inadéquat...) ne sont pas couverts par la
garantie.

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu’il est allumé.

e ATTENTION ! Ce barbecue va devenir tres chaud. Ne pas le
déplacer pendant son utilisation.

*  Protégez-vous de fagon adéquate lorsque vous manipulez
des éléments chauds.

e Conservez les matiéres et les liquides inflammables ainsi
que les objets solubles a I’écart de I'appareil en cours
d’utilisation.

e ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la portée des
enfants et des animaux domestiques.

e Gardez a proximité du barbecue en cours d’utilisation un
seau d’eau ou de sable, et cela particulierement en cas de
grandes chaleur ou par temps trés sec.

* Ne pas utiliser dans des locaux fermés !

Utilisez I'appareil a I'extérieur uniquement. Son utilisation a
I'intérieur, méme dans un garage ou un abri de jardin, peut
entrainer une intoxication au monoxyde de carbone.

Lors de la sélection d’un emplacement a I'extérieur, il faut
toujours :

e Disposez 'appareil a au moins trois métres des batiments,
dans un espace ouvert et correctement aéré.

e Assurez-vous que I'appareil ne soit pas situé sous une
structure suspendue (porche, abri...) ou sous un feuillage.

* Le barbecue doit étre installé sur une base s(re avant d’étre
utilisé. Ne placez jamais I'appareil sur un véhicule mobile
(bateau, remorque...).

4 CONCEPTS RECURRENTS

Cette partie définit des concepts moins courants. Ces concepts
sont utilisés dans plusieurs sections de ce mode d’empiloi.

4.1 Allumage du systéme QuickStart®

L'appareil est équipé d’un systeme d’allumage QuickStart®.
Ce systeme vous permet d’allumer votre appareil en utilisant
uniquement un vieux journal en papier et une allumette.

Vous n’avez pas besoin d’ajouter des combustibles ou des
allume-feu. Le systeme se met en route trés rapidement : 15
minutes seulement apres avoir allumé I’appareil, vous pouvez
commencer a griller.

Vous trouverez des descriptions étape par étape
décrivant comment utiliser le systeme QuickStart® un peu
plus loin dans ce mode d’emploi.

4.2 Systeme d’extinction QuickStop®

Ces informations s’appliquent uniquement aux modéles
suivantes : LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Le modéle
LOEWY 40 n’est pas équipé du systéeme QuickStop®.

L’appareil est équipé d’un systéme d’extinction QuickStop®. Le
systéme vous permet d’éteindre et de nettoyer votre appareil en
un instant. Aprés avoir grillé, vous n’avez plus qu’a balayer les
cendres dans le conteneur a eau situé en bas du tube central.

Le conteneur a eau du systéme QuickStop® renforce également
la sécurité de I'appareil. Il renforce la stabilité et permet
d’éteindre le charbon incandescent si I'appareil venait a tomber.

Vous trouverez des descriptions étape par étape
décrivant comment utiliser le systéme QuickStop® un peu
plus loin dans ce mode d’emploi.

4.3 Email (# LOEWY SST)

Certains éléments de I'appareil sant couverts d’une couche de
matiére vitrifiée appliquée par fusion, appelée émail. Cet émail
protege de la corrosion le métal sous-jacent. L’émail est une
matiere de grande qualité : il résiste a la rouille, ne s’altere pas
sous l'influence des hautes températures et est tres facile a
entretenir.

Etant donné que I’émail est mains flexible que le métal
qu’il recouvre, il est possible que I’émail s’écaille si vous
ne manipulez pas I'appareil correctement. Pour éviter
tout probleme, faites attention lers de "assemblage des
éléments en émail et entretenez toujours I’émail comme
indiqué un peu plus loin dans ce mode d’emploi.
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5 ASSEMBLAGE DE LAPPAREIL

6.3 Etape 2: placer le papier

5.1 Consignes de sécurité

e Ne modifiez pas I'appareil lers de son assemblage. Il est
interdit car trés dangereux de modifier des éléments de
I’appareil.

e Suivez toujours attentivement les instructions d’assemblage.

e L'utilisateur est tenu responsable de !"assemblage adéquat
de I'appareil. Les dommages résultant d’un assemblage
incorrect ne sant pas couverts par la garantie.

5.2 Pour assembler 'appareil

Le barbecue doit étre installé sur une base slre avant d’étre utilisé.

Assemblez I'appareil comme indiqué sur les dessins d’assemblage.

&[\’.—‘

Vous trouverez les dessins d’assemblage dans la
deuxiéme partie de ce mode d’emploi, apres la vue
éclatée de votre appareil.

B>

Faites attention lers de "'assemblage des éléments en
émail. Utilisez des bagues en fibre pour protéger I’émail
auteur des vis.

B>

N’utilisez aucun outil pour assembler I'appareil. N’utilisez
qu’un tournevis cruciforme pour régler la tension des
attaches situées en bas du tube central.

6 PREPARATION AVANT D’UTILISER
LAPPAREIL

Vous avez besoin d’eau, de charbon de bois, de papier joumal
sec et d’une longue allumette.

6.1 Quel charbon de bois utiliser ?

Allumez toujours votre appareil avec du charbon de bois
traditionnel, jamais avec des briquettes. Une fois I'appareil
allumé, vous pouvez ajouter des briquettes.

Utilisez du charbon de bois de bonne qualité pour allumer
I'appareil, de préférence conforme a la norme EN 1860-2. Un
charbon de bois de bonne qualité se compose de grandes
briques luisantes et ne dégage pas beaucoup de poussiere.

Fermez bien votre sac de charbon de bois avant de le
ranger. Rangez-le toujours au sec, pas dans une cave.

La cuve doit étre remplie au maximum a 50% de
charbon. Le remplissage excessif de la cuve peut
endommager gravement votre barbecue en raison d’une
température conséquente trop élevée.

6.2 Etape 1:remplissage du conteneur

QuickStop®

Ces informations s’appliquent uniquement aux modeles
suivantes : LOEWY 45 — LOEWY 50 - LOEWY 55. Le modele
LOEWY 40 n’est pas équipé du systeme QuickStop®.

% Les étapes principales de cette tache sant illustrées dans
le schéma 1, page 104.

Nous recommandons de remplir le conteneur QuickStop® d’eau
avant chaque utilisation. Procédez comme suit :

1. Enlevez les attaches situées en bas du tube central (1 a).

2. Enlevez la section supérieure de I'appareil du conteneur
QuickStop® et posez-la a coté (1 a).

3. Remplissez le conteneur d’eau a moitié (1 b).

4. Replacez la section supérieure de I'appareil sur le conteneur
et fermez les attaches (1 c).

5. Vérifiez la stabilité de I'appareil.

% Les étapes principales de cette tdche sant illustrées dans
le schéma 2, page 104.

Pour que le systéme QuickStart® fonctionne de fagon adéquate,
vous devez correctement placer le papier dans I'appareil.
Procédez comme suit :

1. Prenez trois doubles feuilles de papier journal. Utilisez
toujours du papier journal sec, idéalement de quelques
jours.

2. Roulez chaque feuille de papier en diagonale, en ferme de
torche. Ne faites pas des torches trap serrées.

3. Repliez une extrémité de chaque torche.
4. Retirez la grille de fond de la cuve.

5. Placez les torches dans le tube, en orientant les extrémités
repliées vers le haut.

N’enfoncez pas trap les torches. Elles doivent toucher la
grille de fond lorsque vous la replacez sur la cuve.

6. Replacez la grille de fond sur la cuve.

6.4 Etape 3: allumage de I’appareil

% Les étapes principales de cette tache sant illustrées dans
le schéma 3, page 104.

Une fois le papier en place, vous pouvez allumer votre appareil.
Procédez comme suit :
1. Déposez le charbon de bois dans la cuve (3a). Astuces :

e N’utilisez pas trap de charbon de bois. La cuve doit étre
remplie au tiers.

e Utilisez des petits morceaux de charbon de bois pour
allumer I'appareil. Vous pouvez ajouter des briques plus
grandes par la suite.

Ouvrez les entrées d’air situées en bas du tube (3b).

w

Prenez une longue allumette et allumez le papier a travers
les entrées d’air (3b). La fumée dégagée par la combustion
du papier peut étre épaisse.

Lors de la premiéere utilisation de I’appareil, laissez-le
chauffer pendant 30 minutes. Cela permettra d’éliminer
de I'appareil toutes les graisses employées lors de la
fabrication.

B>

B>

Ne placez pas encore la grille sur I'appareil. Une grille
vide peut se déformer si elle est chauffée trap longtemps.

B>

ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool ou d’essence pour
allumer ou réactiver le feu ! Utiliser uniquement des
allume-feu conformes a I’'EN 1860-3 !

B>

ATTENTION! Ne pas utiliser d’alcool, d’essence ou
tout autre liquide analogue pour allumer ou réactiver le
barbecue (décret n° 2006-18 du 4 janvier).

4. Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche de
cendres recouvre le combustible. Normalement, cela prend
environ 15 minutes (3c).

7 CONSEILS PRATIQUES ET ASTUCES

7.1 Réglage de l'intensité du feu

Vous pouvez régler I'intensité du feu en ouvrant et en ferment les
entrées d’air situées en bas du tube central :

e Plus vous ouvrirez les entrées, plus I'air sera aspiré a
I'intérieur du tube, et plus le feu sera intense.

e Plus vous fermerez les entrées, moins I’air sera aspiré a
I'intérieur du tube, et moins le feu sera intense.

% Le schéma 4, page 105, illustre de quelle facon I'air
circule a travers le tube et les ventilateurs.
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7.2 Empécher que les aliments ne brilent

Pour empécher que les aliments ne brilent :

*  Ne commencez jamais a griller s’il y a encore des flammes
dans la cuve. Attendez que le charbon de bois soit
recouvert d’une fine couche de cendres grises.

e Evitez d’exposer vos aliments & une chaleur excessive. Vous
pouvez :

- Protéger les aliments en placant la grille plus haut.

- Réduire la chaleur (partiellement) en fermant les entrées
d’air en bas du tube.

7.3 Empécher que les aliments ne collent

Pour empécher que les aliments ne collent a la grille :

e Huilez Iégérement les aliments avec un pinceau avant de les
placer sur la grille. Vous pouvez également enduire le gril
d’huile.

* Ne retournez pas les aliments trop rapidement. Laissez-les
d’abord emmagasiner de la chaleur.

7.4 Eviter les flammes vives

Les flammes vives sont des flammes soudaines qui surgissent
de la cuve lorsque vous grillez. Elles sont généralement causées
par des écoulements de graisse ou de marinade.

Lorsque vous grillez, il est normal que quelques flammes vives
apparaissent. Cependant, un trop grand nombre de flammes
vives augmentent la température dans la cuve et peuvent
enflammer la graisse accumulée. Pour éviter les flammes vives :

e Assurez-vous que la cuve est propre avant de commencer
a griller. Nous recommandons le nettoyage de la cuve apres
chaque utilisation.

e Retirez les excédents de graisse et de marinade de la
viande. Vous pouvez également utiliser une grille antiflamme
pour les viandes grasses et/ou marinées.

7.5 Griller sous le Dome

Ces informations s’appliquent uniquement aux modeéles suivants
:LOEWY 45 - LOEWY 50.

Pour utiliser votre appareil de fagon optimale, vous pouvez
I’équiper d’un Dome. Le Dome est un couvercle en forme de
coquillage a demi-ouvert qui réverbére la chaleur du charbon
de bois vers les aliments. De ce fait, vos aliments sont chauffés
dessous comme dessus. Cela vous permet, entre autres, de
faire cuire également de grands morceaux de viande, préparer
les poulets sur une canette de biere et méme griller des pizzas.

ﬂ Utilisez le Dome 223.0043.000 pour le modele 45 et
le Dome 223.0050.000 pour le modeéle 50. Pour plus
d’informations sur le Dome, veuillez visiter
www.barbecook.com.

8 ENTRETIEN DE LAPPAREIL

8.1 Nettoyage de la cuve

Ces informations s’appliquent uniquement aux modeéles
suivantes : LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Le modele
LOEWY 40 n’est pas équipé du systéme QuickStop®. Pour
nettoyer le bac du LOEWY 40, effectuez un simple brossage des
cendres que vous recueillerez dans un seau.

Les étapes principales de cette tache sont illustrées dans
le schéma 5, page 105.

Nous recommandons le nettoyage de la cuve aprés chaque
utilisation. Avec le systeme QuickStop® , cela est possible en un
instant. Procédez comme suit :

1. Laissez I'appareil refroidir completement et retirez la grille.

2. Fermez les entrées d’air situées en bas du tube central (5a). 3

3. Retirez la grille de fond de la cuve et balayez les cendres dans
le tube (5b).

4. Enlevez les attaches situées en bas du tube central (5c).

5. Enlevez la section supérieure de I'appareil du conteneur a eau
et posez-la a cété (5¢).
Versez I'eau contenant les cendres dans un seau (5d).

7. Replacez la section supérieure de I'appareil sur le conteneur a
eau et fermez les attaches.

8. Replacez la grille de fond sur la cuve.

8.2 Nettoyage de la grille

Nous recommandons le nettoyage de la grille aprés chaque
utilisation, avec un Barbecook cleaner.

Vous pouvez également nettoyer la grille avec un
détergent doux ou du bicarbonate de soude. N'utilisez
jamais de décapants four pour nettoyer la grille.

8.3 Ranger I'appareil

Rangez I'appareil au sec (a I'intérieur, sous un abri, etc.) aprés
chaque utilisation. Pour prolonger la durée de vie de votre
appareil, nous recommandons de le protéger avec une housse
Barbecook. Enregistrez votre appareil sur www.barbecook.com
et trouvez la housse adaptée a ce dernier.

Assurez-vous que I'appareil est complétement sec avant
de le ranger. Cela évitera la formation de rouille.

8.4 Entretien des éléments en émail, en
acier inoxydable, en acier chromé et
des revétements de peinture en poudre

L’appareil est constitué d’éléments en émail, en acier inoxydable
et en acier chromé. Chaque matiére doit étre entretenue
différemment :

Matiere

Comment entretenir cette matiere

Email *  Nutilisez pas d’objets pointus

et éviter tout choc contre une

surface dure.

e Evitez tout contact avec des
liquides froids lorsque I'appareil
est encore chaud.

e Vous pouvez utilisez des éponges
métalliques et des détergents
abrasifs.

Acier inoxydadble .
et acier chromé

N’utilisez pas de détergents

corrosifs, abrasifs ou pour métaux.

e  Utilisez des détergents doux et
laissez-les agir sur I’acier.

e Utilisez une éponge ou un tissu
doux.

e Rincez minutieusement apres le

nettoyage et bien séchez bien

avant de ranger.

Revétements de o
peinture en poudre

N’utilisez pas d’objets pointus.
Utilisez des détergents non-
abrasifs ainsi qu’une éponge ou un
tissu doux.

e Rincez minutieusement aprés le
nettoyage et bien séchez bien
avant de ranger.

Pour empécher la formation de rouille sur I'acier
inoxydable, évitez tout contact avec le chlore, le sel ou le
fer. Nous ne recommandons pas I'utilisation de I'appareil a
proximité des cotes, des chemins de fer ou des piscines.

Les dommages résultant du non respect des instructions
suivantes comme I’entretien inadéquat ne sont pas
couverts par la garantie.
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Ci-dessous une vue éclatée de votre appareil (deuxieme partie
du mode d’emploi), vous trouverez une liste de toutes les pieces
composant I'appareil. Cette liste inclut un symbole qui spécifie la
matiere de chaque piece, ainsi vous pouvez I'utilisez pour vérifier
la maniere dont vous devez entretenir une piece en particulier.
La liste de piéces utilise les symboles suivants :

Symbole Matiére
P Email
A Acier chromé
[ Acier inoxydable
* Revétements de peinture en poudre

8.5 Commander des pieces de rechange

9.2 Ce qu’elle ne couvre pas

Les pieces directement exposées au feu ou a une chaleur
intense doivent étre changées de temps a autre. Pour
commander une piece de rechange :

1. Notez le numéro de référence de la piece que vous souhaitez
commander. Vous trouverez une liste de tous les numéros
de référence sous la vue éclatée dans la seconde partie du
présent mode d’emploi et sur le site www.barbecook.com.

Si vous avez enregistré votre appareil en ligne, vous serez
automatiquement guidé vers la liste appropriée dans
votre compte MyBarbecook. Vous y aurez la possibilité
de commander des pieces en ligne.

2. Commandez les piéces de rechange via le site
www.barbecook.com ou chez votre revendeur. Les piéces
couvertes par la garantie peuvent étre commandées chez
votre revendeur.

9 GARANTIE

9.1 Ce qu’elle couvre

Votre appareil vient avec une garantie de deux ans a partir de la
date d’achat. La garantie couvre tous les défauts de fabrication,
a condition que :

e Vous utilisiez, assembliez, et entreteniez votre appareil
conformément aux instructions contenues dans ce mode
d’emploi. Les dommages résultant d’'une mauvaise
utilisation, d’un assemblage incorrect ou d’un entretien
inadéquat ne sont pas considérés comme des défauts de
fabrication.

e Vous pouvez présenter le ticket de caisse et le numéro
de série unique de votre appareil. Le numéro de série
commerce par un « C » suivi de 15 chiffres. Vous pouvez le
trouver :

- Dans ce mode d’emploi.
- Sur 'emballage de I'appareil.
- Sur le pied d’appareil en bas.

e Le service qualité Barbecook confirme que les piéces sont
défectueuses et cela malgré une utilisation normale, un
assemblage correct et un entretien adéquat.

Si les conditions citées précédemment ne sont pas respectées,
Vous ne pourrez pas étre couvert. Dans tous les cas, la garantie
se limite a la réparation et au remplacement de la ou des pieces
défectueuses.

Les dommages et les défauts suivants ne sont pas couverts par
la garantie :

e [’usure normale (rouille, déformation, décoloration...) des
pieces directement exposées au feu ou a une chaleur
intense. Il est normal de remplacer ces piéces au fil du
temps.

e Les irrégularités visuelles sont inhérentes au processus
de fabrication. Ces irrégularités ne sont pas considérées
comme des défauts de fabrication.

e Tous les dommages résultant d’un entretien inadéquat,
du rangement incorrect, d’'un mauvais assemblage ou de
modifications effectuées sur des pieces pré-assemblées.

e Tous les dommages résultant d’une utilisation abusive ou a
mauvais escient de I’appareil (utilisation non conforme aux
instructions de ce mode d’emploi, utilisation professionnelle,
utilisation de I’'appareil comme incinérateur ...).

e Tous les dommages consécutifs résultant d’une utilisation
inadaptée ou non conforme de I'appareil.

e Larouille ou la décoloration résultant d’influences externes,
de I'utilisation de détergents corrosifs, de I'exposition au
chlore... Ces dommages ne sont pas considérés comme
des défauts de fabrication.
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DE - BEDIENUNGSANLEITUNG
1 REGISTRIEREN IHRES GERATS

Vielen Dank, dass Sie ein Barbecook-Produkt gekauft haben!
Entdecken Sie eine vollig neue Welt. Egal, ob Sie sich inmitten
friedlicher Natur oder im hektischen Stadtleben befinden. Werden
Sie in unserer #barbecook-Community zu einem Grillmeister und
lassen Sie uns Ihre Grillfahigkeiten ins Rampenlicht riicken.

Registrieren Sie lhr Barbecook-Produkt online und profitieren Sie
von einigen erheblichen Vorteilen:

e  Greifen Sie auf die komplette Bedienungsanleitung zu und
machen Sie sich mit jedem Detail Ihres Produktes vertraut.

*  GenieBen Sie personalisierten Kundendienst, wodurch
Sie schneller Ersatzteile finden und von einem optimalen
Garantieservice profitieren.

e Wir informieren Sie Uber Produktaktualisierungen und liefern
Ihnen Tipps, Tricks und Girillspiration, damit Sie zu einem
wahren Grillmeister werden.

Sind Sie bereit fur ein Abenteuer? Registrieren Sie lhr Produkt
und werden Sie Teil der #barbecook-Community!

Weitere Informationen Uber die Registrierung lhres
Produktes finden Sie unter www.barbecook.com.

ﬂ Barbecook respektiert Ihre Privatsphare. Ihre
Daten werden nicht verkauft, verteilt oder an Dritte
weitergegeben.

2 INFORMATIONEN ZU DIESE
HANDBUCH

e Nicht in geschlossenen Rdumen nutzen

Das Gerat darf nur im Freien verwendet werden. Die Verwendung
in R&umen, auch in einer Garage oder Htte, kann zur
Kohlenmonoxidvergiftung fuhren.

Beachten Sie bei der Wahl eines Standorts im Freien Folgendes:
e  Stellen Sie das Produkt mindestens drei Meter von jeglichen
Gebéuden entfernt an einem offenen, gut beliifteten Ort auf.

e Achten Sie darauf, dass sich das Produkt nicht unter einer
Uberhangenden Struktur (Vorbau, Unterstand usw.) oder
unter Blatterwerk befindet.

e Der Grill muss vor der Benutzung auf einem sicheren, ebenen
Untergrund aufgestellt werden. Stellen Sie ihn niemals auf ein
bewegliches Fahrzeug (Boot, Anhanger usw.).

4 WIEDERKEHRENDE KONZEPTE

Dieser Teil umfasst Definitionen einiger weniger bekannter
Konzepte. Diese Konzepte werden in verschiedenen Themen
dieses Handbuchs verwendet.

4.1 Allumage du systéme QuickStart®

Das Gerat ist mit einem QuickStart®-Anziindsystem ausgestattet.
Mit diesem System kdnnen Sie lhr Gerat anziinden — und dafir
brauchen Sie nichts als eine alte Zeitung und ein Streichholz.
Brennflissigkeiten oder Feueranziinder sind nicht erforderlich.
AuBerdem ist das System sehr schnell: nur 15 Minuten nach
dem Anziinden des Gerats kénnen Sie mit dem Grillen beginnen.

Eine schrittweise Anleitung zur Verwendung des
QuickStart® -Systems finden Sie weiter hinten in diesem
Handbuch.

4.2 QuickStop® -Loschsystem

Dieses Handbuch besteht aus zwei Teilen. Den ersten Teil lesen
Sie gerade. Er enthalt Anweisungen zur Montage, Verwendung
und Pflege des Gerats. Der zweite Teil beginnt auf Seite 97. Er
umfasst alle Abbildungen:

e Explosionsansichten, Teilelisten und Montagezeichnungen
der in diesem Handbuch beschriebenen Geréte.

e lllustrationen der wichtigsten Anweisungen aus dem ersten
Teil des Handbuchs.

% Wenn eine lllustration fUr eine bestimmte Anweisung
vorhanden ist, enthalt die Anweisung einen
entsprechenden Verweis. Vor diesen Verweisen sehen Sie
ein Stiftsymbol, wie hier auf der linken Seite.

3 WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die Anweisungen, bevor Sie das Gerat verwenden.
Befolgen Sie die Anweisungen stets genau. Abweichende
Montage oder Verwendung des Geréts kann zu einem Brand
oder zu Materialschéden fuhren.

Schéaden aufgrund von Nichtbeachtung der
Anweisungen (falsche Montage, unsachgeman
Verwendung, ungeeignete Pflege...) fallen nicht unter die
Gewabhrleistung.

e Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt, wenn es verwendet
wird.

e ACHTUNG! Dieses Grillgerat wird sehr hei3 und darf
wéhrend des Betriebes nicht bewegt werden

e Verwenden Sie einen geeigneten Schutz, wenn Sie mit
heiBen Teilen arbeiten.

e Halten Sie flammbare Materialien, entziindliche
Flussigkeiten und 16sliche Gegenstande vom Gerat fern,
wenn es verwendet wird.

e ACHTUNG! Kinder und Haustiere fernhalten

e Halten Sie einen Eimer mit Wasser oder Sand bereit, wenn
Sie das Gerat verwenden, insbesondere an heiBen Tagen
und bei Trockenheit.

Diese Informationen gelten nur flir folgende Modelle: LOEWY 45
— LOEWY 50 - LOEWY 55. Das Modell LOEWY 40 ist nicht mit
einem QuickStop®-System ausgestattet.

Das Gerét ist mit einem QuickStop®-Ldschsystem ausgestattet.
Mit diesem System kdnnen Sie Ihr Gerat im Handumdrehen
I6schen und reinigen. Kehren Sie nach dem Grillen einfach die
Asche in den Wasserbehélter unten am Mittelrohr.

Der Wasserbehélter des QuickStop® -Systems tragt darliber
hinaus zur Sicherheit des Gerats bei. Er erhdht die Stabilitat und
I6scht glihende Holzkohle, falls das Gerat umkippen sollte.

Eine schrittweise Anleitung zur Verwendung des
QuickStop®-Systems finden Sie weiter hinten in diesem
Handbuch.

4.3 Emaille (< LOEWY SST)

Einige Teile des Geréts sind mit geschmolzenem Glas, so
genanntem Emaille Uberzogen. Diese Emaille schiitzt das
darunterliegende Material vor Korrosion. Emaille ist ein
hochwertiges Material: Es rostet nicht, halt hohen Temperaturen
stand und ist leicht zu pflegen.

Da die Emaille weniger flexibel ist als das davon
umgebene Metall, kann die Emaille abblattern, wenn
Sie das Gerat unsachgemaB handhaben. Urn derartige
Probleme zu vermeiden, sollten Sie bei der Montage
emaillierter Teile vorsichtig vorgehen und darauf achten,
dass die Emaille erhalten bleibt. Beachten Sie dazu die
Beschreibungen in diesem Handbuch.
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5 MONTIEREN DES GERATS

5.1 Sicherheitshinweise

e Andern Sie das Gerét beim Zusammenbau nicht. Es ist
Uberaus gefahrlich und untersagt, Teile des Geréts zu
andern.

e Befolgen Sie die Montageanweisungen stets genau.

e Der Benutzer ist fiir die korrekte Montage des Gerats
verantwortlich. Schaden, die durch falsche Montage
verursacht werden, tallen nicht unter die Gewahrleistung.

5.2 Montage des Gerats

1. Der Girill muss vor der Benutzung auf einem sicheren,
ebenen Untergrund aufgestellt werden.

2. Bauen Sie das Gerat wie auf den Montagezeichnungen
gezeigt zusammen.

m Die Montagezeichnungen finden Sie im zweiten Teil
dieses Handbuchs, hinter den Explosionsansichten lhres
Geréts.

Gehen Sie bei der Montage der emaillierten Teile
besonders sorgfaltig vor. Verwenden Sie die
mitgelieferten Unterlegscheiben, urn die Emaille urn die
Schrauben herum zu schitzen.

Verwenden Sie keine Werkzeuge, urn das
Gerat zusammenzubauen. Es ist lediglich ein
Kreuzschlitzschraubendreher erforderlich, urn die
Spannung an den Klemmen unten am Mittelrohr

anzupassen.
6 VORBEREITEN DES GERATS FUR
DIE VERWENDUNG

Sie benétigen Wasser, Holzkohle, trockenes Zeitungspapier und
ein langes Streichholz.

6.1 Welche Holzkohle sollte verwendet
werden?

Verwenden Sie immer herkdmmliche Holzkohle, keine Briketts.
Nachdem das Gerat entziindet wurde, kdnnen Sie Briketts
hinzuftgen.

Verwenden Sie hochwertige Holzkohle, urn das Geréat zu
entziinden, vorzugsweise gemaB EN 1860-2. Hochwertige
Holzkohle besteht aus groBen, gldnzenden Stiicken, die kaum
stauben.

VerschlieBen Sie den Beutel mit der Holzkohle sorgféltig,
einem trockenen Ort, nicht im Keller.

Max. 50 % der Schale kénnen mit Holzkohle gefullt
werden. Bei Uberfiillen der Schale kann lhr Grill aufgrund
UbermaBiger Hitze ernsthaft beschadigt werden.

6.2 Schritt 1: Fiillen des QuickStop®
-Behalters

Diese Informationen gelten nur fiir folgende Modelle: LOEWY 45
- LOEWY 50 - LOEWY 55. Das Modell LOEWY 40 ist nicht mit
einem QuickStop®-System ausgestattet.

Die Hauptschritte sind in Abbildung 1 auf Seite 104
dargestellt.

Wir empfehlen, den QuickStop®-Behélter vor jeder Verwendung
mit Wasser zu tollen. Gehen Sie folgendermaBen vor:

1. Losen Sie die Klemmen unten am Mittelrohr (Abb. 1 a).

2. Heben Sie den oberen Teil des Gerats vom QuickStop®-
Behalter und setzen Sie ihn zur Seite (Abb. 1 a).

3. Flllen Sie den Behélter zur Halfte mit Wasser (Abb. 1 b).

4. Setzen Sie den oberen Teil des Gerats wieder auf den
Behélter und schlieBen Sie die Klemmen (Abb. 1 c).

5. Prifen Sie, ob das Geréat stabil ist.

6.3 Schritt 2: Platzieren des Papiers

W  Die Hauptschritte sind in Abbildung 2 auf Seite 104
dargestellt.

Damit das QuickStart®-System korrekt funktioniert, miissen
Sie das Papier richtig in das Gerét einlegen. Gehen Sie
folgendermaBen vor:

1. Nehmen Sie drei Doppelseiten einer Zeitung. Verwenden Sie
stets trockenes Zeitungspapier, vorzugsweise solches, das
schon einige Tage alt ist.

2. Rollen Sie jedes Blatt diagonal, so dass es wie eine Fackel
aussieht. Rollen Sie die Fackeln nicht zu eng.

3. Falten Sie ein Ende der Fackel urn.
4. Nehmen Sie das untere Gitter aus der Schale.

5. Legen Sie die Fackeln in das Rohr, mit den gefalteten Enden
nach oben.

Platzieren Sie die Fackeln nicht zu tiet. Sie missen das
untere Gitter berlihren, wenn Sie es wieder in die Schale
einsetzen.

6. Legen Sie das untere Gitter wieder in die Schale.
6.4 Schritt 3: Anziinden des Geréts

% Die Hauptschritte sind in Abbildung 3 auf Seite 104
dargestellt.

Nachdem das Papier platziert wurde, kdnnen Sie das Gerat
anzinden. Gehen Sie folgendermaBen vor:

1. Bedecken Sie den Boden der Schale mit Holzkohle (Abb.
3a). Tipps:
e Verwenden Sie nicht zu viel Holzkohle. Die Schale sollte
zu einem Drittel gefllt sein.

e Verwenden Sie kleine Holzkohlestlicke, urn das Gerat
anzuziinden. Sie kdnnen spater groBere Stlicke
verwenden.

Offnen Sie die Beliiftungslécher unten am Rohr (Abb. 3b).
Nehmen Sie ein langes Streichholz und ziinden Sie
das Papier durch die Bellftungsldcher an (Abb. 3b).

Das brennende Papier kann eine starke Rauchbildung
entwickeln.

w N

Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden, lassen
Sie es 30 Minuten brennen. Dadurch werden eventuell
noch von der Produktion vorhandene Schmierstoffe vom
Gerét entfernt.

B>

B>

Legen Sie den Grillrost noch nicht auf das Gerét. Ein
leerer Grillrost kann sich verformen, wenn er zu lange
Hitze ausgesetzt ist.

ACHTUNG! Zum Anziinden oder Wiederanziinden keinen
Spiritus oder Benzin verwenden! Nur Anztndhilfen
entsprechend EN 1860-3 verwenden!

B>

4. Grillgut erst auflegen, wenn der Brennstoff mit einer
Ascheschicht bedeckt ist. Das dauert normalerweise etwa
15 Minuten (Abb. 3c).

7 HILFREICHE TIPPS UND TRICKS
7.1 Anpassen der Feuerstarke

Sie kénnen die Starke des Feuers anpassen, indem Sie die
BelUftungslécher unten am Mittelrohr 6ffnen oder schlieBen:

e Je weiter Sie die Locher 6ffnen, umso mehr Luft wird vom
Rohr angesaugt und umso intensiver brennt das Feuer.
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e Je weiter Sie die L6cher schlieBen, umso weniger Luft wird
vom Rohr angesaugt und umso langsamer brennt das
Feuer.

% Der Luftstrom durch das Rohr und die Entfachung des
Feuers werden in Abbildung 4 auf Seite 105 dargestellt.

7.2 Verhindern des Verbrennens von
Speisen

So verhindern Sie, dass Speisen verbrennen:

e Beginnen Sie mit dem Grillen erst, wenn keine Flammen
mehr in der Schale sind. Warten Sie, bis die Holzkohle mit
einer dlinnen Schicht weiBer Asche bedeckt ist.

e Vermeiden Sie, dass die Speisen mit ibermaBiger Hitze in
Beriihrung kommen. Sie kdnnen:

- Die Speisen schitzen, indem Sie den Girill auf eine héhere
Position bringen.

- Die Warme reduzieren, indem Sie die Bellftungslécher
unten am Rohr (teilweise) schlieBen.

7.3 Verhindern des Anhaftens von
Speisen

So verhindern Sie, dass Speisen am Grill anhaften:

°  Bestreichen Sie die Speisen mithilfe eines Pinsels leicht
mit Ol, bevor Sie sie auf den Grill legen. Auch der Grill kann
gedlt werden.

e Drehen Sie die Speisen nicht zu schnell. Warten Sie, bis sie
sich erwarmt haben.

7.4 Vermeiden von Stichflammen

8 PFLEGE DES GERATS
8.1 Reinigen der Schale

Diese Informationen gelten nur fiir folgende Modelle: LOEWY
45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Das Modell LOEWY 40 ist nicht
mit einem QuickStop®-System ausgestattet. Reinigen Sie die
Schiissel des LOEWY 40, indem Sie die Asche in einen Eimer
bdrsten.

[ Die Hauptschritte sind in Abbildung 5 auf Seite 105
dargestellt.

Wir empfehlen, die Schale nach jeder Verwendung zu reinigen.
Mit dem QuickStop®-System geht das im Handumdrehen.
Gehen Sie folgendermalBen vor:

1. Warten Sie, bis das Gerat vollstandig abgekuhlt ist, bevor
Sie den Girillrost entfernen.

2. SchlieBen Sie die Bellftungslécher unten am Mittelrohr
(Abb. 5a).

3. Entfernen Sie das untere Gitter aus der Schale und buirsten
Sie die Asche in das Rohr (Abb. 5b).

Lésen Sie die Klemmen unten am Mittelrohr (Abb. 5c¢).

5. Heben Sie den oberen Teil des Gerats vom Wasserbehilter
und setzen Sie ihn zur Seite (Abb. 5c).

6. GieBen Sie das Wasser mit der Asche in einen Eimer (Abb.
5d).

7. Setzen Sie den oberen Teil des Gerats wieder auf den
Wasserbehalter und schlieBen Sie die Klemmen.

8. Legen Sie das untere Gitter wieder in die Schale.

8.2 Reinigen des Grillrosts

Stichflammen sind beim Grillen plétzlich auftretende Flammen.
Diese entstehen, wenn Fett oder Marinade heruntertropfen.

Waéhrend des Grillens sind einige Stichflammen normal. Zu viele
Stichflammen erhéhen jedoch die Temperatur in der Schale und
kdénnen zur Entziindung von angesammeltem Fett fihren. So
vermeiden Sie Stichflammen:

e \Vergewissern Sie sich vor dem Grillen, dass die Schale
sauber ist. Wir empfehlen, die Schale nach jeder
Verwendung zu reinigen.

e  Entfernen Sie Uberschissiges Fett und Marinade vom
Fleisch. AuBerdem kdnnen Sie fiir fettiges und/oder
mariniertes Fleisch eine Grillpfanne verwenden.

7.5 Grillen mit Dome

Diese Informationen gelten nur fiir folgende Modelle: LOEWY 45
- LOEWY 50.

Zur Nutzung des vollen Potenzials Ihres Gerats kdnnen Sie
einen Dome verwenden. Der Dome ist ein halb gedffneter,
muschelférmiger Deckel, der die Warme der Holzkohle zuriick
auf die Speisen leitet. So werden lhre Speise sowohl von unten
als auch von oben erwérmt. Das bietet unter anderem den
Vorteil, dass groBe Fleischportionen gleichmaBig gegart werden,
Hahnchen auf der Bierdose und sogar Pizzas gegrillt werden
kénnen.

€D Verwenden Sie Dome 223.0043.000 fur Modell 45 und
Dome 223.0050.000 fiir Modell 50. Weitere Informationen
zum Dome finden Sie auf www.barbecook.com.

Wir empfehlen, den Rost nach jeder Benutzung mit einem
Barbecook-Reiniger zu reinigen.

Zudem kdnnen Sie den Rost mit einem sanften
Reinigungsmittel oder mit Natriumbicarbonat reinigen.
Verwenden Sie niemals Ofenreiniger.

8.3 Lagern des Gerats

Lagern Sie das Geréat nach jeder Verwendung an einem
trockenen Ort (im Haus, unter einem Unterstand...). Um die
Lebensdauer Ihres Gerats zu verldngern, empfehlen wir die
Verwendung einer Barbecook-Abdeckung. Registrieren Sie Ihr
Gerat auf www.barbecook.com, um herauszufinden, welche
Abdeckung Sie benétigen.

¢ Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vollstédndig trocken
ist, bevor Sie es lagern. Das verhindert die Rostbildung.
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8.4 Pflegen von Emaille, Edelstahl,
Chrom und pulverbeschichteten Teilen

Das Gerat besteht aus Emaille-, Edelstahl- und Chromteilen.
Jedes dieser Materialien muss unterschiedlich gepflegt werden:

Material Materialpflege

Emaille e  Keine scharfkantigen Objekte
verwenden und nicht gegen harte
Flachen schlagen.

e Kontakt mit kalten Flissigkeiten
vermeiden, wenn die Flache noch
warm ist.

e Es koénnen Metallkratzer und

Scheuermittel verwendet werden.

Edelstahl und .
Chrom

Keine aggressiven, scheuernden
oder metallischen Reiniger
verwenden.

e Weiche Reinigungsmittel
verwenden, die Verschmutzungen
selbststéndig |6sen.

e Einen weichen Schwamm oder ein
weiches Tuch verwenden.

e Nach der Reinigung grtindlich

spulen und vor der Lagerung gut

trocknen lassen.

Keine scharfkantigen

Objekte verwenden. Sanfte
Reinigungsmittel und einen
weichen Schwamm oder ein
weiches Tuch verwenden.

¢ Nach der Reinigung griindlich
spllen und vor der Lagerung gut
trocknen lassen.

Pulverbeschichtet °

Um zu verhindern, dass sich Rost an den Edelstahlteilen
bildet, vermeiden Sie den Kontakt mit Chlor, Salz und
Eisen. Wir empfehlen, das Gerat nicht in Kiistennahe,
in der Nahe von Bahngleisen oder Swimmingpools zu
verwenden.

Schéden aufgrund von Nichtbeachtung dieser
Anweisungen werden als unsachgemaBe Wartung
betrachtet und fallen nicht unter die Gewahrleistung.

Unter der Explosionsansicht lhres Geréts (zweiter Teil des
Handbuchs) finden Sie eine Liste mit allen Teilen. Diese Liste
verwendet auch Symbole fir das Material jedes Teils, sodass Sie
hier nachschlagen kénnen, wie ein bestimmtes Teil zu pflegen
ist. Folgende Symbole werden in der Teileliste verwendet:

Symbol Material
® Emaille
A Chrom
] Edelstahl
* Pulverbeschichtet

8.5 Bestellen von Ersatzteilen

Wenn Sie Ihr Gerét online registriert haben, werden Sie
in lhrem MyBarbecook-Konto automatisch zur richtigen
Liste gefiihrt. Dort kdnnen Sie lhre Teile online bestellen.

2. Bestellen Sie Ersatzteile Gber www.barbecook.com oder
bei lhrer Verkaufsstelle. Teile, die unter die Garantie fallen,
kénnen nur bei lhrer Verkaufsstelle bestellt werden.

9 GEWAHRLEISTUNG

9.1 Abgedeckt

Teile, die Feuer oder intensiver Hitze ausgesetzt sind, missen
von Zeit zu Zeit ersetzt werden. So bestellen Sie ein Ersatzteil:

1. Suchen Sie nach der Referenznummer des benétigten Teils.
Unter den Explosionsdarstellungen im zweiten Abschnitt
dieser Anleitung und auf www.barbecook.com finden Sie
eine Auflistung aller Referenznummern.

Ihr Gerat umfasst eine Gewahrleistung von zwei Jahren ab
Beginn des Kaufdatums. Diese Gewahrleistung deckt alle
Herstellungsfehler ab, vorausgesetzt:

e Sie haben Ihr Gerét entsprechend den Anweisungen in
diesem Handbuch verwendet, zusammengebaut und
gepflegt. Schaden, die durch unsachgemaBe Verwendung,
falsche Montage oder ungeeignete Pflege entstehen,
werden nicht als Herstellungsfehler betrachtet.

e Sie kénnen den Kaufbeleg und die eindeutige
Seriennummer |hres Gerats vorlegen. Diese Seriennummer
setzt sich aus dem Buchstaben C und 15 Ziffern zusammen.
Sie befindet sich:

- In diesem Handbuch.
- Auf der Verpackung des Gerats.
- An der Unterseite des StandfuBes.

e Die Qualitdtsabteilung von Barbecook prift, ob die Teile
defekt sind und dass sie bei normaler Verwendung,
korrekter Montage und geeigneter Pflege beschadigt
wurden.

Wird eine der oben genannten Bedingungen nicht erflillt, haben
Sie keinen Anspruch auf Wiedergutmachung. In allen Fallen ist
die Gewabhrleistung auf die Reparatur oder den Austausch der
defekten Teile beschrankt.

9.2 Nicht abgedeckt

Folgende Schéden oder Defekte sind von der Gewahrleistung
nicht abgedeckt:

*  Normale Abnutzung (Rost, Verformung, Verfarbung...) von
Teilen, die Feuer oder intensiver Hitze direkt ausgesetzt sind.
Es ist normal, dass diese Teile von Zeit zu Zeit ausgetauscht
werden missen.

e Optische UnregelméaBigkeiten, die auf den
Fertigungsprozess zuriickzuflihren sind. Diese
UnregelmaBigkeiten werden nicht als Herstellungsfehler
betrachtet.

e Alle Schaden, die durch ungeeignete Pflege, falsche
Lagerung, unsachgeméaBe Montage oder Anderungen an
vormontierten Teilen entstehen.

e Alle Schaden, die durch unsachgeméBe Verwendung des
Geréts (nicht entsprechend den Anweisungen in diesem
Handbuch, fiir kommerzielle Zwecke, als Feuerschale...)
verursacht werden.

e Alle Folgeschaden aufgrund von Nachlassigkeit oder nicht
bestimmungsgemaBer Verwendung des Gerats.

* Rost oder Verfarbung aufgrund duBerer Einfllisse, durch
die Verwendung aggressiver Reinigungsmittel, Kontakt mit
Chilor... Diese Schaden werden nicht als Herstellungsfehler
betrachtet.
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ES - GUIA DEL USUARIO
1 REGISTRAR EL APARATO

ijGracias por comprar un aparato Barbecook! Le espera todo
un nuevo mundo que explorar, ya sea en la paz y tranquilidad
de la naturaleza o en el bullicio de la ciudad. Conviértase en
un experto de la parrilla en nuestra comunidad #barbecook y
muéstrenos sus habilidades sobre el asador.

Registre su aparato Barbecook en linea y consiga algunos
beneficios importantes:

e Accedera al manual de usuario completo y conocera cada
parte de su aparato.

e  Se beneficiara de un servicio postventa personalizado, lo
que le permitira encontrar facilmente piezas de recambio y
disfrutar de un servicio de garantia éptimo.

e Leinformaremos sobre las actualizaciones del producto y le
daremos consejos, trucos e inspiracioén sobre la parrilla para
sacar al experto en parrillas que lleva dentro.

¢ Esta listo para la aventura? jRegistre su producto y Unase a la
comunidad #barbecook!

Para mas informacion sobre el registro de su aparato,
visite www.barbecook.com.

Barbecook respeta su privacidad. Sus datos personales
no se venderan, distribuiran o compartiran con terceros.

2 ACERCA DE ESTE MANUAL

Este manual consta de dos partes. La primera es la que

esta leyendo, e incluye instrucciones de montaje, uso y
mantenimiento de su aparato. La segunda parte comienza en la
pagina 97. Incluye todo tipo de ilustraciones:

* Imagenes ampliadas, listas de piezas y dibujos de montaje
de los aparatos descritos en este manual.

e |lustraciones de apoyo de las instrucciones mas importantes
de la primera parte del manual.

Z Si hay una ilustracion disponible para una instruccion en
particular, encontrara una referencia a esa ilustraciéon en
la instruccién. Estas referencias van precedidas por un
icono de lapiz, como el que ve aqui a la izquierda.

3 INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

Cuando seleccione una ubicacion al aire libre, siempre:

e Coloque el aparato con una separacién de al menos tres
metros de cualquier edificio, en una zona abierta y bien
ventilada.

* Asegurese de que el aparato no se encuentra bajo una
estructura saliente (un porche, un cobertizo...) o bajo
vegetacion.

e Es necesario que instale la barbacoa sobre una superficie
segura y nivelada antes de su uso. Nunca la coloque en un
vehiculo en marcha (un barco, una caravana...).

4 CONCEPTOS RECURRENTES

Esta seccion incluye definiciones de algunos conceptos menos
familiares. Estos conceptos se usan en varios temas del manual.

4.1 Sistema de encendido QuickStart®

El aparato esta equipado con un sistema de encendido
QuickStart®. Este sistema le permite encender el aparato usando
Unicamente hojas viejas de periddico y una cerilla. No tiene que
afadir liquidos ni pastillas de encendido. El sistema también
funciona muy rapido: podra comenzar a cocinar tan solo 15
minutos después de encender el aparato.

Encontrara descripciones paso a paso para usar el
sistema QuickStart® en este manual.

4.2 Sistema de extincion QuickStop®

Esta informacidn se aplica solo a los siguientes modelos:
LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Model Loewy 40 EI
modelo LOEWY 40 no esta equipado con el sistema Quickstop®

El aparato esta equipado con un sistema de extincién
QuickStop®. Este sistema le permite apagar y limpiar el aparato
en un momento. Después de cocinar, solo tendra que cepillar las
cenizas dentro del receptaculo de agua en la parte inferior del
tubo central.

El receptaculo de agua del sistema QuickStop® también aporta
seguridad al aparato. Aumenta la estabilidad y apaga el carbon
encendido en el caso de que se caiga el aparato.

Encontrara descripciones paso a paso para usar el
sistema QuickStop® en este manual.

4.3 Esmalte (£ LOEWY SST)

Lea las instrucciones antes de usar el aparato. Siga siempre las
instrucciones detenidamente. Montar o usar el aparato de forma
diferente puede provocar incendios y dafios materiales.

Los dafios producidos por no seguir las instrucciones
(montaje inadecuado, uso indebido, mantenimiento
inapropiado...) no estan cubiertos por la garantia.

* No deje el aparato desatendido cuando lo esté usando.

e JATENCION! iEsta barbacoa se calentara mucho, no la
mueva durante su utilizacion!

e  Use proteccion adecuada cuando toque las partes
calientes.

e Mantenga todo material o liquido inflamable, y los objetos
solubles alejados del aparato cuando se esté usando.

e {ATENCION! iNo deje la barbacoa al alcance de los nifios y
animales domésticos!

e Tenga un cubo de agua o arena a mano cuando use el
aparato, especialmente en dias muy calurosos y en zonas
secas.

e iNo utilizar en locales cerrados!

Use el aparato solo al aire libre. El uso en lugares cerrados,
incluso en un garaje o caseta, puede provocar una intoxicacion
por mondxido de carbono.

Algunas piezas del aparato estan cubiertas con una capa de
vidrio fundido, llamado esmalte. Este esmalte protege de la
corrosién el metal que tiene debajo. El esmalte es un material
de alta calidad: es resistente al 6xido, no se decolora con las
temperaturas elevadas y su mantenimiento es muy facil.

Como el esmalte es menos flexible que el metal al que
cubre, pueden levantarse trozos de esmalte cuando
maneje el aparato de forma incorrecta. Para evitar
problemas, tenga precaucion al montar las piezas
esmaltadas y realice siempre el mantenimiento del
esmalte como se describe en este manual.
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5 MONTAR EL APARATO

6.3 Paso 2: colocar el papel

5.1 Instrucciones de seguridad

¢ No modifique el aparato cuando lo esté montando. Es muy
peligroso y no se permite alterar las piezas del aparato.

e Siga siempre las instrucciones de montaje detenidamente.

e  El usuario es responsable del correcto montaje del aparato.
Los dafos causados por un montaje inadecuado no estan
cubiertos por la garantia.

5.2 Para montar el aparato

1. Instale la barbacoa sobre una superficie segura y nivelada
antes de su uso.

2. Monte el aparato como se muestra en los dibujos de
montaje.

m Encontrara los dibujos de montaje en la segunda parte
de este manual, después de la imagen ampliada de su
aparato.

Tenga precaucion al montar las piezas esmaltadas. Use
las arandelas de fibra que se proporcionan para proteger
el esmalte alrededor de los tornillos.

No use ninguna herramienta para montar el aparato.
Solo puede usar un destornillador de estrella para ajustar
la tension de las abrazaderas en la parte inferior del tubo
central.

6 PREPARAR EL APARATO PARA SU USO

Necesita agua, carbon, periédicos secos y una cerilla larga.

6.1 ¢Qué tipo de carbon debo usar?

Encienda siempre su aparato con carbdn tradicional, nunca con
pastillas. Una vez encendido el aparato, puede afadir pastillas.

Use carbon de buena calidad para encender el aparato,
preferiblemente uno que cumpla la norma EM1860-2. El carbon
de buena calidad tiene trozos grandes y brillantes que no
levantan mucho polvo.

Cierre bien la bolsa de carbon antes de guardarla.
Guardela siempre en un lugar seco, que no sea una
bodega.

Llene como maximo un 50 % del cuenco con carbdn.
Su barbacoa puede dafarse de manera importante si el
cuenco se llena de forma excesiva debido al abundante
calor.

6.2 Paso 1: llenar el receptaculo

QuickStop®
Esta informacion se aplica solo a los siguientes modelos:

LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Model Loewy 40 El
modelo LOEWY 40 no esta equipado con el sistema Quickstop®

% Los pasos principales de esta tarea estan ilustrados en la
figura 1 de la pagina 104.

Le recomendamos que llene el receptaculo QuickStop® con
qgua cada vez que use el producto. Proceda como se indica:

1. Suelte las abrazaderas de la parte inferior del tubo central (Fig. 1a).

2. Levante la seccion superior del aparato del receptaculo
QuickStop® y reserve (Fig. 1a)

3. Llene el receptaculo hasta la mitad con agua (Fig. 1b)

4. Pongo la seccion superior del aparato de nuevo sobre el
receptaculo y cierre las abrazaderas (Fig. 1c).

5. Compruebe que el aparato esté estable.

% Los pasos principales de esta tarea estan ilustrados en la
figura 2 de la pagina 104.

Para que el sistema QuickStart® funcione correctamente, debe
insertar de forma adecuada el papel en el aparato. Proceda
como se indica:

1. Tomo 3 hojas dobles de periédico. Use siempre periédicos
que estén secos, preferiblemente de varios dias atras.

2. Enrolle cada hoja de papel diagonalmente, para darle una
forma similar a una antorcha. No enrolle las antorchas
demasiado apretadas.

3. Doble una de las puntas de cada antorcha.
4. Retire la rejilla inferior del recipiente.

5. Ponga las antorchas en el tubo, con las puntas dobladas
hacia arriba.

No introduzca las antorchas demasiado. Deberan tocar la
parte inferior de la rejilla cuando vuelva a colocarla en el
recipiente.

6. Vuelva a colocar la rejilla inferior del recipiente.

6.4 Paso 3: encender el aparato

% Los pasos principales de esta tarea estan ilustrados en la
figura 3 de la pagina 104.

Una vez colocado el papel, puede encender el aparato. Proceda

como se indica:

1. Cubra la parte inferior del recipiente con carbén (Fig. 3a).
Consejos:

* No use demasiado carbdn. Solo debe llenar un tercio del
recipiente.

e Use trozos pequefios de carbon para encender el
aparato. Puede afnadir pastillas mas grandes mas tarde.

2. Abra los orificios de entrada de aire en la parte inferior del
tubo (Fig. 3b).
3. Tome una cerilla larga y encienda el papel a través de los

orificios de entrada de aire (Fig. 3b). El papel ardiendo
puede producir abundante humo.

B>

Caliente la barbacoa y mantenga el carbén encendido
durante al menos 30 minutos antes del primer uso. Con
ello, se eliminara cualquier resto de grasa que pueda
quedar de la fabricacion del aparato.

B>

No ponga aun la parrilla sobre el aparato. Una parrilla
vacia puede deformarse si se mantiene en el calor
durante mucho tiempo.

B>

/ATENCION! jNo use alcohol o gasolina para encender o
avivar el fuego! Utilice nicamente los combustibles de
encendido conformes a la Norma EN 1860-3.

4. Antes de comenzar a cocinar, verifique que el combustible
estd recubierto de cenizas. Normalmente, esto tarda
aproximadamente 15 minutos (Fig. 3c)

7 CONSEJOS Y TRUCOS UTILES

7.1 Ajustar la intensidad del fuego

Puede ajustar la intensidad del fuego abriendo y cerrando los
orificios de entrada de aire en la parte inferior del tubo central:

e Cuanto mas abra los orificios, mas aire entrara y mas
intenso sera el fuego.

e Cuanto mas cierre los orificios, menos aire entrard y menos
intenso sera el fuego.

% En la figura 4 de la pagina 105 se muestra cémo fluye el
aire a través del tubo y como aviva el fuego.
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7.2 EVITAR QUE SE QUEMEN LOS
ALIMENTOS

Para evitar que se quemen los alimentos:

e Nunca comience a cocinar mientras todavia haya llamas en
el recipiente. Espere hasta que el carbén esté cubierto por
una fina capa de ceniza blanca.

e Evite exponer los alimentos a un calor excesivo. Puede:

- Proteger los alimentos moviendo la parrilla a una posicion
mas elevada.

- Reducir el calor (parcialmente) cerrando los orificios de
entrada de aire en la parte inferior del tubo.

7.3 Evitar que se peguen los alimentos

Para evitar que se peguen los alimentos a la parrilla:

e Use una brocha para extender una capa ligera de aceite
sobre los alimentos antes de ponerlos en la parrilla. También
puede aplicar el aceite sobre la parrilla.

¢ No le dé la vuelta a los alimentos demasiado pronto. Déjelos
que se cocinen bien primero.

7.4 Evitar llamaradas

Las llamaradas son llamas repentinas que se levantan del
recipiente cuando esta cocinando. Normalmente estan causadas
por la grasa que gotea o el adobo.

Es normal que se produzcan algunas llamaradas cuando se esta
cocinando a la parrilla. Sin embargo, demasiadas llamaradas
pueden elevar la temperatura del recipiente e incendiar la grasa
acumulada. Para evitar las llamaradas:

* Asegurese de que el recipiente esté limpio antes de
empezar a cocinar. Le recomendamos limpiar el recipiente
después de cada uso.

e Retire el exceso de grasa y adobo de la carne. También
puede usar una sartén sobre la parrilla para carne con
mucha grasa y/o adobada.

7.5 Cocinar con la tapa Dome

Esta informacion se aplica solo a los siguientes modelos:
LOEWY 45 - LOEWY 50.

Para sacarle el maximo partido a su aparato, puede equiparlo
con la tapa Dome. La Dome es una tapa semiabierta con

forma de concha, que refleja el calor de la barbacoa sobre los
alimentos. Como resultado, los alimentos se calientan por abajo
y por arriba. Esto le permite, entre otras cosas, cocinar de forma
homogénea trozos grandes de carne, preparar un pollo sobre
una lata de cerveza y hasta hacer pizza a la parrilla.

ﬂ Use la Dome 223.0043.000 para el modelo 45 y la Dome
223.0050.000 para el modelo 50. Para mas informacion
sobre la tapa Dome, consulte www.barbecook.com.

8 MANTENIMIENTO DEL APARATO

8.1 Limpiar el recipiente

Esta informacidn se aplica solo a los siguientes modelos: LOEWY
45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. El modelo LOEWY 40 no esta
equipado con el sistema QuickStop®. Para limpiar el cuenco del
modelo LOEWY 40, simplemente vierta las cenizas en un cubo.

% Los pasos principales de esta tarea estan ilustrados en la
figura 5 de la pagina 105.

Le recomendamos limpiar el recipiente después de cada uso.
Con el sistema QuickStop® esto se hace en un momento.
Proceda como se indica:

1. Deje que al aparato enfrie por completo y retire la rejilla.

2. Cierre los orificios de entrada de aire en la parte inferior del
tubo (Fig. 5a).

3. Retire la rejilla inferior del recipiente y cepille las cenizas
hacia dentro del tubo (Fig. 5b).

4. Suelte las abrazaderas de la parte inferior del tubo central
(Fig. 5¢).

5. Levante la seccidén superior del aparato del receptaculo de
agua y reserve (Fig. 5c).
Vierta el agua con las cenizas en un cubo (Fig. 5d).

7. Ponga la seccion superior del aparato de nuevo sobre el
receptaculo de agua y cierre las abrazaderas.

8. Vuelva a colocar la rejilla inferior del recipiente.

8.2 Limpiar la parrilla

Recomendamos limpiar la parrilla con un limpiador Barbecook
después de cada uso.

-9 También puede limpiar la parrilla con un detergente suave
0 con bicarbonato sédico. Nunca utilice limpiadores de
hornos para limpiar la parrilla.

8.3 Guardar el aparato

Guarde el aparato en un lugar seco (en interiores, bajo techo...)
después de cada uso. Para ampliar la vida de su aparato, le
recomendamos que lo cubra con una funda de Barbecook.
Registre su aparato en www.barbecook.com para averiguar qué
funda necesita.

Asegurese de que el aparato esté completamente seco
antes de guardarlo. Eso evita que se oxide.

Mantener las piezas de esmalte,
acero inoxidable, cromo y
revestimiento de pintura en polvo

El aparato consta de piezas esmaltadas, de acero inoxidable y
cromadas. Cada material debe mantenerse de forma diferente:

Material Coémo mantener este material
Esmalte * No use objetos afilados y no lo
golpee contra una superficie dura.
e Evite el contacto con liquidos frios
mientras todavia esta caliente.
e Puede usar esponjas de metal y
detergentes abrasivos.
Acero inoxydable *  No use detergentes agresivos,
y cromo abrasivos o detergentes para metal.
e  Use detergentes suaves y déjelos
actuar sobre el acero.
e Utilice una esponja o un pafio suave.
e Enjuague bien después de limpiar
y déjelo secar completamente
antes de guardarlo.
Revestimiento de * No use objetos afilados. Utilice

detergentes suaves y una esponja
0 un pafno suave.

e Enjuague bien después de limpiar
y déjelo secar completamente
antes de guardarlo.

pintura en polvo

Para evitar la formacion de 6xido en el acero
inoxidable, evite el contacto con cloro, hierro y sal. Le
recomendamos no usar el aparato cerca de la costa, de
vias del tren ni de piscinas.

Los dafios producidos por no seguir estas instrucciones
se consideran mantenimiento inapropiado y no estan
cubiertos por la garantia.
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Debajo de la imagen ampliada de su aparato (en la segunda
parte del manual), encontrara una lista de todas las piezas de las
que consta el aparato. La lista incluye un simbolo del material
de cada pieza que le servira de referencia para comprobar como
mantener esa pieza en particular. La lista de piezas usa los
siguientes simbolos:

Simbolo Material
() Esmalte
A Cromo
[ Acero inoxidable
* Revestimiento de pintura en polvo

8.5 Pedir piezas de repuesto

9.2 No cubierto

Se deben de remplazar las piezas directamente expuestas al
fuego o al calor intenso de vez en cuando. Para pedir una pieza
de recambio:

1. Busque el nimero de referencia de la pieza que necesite.
Encontrard una lista con todos los nimeros de referencia
bajo la vista expandida en la segunda parte de este manual y
en www.barbecook.com.

Si ha registrado su aparato en linea, se mostrara
automaticamente la lista adecuada en su cuenta
MyBarbecook. Es ahi donde puede pedir sus piezas en
linea.

2. Pida la pieza de recambio a través de www.barbecook.com o
en su punto de venta. Las piezas en garantia solo se pueden
pedir en su punto de venta.

9 GARANTIA

9.1 Cubierto

Su aparato viene con una garantia de dos afios desde la
fecha de compra. Esta garantia cu bre todos los defectos de
fabricacion, teniendo en cuenta que:

e Haya usado, montado y mantenido su aparato de acuerdo
con las instrucciones de este manual. Los dafios causados
por uso incorrecto, montaje indebido o mantenimiento
inapropiado no se consideran defectos de fabricacion.

e Pueda presentar el recibo y el nimero de serie exclusivo de
su aparato. El numero de serie empieza con una C, seguida
de 15 numeros. Lo encontrara en:

- Este manual.
- El embalaje del aparato.
- La parte inferior del pie del aparato.
e El departamento de calidad de Barbecook confirma
que las piezas sean defectuosas y qu e demuestren ser

defectuosas bajo un uso normal, un montaje correcto y un
mantenimiento apropiado.

Si no se cumple una de las condiciones anteriores, no puede
reclamar ninguna forma de compe nsacion. En todos los casos,
la garantia se limita a la reparaci 6n o el reemplazo de las piezas
defectuosas.

Los siguientes dafios y defectos no estan cubiertos por la
garantia:

e Uso y desgaste normales (6xido, deformacion,
decoloracion) de las piezas que estan directamente
expuestas a las llamas o a un calor intenso. Es normal
reemplazar estas piezas de vez en cuando.

* lIrregularidades visuales inherentes al proceso de
fabricacion. Estas irregularidade s no se consideran
defectos de fabricacion.

e  Todos los dafios producidos por un mantenimiento
inadecuado, un almacenamiento incorrecto, un montaje
inapropiado o modificaciones realizadas en las piezas
premontadas.

e Todos los dafios producidos por el abuso o uso incorrecto
del aparato (no usarlo de acuerdo a las instrucciones de
este manual, usarlo para fines comerciales, usarlo como
estufa...).

e Todos los dafios derivados de un uso descuidado o
indebido del aparato.
«  Oxido o decoloracién provocados por elementos externos,

el uso de detergentes agresivos, exposicion a cloro... Estos
dafios no se consideran defectos de fabricacion.
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IT - GUIDA ALL'USO
1 REGISTRAZIONE DEL BARBECUE

Grazie per aver acquistato un prodotto Barbecook! Ti aspetta
un mondo intero tutto da esplorare, sia nella pace e nella quiete
della natura, sia in mezzo alla frenesia della citta. Diventa un
master della griglia nella nostra community #barbecook e metti
in mostra le tue abilita alla griglia.

Registra online il tuo prodotto Barbecook per ottenere i seguenti
vantaggi:

e Accesso al Manuale d’uso completo e conoscere ogni
minimo particolare del prodotto.

e Accesso a un servizio personalizzato di assistenza post-
vendita che consente di trovare rapidamente eventuali parti
di ricambio e di ottenere un servizio di garanzia ottimale.

e Informazioni sugli aggiornamenti dei prodotti e
suggerimenti, trucchi e ispirazioni per far uscire il master
della griglia che ¢ in te.

Pronto per I'avventura? Registra il prodotto e unisciti alla
community #barbecook!

Per altre informazioni sulla registrazione del prodotto fare
riferimento a: www.barbecook.com.

Barbecook rispetta la tua privacy. | tuoi dati non saranno
venduti, distribuiti o condivisi con terzi.

2 INFORMAZIONI SUL PRESENTE
MANUALE

Il manuale si compone di due parti. La prima & questa sezione
descrittiva. Contiene le istruzioni per il montaggio, I'uso e la
manutenzione del barbecue. La seconda inizia a pagina 97.
Contiene vari tipi di figure:

e Viste esplose, elenchi di componenti e disegni di montaggio
dei vari barbecue descritti in questo manuale.

e Figure che illustrano le istruzioni piu importanti contenute
nella prima parte del manuale.

% Nel caso in cui sia disponibile una figura relativa a una
particolare istruzione, nell’istruzione stessa & indicato
il riferimento alla figura. | riferimenti sono preceduti
dall’icona della matita, come quella raffigurata qui a
sinistra.

3 ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA
SICUREZZA

Leggere le istruzioni prima di utilizzare il barbecue. Seguire
sempre attentamente le istruzioni. In caso di montaggio o uso
non conforme possono scatenarsi incendi e verificarsi danni
materiali.

| danni causati dal mancato rispetto delle istruzioni
(montaggio non corretto, uso improprio, manutenzione
inadeguata...) non sono coperti dalla garanzia.

e Quando il barbecue & acceso deve sempre essere
sorvegliato.

e  ATTENZIONE! Questo barbecue diventera molto caldo, non
movimentarlo durante il funzionamento

e  Per toccare le parti calde & necessario indossare protezioni
adeguate.

* Quando il barbecue & acceso, non avvicinare materiali o
liquidi infiammabili e oggetti che possono sciogliersi.

e ATTENZIONE! Tenere lontano dai bambini e dagli animali
domestici

e Tenere un secchio pieno d’acqua o di sabbia vicino al
barbecue acceso, specialmente in giornate calde e in zone
aride.

* Non utilizzarlo in ambiente chiusi.

Usare il barbecue solo all’aperto. L'uso al chiuso, anche se in
un garage o in capanno, potrebbe causare avvelenamento da
monossido di carbonio.

Per posizionare il barbecue all’aperto:

e  Collocare il prodotto a una distanza di almeno tre metri da
qualsiasi edificio, in un’area aperta e ben ventilata.

e Assicurarsi che il prodotto non si trovi sotto una struttura
(portico, riparo ...) o sotto del fogliame.

e |l barbecue deve essere installato su una solida base
a livello prima dell’uso. Non metterlo mai su veicoli in
movimento (barche, rimorchi ...).

4 CONCETTI RICORRENTI

In questa sezione sono riportate le definizioni di alcuni concetti
poco comuni, utilizzati in varie sezioni di questo manuale.

4.1 Sistema di accensione QuickStart®

Il barbecue ¢ dotato del sistema di accensione QuickStart®. che
permette di accendere il barbecue usando solo qualche foglio di
giornale e un fiammifero. Non sono necessari fluidi accendigrill o
accendini. Il sistema & anche molto rapido: dopo solo 15 minuti
dall’accensione si puo iniziare a grigliare.

La procedura dettagliata per 'uso del sistema
QuickStart® é riportata nelle pagine seguenti del manuale.

4.2 Sistema di spegnimento QuickStop®

Queste informazioni si applicano solo ai seguenti modelli:
LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Il modello LOEWY 40 non
é dotato di sistema QuickStop®

Il barbecue € dotato del sistema di spegnimento QuickStop®.
che permette di spegnere e pulire il barbecue in pochissimo
tempo. Dopo la grigliata, basta spazzare la cenere nel
contenitore dell’acqua sul fondo del tubo centrale.

| contenitore dell’acqua del sistema QuickStop® contribuisce
anche alla sicurezza del barbecue. Ne aumenta la stabilita e,
nel caso in cui dovesse cadere, scorre all’interno del tubo e si
rovescia sulle braci spegnendole.

La procedura dettagliata per I'uso del sistema QuickStop®
¢ riportata nelle pagine seguenti del manuale.

4.3 Superfici smaltate (# LOEWY SST)

Alcune parti del barbecue sono rivestite da uno strato vetrificato,
chiamato smalto. La smaltatura protegge il metallo sottostante
dalla corrosione. Il materiale dello smalto possiede eccellenti
qualita: resiste alla ruggine, non scolorisce alle alte temperature
e facilita notevolmente la manutenzione.

Il rivestimento smaltato ha minore flessibilita del metallo
sottostante e si potrebbe scheggiare se il barbecue non
viene trattato correttamente. Si consiglia di prestare la
massima attenzione nel montaggio delle parti smaltate e
di eseguire la manutenzione come descritto nel seguito
del presente manuale.
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5 MONTAGGIO DEL BARBECUE

6.3 Passaggio 2: inserimento della carta

5.1 Istruzioni per la sicurezza

e Durante il montaggio non apportare alcuna modifica al
barbecue. Le modifiche sono molto pericolose e non
consentite.

e Seguire sempre attentamente le istruzioni di montaggio.

e L'utilizzatore € responsabile del corretto montaggio del
barbecue. | danni causati da un montaggio non corretto non
sono coperti da garanzia.

5.2 Montaggio del barbecue

1. Il barbecue deve essere installato su una solida base a
livello prima dell’'uso.

2. Eseguire il montaggio come mostrato nei disegni.

Z | disegni di montaggio sono riportati nella seconda parte
del manuale, dopo la vista esplosa del barbecue.

Montare le parti smaltate procedendo con cautela.
Usare le rondelle in fibra in dotazione per proteggere la
smaltature intorno alle viti...

Per montare il barbecue non servono utensili. Pud essere
utile un cacciavite a croce per regolare la tensione dei
ganci sul fondo del tubo centrale.

6 PREPARAZIONE ALL'USO DEL
BARBECUE

Servono acqua, carbone, fogli di giornale asciutti e un
fiammifero lungo.

6.1 Carbone da utilizzare

Accendere sempre il barbecue con la carbonella, non usare
mai le mattonelle di carbone (briquette). Quando il barbecue &
acceso e possibile aggiungere le mattonelle di carbone.

Usare carbone di buona qualita per accendere il barbecue,
preferibilmente quello conforme alla normativa EN 1860-2. Il
carbone di buona qualita € composto da grandi ciocchi lucidi e
non crea molta polvere.

Chiudere adeguatamente il sacco di carbone prima di
riporlo. Conservarlo sempre in un luogo asciutto e non
tenerlo in cantina.

Al massimo, puo essere riempito di carbonella solo il 50%
del braciere. Il sovraccarico pud danneggiare gravemente
il barbecue a causa dell’eccesso di calore.

6.2 Passo 1: riempimento del contenitore
QuickStop®

Queste informazioni si applicano solo ai seguenti modelli:
LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Il modello LOEWY 40 non
€ dotato di sistema QuickStop®

% | passi principali di questa operazione sono illustrati nella
Figura 1 a pagina 104.

Si consiglia di riempire il contenitore QuickStop® con acqua
prima di ogni utilizzo. Procedere nel modo seguente:

1. Aprire i ganci sui fondo del tubo centrale (Fig. 1a).

2. Solievare la seizone superiore del barbecue dal contenitore
Quickstop® e appoggiarla da parta (Fig. 1a).

3. Riempire il contenitore per meta con acqua (Fig. 1b).

4. Rimontare la sezione superiore del barbecue sul contenitore
e chludere i ganci (Fig. 1c).

5. Verificare che il barbecue sia stabile.

% | passaggi principali di questa operazione sono illustrati
nella Figura 2 a pagina 104.

Affinché il sistema QuickStart® funzioni correttamente, la carta
deve essere inserita nel barbecue nel modo corretto. Procedere
nel modo seguente.

1. Utilizzare tre pagine doppie di un giornale. Il giornale deve
essere asciutto, preferibilmente non molto vecchio.

2. Arrotolare ciascuna pagina in diagonale form cilindri. |
cilindri non devono essere tro

3. Piegare I'estremita di ciascun cilindro.
4. Rimuovere la griglia inferiore dal braciere.

5. Inserie i cilindri nel tubo con le estremita piegate rivolte in
alto.

Non spingere i cilindri troppo a fondo. Devono comunque
rimanere a contatto con la griglia inferiore quando viene
rimontata nel braciere.

6. Rimontare la griglia inferiore sul braciere.

6.4 Passo 3: accensione del barbecue

% | passaggi principali di questa operazione sono illustrati
nella Figura 3 a pagina 104.

Dopo aver inserito la carta, & possibile accendere il barbecue.
Procedere nel modo seguente:

1. Coprire il fondo del braciere con il carbone (Fig.°3a).
Suggerimenti:

* Non usare troppo carbone. Riempire il braciere solo per
un terzo.

e Per I’'accensione del barbecue usare ciocchi di carbone
piccoli. Quelli grandi vanno aggiunti successivamente.

Aprire i fori di ventilazione sul fondo del tubo (Fig.°3b).

w N

Usare un fiammifero lungo per accendere la carta attraverso
i fori di ventilazione (Fig.°3b). La carta che brucia pud
causare parecchio fumo.

Quando si accende il barbecue per la prima volta, lasciar
bruciare per 30°minuti. Questa operazione consente di
rimuovere eventuali residui di grasso di fabbricazione.

B

Attendere prima di posizionare la griglia sul barbecue. La
griglia vuota potrebbe deformarsi se tenuta troppo tempo
al caldo.

> P

IATTENZIONE: non usare alcol o benzina per accendere
o ravvivare la flammal! Utilizzare solo gli accenditori
conformi alla norma EN 1860-3!

4. Iniziare a cucinare solo quando il combustibile ha formato
uno strato superficiale di cenere. Normalmente occorrono
15 minuti (Fig. 3c).

7 CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

7.1 Regolazione dell’intensita del fuoco

E possibile regolare I'intensita del fuoco aprendo e chiudendo i
fori di ventilazione sul fondo del tubo centrale:

e Aumentando I'apertura dei fori viene aspirata una quantita di
aria superiore all’interno del tubo e I'intensita della fiamma
aumenta.

e  Chiudendo i fori la quantita di aria aspirata nel tubo
diminuisce e la famma € meno intensa.

[EZ ! movimento del flusso d’aria nel tubo e la sua azione sul
fuoco sono illustrati nella Figura 4 a pagina 105.
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7.2 Come evitare di bruciare i cibi

Per evitare di bruciare i cibi:

e Non iniziare mai la cottura sulla griglia se nel braciere ci
sono ancora le flamme. Attendere fino a quando il carbone &
ricoperto da un sottile strato di cenere bianca.

*  Non esporre i cibi a calore eccessivo. E possibile:

- Proteggere i cibi spostando la griglia in una posizione piu
alta.

- Diminuire il calore chiudendo (parzialmente) i fori di
ventilazione sul fondo del tubo.

7.3 Come evitare che i cibi si attacchino

Per evitare che i cibi si attacchino alla griglia:

*  Ungerli leggermente con un pennellino prima di appoggiari
sulla griglia. E possibile spennellare anche la stessa griglia.

e Non girare troppo spesso i cibi. Attendere che si scaldino.

7.4 Per evitare le vampate

Le vampate sono fiamme alte e improvvise che salgono dal
braciere mentre si sta grigliando. Sono provocate in genere dal
gocciolamento del grasso o della marinatura.

Durante I'utilizzo del barbecue, alcune vampate sono normali.
Tuttavia se le vampate sono eccessive, la temperatura nel
braciere aumenta e il grasso accumulato potrebbe prendere
fuoco. Per evitare le vampate:

e Prima diiniziare a grigliare verificare che il braciere sia
pulito. Si consiglia di pulire il braciere dopo ogni utilizzo.

e Rimuovere 'eccesso di grasso e di marinatura dalla carne.
Per le carni grasse e/o marinate si pud usare anche una
teglia da barbecue.

7.5 Cottura alla griglia sotto la Dome

Queste informazioni si applicano solo ai seguenti modelli:
LOEWY 45 - LOEWY 50.

Per sfruttare a pieno tutte le potenzialita del barbecue &
possibile aggiungere la Dome. Il Dome € un coperchio a forma
di guscio semi aperto che riflette il calore del carbone sui

cibi, che in questo modo ricevono il calore sia dal basso che
dall’alto. Questa soluzione consente, per esempio, di cuocere
uniformemente grandi pezzi di carne, preparare polli seduti alla
birra e perfino pizze.

Usare la Dome 223.0043.000 per il modello 45 e la Dome
223.0050.000 per il modello 50. Per maggiori dettagli
sulla Dome, visitare il sito www.barbecook.com.

8 MANUTENZIONE DEL BARBECUE

8.1 Pulizia del braciere

Queste informazioni si applicano solo ai seguenti modelli:
LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Il modello LOEWY 40 non
€ dotato di sistema QuickStop® Per pulire il braciere di LOEWY
40, basta spazzare le ceneri in un secchio.

% | passi principali di questa operazione sono illustrati nella
Figura 5 a pagina 105.

Si consiglia di pulire il braciere dopo ogni utilizzo. Grazie al
sistema QuickStop® I'operazione & rapidissima. Procedere nel
modo seguente:

1. Lasciar freddare completamente il barbecue e rimuovere la
griglia.

2. Chiudere i fori di ventilazione sul fondo del tubo centrale
(Fig. 5a).

3. Rimuovere la griglia inferiore dal braciere e spazzolare la
cenere dentro al tubo (Fig. 5b).

4. Aprire i ganci sul fondo del tubo centrale (Fig. 5c).

5. Sollevare la sezione superiore del barbecue dal contenitore
dell’acqua e appoggiarla da parte (Fig. 5c).

Versare I'acqua con la cenere in un secchio (Fig. 5d

7. Rimontare la sezione superiore del barbecue sul contenitore
dell’acqua e chiudere i ganci.

8. Rimontare la griglia inferiore sul braciere.
8.2 Pulizia della griglia

Si raccomanda di pulire la griglia dopo ogni uso utilizzando un
detergente Barbecook.

o9 La griglia pud anche essere pulita utilizzando con un
detergente delicato o del bicarbonato di sodio. Non
utilizzare mai detergenti per forno per pulire la griglia.

8.3 Conservazione del barbecue

Quando non lo si utilizza, riporre il barbecue in un luogo asciutto
(al chiuso, sotto una tettoia, ecc.). Per prolungarne la durata

si consiglia di proteggerlo con il telo Barbecook. Per trovare

la protezione adatta, registrare il barbecue sul sito www.
barbecook.com.

Prima di riporre il barbecue verificare che sia
perfettamente asciutto. Si evitera cosi la formazione di
ruggine.

Cura delle parti smaltate, in acciaio
inossidabile, cromate e verniciate a
polvere

Il barbecue & composto da superfici smaltate, da acciaio
inossidabile e da parti cromate. Ciascun materiale richiede un
diverso tipo di manutenzione:

Materiale Manutenzione da eseguire

Superfici smaltate e Non usare oggetti appuntiti e non

battere contro le superfici dure.

e  Evitare il contatto con liquidi freddi
quando la superficie & ancora
calda.

*  E possibile usare spugne e
detergenti abrasivi.

Acciaio .
inossidabile e
cromature .

Evitare pulitori aggressivi, abrasivi

o detergenti per metalli.

Usare detergenti delicati e lasciarli

agire sull’acciaio.

e Pulire con una spugna morbida o
un panno.

e  Sciacquare abbondantemente

dopo la pulizia e asciugare bene

prima di riporre.

Non usare oggetti appuntiti. Pulire
con detergenti delicati e usare una
spugna morbida

° oun panno.

e  Sciacquare abbondantemente
dopo la pulizia e asciugare bene
prima di riporre.

Verniciato a °
polvere

Per evitare la formazione di ruggine sull’acciaio
inossidabile, si consiglia di evitare contatti con cloro, sale
e materiali ferrosi. Non usare il barbecue nelle vicinanze
del mare, di ferrovie o di piscine.

Gli eventuali danni causati dal mancato rispetto di queste
istruzioni vengono considerati come manutenzione non
corretta e non sono coperti dalla garanzia.
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Nella seconda parte del manuale, sotto alla vista esplosa del
barbecue, & riportato un elenco di tutti i componenti. Nell’elenco
appaiono anche i simboli che identificano il materiale di ciascun
componente. Puo quindi essere utilizzato per verificare come
eseguire la manutenzione delle singole parti. Per I’elenco delle
parti si usa la seguente simbologia:

Simbolo Materiale
o Superfici smaltate
A Cromature
[ Acciaio inossidabile
* Verniciato a polvere

8.5 Ordinazione di ricambi

9.2 Difetti non coperti

Le parti esposte direttamente al fuoco o al calore intenso vanno
sostituite di tanto in tanto. Per ordinare un ricambio:

1. Cercare il numero di riferimento del ricambio necessario.
I numeri di riferimento sono riportati nell’elenco sotto alle
viste esplose nella seconda parte del manuale e sul sito
www.barbecook.com.

Se hai registrato il tuo apparecchio online, sarai
automaticamente guidato nel corretto elenco dei ricambi,
nel tuo account MyBarbecook. E li hai la possibilita di
ordinare i tuoi pezzi di ricambio, direttamente online.

2. Ordina i tuoi ricambi su www.barbecook.com. Se i ricambi
sono in garanzia, puoi ordinarli solo nel tuo punto vendita,
dove hai acquistato il tuo barbecue.

9 GARANZIA

9.1 Difetti coperti

Il barbecue & coperto da una garanzia di due anni, a partire dalla
data di acquisto. La garanzia copre tutti i difetti di fabbricazione,
a condizione che:

e Uso, montaggio e manutenzione vengano eseguiti secondo
le istruzioni del presente manuale. | danni provocati da uso
improprio, montaggio non corretto o manutenzione non
sufficiente non sono considerati difetti di fabbricazione.

e o Sjpresenti la ricevuta d’acquisto e il numero di serie
univoco del barbecue. Il numero di serie inizia con una C
seguita da 15 cifre. Si trova:

- Nel presente manuale.
- Sull'imballo del barbecue.
- Sul fondo del piedistallo del barbecue.

e |l Reparto qualita di Barbecook verifichera I'eventuale
presenza di difetti e, in tal caso, che il barbecue sia stato
montato e utilizzato correttamente e che sia stata eseguita
un’adeguata manutenzione.

In mancanza di una delle condizioni suddette, i danni saranno
a carico del cliente. In tutti i casi la garanzia si limita alla
riparazione o alla sostituzione della parte/delle parti difettose.

| seguenti danni e difetti non sono coperti dalla garanzia:

*  Normale deterioramento (ruggine, deformazioni,
scolorimento...) delle parti esposte direttamente alle fiamme
o a calore intenso. E normale sostituire queste parti di tanto
in tanto.

e Irregolarita visibili, inevitabilmente dovute al processo di
fabbricazione. Queste irregolarita non sono considerate
difetti di fabbrica.

e Tutti i danni provocati da manutenzione insu iente,
conservazione scorretta, montaggio improprio o modifiche
apportate alle parti preassemblate.

e Tutti i danni provocati da uso improprio e abuso del
barbecue (uso diverso da quanto indicato nelle istruzioni
del presente manuale, uso a fini commerciali, uso come
braciere...).

e Tutti i danni indiretti provocati da incuria o da uso non
conforme del barbecue.

¢ Ruggine o scolorimento dovuto ad agenti esterni, uso di
detergenti aggressivi, esposizione a cloro... Questi danni
non sono considerati difetti di fabbrica.
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PT - MANUAL DO UTILIZADOR
1 REGISTAR O SEU APARELHO

Obrigado por adquirir um produto Barbecook! Podera explorar
um novo mundo, seja na paz e tranquilidade da natureza ou no
meio da agitacdo da cidade. Torne-se um mestre do churrasco
na nossa comunidade #barbecook e deixe-nos colocar suas
habilidades em destaque.

Registo o seu aparelho Barbecook online e obtenha alguns
beneficios

e Terd acesso ao manual do utilizador completo e podera
conhecer o seu aparelho em detalhe.

*  Beneficiara de um servigo personalizado de pds-venda, que
Ihe permite encontrar rapidamente pecgas sobresselentes e
desfrutar de um servigo ideal de assisténcia em garantia.

e Iremos oferecer-lhe informagdes sobre atualizagdes de
produtos, sugestdes, truques e ideias “grillspiration” para
revelar o mestre do churrasco que ha em si.

Preparado para uma aventura? Registe o seu produto e junte-se
a comunidade #barbecook!

Para mais informacgdes sobre o registo do seu aparelho,
visite www.barbecook.com.

ﬂ A Barbecook respeita a sua privacidade. Os seus dados
nao serdo vendidos, distribuidos ou partilhados com
terceiros.

2 ACERCA DO PRESENTE MANUAL

O presente manual é composto por duas partes. A primeira
parte é aquela que esta agora a ler. Inclui instrucbes para a
montagem, utilizacdo e manutengéo do seu aparelho. A segunda
parte comega na pagina 97. Inclui todo o tipo de ilustragdes:

e Vistas expandidas, listas de pecgas e desenhos de
montagem dos aparelhos descritos neste manual.

e |lustragbes que suportam as instrugdes mais importantes da
primeira parte do manual.

% Se existir uma ilustracao disponivel para uma instrucao
em particular encontra uma referéncia a essa ilustracéo
na instrugdo. Estas referéncias sdo precedidas pelo icone
de um lapis, como o que vé aqui a esquerda.

3 INSTRUCOES DE SEGURANGA
IMPORTANTES

Leia as instrugdes antes de utilizar o aparelho. Siga sempre
cuidadosamente as instrucdes. A montagem ou utilizagédo do
aparelho de forma diferente ao indicado pelas instru¢ées pode
causar incéndios e danos materiais.

Os danos causados pelo incumprimento das instrugdes
(montagem impropria, utilizagao incorreta, manutengéao
inadequada...) ndo estdo cobertos pela garantia.

* Nao deixe o aparelho sem supervisdo durante a sua
utilizagéo.

e AVISO! O aparelho fica extremamente quente; ndo o
desloque durante a utilizagcéo.

e Utilize uma protecdo adequada quando manusear pegas
quentes.

e Mantenha materiais inflamaveis, liquidos inflamaveis e
objetos dissoluveis afastados de um aparelho em utilizagéo.

e AVISO! Mantenha as criangas e os animais afastados do
aparelho em utilizagao.

* Mantenha um balde de dgua ou areia a mao quando utilizar
oaparelho, especialmente em dias muito quentes e em
areas secas.

e AVISO! Nao o utilize dentro de casa.

Utilize o aparelho apenas ao ar livre. A utilizagdo do aparelho
em espacos interiores, mesmo que numa garagem ou barracédo
pode causar envenenamento por mondéxido de carbono.

Quando selecionar um local ao ar livre:

e Coloque o aparelho a pelo menos trés metros de qualquer
edificio, numa area aberta e bem ventilada.

e Certifique-se de que o aparelho ndo se encontra sob uma
estrutura suspensa (um alpendre, um abrigo...) ou sob
folhagem.

e O barbecue deve ser instalado numa base nivelada antes de
ser utilizado. Nunca o coloque num veiculo em movimento
(um barco, um atrelado...).

4 CONCEITOS RECORRENTES

Esta parte inclui definicdes de alguns conceitos menos
familiares. Estes conceitos sao utilizados em diversos tépicos
do manual.

4.1 Sistema de acendimento QuickStart®

O aparelho esta equipado com um sistema de acendimento
QuickStart®. Este sistema permite-lhe acender o seu aparelho
utilizando nada além de jornal e um fésforo. Nao tem de
adicionar quaisquer liquidos de ignicdo ou acendalhas. O
sistema também funciona muito rapidamente: pode comecar a
grelhar apenas 15 minutos apds acender o aparelho.

Pode encontrar instrucdes detalhadas de utilizacdo do
sistema QuickStart® mais a frente neste manual.

4.2 Sistema de extincao QuickStop®

Estas informagébes aplicam-se apenas aos seguintes modelos:
LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. O modelo LOEWY 40 ndo
esta equipado com um sistema QuickStop®.

O aparelho esta equipado com um sistema de extingéao
QuickStop®. Este sistema permite-lhe extinguir e limpar o seu
aparelho em pouco tempo. Apéds grelhar, apenas tem de varrer
as cinzas para o recipiente de agua na parte inferior do tubo
central.

O recipiente de agua do sistema QuickStop® também contribui
para a seguranca do aparelho. Aumenta a estabilidade e
extingue o carvao incandescente caso o aparelho caia.

Pode encontrar instrugdes detalhadas de utilizagdo do
sistema QuickStop® mais a frente neste manual.

4.3 Esmalte (¥ LOEWY SST)

Algumas pecas do aparelho estdo cobertas com uma camada
de vidro fundido, denominado esmalte. Este esmalte protege o
metal subjacente contra corrosdo. O esmalte € um material de
elevada qualidade: é resistente a ferrugem, ndo desaparece sob
a influéncia de temperaturas altas e é muito facil de manter.

Devido ao facto de o esmalte ser menos flexivel do que
o metal coberto, é possivel que pedacos de esmalte
lasquem quando manuseia o aparelho de forma incorreta.
De modo a evitar problemas, tenha cuidado quando
estiver a montar pecas esmaltadas e mantenha sempre
o esmalte conforme descrito mais adiante no presente
manual.
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5 MONTAR O APARELHO

6.3 Passo 2: colocar o papel

5.1 Instrucoes de seguranca

*  N&o modifique o aparelho quando estiver a monta-lo. E
muito perigoso e ndo é permitido alterar pecas do aparelho.

e Siga sempre cuidadosamente as instrucdes de montagem.

e O utilizador é responsavel pela montagem correta do
aparelho. Os danos causados pela montagem imprépria
ndo sdo cobertos pela garantia.

5.2 Para montar o aparelho

1. O barbecue deve ser instalado numa base nivelada antes
de ser utilizado.

2. Monte o aparelho conforme ilustrado nos desenhos de
montagem.

m Os desenhos de montagem encontram-se na segunda
parte do presente manual, apds a vista expandida do
seu aparelho.

Tenha cuidado quando montar pecas esmaltadas. Utilize
as anillhas de fibra fornecidas para proteger o esmalte
em redor dos parafusos.

Nao utilize quaisquer ferramentas para montar o
aparelho. Apenas pode utilizar uma chave de fendas
cruzada para ajustar a tensdo nos clipes na parte inferior
do tubo central.

6 PREPARAR O APARELHO

Necessita de dgua, carvéo, jornal seco e um fésforo comprido.

6.1 Que tipo de carvao devo usar?

Acenda sempre o seu aparelho com carvao tradicional, nunca
com briquetes. Assim que o aparelho estiver aceso pode
adicionar briquetes.

Utilize carvao de boa qualidade para acender o aparelho,
preferencialmente em conformidade com a norma EN 1860-2.
O carvao de boa qualidade é composto por blocos grandes e
brilhantes e ndo largam muito pé.

Feche o seu saco de carvao adequadamente antes de
guarda-lo. Guarde-o sempre num local seco, néo o
guarde numa cave.

Deve colocar carvéao até no maximo 50% do recipiente.
Se encher demasiado o recipiente podera danificar
seriamente o barbecue devido ao calor intenso.

6.2 Passo 1: encher o recipiente
QuickStop®

Estas informagdes aplicam-se apenas aos seguintes modelos:
LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. O modelo LOEWY 40 ndo
esta equipado com um sistema QuickStop®.

% Les étapes principales de cette tache sant illustrées dans
le schéma 1, page 104.

Recomendamos que encha o recipiente QuickStop® com agua
antes de cada utilizacdo. Proceda do seguinte modo:

1. Solte as molas na parte inferior do tubo central (Fig. 1a).

2. Eleve a seccao superior do aparelho para fora do recipiente
QuickStop® e coloque-a de lado (Fig. 1a).

3. Encha o recipiente até 1/2 com agua (Fig. 1b).

4.  Coloque novamente a secc¢ao superior do aparelho no
recipiente e feche as molas (Fig. 1c).

5. Verifique se o aparelho esta estavel.

% Os passos principales desta tarefa estao ilustrados na
Figura 2, na pagina 104.

Para um funcionamento apropriado do sistema QuickStart®,
tem de colocar o papel corretamente no aparelho. Proceda do
sequinte modo:

1. Pegue em trés folhas duplas de jornal. Utilize sempre jornal
seco, preferencialmente com alguns dias.

2. Enrole cada folha de papel na diagonal, em forma de tocha
N&o enrole as tochas demasiado apertadas.

3. Dobre uma das extremidades de cada tocha.
4. Remova a grelha inferior da taca.

5. Coloque as tochas no tubo, com as extremidades dobradas
para cima.

Nao coloque as tochas demasiado fundas. Estas tém
ainda assim de tocar na grelha inferior quando a coloca
na taga.

6. Volte a colocar a grelha inferior na taca.

6.4 Passo 3: acender o aparelho

% Os passos principales desta tarefa estao ilustrados na
Figura 3, na pagina 104.

Assim que o jornal estiver colocado, pode acendor o seu
aparelho. Proceda do seguinte modo:
1. Cubra a parte inferior da taga com carvao (3a). Dicas:

* Nao utilize demasiado carvédo. Apenas um terco da taca
deve ser cheio.

e Utilize pedagos pequenos de carvao para acender o
aparelho. Pode adicionar blocos maiores posteriormente.

2. Abra os orificios de fornecimento de ar na parte inferior do
tubo (Fig. 3b).
3. Pegue num fésforo comprido e acenda o papel através dos

orificios de fornecimento de ar (Fig. 3b). O jornal em chamas
pode causar fumo denso.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, deixe-o
funcionar aceso durante 30 minutos. Isto remove
quaisquer massas lubrificantes de fabrico residuais do
aparelho.

B

B>

N&o coloque ainda o grelhador no aparelho. Um
grelhador vazio pode deformar quando mantido no calor
durante muito tempo.

AVISO! Nao utilize alcool ou gasolina para acender ou
reacender o aparelho! Utilize acendalhas apenas em
conformidade com a norma EN 1860-3.

B>

4. Pode comecar a grelhar quando o carvao estiver coberto
com uma camada fina de cinzas brancas. Normalmente isso
demora cerca de 15 minutos (Fig. 3c).

7 DICAS E CONSELHOS UTEIS

7.1 Ajustar a intensidade da chama

Pode ajustar a intensidade da chama ao abrir e fechar os
orificios de fornecimento de ar na parte inferior do tubo central:

e Quanto mais abrir os orificios mais ar é sugado para o tubo
e mais intensa se tornara a chama.

* Quanto mais fechar os orificios menos ar é sugado para o
tubo e menos intensa se tornara a chama.

[FZ O modo como o ar flui pelo tubo e ventila a chama é
ilustrado na Figura 4, na pagina 105.
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7.2 Evitar que os alimentos
queimem

Para evitar que os alimentos queimem:

e Nunca comece a grelhar quando ainda existirem chamas
na taca. Aguarde que o carvao fique coberto por uma fina
camada de cinza branca.

e Evite expor os seus alimentos ao calor excessivo. Pode:

- Proteja os alimentos movendo o grelhador para uma
posicao mais alta.

- Reduza o calor ao fechar (parcialmente) os orificios de
fornecimento de ar na parte inferior do tubo.

7.3 Evitar que os alimentos fiquem
agarrados

Para evitar que os alimentos fiquem agarrados a grelha:

¢ Unte os alimentos com dleo utilizando um pincel antes
de coloca-los na grelha. Também pode olear o proprio
grelhador.

¢ Nao vire os alimentos muito rapidamente. Deixe-os
primeiramente apanharem algum calor.

7.4 Evitar chamas descontroladas:

As acendalhas sdo chamas repentinas que causam faisca a
partir da tagca quando esta a grelhar. Geralmente sdo causadas
pela queda de gordura ou marinada.

Quando estiver a grelhar, é natural que ocorram algumas
chamas descontroladas. Contudo, demasiadas chamas
descontroladas aumentam a temperatura na taga e
podem incendiar gordura acumulada. Para evitar chamas
descontroladas:

e  Certifique-se de que a taca esta limpa antes de comecar a
grelhar. Recomendamos que limpe o aparelho apds cada
utilizacdo.

e Remova o excesso de gordura e marinada da carne.
Também pode utilizar uma frigideira para grelhar carne
gordurosa e/ou marinada.

7.5 Grelhar debaixo da Dome (cupula)

Estas informagdes aplicam-se apenas aos seguintes modelos:
LOEWY 45 - LOEWY 50.

Para utilizar o seu aparelho no seu maximo potencial, pode
equipa-lo com uma Dome (Cupula). A Dome é uma tampa semi-
aberta, em forma de concha, que reflete o calor do carvao para
os alimentos. Como resultado, os seus alimentos sdo aquecidos
a partir de baixo e a partir de cima. Isto permite-lhe, entre outras
coisas, cozinhar uniformemente grandes pedacos de carne,
preparar frangos inteiros e até grelhar pizzas.

€D utilize a Dome 223.0043.000 no modelo 45 e a Dome
223.0050.000 no modelo 50. Para mais informacdes
sobre a Dome, consulte www.barbecook.com

8 MANUTENCAO DO APARELHO

8.1 Limpar a taca

Estas informacgdes aplicam-se apenas aos seguintes modelos:
LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. O modelo LOEWY 40
ndo esta equipado com um sistema QuickStop®. Para limpar o
recipiente do modelo LOEWY 40, basta escovar as cinzas para
um balde.

% Os passos principais desta tarefa estéo ilustrados na
Figura 5, na pagina 105

Recomendamos que limpe o aparelho apos cada utilizagao.
Com o sistema QuickStop®, isto é feito em pouco tempo.

Proceda do seguinte modo:
1. Permita que o aparelho arrefeca totalmente e remova a
grelha.

2. Feche os orificios de fornecimento de ar na parte inferior do
tubo central (Fig. 5a).

3. Remova a grelha inferior da taga e varra as cinzas para o
tubo (Fig. 5b).
4. Solte as molas na parte inferior do tubo central (Fig. 5c).

5. Levante a seccéo superior do aparelho para fora do
recipiente de agua e coloque-a de lado (Fig. 5c).

Verta a agua com as cinzas para um balde (Fig. 5d).

7. Cologue novamente a secgao superior do aparelho no
recipiente de agua e feche os clipes.

8. Volte a colocar a grelha inferior na taga.

8.2 Limpar o grelhador

Recomendamos que limpe a grelha apds cada utilizagao, com
um produto de limpeza Barbecook.

Pode também limpar a grelha com um detergente suave
ou com bicarbonato de sédio. Nunca utilize produtos de
limpeza de fornos na grelha.

8.3 Conservazione del barbecue

Guarde o aparelho num local seco (em espacos interiores, sob
um abrigo...) apods cada utilizagéo. Para prolongar a vida util do
seu aparelho recomendamos que o cubra com uma Barbecook
tampa. Registe o seu aparelho em www.barbecook.com para
saber qual a tampa que necessita.

Certifique-se de que o aparelho esta completamente
seco antes de guarda-lo. Isto previne a formacéo de po.
8.4 Manutencao das pecas esmaltadas,
pecas de inox, pecas cromadas e
pecas revestidas a p6

O aparelho é composto por pecas esmaltadas, pecas de ago
inoxidavel e pegas cromadas. Cada material tem de ser mantido
de forma diferente:

Material Como manter este material
Esmalte e Na&o utilize objetos afiados e ndo
bata contra uma superficie dura.
e Evite o contacto com liquidos frios
quando ainda estiver quente.
e Pode utilizar esponjas de metal e
detergentes abrasivos.
Ago inoxidavel e e Nao utilize detergentes agressivos,
cromado abrasivos ou de metal.
e Utilize detergentes suaves e
deixe-os atuar no aco.
e Utilize uma esponja ou pano
macios.
*  Enxague bem apds limpar e seque
bem antes de guardar.
N&o utilize objetos afiados. Utilize

Revestimento de o
po detergentes suaves e uma esponja
OuU pano macios.
e Enxague bem apos limpar e seque
bem antes de guardar.

De modo a evitar a formagao de ferrugem no aco
inoxidavel, evite o contacto com cloro, sal e ferro.
Recomendamos que néo utilize o aparelho junto da linha
costeira, junto de linhas férreas ou junto de piscinas.

Os danos causados pelo incumprimento destas
instrucdes sdo considerados como manutengao
inadequada e ndo sdo cobertos pela garantia.
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Por baixo da vista expandida do seu aparelho (segunda parte do
manual) encontra uma lista com todas as pegas que compdem
o aparelho. Esta lista inclui um simbolo que especifica o material
de cada peca, pelo que pode utiliza-la para verificar como tem
de manter uma peca em particular. A lista de pecas utiliza os
seguintes simbolos:

Simbolo Material
() Esmalte
A Cromado
[ Aco inoxidavel
* Revestimento de pd

8.5 Encomendar pecas sobresselentes

9.2 Nao coberto

As pecas que estado diretamente expostas ao fogo ou calor
intenso devem ser substituidas regularmente. Para encomendar
uma pega sobresselente:

1. Consulte o numero de referéncia da peca que precisa. Pode
encontrar uma lista de todos os numeros de referéncia
abaixo das vistas expandidas na segunda parte deste
manual e em www.barbecook.com.

Se registou o seu produto online, sera automaticamente
direcionado para a lista correta na sua conta
MyBarbecook. Ai tera a possibilidade de encomendar as
suas pecas online.

2. Encomende a peca sobresselente através da pagina
www.barbecook.com ou no seu ponto de venda. As pecas
sob garantia podem ser encomendadas apenas no seu
ponto de venda.

9 GARANTIA

9.1 Coberto

O seu aparelho é fornecido com uma garantia de dois anos, a
qual entra em vigor a partir da data de aquisicéo. Esta garantia
cobre todas as anomalias de fabrico, desde que:

e Tenha utilizado, montado e mantido o seu aparelho de
acordo com as instrugdes do presente manual. Os danos
causados pela utilizagdo incorreta, montagem incorreta
ou manutencéo inadequada ndo sdo considerados como
anomalias de fabrico.

*  Pode apresentar o recibo e o nimero de série Unico do seu
aparelho. Este nimero de série comecga por um C, seguido
de 15 algarismos. Pode encontra-lo:

- Neste manual.
- Na embalagem do aparelho.
- Na parte inferior da base do aparelho.

e O Barbecook departamento da qualidade confirma que as
pecas estdo andmalas e que foram demonstraram estarem

andmalas mediante utilizagdo normal, montagem correta e
manutencao adequada.

Se uma das condi¢des acima nao for cumprida, ndo pode
reclamar qualquer tipo de contributo. Em todo o caso, a garantia
limita-se a reparacao ou substituicao da(s) peca(s) anomala(s).

Os seguintes danos e anomalias ndo estao cobertos pela
garantia:

e Desgaste normal (ferrugem, distorgéo, descoloragéo...)’das
pecas diretamente expostas ao fogo ou calor intenso. E
normal substituir estas pecas esporadicamente.

e Irregularidades visuais inerentes ao processo de fabrico.
Estas irregularidades ndo sé&o consideradas como
anomalias de fabrico.

e Todos os danos causados por manutencao inadequada,
armazenamento incorreto, montagem imprdépria ou
modificagdes efetuadas em pecgas pré-montadas.

e Todos os danos causados por utilizacao incorreta do
aparelho (ndo utilizado de acordo com as instrugdes
constantes neste manual, utiliza-lo para fins comerciais,
utilizé-lo como fogueira...).

e Todos os danos consequentes causados por utilizagéo
descuidada ou ndo-conforme do aparelho.

e Ferrugem ou descoloragdo causadas por influéncias
externas, a utilizagdo de detergentes agressivos, exposicao
ao cloro... Estes danos ndo séo considerados como
anomalias de fabrico.
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SV - BRUKSANVISNING
1 REGISTRERA DIN APPARAT

Tack for att du képt en Barbecook apparat! En helt ny vérld
vantar pa dig att utforska, oavsett om det &rilugnochroi
naturen eller stress och jékt i staden. Bli en grillmastare i var
#barbecook gemenskap och las oss belysa dina grillkunskaper.

Registrera din Barbecook apparat online och fa nagra betydande
fordelar:

e Du far atkomst till den fullstédndiga bruksanvisningen och
kommer att l&ra kdnna alla delar av din apparat.

e Du far fordel av den personanpassad service efter
férsaljning vilket gor att du snabbt kan hitta reservdelar och
kan utnyttja en optimal garantiservice.

e Viinformerar dig om produktuppdateringar och ger dig tips,
tricks och grillinspiration for att locka fram grillmastaren i dig.

Ar du redo for ett dventyr? Registrera din produkt och ga med i
#barbecook gemenskapen!

For ytterligare information om registreringen av din
apparat, se www.barbecook.com.

Barbecook respekterar din sekretess. Dina data kommer
inte att saljas, distribueras eller delas med tredje part.

2 OM DENNA BRUKSANVISNING

Denna bruksanvisning bestar av tva delar. Den forsta delen

ar den du laser nu. Den innehaller instruktioner fér montering,
anvandning och underhall av din produkt. Den andra delen borjar
pa sidan 97. Den innehaller olika sorters illustrationer:

e  Sprangskisser, reservdelslistor och monteringsritningar for
produkten som beskrivs i denna bruksanvisning.

e Bilder som understbdjer de mest viktiga instruktionerna i
bruksanvisningens forsta del.

% Om det finns en bild tillganglig fér en sérskild instruktion
kommer du att finna en referens till den bilden i
instruktionen. Dessa referenser foregds av en pennikon,
samma som den du ser hér till vanster.

3 VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

Las instruktionerna innan du anvander produkten. Folj alltid
instruktionerna noggrant. Att montera eller anvanda produkten
péa annat sétt kan orsaka brander eller materiell skada.

Skador som orsakas av att instruktionerna inte foljts
(oriktig montering, felaktig anvandning, otillrackligt
underhall...) omfattas inte av garantin.

e L&mna inte produkten utan uppsikt nér den anvands.

¢ VARNING! Produkten kan bli mycket varm. Flytta den inte
under anvandning.

*  Anvéand lampligt skydd vid hantering av varma delar.

e Hall antandliga material, anténdliga vatskor och I6sliga
foremal borta fran produkten nar den anvands.

e VARNING! Hall barn och husdjur borta fran en produkt som
anvands.Aviso! Nao o utilize dentro de casa.

e Ha en hink med vatten eller sand till hands vid anvandning
av produkten, sérskilt pa valdigt varma dagar i torra
omréden.

¢ VARNING! Anvénd inte grillen inomhus.

Anvéand produkten endast utomhus. Anvandning av
den inomhus, &ven i ett garage eller skjul kan orsaka
koloxidférgiftning.

Né&r en plats utomhus véljs, gor alltid féljande:

*  Placera apparaten minst tre meter frdn ndgon byggnad, pa
en 6ppen och val ventilerad plats.

e Se till att apparaten inte befinner sig under nagon
overhangande struktur (en veranda, ett tak ...) eller under
I6vverk.

e Grillen maste installeras pa en fast och jamn bas innan
anvandning. Placera aldrig den pa ett fordon i rérelse (en
bat, ett slap...).

4 ATERKOMMANDE BEGREPP

Denna del innehaller definitioner av ndgra begrepp som ar
mindre bekanta. Dessa begrepp anvands i flertalet beskrivningar
i bruksanvisningen.

4.1 QuickStart® tindsystem

Produkten &r utrustad med tandsystemet QuickStart®. Detta
system later dig tdnda din produkt genom att endast anvanda
lite gammalt tidningspapper och en tandsticka. Du behdver inte
tillsatta nagra tandvatskor eller tdndblock. Detta system fungerar
ocksa véldigt snabbt: Efter endast 15 minuter fran det produkten
ténts kan du bdrja grilla.

Du finner steg-for-steg-instruktioner éver hur QuickStart®-
systemet anvands l&ngre fram i denna bruksanvisning.

4.2 QuickStop® utslackningssystem

Denna information géller endast féljande modeller: LOEWY 45 —
LOEWY 50 - LOEWY 55. Modell LOEWY 40 é&r inte utrustad med
ett QuickStop® system

Produkten &r utrustad med utslackningssystemet QuickStop®.
Detta system later dig slacka ut och rengéra din produkt

pé nolltid. Efter grillning behdver du bara borsta askan till
vattenbehallaren langst ned i centralroret.

Vattenbehallaren i QuickStop®-systemet bidrar ocksa till
produktens sékerhet. Det 6kar stabiliteten och slacker glédande
kol om produkten skulle tippa omkull.

Du finner steg-for-steg-instruktioner éver hur QuickStop®-
systemet anvands langre fram i denna bruksanvisning.

4.3 Emalj (# LOEWY SST)

En del av produkten &r tackt av ett lager med smalt glas som
kallas emalj. Denna emalj skyddar den underliggande metallen
fran korrosion. Emalj &r ett hogkvalitativt material: Det &r
motstandskraftigt mot rost, bleknar inte av paverkan fran héga
temperaturer och ar valdigt enkelt att underhalla.

Eftersom emaljen &r mindre flexibel &n metallen den
tacker, kan bitar av emalj lossna nar du inte hanterar
produkten korrekt. For att undvika problem, var forsiktig
vid montering av emaljerade delar och underhall alltid
emaljen enligt hur det beskrivs langre fram i denna
bruksanvisning.
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5 MONTERA PRODUKTEN

6.3 Steg 2: Placera pappret pa plats

5.1 Sakerhetsinstruktioner

e Modifiera inte produkten vid montering. Det ar mycket farligt
och inte tillatet att &ndra produktens delar.

e Folj alltid monteringsanvisningarna noggrant.

e Anvéndaren &r ansvarig for korrekt montering av produkten.
Skador orsakade av oriktig montering omfattas inte av
garantin.

5.2 Att montera produkten

1. Grillen maste installeras pa en fast och jamn bas innan
anvandning.

2. Montera produkten sdsom visas pa monteringsritningarna.

% Du finner monteringsritningarna i den andra delen av
denna bruksanvisning, efter sprangskissen éver din
produkt.

Var férsiktig vid montering av emaljerade delar. Anvand
de medfdljande fiberbrickorna for att skydda emaljen
runt skruvarna.

Anvand inte nagra verktyg vid montering av produkten.
Du kan endast anvanda en kryssmejsel for att justera
spanningen pa fastena langst ned pa centralroret.

6 FORBEREDA GRILLEN FOR
ANVANDNING

Du behéver vatten, kol, torrt tidningspapper och en lang
tdndsticka.

6.1 Vilket kol ska jag anvdnda?

Tand alltid din produkt med vanligt kol, aldrig med briketter. N&r
produkten &r tdnd kan du tillsatta briketter.

Anvand bra kvalitetskol till att tdnda produkten, helst ska de vara
i dverensstammelse med EN 1860-2. Bra kvalitetskol bestar av
stora, glansande stycken och avger inte mycket damm.

Stang pasen med kol ordentligt innan forvaring. Férvara
alltid p& en torr plats, férvara inte i kallare.

Max 50 % av skalen skall fyllas med grillkol. Overfylinad
av skalen kan skada grillen allvarligt pa grund av den
kraftiga hettan.

6.2 Passo 1: encher o recipiente

QuickStop®

Denna information géller endast féljande modeller: LOEWY 45 -
LOEWY 50 - LOEWY 55. Modell LOEWY 40 &r inte utrustad med
ett QuickStop® system

% De huvudsakliga stegen fér denna uppgift visas i Bild 1,
pa sidan 104.

Vi rekommenderar att QuickStop® -behallaren fylls med vatten
innan varje anvandning. Gor sa har:

1. Losgor fastet langst ned pa centralroret (Bild 1a).

2. Lyft av 6vre delen av produkten fran QuickStop®-behallaren
och lagg den &t sidan (Bild 1a).

3. Fyll behallaren med 1/2 vatten (Bild 1b).

4. Placera den Ovre delen av produkten ater pa behallaren och
sténg fastena (Bild 1c).

5. Kontrollera att produkten star stadigt.

% De huvudsakliga stegen fér denna uppgift visas i Bild 2,
péa sidan 104.

For att QuickStart®-systemet ska fungera som avsett maste du
placera pappret i produkten, pa ett korrekt satt. Gor s har:

1. Tag tre dubbla ark av tidningspapper anvand alltid torrt
tidningspapper, helst nagra dagar gammait.

2. Rulla varje pappersark diagonalt, till en fackelliknande form.
Rulla inte facklorna for hart.

3. Vik 6ver &nden pa varje fackla.
4. Tabort nedre gallret fran skalen.
Placera facklorna i roret med den vikta anden uppat.

Placera inte facklorna for langt in. De maste fortfarande
vidrora bottengallret nar du sétter tillbaka det i skalen.

6. Satt tillbaka nedre gallret i skalen.

6.4 Steg 3: Tanda produkten

% De huvudsakliga stegen fér denna uppgift visas i Bild 3,
péa sidan 104.

Nar pappret ar pa plats kan du tédnda din produkt. Gor sa har:

1. Tack botten av skélen med kol (Bild 3a). Tips:

e Anvand inte for mycket kol. Skélen ska bara vara fylld till
en tredjedel.

e Anvand sma bitar av kol for att tdnda produkten. Du kan
lagga till stérre stycken senare.

Oppna hélen fér luftintag langst ned pé réret (Bild 3b).

w N

Tag en lang tandsticka och tand pappret genom halen for
luftintag (Bild 3b). Det brinnande pappret kan ge upphouv till
kraftig rok.

B>

Nar produkten anvands for férsta gangen, lat det
brinna under 30 minuter. Det tar bort allt kvarvarande
tillverkningsfett fran produkten.

B>

Placera inte grillen pa produkten &nnu. En tom grill kan
deformeras om den utsétts for véarmen for lange.

B>

VARNING! Anvand inte sprit eller bensin for att tdnda
eller atertanda produkten. Anvand bara tdndblock som
uppfyller standarden EN 1860-3.

4. Du kan boérja grilla nér kolet &r tdckt med ett tunt lager aska.
Vanligtvis tar detta ungefér 15 minuter (Bild 3c).

7 ANVANDBARA TIPS OCH
ANVANDNINGSSATT

7.1 Justera eldens intensitet

Du kan justera intensiteten fér elden genom att ppna och
stanga hélen for luftintag langst ned pa centralroret:

e Ju mer du 6ppnar halen, ju mer luft dras in i réret och desto
mer intensiv blir elden.

e Ju mer du stéanger halen, ju mindre luft dras in i réret och
desto mindre intensiv blir elden.

% Hur luften flodar genom réret och underhaller elden visas
i Bild 4, pa sidan 105.
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7.2 Forhindra att mat branns vid

For att forhindra att din mat branns vid:

e Borja aldrig grilla medan det fortfarande finns flammor i
skalen. Vanta till dess kolet &r tackt med ett tunt lager av vit
aska.

e Undvik att utsatta din mat for stark vdrme. Du kan:

- Skydda maten genom att flytta grillen till en hdgre
position.

- Minska pa varmen genom att (delvis) stanga halen for
luftintag langst ned pa roret.

7.3 Forhindra att mat fastnar

For att forhindra att din mat fastnar pa grillen:

e Olja in maten latt med en borste innan den laggs pa grillen.
Du kan ocksa olja in sjalva grillen.

e Vand inte pa maten for snabbt. L&t den bli aningen varm
forst.

7.4 Att undvika héga lagor

Hoga lagor r plétsliga flammor som antands fran skalen vid
grillning. Det beror ofta pa att det droppar fett eller marinad.

Vid grilining ar det normalt med en del hoga lagor. Foér manga
hoga lagor 6kar dock temperaturen i skalen och kan antanda fett
som ansamlats. For att undvika hoga lagor:

e Tillse att skalen ar ren innan du bérjar grilla. Vi
rekommenderar rengdring av skalen efter varje anvandning.

e Tabort 6verflodigt fett och Gverflodig marinad fran kottet.
Du kan ocksa anvanda en grillplat for fett och/eller marinerat
kott.

7.5 Grillning under Dome

Denna information géller endast féljande modeller: LOEWY 45 -
LOEWY 50.

For att anvanda din produkt till dess fulla potential kan du utrusta
den med en Dome. Dome é&r ett halvoppet, sndckformat lock
som reflekterar varmen fran kolet tillbaka till maten. Det far till
foljd att din mat far varme bade under- och ovanifran. Det gor att
du, bland annat, far jamn stekning 6ver storre kottstycken, kan
forbereda 6lburkskycklingar och till och med grilla pizzor.

Anvand Dome 223.0043.000 fér modell 45 och
Dome223.0050.000 fér modell 50. Fér mer information
om Dome, se www.barbecook.com.

8 UNDERHALLA PRODUKTEN

8.1 Rengobra skalen

Denna information géller endast féljande modeller: LOEWY 45 -
LOEWY 50 - LOEWY 55. Modell LOEWY 40 ér inte utrustad med
ett QuickStop® system. Fér att rengdra skalen till LOEWY 40,
borsta bara ned askan i en hink.

% Huvudsakliga steg for denna uppgift visas i Bild 5, pa
sidan 105.

Vi rekommenderar rengoéring av skalen efter varje anvandning.
Med QuickStop®-systemet ar detta gjort pa nolltid. Gor s& har:
1. Lat produkten kallna helt och avlagsna grillen.

2. Stang halen for Iuftintag langst ned pa roret (Bild 5a).

Ta bort det nedre gallret fran skalen och borsta askan in i
réret (Bild 5b).

LOsgor fastet langst ned pé centralréret (Bild 5¢).

5. Lyft av 6vre delen av produkten fran vattenbehallaren och
lagg den at sidan (Bild 5c).

6. Hall vattnet och askan i en hink (Bild 5d).

7. Placera den 6vre delen av produkten tilloaka pa
vattenbehallaren och stang fastena.

8. Satt tillbaka nedra gallret i skalen
8.2 Rengora grillen

Vi rekommenderar att grillen rengérs efter varje grillning med en
Barbecook rengdéring.

Du kan ocksa gora rent grillen med ett mjukt
rengéringsmedel eller med natriumbikarbonat. Anvand
aldrig ugnsrengoring pé grillen.

8.3 Foérvaring av produkten

Forvara produkten pa en torr plats (inomhus, under ett skydd...)
efter varje anvandning. For att 6ka livslangden pa din produkt
rekommenderar vi att du tacker dver den med ett Barbecook
Overdrag. Registrera din produkt pa www.barbecook.com for att
ta reda pa vilket 6verdrag du behéver.

Tillse att produkten &r helt torr innan du férvarar den. Det
forhindrar att det bildas rost.

8.4 Underhall av emaljdelar, delar av
rostfritt stal ochkrom samt sprejade
delar

Produkten bestér av delar i emalj, rostfritt stal och krom. De olika
materialen underhalls pé& olika satt:

Material Hur detta material underhalls
Emal; e Anvéand inte vassa féremal och sla
inte mot en héard yta.

e Undvik kontakt med kalla vatskor
nar den fortfarande &r varm.

e Du kan anvanda metallsvampar
eller rengéringsmedel med poler-/
slipeffekt.

Rostfritt stal och *  Anvand inte rengdringsmedel som
krom ar aggressiva, har poler-/slipeffekt
eller ar avsedda fér metaller.

*  Anvéand milda rengdringsmedel
och I&t dem verka pé stélet.

* Anvéand en mjuk svamp eller trasa.

e  Skolj noga efter rengdring och
torka ordentligt innan férvaring.

Sprejad * Anvéand inga vassa foremal.

Anvand svaga rengéringsmedel
och en mjuk svamp eller duk

e Skdlj noga efter rengéring och
torka ordentligt innan férvaring.

For att forhindra att rost uppkommer pa rostfritt stal,
undvik kontakt med klor, salt och jarn. Vi rekommenderar
att produkten inte anvands i narheten av kusten, i
narheten av jarnvagsspar eller ndra swimmingpooler.

Skador som orsakas av att dessa instruktionerna inte
foljts betraktas som otillrackligt underhall och omfattas
inte av garantin.
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Under sprangskissen for din produkt (bruksanvisn

del) hittar du en lista dver alla delar som produkten &r
sammansatt av. Denna lista innehéller en symbol som
specificerar materialet for varje del sé att du kan anvanda den for
att kontrollera hur du behdver underhalla en specifik ingensdel.
Listandra an 6ver delar anvénder féljande symboler:

Symbol Material
() Emalj
A Krom
[ Rostfritt stal
* Sprejad

8.5 Bestalla reservdelar

Delar som utsatts for direkt eld eller intensiv hetta bér bytas fran
tid till annan. Bestélla en reservdel:

1. Leta reda pa referensnumret till den del som du behdver.
Du hittar en lista med alla referensnummer nedanfér
sprangskissen i den andra delen av denna bruksanvisning
och pa www.barbecook.com.

Om du registrerat din apparat online kommer du
automatiskt att visas till korrekt lista i ditt MyBarbecook-
konto. Dér har du méjlighet att bestélla dina delar online.

2. Bestéll reservdelarna via www.barbecook.com eller p& ditt
forsaljningsstalle. Garantidelar kan endast bestallas pa ditt
forséljningsstélle.

9 GARANTI
9.1 Omfattas

Din produkt har tva ars garanti frdn och med inképsdatum.
Garantin omfattar alla tillverkningsfel, férutsatt att:

¢ Du anvénde, monterade och underhdll din produkt i enlighet
med instruktionerna i denna bruksanvisning. Skador som
orsakats av felaktig anvandning, oriktig montering eller
otillrackligt underhall betraktas inte som tillverkningsfel.

e Du kan visa upp kvitto och det unika serienumret for din
produkt. Detta serienummer borjar med ett C, vilket atféljs
av 15 siffror. Du finner det:

- P& denna bruksanvisning.
- P& produktens forpackning.
- Langst ned pa produktens fot.
e  Barbecook-kvalitetsavdelning bekréftar att delarna ar

defekta och befunnits vara sa vid normal anvandning, riktig
montering och tillrackligt underhall.

Om inte ovanstdende krav motsvaras kan du inte begéra nagon
form av erséttning. | alla fall & garantin begrénsad till att omfatta
reparation eller utbyte av defekt(a) del(ar).

9.2 Omfattas inte

Foéljande skador och defekter omfattas inte av garantin:

Normalt slitage (rost, férvridning, missfargning...) av delar
som direkt utséatts for eld eller stark varme. Det &r normalt
att byta ut dessa delar da och da.

e Synliga ojamnheter som beror pa tillverkningsprocessen.
Dessa ojamnheter ar inte att betrakta som tillverkningsfel.

e Alla skador orsakade av otillrackligt underhall, felaktig
férvaring, oriktig montering eller att formonterade delar har
modifierats.

e Alla skador orsakade av felaktig anvédndning och missbruk
av produkten (inte anvéand i enlighet med instruktionerna i
denna bruksanvisning, anvandning i kommersiella syften,
anvanda den som eldkorg...).

e Alla foljdskador vars orsak ar att produkten anvants
oaktsamt eller for andra syften &n de avsedda.

*  Rost och missfargning orsakat av yttre paverkan,
anvandning av aggressiva rengéringsmedel,
klorexponering... Dessa skador &r inte att betrakta som
tillverkningsfel.
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DA - BRUGERVEJLEDNING
1 REGISTER DIT APPARAT

Tak, for kebet at dit Barbecook-apparat! Du har nu en helt ny
verden, der venter pa at blive udforsket, hvad enten det er i fred
og ro i naturen eller midt i traengslen og travlheden i byen. Bliv en
grillmester i vores #barbecook samfund, og lad os kaste lidt lys
pa dine grillfeerdigheder.

Registrer dit Barbecook-apparat online, som giver dig felgende
fordele:

e Du far adgang til hele brugervejledningen, og leer dit apparat
bedre at kende.

e Du far en personlig eftersalgsservice, sa du hurtigt kan finde
reservedele og drage fordel af en optimal garantitjeneste.

e Vioplyser dig, om produktopdateringer og giver dig tips,
tricks og grillspiration, sa du kan finde din indre grillmester.

Er du klar til et eventyr? Registrer dit produkt, og veer med i
#barbecook feellesskabet!

For flere oplysninger om registrering af dit apparat,
bedes du se www.barbecook.com.

ﬂ Barbecook respekterer dit privatliv. Vi hverken seelger,
distribueres eller deler dine oplysninger med tredjeparter.

2 OM DENNE VEJLEDNING

Denne vejledning bestar af to dele. Den forste del er den, du
lzeser lige nu. Den indeholder instruktioner til samling, brug og
vedligeholdelse af din enhed. Den anden del starter pa side 97.
Den indeholder alle former for illustrationer:

e  Spraengbilleder, dellister og samletegninger for enhederne,
der er beskrevet i denne vejledning.

e lllustrationer, der understotter de mest vigtige instruktioner i
den forste del af vejledningen.

% Hvis der findes en illustration for en seerlig instruktion,
kan du se en henvisning til den illustration i instruktionen.
Disse henvisninger vises efter et blyantikon, lige som det
du kan se her til venstre.

3 VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

Lees vejledningen inden brug af enheden. Folg altid vejledningen
omhyggeligt. Forkert samling eller brug af enheden kan
forarsage brand og materiel beskadigelse.

Beskadigelser som falge af, at vejledningen ikke er
blevet fulgt (forkert samling, misbrug, utilstrackkelig
vedligeholdelse), daekkes ikke af garantien.

e Lad ikke enheden sta alene, nér den er i brug.

e ADVARSEL! Denne grill bliver meget varm, flyt ikke pa den
nar den er i brug

e Brug passende beskyttelse ved handtering af varme dele.

e Opbevar breendbare materialer, vaesker og oplaselige
genstande vaek fra en enhed i brug.

e ADVARSEL! Hold bgrn og keeledyr pa sikker afstand.

e Opbevar en spand vand eller sand i nzerheden, nar enheden
er i brug — iseer p& varme dage og terre omrader.

e Brug den aldrig indenders.

Brug kun enheden udenders. Brug af grillen indendgrs selv i en
garage eller et skur kan fore til kulilteforgiftning.

Nar du vaelger en udendars placering, skal du altid:

e Placér apparatet mindst tre meter vaek fra alle bygninger, og
pa et dbent sted med ordentlig ventilation.

e Sorg for, at apparatet ikke star under en overhangende
struktur (en veranda, et halvtag...) eller under blade.

e Grillen skal opstilles pa et sikkert og plant underlag for brug.
Den ma aldrig stilles p& et keretgj, som er i bevaegelse (en
béad, en trailer...).

4 TILBAGEVENDENDE KONCEPTER

Denne del omfatter definitioner af nogle mindre kendte
koncepter. Disse koncepter bruges i flere emner i denne
vejledning.

4.1 QuickStart® optaendingssystem

Enheden er udstyret med et QuickStart® optaendingssystem.
Dette system gor det muligt for dig at teende op i enheden uden
brug af andet end gammelt avispapir og en teendstik. Du skal
ikke tilfgje teendveesker eller ildteendere. Systemet virker ogsa
hurtigt: Du kan begynde at grille kun 15 minutter efter, du har
teendt op i enheden.

Du kan finde en trinvis beskrivelse af, hvordan
QuickStart® systemet bruges senere i denne vejledning.

4.2 QuickStop® ildslukningssystem

Disse oplysninger gaelder kun for falgende modeller: LOEWY 45
— LOEWY 50 - LOEWY 55. Modellen LOEWY 40 er ikke udstyret
med et QuickStop®-system.

Enheden er udstyret med et QuickStop® ildslukningssystem.
Systemet ger det muligt for dig at slukke og rengere din enhed
péa f& minutter. Nar du er feerdig med at grille, skal du bare borste
asken i vandbeholderen nederst i hovedroret.

Vandbeholderen til QuickStop® systemet @ger ogsa sikkerheden
ved enheden. Det gger stabiliteten og slukker gladende kul, hvis
enheden skulle veelte.

Du kan finde en trinvis beskrivelse af, hvordan
QuickStop® systemet bruges senere i denne vejledning.

4.3 Emalje (= LOEWY SST)

Nogle af enhedens dele er daekket af et lag af smeltet glas,

der kaldes emalje. Denne emalje beskytter det underliggende
metal mod korrosion. Emalje er et hgjkvalitetsmateriale, der er
modstandsdygtig over for rust, falmer ikke i hgje temperaturer og
er meget nemt at vedligeholde.

Da emaljen er mindre fleksibel end det metal, den
daekker, kan stykker af emalje falde af, hvis du handterer
enheden forkert. For at undga problemer skal du
veere forsigtig, nar du samler emaljerede dele, og altid
vedligeholde emaljen som beskrevet senere i denne
vejledning.
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5 SAMLING AF ENHEDEN

6.3 Trin 2: Placering af papir

5.1 Sa&dan samles enheden

e  Foretag aldrig andringer pa enheden, nar du samler den.
Det er meget farligt, og det er ikke tilladt at sendre enhedens
dele.

*  Folg altid samlevejledningen omhyggeligt.

e Brugeren er ansvarlig for, at enheden samles korrekt.
Beskadigelser som falge af forkert samling deekkes ikke af
garantien.

5.2 Att montera produkten

1. Grillen skal opstilles pa et sikkert underlag for brug.
2. Saml enheden i henhold til samletegningerne.

% Du kan finde samletegningerne i den anden del af denne
vejledning efter spraengbilledet af din enhed.

Veer forsigtig, nar de emaljerede dele samles. Brug de
medfolgende fiberspaendskiver til at beskytte emaljen
omkring skruerne.

Brug ikke vaerktoj til at samle enheden. Du skal kun
bruge en flad skruetraekker til at justere spaendingen pa
klemmerne nederst pa hovedraret.

6 KLARGORING AF ENHEDEN

Du skal bruge vand, kul, tort avispapir og en lang taendstik.

6.1 Hvilken type kul skal jeg bruge?

Teend altid op i din enhed med traditionelt traekul, aldrig med
briketter. Nar der er teendt op i enheden, kan du tilfgje briketter.

Brug kvalitetskul til at teende op i enheden, helst i
overensstemmelse med EN 1860-2. Kvalitetskul bestar af store,
skinnende stykker og afgiver ikke meget stov.

Luk din pose med kul ordentligt, inden du opbevarer den.
Opbevar den altid p3 et tort sted, og opbevar den ikke i
en kaelder.

alen ma hgijst fyldes o op med traekul. Hvis skalen

Skal 3 hojst fyldes 50 % d treekul. Hvis skal
fyldes for meget op, kan din grill tage serigs skade pa
grund af omfattende varme.

6.2 Trin 1: Opfyldning af QuickStop®
beholderen

Disse oplysninger gaelder kun for folgende modeller: LOEWY 45
— LOEWY 50 - LOEWY 55. Modellen LOEWY 40 er ikke udstyret
med et QuickStop®-system.

m Hovedtrinnene i denne opgave er illustretet i figur 1, pa
side 104.

Vi anbefaler at fylde QuickStop® beholderen med vand fer hver
brug. Ger felgende:

1. Fjern klemmerne nederst pa hovedreret (fig. 1a).

2. Left den overste del af enheden af QuickStop® beholderen,
og stil den til side (fig. 1a).

3. Fyld beholderen halvt med vand (fig. 1b).

4. Seet den gverste del af enheden tilbage pa beholderen, og
luk klemmerne (fig. 1c).

5. Se efter, om enheden er stabil.

% Hovedtrinnene i denne opgave er illustretet i figur 2, pa
side 104.

For at QuickStart® systemet kan fungere korrekt, skal du placere

papiret korrekt i enheden. Ger folgende:

1. Tag tre dobbeltark avispapir. Brug altid tert avispapir, der
helst er et par dage gammelt.

2. Rul hvert ark diagonalt som i en fakkel. Rul ikke faklen for
stramt.

3. Fold den ene ende sammen pé& hver fakkel.

4.  Fjern bundgitteret fra skalen.

Placér faklerne i roret med de foldende ender opad.
Placér ikke faklerne for dybt. De skal stadig rere ved
bundgitteret, nar du placerer det i skalen igen.

6. Placér bundgitteret i skalen igen.

6.4 Trin 3: Optaending i enheden

% Hovedtrinnene i denne opgave er illustretet i figur 3, pa
side 104.

Nar papiret er pa plads, kan du teende op i enheden. Ger
folgende:
1. Deek bunden af skalen med kul (fig. 3a). Tip:

* Brug ikke for meget kul. Skalen skal kun vaere en
tredjedel fuld.

e Brug sma stykker kul til at teende op i enheden. Du kan
tilfoje starre stykker senere.

Abn luftspjeeldet nederst i roret (fig. 3b).

n

Brug en lang taendstik til at taende papiret gennem
luftspjeeldet (fig. 3b). Det breendende papir kan forarsage
kraftig rag.

Né&r enheden bruges farste gang, skal den braende
i 30 minutter. Dette fjerner eventuel resterende
produktionsfedt fra enheden.

> P

Placer ikke risten pa enheden endnu. En tom rist kan
blive deform, hvis den holdes over varmen for laenge.

ADVARSEL! Brug ikke sprit eller benzin til anteending eller
genanteending! Brug kun optaendingsblokke der opfylder
kravene i EN 1860-3!”

B>

4. Begynd ikke tilberedningen af maden for briketterne er
daekket af gra aske. Det tager normalt ca. 15 minutter (fig.
3c).

7 NYTTIGE TIPS OG TRICKS

7.1 Regulering af ildens intensitet

Du kan regulere ildens intensitet ved at abne og lukke for
luftspjeeldene nederst pa hovedraret:

e Jo mere du abner spjeeldet, jo mere luft suges der ind i raret,
0g jo mere intens bliver ilden.

e Jo mere du lukker spjeeldet , jo mindre luft suges der ind i
roret, og jo mindre intens bliver ilden.

Hvordan luft strammer gennem raret og opflammer ilden
er illustreret i figur 4 pa side 105.

38 www.barbecook.com



7.2 Undga, at mad breender pa

For at undgé at din mad braender pa:

e Begynd aldrig med at grille, nar der stadig er flammer i
skalen. Vent, indtil kullene er deekket med et tyndt lag hvid
aske.

e Undga at udsaette din mad for overdreven varme. Du kan:
- Beskytte maden ved at flytte risten til en hgjere placering.
- Reducere varmen ved (delvist) at lukke luftspjeeldene
nederst pa roret.

7.3 Undga, at mad sidder fast

For at undgé at mad sidder fast pa risten:

e Pensel maden med lidt olie, inden du lsegger det pa risten.
Du kan ogsa pensle olie pa selve risten.

e Vend ikke maden for hurtigt. Lad den ferst fa noget varme.

7.4 Undga opblusninger

Opblusninger er pludselige flammer, der opstar fra skalen, nar du
griller. De forarsages normalt af dryppende fedt eller marinade.

Opblusninger er normalt, nar der grilles. For mange opblusninger
kan dog @ge temperaturen i skélen og kan anteende ophobet
fedt. For at undgé opblusninger:

e Sorg for, at skalen er ren, inden du starter med at grille. Vi
anbefaler, at rengere skalen efter hver brug.

e  Fjern overskydende fedt og marinade fra kedet. Du kan
ogsa bruge en grillbakke til fedtholdigt og/eller marineret
kad.

7.5 Grilning under en Dome

Disse oplysninger gaelder kun for folgende modeller: LOEWY 45
- LOEWY 50.

For at udnytte enhedens fulde potentiale kan du udstyre den
med en Dome. En Dome er et halvabent, skalformet lag, der
reflekterer varmen fra kullene tilbage til maden. Som et resultat
bliver maden varmet bade nede- og oppefra. Dette giver dig bl.a.
mulighed for at tilberede store stykker kad, kylling p& dase og
endda grille pizzaer.

Brug Dome 223.0043.000 til model 45 og Dome
223.0050.000 til model 50. Se www.barbecook.com for at
fa flere oplysninger om Dome

8 VEDLIGEHOLDELSE AF ENHEDEN

8.1 Rengoring af skalen

Disse oplysninger gaelder kun for falgende modeller: LOEWY 45
- LOEWY 50 - LOEWY 55. Modellen LOEWY 40 er ikke udstyret
med et QuickStop®-system. For at rengore skélen pa LOEWY
40, skal du blot heelde asken ud i en spand.

Z Hovedtrinnene i denne opgave er illustreret i figur 5 pa
side 105.

Vi anbefaler, at rengare skalen efter hver brug. Med QuickStop®
systemet er det overstaet pa ingen tid. Ger felgende:

Lad enheden kgle helt ned, og fjern risten.

Luk spjeeldet nederst i hovedroret (fig. 5a).

Fjern bundgitteret fra skalen, og berst asken ned i raret (fig. 5b).
Fjern klemmerne nederst pa hovedreret (fig. 5¢).

Loft den overste del af enheden af vandbeholderen, og stil
den til side (fig. 5¢).

Heeld vandet med asken i en spand (fig. 5d).

7. Seet den overste del af enheden tilbage pa vandbeholderen,
og luk klemmerne.

ok 0~

o

8. Placér bundgitteret i skalen igen.

8.2 Renggring af risten

Vi anbefaler, at rengere grillen efter brug, med et Barbecook-
rengeringsmiddel.

Du kan ogsa rengere grillen med et mildt
rengeringsmiddel eller med natriumbicarbonat. Brug
aldrig ovnrens pa grillen.

8.3 Opbevaring af enheden

Opbevar enheden pa et tort sted (indenders, under et halvtag...)

efter hver brug. For at forlaenge enhedens levetid anbefaler vi, at

den daekke med et Barbecook-betraek. Registrer din enhed pa

www.barbecook.com for at finde ud af, hvilket betraek du skal

bruge.

g Serg for, at enheden er helt ter, inden du opbevarer den.
Dette forhindrer rustdannelse.

8.4 Vedligeholdelse af emaljerede dele,
dele af rustfrit stal samt forkromede og
pulverlakerede dele

Enheden bestar af dele i emaljeret rustfrit stal og krom. Hvert
materiale skal vedligeholdes forskelligt:

Materiale Sadan vedligeholdes dette materiale

Emalje e  Brug ikke skarpe genstande, og

stad ikke grillen mod en hard

overflade.

e Undga kontakt med kolde vaesker,
mens grillen er varm.

e Du kan bruge metalsvampe og
slibende renggringsmidler.

Rustfrit stél og Brug ikke héarde eller slibende

krom rengeringsmidler eller
rengeringsmidler til metal.
e Brug blide rengeringsmidler, og
lad dem virke pé stélet.
e Brug en blod svamp eller klud.
e Skyl grundigt efter rengaring, og
tor helt inden opbevaring.
Pulverlakeret *  Brug ikke skarpe genstande. Brug

et bildt rengeringsmiddel og en bl
od svamp eller klud.

e Skyl grundigt efter rengering, og
tor helt inden opbevaring.

Undga kontakt med klor, salt og jern for at forhindre
rustdannelse pa rustfrit stal. Vi anbefaler, at enheden ikke
bruges i neerheden af kystomrader, jernbanespor eller
svemmebassiner.

Beskadigelser som folge af, at denne vejledning ikke er
blevet fulgt, anses som utilstraekkelig vedligeholdelse og
daekkes ikke af garantien.
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Under spraengbilledet af din enhed (den anden del af
vejledningen) kan du se en liste over alle de dele, som enheden
bestar af. Denne liste indeholder et symbol, der specificerer hver
dels materiale, s du kan bruge listen til at undersgge, hvordan
du vedligeholder den bestemte del. Listen over dele bruger
folgende symboler:

Symbol Materiale
() Emalje
A Krom
[} Rustfrit stal
* Pulverlakeret

8.5 Bestilling af reservedele

Dele, der direkte udsaettes for brand eller intens varme, skal fra
tid til anden udskiftes. Sadan bestiller du en reservedel:

1. Sla referencenummeret op til delen, du skal bruge. Du kan
finde en liste over alle referencenumrene under de udvidede
visninger i den anden del af denne vejledning, og pa
www.barbecook.com.

Hvis du har registreret dit apparat online, sendes du
automatisk videre til den rigtige liste i din MyBarbecook-
konto. Der har du mulighed for at bestille dine reservedele
online.

2. Bestil reservedelen via www.barbecook.com eller hos din
forhandler. Dele under garantien kan kun bestilles hos din

9.2 l|kke daekket

forhandler.
9 GARANTI
9.1 Daekket

Din enhed leveres med 2 ars garanti fra kebsdatoen. Denne
garanti deekker alle produktionsfejl forudsat at:

e Du har brugt, samlet og vedligeholdt enheden i henhold
til instruktionerne i denne vejledning. Beskadigelser
forarsaget af misbrug, forkert samling eller utilstraekkelig
vedligeholdelse anses ikke som produktionsfejl.

¢ Du kan fremvise kvitteringen og det unikke serienummer pa
din enhed. Serienummeret starter med et C efterfulgt af 15
cifre. Du kan finde det:

- P& denne vejledning
- P& enhedens emballage.
- Under benene pa enheden

e Barbecook-kvalitetsafdelingen bekreefter, at delene er
fejlbehaeftede, og at de viste sig at veere fejlbehaeftede
under normal brug, korrekt samling og tilstraekkelig
vedligeholdelse.

Hvis en af ovenstéende betingelser ikke overholdes, kan du ikke
goere krav pa nogen form for erstatning. Garantien er i alle tilfeelde
begraenset til reparation eller erstatning af fejlbehzeftede dele.

Folgende beskadigelser og defekter er ikke daekket af garantien:

e Normal slidtage (rust, skaevhed, misfarvning...) af dele, der
er direkte udsat for ild eller hgj varme. Det er normalt at
udskifte disse dele fra tid til anden.

e Visuelle uregelmeessigheder, der skyldes
produktionsprocessen. Disse uregelmaessigheder anses
ikke som vaerende produktionsfejl.

e Alle beskadigelser forarsaget af utilstraekkelig
vedligeholdelse, forkert opbevaring, forkert samling eller
aendringer foretaget pa dele, der er samlet pa forhand.

e Alle beskadigelser forarsaget af forkert brug og misbrug
af enheden (brug, der ikke er i henhold til instruktionerne i
denne vejledning, brug til kommercielle formal, brug som
ildkurv...).

e Alle folgeskader forarsaget af skadeslgs eller ikke fgjelig
brug af enheden.

e Rust eller misfarvning forarsaget af eksterne kilder, brug af
harde rengeringsmidler, brug af klorin... Disse beskadigelser
anses ikke som vaerende produktionsfejl.
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Fl - KAYTTOOPAS
1 REKISTEROI LAITTEESI

Kiitos, kun valitsit Barbecook-tuotteen! Kokonainen uusi maailma
odottaa sinua tekemaan tutkimuksia, tapahtuipa se luonnon
hiljaisuudessa tai kaupungin hélindssa. Ryhdy grillimestariksi
#barbecook-yhteisdssdmme ja anna meidan asettaa
grillaustaitosi kohdevaloon.

Rekisterdi Barbecook-laitteesi verkossa saadaksesi suuria

hyétyja:

e  Saat paasyn koko kayttdoppaaseen ja opit tuntemaan
laitteesi lapikotaisin.

e Hyddyt henkildkohtaistetusta myynnin jélkeisesta palvelusta,
mik& mahdollistaa varaosien 16ytdmisen nopeasti ja hyédyn
optimaalisesta takuupalvelusta.

e Me tiedotamme sinulle tuotepaivityksista ja annamme
vinkkeja, vihjeité ja grilli-inspiraatiota, joilla saat itsestasi
esiin grillimestarin ainekset.

Valmis seikkailuun? Rekisterdi tuotteesi ja liity #barbecook
-yhteisd6n!

Katos osoitteesta www.barbecook.com lisatietoja
laitteesi rekisterdinnista.

Barbecook kunnioittaa yksityisyyttasi. Tietojasi ei myyda,
jaella tai jaeta kolmansien osapuolten kanssa.

2 TIETOA TASTA KAYTTOOPPAASTA

Tama kayttdopas koostuu kahdesta osasta. Luet parhaillaan
ensimmaisté osaa. Tama osa siséltéa laitteen kokoonpano-,
kayttd- ja huolto-ohjeet. Toinen osa alkaa sivulta 97. Toinen osa
siséltéa useita eri kuvia:

e Laitteen suurennettuja kuvia, osaluetteloita ja
kokoonpanokuvia.

* Tarkeimpié ohjeita koskevat kuvat |6ytyvat oppaan
ensimmaisesté osasta.

W2  Kaikki ohjeisiin liittyvat kuvitukset 16ytyvat tasta oppaasta.
Viitteet on ilmaistu kynékuvakkeella, joka nékyy téssa
vasemmalla.

3 TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

Lue ohjeet ennen laitteen kayttéa. Noudata ohjeita aina
huolellisesti. Laitteen ohjeista poikkeava kokoonpano tai kayttd
voi johtaa tulipaloon tai aineellisiin vahinkoihin.

Takuu ei kata nédiden ohjeiden noudattamatta jattdmisesta
aiheutuvia vahinkoja (vdaranlainen kokoonpano,
vaarinkaytto, riittdmatodn huolto, jne.).

o Al3 jata laitetta valvomatta kaytoén aikana.

e VAROITUS! Grilli kuumenee kaytdssa. Grillia ei saa siirtda
kayton aikana.

e Kéyta asianmukaista suojausta késitellessasi kuumia osia.

e  Pida tulenarat materiaalit ja nesteet seka liukenevat esineet
pois laitteen laheisyydesta kaytdn aikana.

¢ VAROITUS! Pida lapset ja lemmikkieldimet poissa grillin
|&heisyydesta.

e Pida vesidgmpéria tai hiekkaa lahettyvilld laitteen kaytdn
aikana, erityisesti erittdin kuumalla ilmalla tai kuivalla
alueella.

e Girillid ei saa kayttaa siséatiloissa.

Laitetta saa kayttaa vain ulkotiloissa. Laitteen kayttd
sisétiloissa, mukaan lukien autotalli tai vaja, voi johtaa
hiilimonoksidimyrkytykseen.

Huomioi seuraavat seikat valitessasi sopivaa kayttépaikkaa:

e  Sijoita laite vahintdédn kolmen metrin padhan rakennuksista
avoimeen ja hyvin tuuletettuun tilaan.

* Varmista, etta laite ei ole minkaan riippuvan rakenteen alla
(kuisti, aurinkosuoja...) tai puiden oksien alla.

e  Grilli on asennettava tukevalle, tasaiselle alustalle ennen
kayttéa. Al koskaan kayta grillid liikkuvassa ajoneuvossa
(vene, peravaunu...).

4 TOISTUVAT KASITTEET

Tama osio sisaltaa tiettyja tunnettuja kasitteitd. Nama kéasitteet
toistuvat oppaan eri aiheissa.

4.1 QuickStart®-sytytysjarjestelma

Laite sisaltad QuickStart®-sytytysjarjestelman. Jarjestelman
avulla voit sytyttaa laitteesi helposti sanomalehdell ja tulitikulla.
Sinun ei tarvitse lisdtd mitdan sytytysnesteité tai sytykkeita.
Jérjestelma on myds erittdin tehokas: voit aloittaa grillaamisen jo
15 minuutin kuluttua sytytyksesta.

QuickStart®-jarjestelman yksityiskohtaiset kayttdohjeet
késitelladn myéhemmin tédssé oppaassa.

4.2 QuickStop®-sammutusjarjestelma

N&dmé tiedot koskevat vain seuraavia malleja: LOEWY 45 -
LOEWY 50 - LOEWY 55. LOEWY 40 -mallia ei ole varustettu
QuickStop®-jadrjestelmélla.

Laite sisaltdd QuickStop®-sammutusjarjestelmén. Jarjestelmén
avulla voit sammuttaa ja puhdistaa laitteen erittéin nopeasti. Kun
olet lopettanut grillaamisen, tuhkat on harjattava keskiputken
pohjalla olevaan vesisailiéon.

QuickStop®-jarjestelman vesiséilié parantaa myos laitteen
turvallisuutta. Jarjestelmé parantaa vakautta ja sammuttaa
hehkuvat hiilet, mikali laite kaatuu.

QuickStop®-jarjestelman yksityiskohtaiset kayttdohjeet
késitelladn mydhemmin tdsséa oppaassa.

4.3 Emali (£ LOEWY SST)

Jotkin laitteen osat on pinnoitettu sulatetulla lasilla, jota
kutsutaan emaliksi. Emali suojaa pinnoitteen alla olevaa metallia
syopymiseltd. Emali on erittéin korkealaatuinen materiaali: se
on ruosteenkestava, ei himmene korkeissa lampétiloissa ja on
erittéin helppo huoltaa.

Emali ei ole yhta joustava kuin sen alla oleva metalli,
joten emali voi halkeilla, jos laitetta kasitellaan vaarin. Voit
vélttdd ongelmia noudattamalla varovaisuutta emaliosien
kokoonpanon aikana ja huoltamalla emaliosia tassa
oppaassa kuvatulla tavalla.
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5 LAITTEEN KOKOONPANO

6.3 Vaihe 2: Paperin lisadminen

5.1 Turvaohjeet

o Ald muokkaa laitetta kokoonpanon yhteydessa. TAméa on
hyvin vaarallista eika laitteen osia saa muokata.

* Noudata kokoonpano-ohijeita huolellisesti.

e Laitteen asianmukainen kokoonpano on kayttajan vastuulla.
Takuu ei kata vaaranlaisesta kokoonpanosta johtuvia
vahinkoja.

5.2 Laitteen kokoaminen

1. Grilli on asennettava tukevalle, tasaiselle alustalle ennen kayttda.

2. Kokoa laite kokoonpanokuvissa kuvatulla tavalla.

% Kokoonpanokuvat I16ytyvat oppaan toisesta osasta
laitteen suurennetun kuvan jalkeen.

Noudata varovaisuutta kootessasi emaloituja osia. Kéayté
laitteen mukana toimitettuja prikkoja suojataksesi emalia
ruuveilta.

Ala kayta mitasn tydkaluja laiteen kokoonpanossa. Voit
kayttédd ainoastaan ristipdaruuvimeisselia saataaksesi
keskiputken alaosassa olevia kiinnikkeita.

6 LAITTEEN VALMISTELU

Tarvitset vetta, hiilid, kuivaa sanomalehted ja pitkdn tulitikun.

6.1 Mita hiilia pitaisi kayttaa?

Sytyta laitteeseen tuli aina perinteisill hiililla. Ald koskaan kayta
briketteja. Kun laitteessa on tuli, voit lisdté tuleen briketteja.

Kéayta laitteen sytyttdmiseen aina laadukkaita hiilid. On
suositeltavaa kayttaa standardin EN 1860-2 mukaisia hiilia.
Laadukkaat hiilet ovat suurikokoisia, kiiltavia paloja, jotka eivat
juurikaan pdlya.

€8  Sulie hiilisakki huolellisesti ennen sen varastointia.

Varastoi hiilet aina kuivaan paikkaan, ala varastoi hiilia
kellarissa.

Enintdan 50 % kaukalosta saa tayttaa hiililla, Kaukalon
liikatayttd voi vahingoittaa grillia vakavasti liiallisesta
kuumuudesta johtuen.

6.2 Vaihe1: QuickStop® -pikasailion
tayttaminen

N&md tiedot koskevat vain seuraavia malleja: LOEWY 45 -
LOEWY 50 - LOEWY 55. LOEWY 40 -mallia ei ole varustettu
QuickStop®-jarjestelmélla.

Z Taman toimenpiteen p&avaiheet on kuvattu Kuvassa 1
sivulla 104.

Suosittelemme tayttdmaan QuickStop® -sailién vedelld ennen
jokaista kayttdkertaa. Toimi seuraavasti.

1. Vapauta keskiputken alaosassa olevat kiinnikkeet (Kuva 1a).

2. Nosta laitteen yldosa QuickStop®-séilion paalté ja aseta se
sivuun (Kuva 1a).

3. Tayta sailid puolilleen vedella (Kuva 1b).

4. Aseta laitteen yldosa takaisin paikalleen sailién paalle ja
sulje kiinnikkeet (Kuva 1c).

5. Varmista, etta laite on vakaa.

% Tamaén toimenpiteen paavaiheet on kuvattu Kuvassa 2
sivulla 104.

QuickStart®-jarjestelman asianmukainen toiminta edellytta, etta
laitteeseen laitetaan paperia oikein. Toimi seuraavasti:

1. Ota kolme kaksipuolista sanomalehden sivua. Kayta aina
kuivaa, mieluiten muutaman paivan vanhaa sanomalehtea.

2. Rullaa jokainen arkki poikittain soihdun muotoiseksi. Ala
rullaa soihtuja liian tiukasti.

Taita jokaisen soihdun toinen pé&a.
Poista pohjaritilé kulhosta.
Aseta soihdut putkeen taitettu puoli yldspain.

Al tydnné soihtuja liian syvélle. Niiden on kosketettava
arinaa kun asetat sen takaisin kulhoon.

3.
4.
5.

6. Aseta pohjaritild takaisin kulhoon.

6.4 Vaihe 3: Tulen sytyttaminen
laitteeseen

% Taman toimenpiteen pdavaiheet on kuvattu Kuvassa 3
sivulla 104.

Kun paperi on paikoillaan voit sytyttaa tulen laitteeseen. Toimi

sueraavasti:

1. Peita kulhon pohja hiililla (Kuva 3a). Vihjeita:

o Al kayta liikaa hiilid. Kulhosta noin kolmannes pitéisi
tayttaa hiilella.

e Sytyté laitteeseen tuli kdyttdmalla pienikokoisia hiilid. Voit
lisétd suurempia hiilia jélkeenpain.

Avaa putken alaosassa olevat ilmanottoaukot (Kuva 3b).

w N

Sytytd paperi ilmanottoaukkojen lapi pitkalla tulitikulla (Kuva
3b). Palava paperi voi savuta voimakkaasti.

B>

Kun kaytét laitetta ensimmaisté kertaa, anna tulen palaa
30 minuuttia. Talla tavoin voit poistaa jéljelld olevat
valmistusrasvat laitteesta.

Al4 aseta grillia viela laitteeseen. Tyhja grilli voi
epamuodostua, jos sitd pidetdan tulessa liilan kauan.

> B

VAROITUS! Al4 kéyta bensiinia tai spriitd sytyttdmiseen
tai liekkien kohentamiseen. Kayta vain standardin EN
1860-3 mukaisia sytykkeita.

4. Girilli on valmis ruoanlaittoon vasta, kun polttoaine on tuhkan
peitossa. Vanligtvis tar detta ungefar 15 minuter (Bild 3c).

7 HYODYLLISIA VIHJEITA

7.1 Tulen voimakkuuden saataminen

Voit s&atéa tulen voimakkuutta avaamalla ja sulkemalla
keskiputken alaosassa olevia ilmanottoaukkoja:

* Mitd enemman avaat aukkoja, sitd enemman putkeen
paasee ilmaa siten voimistaen liekkia.

*  Mitd enemman suljet aukkoja, sitd vdhemmaén putkeen
paasee ilmaa siten heikentéen liekkia.

% liman virtaaminen putken I&pi tuleen on kuvattu kuvassa
4 sivulla 105.
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7.2 Ruoan palamisen valttdminen

Voit vélttad ruoan palamisen seuraavasti:

o Ala koskaan aloita grillaamista kulhon ollessa edelleen
liekeissa. Odota kunnes hiili on peittynyt hienoon, vaaleaan
tuhkakerrokseen.

e V&lta ruoan altistamista liialliselle lammodlle. Voit:
- Suojella ruokaa siirtdmalla grillia ylemmas.
- Laskea 1amp6é (osittain) sulkemalla putken alaosassa
olevia ilmanottoaukkoja.

7.3 Ruoan tarttumisen valttaminen

Voit véalttaa ruoan tarttumisen grilliin seuraavasti:

e Voitele ruoka kevyesti dljylla ennen sen laittamista grillille.
Voit my6s voidella grillin 6ljylla.

o Ald kdanna ruokaa lilan nopeasti. Anna sen ensin lammeté
hieman.

7.4 Leimahdusten valttaminen

Leimahdukset ovat yhtékkisia liekkeja, jotka syntyvét kulhossa
grillaamisen aikana. Leimahdukset syntyvét yleensa rasva- tai
marinadin tippumisesta.

Leimahdusten esiintyminen grillattaessa on tdysin normaalia.
Liialliset leimahdukset voivat kuitenkin nostaa kulhon lampétilaa
ja sytyttaa grilliin kertyneen rasvan palamaan. Leimahdusten
vélttdminen:

e Varmista, ettd kulho on puhdas ennen kuin aloitat
grillaamisen. On suositeltavaa puhdistaa kulho jokaisen
kayttdkerran jalkeen.

e Poista ylimaarainen rasva ja marinadi lihasta. Voit my6s
kayttaa grillipannua rasvaisen ja/tai marinoidun lihan
valmistamiseen.

7.5 Kuvun alla grillaaminen

N&mé tiedot koskevat vain seuraavia malleja: LOEWY 45 -
LOEWY 50.

Saat laitteestasi parhaan hyddyn kayttamalla kupua. Kupu on
puoliksi avoin, kaareva kansi, joka heijastaa hiilista sateilevaa
lampo6a takaisin kohti ruokaa. Talla tavoin ruoka kypsentyy seké
ala- ettd ylapuolelta. Kuvun avulla voit esimerkiksi kypsentaa
suuria lihapaloja, valmistaaksesi grillikanaa ja paistaaksesi jopa
pizzoja.

ﬂ Kupu 223.0043.000 sopii malliin 45 ja kupu 223.0050.000
malliin 50. Lis&tietoa kuvusta 16ytyy osoitteesta
www.barbecook.com

8 LAITTEEN HUOLTAMINEN

8.1 Kulhon puhdistaminen

Né&mdé tiedot koskevat vain seuraavia malleja: LOEWY 45 —
LOEWY 50 - LOEWY 55. LOEWY 40 -malli ei ole varustettu
QuickStop®-jérjestelmdlld. Puhdistaaksesi LOEWY 40:n
kaukalon, harjaa vain tuhkat &mpdériin.

% Toimenpiteen péédvaiheet on kuvattu kuvassa 5 sivulla
105.

On suositeltavaa puhdistaa kulho jokaisen kayttokerran jélkeen.
QuickStop® -jarjestelman avulla tdma tapahtuu erittdin nopeasti.
Toimi seuraavasti:

1. Anna laitteen jaahtya kokonaan ja poista grilli.

2. Sulje keskiputken alaosassa olevat ilmanottoaukot (Kuva
5a).

3. Poista pohjaritild kulhosta ja harjaa tuhkat putkeen (Kuva
5b).

4. Vapauta keskiputken alaosassa olevat kiinnikkeet (Kuva 5c).

5. Nosta laitteen yldosa vesiséilion paaltd ja aseta se sivuun
(Kuva 5c).

Kaada tuhkaa sisaltdva vesi ampariin (Kuva 5d).

7. Aseta laitteen yldosa takaisin paikalleen vesisailion paalle ja
sulje kiinnikkeet.

8. Aseta pohjaritild takaisin kulhoon.

8.2 Girillin puhdistaminen

On suositeltavaa puhdistaa grilli jokaisen kéayton jalkeen
Barbecook-puhdistusaineella.

Voit puhdistaa grillin myés miedolla pesuaineliuoksella
tai natriumbikarbonaatilla. Ald koskaan puhdista grillia
uuninpuhdistusaineilla.

8.3 Laitteen varastointi

Varastoi laitetta kuivassa paikassa (sisatilat, kuiva varasto, jne.)
jokaisen kayttokerran jalkeen. Suosittelemme
Barbecook-peitteen kdyttdmista laitteen peittdmiseksi.

Talla tavoin voit pidentaa laitteen kayttdikaa. Rekisteroi
laitteesi osoitteessa www.barbecook.com saadaksesi tietoa
tarvitsemastasi peitteesta.

Varmista, ettd laite on taysin kuiva ennen sen varastointia.
Talla tavoin valtat ruosteen syntymisen.

8.4 Emalin, ruostumattoman teraksen,
kromin ja jauhemaalipinnoitteen
huoltaminen

Tama laite siséltdd emaloituja, kromattuja sekd
ruostumattomasta terdksesté valmistettuja osia. Jokainen
materiaali vaatii erilaista huoltamista:

Materiaali Materiaalin huoltaminen
Emali o Al3 kdyta teravia esineité alaka
kopauta emalia kovaa pintaa
vasten.
e Valtd emalin altistamista kylmille
nesteille sen ollessa kuuma.
e Voit kdyttdad metalliharjoja ja
hankaavia puhdistusaineita.
Ruostumaton o Ala kayta voimakkaita, hankaavia

teras ja kromi tai metallinpuhdistusaineita.

e Kayté laimeampia puhdistusaineita
ja anna niiden vaikuttaa terakseen.

e Kéytd pehmeéa sienta tai liinaa.

¢ Huuhtele huolellisesti
puhdistamisen jalkeen ja kuivaa
huolellisesti ennen varastointia.

Al kayta terdvia esineita. Kayta
mietoja puhdistusaineita seka
pehmeaa sienta tai liinaa.

*  Huuhtele huolellisesti
puhdistamisen jélkeen ja kuivaa
huolellisesti ennen varastointia.

Jauhemaalattu °

Voit valttda ruostumattoman terdksen ruostumisen
valttdmalla sen altistamista kloorille, suolalle ja raudalle.
Tasta johtuen laitetta ei ole suositeltavaa kayttaa lahella
rannikkoa, rautateita tai uima-altaita.

Néiden ohjeiden noudattamatta jattamisesta aiheutuvat
vahingot katsotaan puutteelliseksi huolloksi eika takuu
kata niité.
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Alla oleva suurennettu kuva (oppaan toinen osa) siséltaa
luettelon laitteen kaikista osista. Luettelo siséltda symboleita,
jotka kuvaavat jokaisen osan materiaalia. Talla tavoin voit
tarkistaa jokaisen osan huoltotavan. Osaluettelo sisaltaa
seuraavat symbolit:

Symboli Materiaali
() Emali
A Kromi
[ Ruostumaton teras
* Jauhemaalattu

8.5 Varaosien tilaaminen

Osat, jotka altistuvat suoraan tulelle tai voimakkaalle
kuumuudelle, on vaihdettava ajoittain. Varaosan tilaaminen:

1. Etsi tarvitsemasi osan viitenumero. Loydat kaikkien
viitenumeroiden luettelon rajaytyskuvien alla tdmén
kayttboppaan toisessa osassa ja osoitteessa
www.barbecook.com.

Jos rekisterdit laitteesi verkossa, sinut ohjataan
automaattisesti oikeaan luetteloon MyBarbecook-tililldsi.
Sielld sinulla on mahdollisuus tilata tarvittavat osat
verkossa.

2. Tilaa varaosa osoitteesta www.barbecook.com tai
myyntipisteestési. Takuun alaisia osia voi tilata ainoastaan
myyntipisteestési.

9 TAKUU

9.1 Takuu kattaa

Laite sisaltdd kahden vuoden takuun, joka on voimassa
ostopaivamaarasta lahtien. Tama takuu kaikki valmistusviat,
edellyttaen, etta:

e Olet koonnut, kdyttanyt tai huoltanut laitettasi taman
oppaan ohjeiden mukaisesti. Vaaranlaisesta kaytosta,
kokoonpanosta tai riittdméattdmasté huollosta johtuvat
vauriot eivat ole valmistusvirheita.

* Voit esittda kuittisi ja laitteen yksildllisen sarjanumeron

takuun taytantéénpanoa varten. Numero alkaa C-kirjaimella,

jota seuraa 15 numeroa. Sarjanumero 16ytyy:
- Tasta kayttboppaasta.

- Laitteen pakkauksesta.

- Laitteen jalustan pohjasta.

e  Barbecook-laadunvarmistusosasto vahvistaa, etta osat ovat

viallisia ja ettd ne ovat olleet viallisia normaalista kaytdsta,
kokoonpanosta ja riittavasta huollosta riippumatta.

Jos jokin seuraavista ehdoista ei téyty, et voi vedota takuuseen.

Joka tapauksessa takuu rajoittuu viallisten osien korjaamiseen
tai vaihtamiseen.

9.2 Takuu ei kata

Takuu ei kata seuraavia vaurioita ja vikoja:

Suoraan tulelle tai erittdin korkeille lampétiloille altistuneiden
osien normaali kuluminen (ruostuminen, vaaristyminen,
véarjadntyminen...). On taysin normaalia, etté tallaiset osat
vaativat ajoittain vaihtamista uuteen.

Ulkomuodolliset poikkeavuudet, jotka ovat ominaisia
valmistusprosessille. Nama poikkeavuudet eivét ole
valmistusvikoja.

Kaikki riittamattomasta huollosta, vaaranlaisesta
sdilytyksestd, vaaranlaisesta kokoonpanosta tai
esiasennettujen osien muokkaamisesta johtuvat vahingot.

Kaikki laitteen vaarinkaytdsté johtuvat vahingot (ts. laitteen
kayttd tdman oppaan siséltdmien ohjeiden vastainen kaytto,
kaupallinen kayttd, kayttd nuotiona, jne.)

Kaikki valilliset vahingot, jotka johtuvat laitteen
huolimattomasta tai ohjeista poikkeavasta kaytosta.

Vérjdéntyminen tai ruostuminen, joka johtuu ulkopuolisista
tekij6ista, voimakkaiden puhdistusaineiden kaytdsta,
altistumisesta kloorille, jne. Nama vauriot eivat ole
valmistusvikoja.
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NO - BRUKERHANDBOK
1 REGISTER APPARATET DITT

Takk for at du kjgpte et Barbecook-apparat! Det er en helt ny
verden som venter p& at du skal utforske den, enten i fred og
ro i naturen eller midt i byens liv og mas. Bli en grillmester i vart
#barbecook-samfunn, og la oss sette grillferdighetene dine i
rampelyset.

Registrer Barbecook-apparatet ditt pa nettet, og fa noen store
fordeler:

e Du far tilgang til den komplette brukerhandboken og leerer
alt om apparatet.

e Du far fordelene ved personlige ettersalgstjenester, slik
at du raskt finner reservedeler og far glede av optimal
garantiservice.

e Vigir deg informasjon om produktoppdateringer samt tips,
triks og grillspirasjon for & fa frem grillmesteren i deg.

Klar for et eventyr? Registrer produktet ditt, og bli med i
#barbecook-samfunnet!

Du finner mer informasjon om registrering av apparatet
pa www.barbecook.com.

ﬂ Barbecook respekterer ditt personvern. Dine data vil ikke
bli solgt, distribuert eller delt med tredjeparter.

2 OM DENNE HANDBOKEN

Denne handboken er sammensatt av to deler. Den forste delen
er den du leser na. Den inneholder instruksjoner for montering,
bruk og vedlikehold av apparatet ditt. Den andre delen begynner
pa side 97. Den inneholder alle typer illustrasjoner:

e  Forsterrede bilder, delelister og monteringstegninger av
apparater beskrevet i denne handboken.

e |llustrasjoner for de viktigste instruksjonene i den ferste del
av handboken.

% Hvis det er en illustrasjon tilgjengelig for en bestemt
instruksjon, finner du henvisning til den illustrasjonen
i instruksjonen. Disse referansene er indikert med et
blyant-ikon, som den du ser her til venstre.

3 VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Les instruksjonene fgr du bruker apparatet. Felg alltid
bruksanvisningen ngye. Annerledes montering eller bruk av
apparatet kan fare til brann og materielle skader.

Skader forarsaket av at man ikke har fulgt disse
instruksjonene (feilaktig montering, misbruk, mangelfullt
vedlikehold...) er ikke dekket av garantien.

*  lkke la apparatet veere uten tilsyn ndr det er i bruk.

e ADVARSEL! Apparatet vil bli veldig varmt, ikke flytt det
under bruk.

e Bruk egnet beskyttelse ved handtering av varme deler.

e Hold brennbare materialer, brennbare veesker og
oppleselige gjenstander vekk fra et apparat i bruk.

e ADVARSEL! Hold barn og kjeeledyr borte fra et apparat i
bruk.

e Ha en bgtte med vann eller sand for handen nar du bruker
apparatet, spesielt pa sveert varme dager og i terre omrader.

e ADVARSEL! Ikke bruk innenders.

Bruk kun apparatet utenders. Bruk innenders, selv i en garasje
eller et skur, kan fore til kullosforgiftning.

Nar du velger en utenders plassering méa du alltid:

*  Plasser apparatet minst tre meter fra en bygning, pa et
apent og godt ventilert sted.

e Sorg for at apparatet ikke star under en overhengende
konstruksjon (veranda osv.) eller under lgvverk.

e Grillen ma settes pa en trygg, plan overflate under bruk. Sett
den aldri pa et bevegelig kjeretey (bat, bobil osv.).

4 TILBAKEVENDENDE BEGREPER

Denne delen inneholder definisjoner av noen mindre kjente
begreper. Disse begrepene brukes i flere emner i hdndboken.

4.1 QuickStart®-tenningsystem

Dette apparatet er utstyrt med et QuickStart® tenningsystem.
Dette systemet gjor det mulig & tenne apparat ved hjelp av
ingenting annet enn noen gamle aviser og en fyrstikk. Du trenger
ikke & bruke hverken tennveeske eller tennbriketter. Systemet
fungerer ogsa sveert raskt: bare 15 minutter etter at du har tent
apparat, kan du starte grilling.

&4 Du finner steg-for-steg beskrivelse p& hvordan du skal
bruke QuickStart® system videre i denne handboken.

4.2 QuickStop® -slokkesystem

Denne informasjonen gjelder bare for falgende modeller: LOEWY
45, LOEWY 50, LOEWY 55. Modellen LOEWY 40 har ikke
QuickStop®-systemet.

Dette apparatet er utstyrt med et QuickStop® slokkesystem.
Dette systemet gjor det mulig & slukke og rense apparat pa
et blunk. Etter grilling trenger du bare & bearste asken inn i
vannbeholderen i bunnen av midt roret.

Vannbeholderen i QuickStop® systemet tilfoyer ogsa sikkerheten
til apparatet. Det gker stabiliteten og slukker gledende kull i
tilfelle apparatet skulle velte.

Du finner steg-for-steg beskrivelse pa hvordan du skal
bruke QuickStop® system videre i denne handboken.

4.3 Emalje (# LOEWY SST)

Noen deler av apparatet er dekket av et lag av smeltet glass, kalt
emaljen. Denne emaljen beskytter det underliggende metall mot
korrosjon. Emalje er et kvalitetsmateriale: det er motstandsdyktig
mot rust, reduseres ikke under pavirkning av haye temperaturer
og er veldig lett & vedlikeholde.

Fordi emaljen er mindre fleksibel enn metallet den dekker,
kan biter av emaljen skalle av hvis du handterer apparatet
feil. For & unngéa problemer, veer forsiktig nar du monterer
emaljerte deler og vedlikehold alltid emaljen slik som
beskrevet nzermere i denne handboken.
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5 MONTERING AV APPARATET

6.3 Trinn 2: Legg papiret riktig inn

5.1 Sikkerhetsinstruksjoner

¢ |kke modifiser apparatet ved montering. Det er veldig farlig
og ikke lov til & endre deler av apparatet.

e  Folg alltid monteringsanvisningen noye.

e Brukeren er ansvarlig for korrekt montering av apparatet.
Skader forarsaket av feil montering dekkes ikke av
garantien.

5.2 Montering av apparatet

1. Grillen ma settes pa en trygg, plan overflate under bruk.
2. Monter apparatet, som vist p& monteringstegningene.

% Du finner monteringstegninger i den andre delen av
denne handboken, etter det forstarrede bildet av
apparatet ditt.

Veer forsiktig nar du monterer emaljerte deler. Bruk de
medfelgende fiberskivene for & beskytte emaljen rundt
skruene.

Ikke bruk verktay til & montere apparatet. Du kan kun
bruke en stjerneskrutrekker for & justere spenningen pa
klemmene pa bunnen av sentralrgret.

6 KLARGJORING AV APPARATET
Du trenger vann, trekull, torre aviser og en lang fyrstikk.
6.1 Hvilket trekull bor jeg bruke?

Tenn alltid apparatet ditt med tradisjonelt trekull, aldri med
briketter. Nar apparatet er tent, kan du legge i briketter.

Bruk trekull av god kvalitet for & tenne apparatet, fortrinnsvis i
samsvar med EN 1860-2. Trekull av god kvalitet bestar av store,
blanke klosser som ikke avgir mye stov.

Lukk posen med kullet ordentlig for det lagres. Oppbevar
den alltid pa et tort sted, ikke oppbevar den i en kjeller.

Bunnen kan fylles opptil 50 % med grillkull. Hvis bunnen
overfylles, kan grillen bli skadet pa grunn av stor varme.

6.2 Trinn 1: Fylling av QuickStop®
beholderen

Denne informasjonen gjelder bare for falgende modeller: LOEWY
45, LOEWY 50, LOEWY 55. Modellen LOEWY 40 har ikke
QuickStop®-systemet.

% Hovedtrinnene i denne oppgaven er illustrert i figur 1, pa
side 104.

Vi anbefaler & fylle QuickStop® beholderen med vann fer hver
bruk. Gjer som folger:

1. Frigjer klemmene pa bunnen av sentralreret (fig. 1a).

2. Loft den evre delen av apparatet fra QuickStop® beholderen
og sett den til side (fig. 1a).

3. Fyll beholderen 1/2-full med vann (fig. 1b).

4. Sett den gvre delen av apparatet tilbake pa beholderen og
lukk klemmene. (fig. 1c)

5. Sjekk om apparatet er stabilt.

% Hovedtrinnene i denne oppgaven er illustrert i figur 2, pa
side 104.

For riktig fungering av QuickStart® systemet, ma du legge papiret
riktig i apparatet. Gjor som felger:

1. Tatre doble avissider. Bruk alltid terre aviser, fortrinnsvis
noen dager gamle.

2. Rull hvert ark diagonalt, til en fakkel-aktig form. Ikke rull
faklene for hardt.

3. Fold den ene ende sammen pé& hver fakkel.
4.  Fjern bunnristen fra bollen.
Sett faklene i reret, med de foldede endene oppover.

Ikke legg faklene for dypt. De ma bergre bunnristen nar
du putter den tilbake i bollen.

6. Sett bunnristen tilbake i bollen.

6.4 Trinn 3: Tenning av apparatet

% Hovedtrinnene i denne oppgaven er illustrert i figur 3, pa
side 104.

Nar papiret er pa plass, kan du tenne apparatet. Gjor som falger:
1. Dekk bunnen av bollen med trekull (fig. 3a). Tips:
e |kke bruk for mye trekull. Bollen ber bare fylles en
tredjedel.

¢ Bruk sma biter av trekull for & tenne apparatet. Du kan
legge i starre klosser etterpa.

Apne lufttilfarselshullene i bunnen av roret (fig. 3b).

w N

Ta et lang fyrstikk og tenn papiret gjennom
lufttilfarselshullene (fig. 3b). Det brennende papiret kan fore
til tung royk.

Nar du bruker apparatet for forste gang, la det brenne
i 30 minutter. Dette fjerner eventuelle gjenveerende
produksjonsfett fra apparatet.

> P

Ikke sett grillen p& apparatet enna. En tom grill kan
deformeres nar den holdes i varmen for lenge.

ADVARSEL! Ikke bruk sprit eller bensin for & tenne eller
om-tenne apparatet. Bruk kun tennbriketter som er i
samsvar med EN 1860-3.

B>

4. Du kan begynne & grille nar trekullet er dekket med et tynt
lag av hvit aske. Normalt tar dette ca. 15 minutter (fig. 3c).

7 NYTTIGE TIPS OG TRIKS

7.1 Justering av varmen

Du kan justere intensiteten av flammene ved a dpne og lukke
|ufttilforselshullene i bunnen av sentralrgret:

e Jo mer du apner hullene, desto mer luft suges inn i rgret og
desto mer intens vil flammene bli.

e Jo mer du lukker hullene, desto mindre luft suges inn i roret
og desto mindre intens vil flammene bli.

% Hvordan luften strammer gjennom reret, og nerer
oppunder flammene er illustrert i figur 4, pa side 105.
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7.2 Unnga at maten brenner seg

For & unnga at maten brenner seg:

e Aldri start & grille nar det fortsatt er flammer i bollen. Vent til
trekullet er dekket med et tynt lag av hvit aske.

e Unngé & utsette maten for sterk varme. Du kan:
- Beskytt maten ved & flytte grillen til en hayere stilling.

- Reduser varmen ved (delvis) & lukke Iufttilferselshullene i
bunnen av roret.

7.3 Unnga at maten setter seg fast

For & forhindre at maten fester seg til grillen:

e Olje maten lett med en kost for du legger det pa grillen. Du
kan ogsa olje selve grillen.

e |kke snu maten for fort. La den bli litt varm forst.

7.4 Unnga bluss av stikkflammer

Bluss av stikkflammer plutselige flammer som gnistrer fra bollen
nar du griller. De er som regel forarsaket av dryppende fett eller
marinade.

Under grilling, er bluss av stikkflammer normalt. For mange
stikkflammer vil imidlertid oke temperaturen i bollen og kan
antenne oppsamlet fett. For & unngé bluss av stikkflammer:

e Pass pé at bollen er ren for du begynner & grille. Vi anbefaler
a rense bollen etter hver bruk.

e Fjern overfladig fett og marinade fra kjottet. Du kan ogsa
bruke en grillpanne for fet og/eller marinert kjott.

7.5 Grilling under Dome

Denne informasjonen gjelder bare for falgende modeller: LOEWY
45, LOEWY 50.

For & bruke apparatet til dets fulle potensiale, kan du utstyre
den med en Dome. Dome er et halvapent, skjellformet lokk som
reflekterer varmen av trekullet tilbake pa maten. Som et resultat
av dette blir maten varmet opp fra bunnen og fra toppen. Dette
gjor at du blant annet steker store kjottstykker jevnt, kan lage
kylling pa elboks og til og med kan grille pizza.

Bruk Dome 223.0043.000 for model 45 og Dome
223.0050.000 til modell 50. For mere informasjon
angaende Dome, ga til www.barbecook.com.

8 VEDLIKEHOLD AV APPARATET

8.1 Rengjoring av bollen

Denne informasjonen gjelder bare for falgende modeller: LOEWY
45, LOEWY 50, LOEWY 55. Modellen LOEWY 40 har ikke
QuickStop®-systemet. Nar du skal rengjere bunnen til LOEWY
40, bare koster du asken i en botte.

% Hovedtrinnene i denne oppgaven er illustrert i figur 5, pa
side 105.

Vi anbefaler & rense bollen etter hver bruk. Med QuickStop®
systemet er dette gjort pa et oyeblikk. Gjor som falger:

1. La apparatet avkjgles helt og fjern grillen.

2. Lukk lufttilferselshullene i bunnen av sentralroret (fig. 5a).
3. Fjern bunnristen fra bollen og fei asken ned i reret (fig. 5b).
4.  Frigjer klemmene pa bunnen av sentralrgret (fig. 5c).
5

Loft den evre delen av apparatet fra vannbeholderen og sett
den til side (fig. 5¢).

Hell vannet med asken i en bgtte (fig. 5d).

o

7. Sett den gvre delen av apparatet tilbake pa vannbeholderen
og lukk klemmene.

8. Sett bunnristen tilbake i bollen.

8.2 Rengjoring av grillen

Vi anbefaler at du rengjer grillristen etter hver bruk med et
rengjeringsmiddel fra Barbecook.

Du kan ogsa rengjare grillristen med et mykt vaskemiddel
eller med natriumbikarbonat. Bruk aldri ovnsrens péa
grillristen.

8.3 Oppbevaring av apparatet

Oppbevar apparatet pé et tert sted (innendars, i et husly...) etter
hver bruk. For & forlenge levetiden pa apparatet, anbefaler vi &
dekke den med et Barbecook deksel. Registrer apparatet ditt pa
www.barbecook.com for & finne ut hvilket deksel du trenger.

Serg for at apparatet er helt tort for du setter det bort.
Dette hindrer dannelse av rust.

8.4 Vedlikehold av emaljerte, rustfritt stal,
forkrommede og pulverlakkert deler.

Apparatet bestar av emaljerte, rustfritt stal og forkrommede
deler. Hvert materiale ma vedlikeholdes forskjellig:

Materiaali Materiaalin huoltaminen
Emalje e Ikke bruk skarpe gjenstander, og
ikke bank mot et hardt underlag.
*  Unngé kontakt med kalde veesker
mens ennd varmt.
e Du kan bruke metallsvamper og
skuremidler.
Rustfritt stal og e lkke bruk sterke, slipende eller
krom metall rengjeringsmidler.
¢ Bruk myke rengjeringsmidler og la
de virke pa stal.
e Bruk en myk svamp eller klut.
e Skyll grundig etter rengjering og
tork godt for lagring.
Pulverlakkert e |kke bruk skarpe gjenstander.

Bruk myke vaskemidler og en myk
svamp eller klut.

e Skyll grundig etter rengjering og
tork godt fer lagring.

Unngé kontakt med klor, salt og jern for & hindre
dannelse av rust pa rustfritt stal. Vi anbefaler & ikke bruke
apparatet naer kysten, neer jernbaner eller i naerheten av
svgmmebassenger.

Skader forarsaket av at man ikke har fulgt disse
instruksjonene anses som mangelfullt vedlikehold og blir
dermed ikke dekket av garantien.
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Nedenfor det forstarrede bildet av ditt apparat (andre del av
handboken), finner du en liste over alle delene som apparatet

er sammensatt av. Denne listen inneholder et symbol som angir
materialet i hver del, slik at du kan bruke den til & sjekke hvordan
du ma vedlikeholde en bestemt del. Delelisten bruker felgende
symboler:

Symbol Materiale
() Emalje
A Krom
[} Rustfritt stal
* Pulverlakkert

8.5 Bestilling av reservedeler

9.2 Ikke dekket

Deler som blir direkte utsatt for flammer eller intens varme, ma
byttes fra tid til annen. Slik bestiller du en reservedel:

1. Se opp referansenummeret til delen du trenger. Du finner
en liste over alle referansenumre under de forstorrede
visningene i den andre delen av denne handboken og pa
www.barbecook.com.

Hvis du registrerte apparatet ditt pa nettet, blir du
automatisk veiledet til den riktige listen i MyBarbecook-
kontoen. Der kan du bestille deler pa nettet.

2. Bestill reservedelen via www.barbecook.com eller pa
kjopsstedet. Deler som dekkes av garanti, kan kun bestilles
pa kjgpssted.

9 GARANTI

9.1 Dekket

Apparatet leveres med en garanti pa to ar, fra kjspsdato. Denne
garantien dekker alle fabrikasjonsfeil, forutsatt at:

e Du har brukt, montert og vedlikeholdt apparatet ditt i
henhold til instruksjonene i denne handboken. Skader
forarsaket av misbruk, feil montering eller utilstrekkelig
vedlikehold regnes ikke som fabrikasjonsfeil.

e  Du kan presentere kvitteringen og det unike serienummeret
pa apparatet. Dette serienummeret begynner med en C,
etterfulgt av 15 sifre. Du kan finne det:

- | denne handboken.
- Pa apparatets emballasje.
- Painnsiden av foten av apparatet.

e Barbecook Kvalitetsavdelingen bekrefter at delene er
defekte, at de viste seg 8 veere defekte ved normal bruk,
riktig montering og tilstrekkelig vedlikehold.

Hvis en av de ovennevnte vilkarene ikke er oppfylt, kan du ikke
kreve noen form for kompensasjon. | alle tilfeller er garantien
begrenset til reparasjon eller utskifting av den defekte delen(e).

Folgende skader og mangler dekkes ikke av garantien:

Normal slitasje (rusting, forvrengning, missfarging ...) av
deler som er direkte utsatt for flammer eller sterk varme. Det
er vanlig & erstatte disse deler fra tid til annen.

Visuelle uregelmessigheter som er del av
produksjonsprosessen. Disse uregelmessighetene regnes
ikke som fabrikasjonsfeil.

Alle skader forarsaket av utilstrekkelig vedlikehold, feil
oppbevaring, feil montering eller modifikasjoner pa
forhnandsmonterte deler.

Alle skader forarsaket av feilbruk og misbruk av apparatet
(ikke bruker den i henhold til instruksjonene i denne
handboken, bruker den i kommersiell sammenheng, bruke
den som en brann kurv...).

Alle indirekte skader forarsaket av uforsiktig eller
ikke-kompatibel bruk av apparatet.

Rust eller missfarging forarsaket av ytre pavirkninger, ved
bruk av sterke vaskemidler, eksponering til klor... Disse
skadene regnes ikke som fabrikasjonsfeil.
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HU - HASZNALATI UTASITAS
1 A KESZULEK REGISZTRALASA

K&szonjik, hogy megvasarolta a Barbecook készlléket. Egy
egészen Uj vilag all On elétt, amelyet felfedezhet — a békét és
nyugalmat arasztd természetben és a nagyvarosi nylizsgés
forgatagaban egyarant. A #barbecook kdzosségiinkben a
grillezés mesterévé valhat, és segitlink abban, hogy masok el6tt
is megcsillogtassa grillezési tudasat.

Regisztralja a Barbecook készliléket az interneten, és a
regisztralast kdvetéen az alabbi nagyszerl elénydket biztositjuk
Onnek:

e Hozzaférhet a teljes felhasznaldi utmutatéhoz, amibdl
minden apro részletet megtudhat a készulékérdl.

e Személyre szabott, értékesités utani szolgaltatasokat vehet
igénybe, amelyekkel gyorsan megtalélhatja a sziikséges
potalkatrészeket, és egy optimalis garanciaszolgaltatas
elényeit is élvezheti.

*  Tajékoztatjuk a termékkel kapcsolatos frissitésekrél,

ezenkivil tippeket, otleteket és grillezési inspiraciot adunk
Onnek, amelyekkel valéban a grillezés mesterévé valhat.

Készen all a kalandra? Regisztralja a terméket, és csatlakozzon a
#barbecook kdzdsséghez!

A készlilék regisztralasara vonatkozo tudnivalokért
latogasson el a www.barbecook.com webhelyre.

ﬂ A Barbecook bizalmasan kezel minden informaciot.
Az On altal megadott adatokat nem értékesitjik, nem
terjesztjik és nem osztjuk meg harmadik felekkel.

2 A KEZIKONYVROL

A kézikdnyv két részbdl all. Az elsé rész, amit éppen olvas.
Ebben a készliléke 6sszeszerelésére, hasznalatara és
karbantartasara vonatkozé utasitasok talalhatok. A masodik rész
a 97. oldalon kezddédik. Abban tébbféle abra talalhato:

* Robbantott nézetek, alkatrész listak és a készllék
Osszeszerelési rajzai.

e Akézikonyv elsé részének legfontosabb utasitasait
illusztrald abrak.

% Ha egy adott utasitdshoz van illusztracio, az utasitas
mellett megtaldlja annak hivatkozasat. Ezeket a
hivatkozasokat egy ceruza ikon jelzi, amilyen itt bal
oldalon is lathaté.

3 FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

A készllék hasznalata el6tt olvassa el az utasitasokat. Mindig
gondosan tartsa be az utasitdsokat. Ha azoktdl eltéréen
hasznalja a készlléket, tlizet vagy anyagkarosodast okozhat.

A hasznalati utasitas figyelmen kivil hagyasa miatt
keletkez6 karok (helytelen 6sszeszerelés, helytelen
hasznalat, nem megfelel6 karbantartas, stb.) nem
tartoznak a garancia hatalya ala.

e Hasznalat kézben ne hagyja felligyelet nélkil a készlléket.

*  VIGYAZAT! A késziilék nagyon felforrésodik, ne mozgassa
mikddés kozben.

e Hasznaljon megfelel6 védéeszkdzt, ha a forrd részekhez ér.

e Tartsa tavol a gyulékony anyagokat és folyadékokat, ill. az
oldodé dolgokat a hasznalatban 1évé késziléktol.

*  VIGYAZAT! A haszndlatban 1év6 késziiléket tartsa tavol
gyerekektdl és haziallatoktol.

e Legyen kéznél egy vodor viz vagy homok a készulék
hasznalatakor, kildndsen akkor, ha nagyon meleg nap van,
és szaraz helyen hasznalja.

e VIGYAZAT! Ne hasznalja zart térben.

A készlléket csak nyitott helyen hasznalja. A zart térben vald
hasznalat szén-monoxid mérgezést okozhat még garazs vagy
fészer esetén is.

Amikor kivalasztja a helyet odakint, mindig:

* A készuléket legalabb harom méterre helyezze el az
épuletektdl, egy nyitott és j6l szell6z4 terlleten.

*  Gy6z8djon meg arrdl, hogy a késziilék felett nincs tulnyuld
szerkezet (pl. terasz, fedett rész stb.) vagy lombkorona.

e A grillsitét hasznalat el6tt egy biztonsagos, vizszintes, sik
fellleten kell belizemelni. Soha ne tegye mozgé jarm(ire
(csonak, utanfutd stb.).

4 FOGALOM MEGHATAROZASOK

Ebben a részben néhany kevésbé ismert fogalom
meghatarozasa talalhato. A kézikdnyv tébb témaja hivatkozik
ezekre a fogalmakra.

4.1 QuickStart®begyujté rendszer

A készllék QuickStart® begyuijto rendszerrel van ellatva. Ezzel a
rendszerrel csupan néhany régi Ujsag és gyufa segitségével be
tudja gyujtani a készuléket. Nincs szlikség begyujto folyadékra
vagy mas begyujto eszkdzre. A rendszer emellett nagyon
gyorsan mukddik: a begyujtast kdvetéen akar mar 15 perc mulva
grillezhet.

E S A QuickStart® rendszer haszndlataval kapcsolatos
részletes leirast a kézikdnyv tovabbi részében talalja.

4.2 QuickStop®elolté rendszer

Ezek az informdciok kizardlag a kbvetkezd készliléktipusokra
vonatkoznak: LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. A LOEWY
40 készliléktipus nem rendelkezik QuickStop® rendszerrel.

A készilék QuickStop® elolté rendszerrel van ellatva. A rendszer
lehetbvé teszi, hogy rovid id6 alatt eloltsa és megtisztitsa

a készulékét. Grillezés utan csak le kell kefélni a hamut a
viztartalyba a kdzépsé csé aljanal.

A QuickStop® rendszer viztartalya biztonsdgosabba is teszi a
készliléket. Javitja a stabilitasat, valamint eloltja az izz6 faszenet,
ha a készllék esetleg elborulna.

&Y A QuickStop® rendszer hasznalataval kapcsolatos
részletes leirast a kézikdnyv tovabbi részében talalja.

4.3 Zomanc (Z LOEWY SST)

A készulék egyes részei olvasztott Uiveggel, azaz zomanccal
vannak bevonva. A zomanc megvédi az alatta 1évé fémet

a korroziétdl. A zomanc kivaléo minéségl anyag: ellendll a
rozsdanak, nem halvanyul el a nagy hémeérséklet miatt, és
nagyon egyszerlen karbantarthato.

Mivel a zomanc kevésbé rugalmas, mint az altala boritott
acél, ha helytelenill kezeli a készliléket, lepereghet réla
a zomanc. A problémak elkerlilése érdekében legyen
dvatos, amikor a zomancozott részeket szereli 6ssze, és a
zomancot a jelen utasitasban leirtak szerint tartsa karban.
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5 A KESZULEK OSSZESZERELESE

6.3 2. lépés: A papir elhelyezése

5.1 Biztonsagi utasitasok

¢ Ne moddositsa a késziiléket, amikor 6sszeszereli. Nagyon
veszélyes, és a készilék alkatrészeit nem szabad
megvaltoztatni.

* Mindig gondosan tartsa be az 0sszeszerelési utasitasokat.

e Akészilék helyes 6sszeszereléséért a felhasznald felel. A
helytelen 6sszeszerelésbél adddod karokra nem vonatkozik a
garancia.

5.2 A késziilék 0sszeszereléséhez

1. A grillsiitét hasznalat elétt biztonsagos, vizszintes, sik
fellleten kell betizemelni.

2. Szerelje 6ssze a készliléket az abrakon lathaté modon.

Z Az Osszeszerelési abrakat a kézikdnyv masodik részében
talalja a készlilékek robbantott dbrai utan.

A zomancozott alkatrészek tsszeszerelésekor legyen
ovatos. Hasznadlja a mellékelt filcalatéteket, hogy megdvja
a zomancot a csavarok korul.

Ne hasznéljon semmilyen szerszamot a készilék
Osszeszereléséhez. A kdzéps6 csé aljanal 1évé kapcsok
feszességének allitdsahoz hasznalhat csillagcsavarhizét.

6 A KESZl:JLEK ELOKESZITESE A
HASZNALATHOZ

Ehhez vizre, faszénre, szdraz Ujsagpapirra és hosszu gyufara van
sziiksége.

6.1 Milyen faszenet hasznaljak?

A késziiléket mindig hagyomanyos faszénnel gyujtsa be, ne
brikettel. Miutan begyulladt a készlilék, hasznalhat brikettet is.

A készilék begyujtasahoz hasznaljon j6 minéségu faszenet,
lehetdleg az EN 1860-2 szabvany szerintit. A j6 minéségu faszén
nagy, fényes darabokbdl all, és nincs sok pora.

Tarolas el6tt gondosan zarja le a faszenes zsakot. Mindig
tartsa szaraz helyen, és ne tarolja pincében.

A talat maximum félig toltse fel faszénnel. Ha tul sok
faszenet tesz a talba, akkor a tulzott hé miatt a grillstité
karosodhat.

6.2 1.lépés: A QuickStop® tartaly
feltoltése

Ezek az informaciok kizardlag a kévetkezd készliléktipusokra
vonatkoznak: LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. A LOEWY
40 készliléktipus nem rendelkezik QuickStop® rendszerrel.

% A mvelet fébb |épései a 104. oldal 1. abrajan lathatok.

Azt javasoljuk, hogy minden hasznalat el6tt toltse fel a
QuickStop® tartalyt vizzel. Az aldbbiak szerint jarjon el:

1. Oldja ki a kbzéps6 csé aljanal 1évé kapcsokat (1a abra).

2. Emelje le a késziilék felsé részét a QuickStop® tartalyrdl, és
tegye félre (1a abra).

3. Toltse fel a tartalyt félig vizzel (1b abra).

4. Tegye vissza a készllék felsé részét a viztartalyra, és zarja
vissza a kapcsokat (1c abra).

5. Ellenérizze, hogy stabilan all-e a készllék.

BZ A mivelet f6bb lépései a 104. oldal 2. 4brajan lathatok.

A QuickStart® rendszer megfelelé miikodése érdekében a papirt

megfelelen kell a késziilékbe helyeznie. Az alabbiak szerint

jarjon el:

1. Vegyen el6 harom iv dupla Ujsagpapirt. Mindig szaraz
Ujsagot hasznaljon, lehetéleg néhany naposat.

2. Sodorja fel az iveket atlosan egy faklyahoz hasonlé formara.
Ne sodorja tul szorosan a faklyakat.

3. Hajtsa be a faklyak egyik végét.

4. Vegye ki az also racsot a tliztér aljabdl.

5. Tegye a faklyakat a cs6be a behajtott véglikkel felfelé.

e Ne tegye tul mélyre a faklyakat. Amikor visszateszi az als6
racsot a tlztérbe, a papirnak hozza kell érnie ahhoz.

6. Tegye vissza az alsé racsot a tlztérbe.

6.4 3. lépés: A késziilék begyujtasa

B A mivelet f6bb 1épései a 104. oldal 3. abrajan lathatok.
Miutan a papir a helyén van, begyujthatja a készUléket. Az
alabbiak szerint jarjon el:
1. Boritsa be faszénnel a tliztér aljat (3a abra). Tippek:
* Ne hasznaljon tul sok faszenet. A tlizteret a harmadaig
lehet feltdlteni.

* A készllék begyujtasahoz hasznaljon kisebb darab
faszeneket. Azutan hozzaadhatja a nagyobb darabokat.

2. Zarja el a kdzépsod csé aljanal lévé levegbzd nyilasokat (3b
abra).
3. Vegyen el8 egy hosszu gyufat, és gyujtsa meg a papirt

a leveg6zd nyilasokon keresztll (3b abra). A papir égése
kdézben nagy fust képzdédhet.

Amikor el6szor hasznalja a készuléket, hagyja 30 percig
égni. Igy el tudja tavolitani a gyartas soran a készilékre
keriilt zsir maradékait.

> b

Ekkor még ne tegye ra a racsot a késziilékre. Az Ures racs
eldeformalédhat, ha tul hosszu ideig tartja a melegben.

B>

VIGYAZAT! Ne hasznaljon alkoholt vagy benzint a t(iz
meggyujtasahoz vagy felélesztéséhez. Csak az EN 1860-
3 szabvany szerinti begyujtokat hasznaljon.

4. Akkor kezdhet grillezni, amikor a faszenet vékony hamuréteg
boritja. Ez altalaban 15 percet vesz igénybe (3¢ dbra).

7 HASZNOS TIPPEK ES TRUKKOK

7.1 A lang erésségének beallitasa

A lang er6sségét a kdzépsd csé aljanal 1évé levegbzd nyilasok

nyitasaval és zarasaval allithatja be.

e Minél jobban kinyitja a nyilasokat, annal tébb levegé jut be a
csovon, és annal erésebb lesz a lang.

* Minél jobban elzérja a nyilasokat, annal kevesebb levegé jut
be a csdvon, és annal gyengébb lesz a lang.

% A 105. oldal 4. abrajan lathato, hogyan aramlik keresztil a
leveg6 a csovon, és tapldlja a tlzet.
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7.2 Az étel megégésének
megeldzése

Az étel megégésének megel6zése érdekében:

e Soha ne kezdjen el grillezni, amig langok vannak a
tlztérben. Grillezés el6tt varja meg, amig a faszenet vékony
hamuréteg boritja.

* Ne tegye ki az ételt tulzott héhatasnak. Amit tehet:
- Ovja meg az ételt a rAcs magasabb pozicidba allitasaval.
- Csokkentse a hét a cs6 aljanal Iévé levegézd nyilasok
(részleges) elzarasaval.

7.3 Az étel leragadasanak megel6zése

Ahhoz, hogy ne ragadjon az étel a rdcshoz:

* Miel6tt az ételt a racsra helyezi kenje meg vékonyan olajjal.
Magat a racsot is beolajozhatja.

* Ne forditsa meg tul hamar az ételt. Hagyja, hogy elébb kicsit
atforrésodjon.

7.4 Fellangolasok megel6zése

A fellangolasok olyan langok, amelyek grillezés kdzben tlinnek
fel az edényben. Altalaban a kicsdéppend zsir vagy paclé okozza
Oket.

Grillezés kdzben eléfordulhat néhany fellangolas. Azonban
a tul sok fellangolas néveli a tlztérben a h6mérsékletet, és
begyujthatja a felgyllemlett zsirt. A fellangolasok elkeriléséhez:

e  Gondoskodjon rdla, hogy a tliztér tiszta, miel6tt grillezni
kezd. Azt javasoljuk, minden hasznalat utan tisztitsa meg a
tlizteret.

e Tavolitsa el a felesleges zsirt és paclevet a husrdl. A zsiros
és/vagy pacolt husokhoz grilltalcat is hasznalhat.

7.5 Grillezés a Dome fedél alatt

Ezek az informaciok kizardlag a kévetkezd készliléktipusokra
vonatkoznak: LOEWY 45 — LOEWY 50.

Ahhoz, hogy a készuléke minden funkciojat ki tudja hasznalni,
Dome fedéllel tudja ellatni. A Dome egyik oldalrdl nyitott, kagylo
alaku fedél, ami visszatlkrézi a faszén héjét az ételre. Ennek
eredményeképpen az étel alulrdl és feliilrél is melegszik. igy
lehetéveé valik, hogy t6bbek kdzdtt nagyobb darab husokat
grillezzen, vagy s6rds dobozon slissén csirkét vagy akar pizzat
stisson.

ﬂ Hasznaljon Dome 223.0043.000 fedelet az 45 modellhez
és Dome 223.0050.000 fedelet az 50 modellhez. A Dome
fedéllel kapcsolatos bévebb informacié:
www.barbecook.com.

8 A KESZULEK KARBANTARTASA

8.1 A tiiztér tisztitasa

Ezek az informaciok kizardlag a kévetkezd készliléktipusokra
vonatkoznak: LOEWY 45 — LOEWY 50 - LOEWY 55. A LOEWY
40 készlléktipus nem rendelkezik QuickStop® rendszerrel. A
LOEWY 40 tipushoz tartozé tal megtisztitasahoz csak sépdrje
bele a hamut egy védérbe.

m A mvelet fébb |épései a 105. oldal 5. abrajan lathatok.

Azt javasoljuk, minden hasznalat utan tisztitsa meg a tlzteret.
A QuickStop® rendszerrel ez nagyon gyorsan elvégezhet6. Az
alabbiak szerint jarjon el:

1. Hagyja teljesen lehdilni a készliléket, és vegye le a racsot.

2. Zarja el a kdzépsé csé aljanal 1évé levegbz6 nyilasokat (5a
abra).

3. Tavolitsa el az alsé racsot a tliztérbdl, és seperje a hamut a

cs6be (5b dbra).
4. Oldja ki a kozépsd csé aljanal 1évé kapcsokat (5¢ abra).

5. Emelje le a készllék felsd részét a viztartalyrdl, és tegye
félre (5¢c abra).

6. Ontse a hamut és a vizet egy védérbe (5d 4bra).

7. Tegye vissza a készllek felsd részét a viztartalyra, és zarja
vissza a kapcsokat.

8. Tegye vissza az alsé racsot a tliztérbe.

8.2 A racs tisztitasa

Azt javasoljuk, hogy minden hasznalat utan tisztitsa meg a
grillracsot Barbecook tisztitészerrel.

@: Igény szerint kimél6 mosogatdszerrel vagy
szbédabikarbdénaval is megtisztithatja. Soha ne hasznaljon
sUt6tisztitot a grillracson.

8.3 A késziilék tarolasa

Tarolja szaraz helyen a készlléket (zart térben, tetd alatt,

stb.) minden hasznalat utan. A késziiléke élettartamanak
meghosszabbitasa érdekében azt javasoljuk, hogy hasznaljon
hozza Barbecook takarét. Regisztralja a készlilékét a www.
barbecook.com oldalon, és megtaldlja, milyen takaré tartozik
hozza.

Tarolas el6tt ellendrizze, hogy a készulek teliesen szaraz.
Igy megel6zheti a rozsdasodast.

8.4 A zomanc, rozsdamentes acél,
krom és porfestett alkatrészek
karbantartasa

A készllék zomancozott, rozsdamentes acél és kromozott
alkatrészekbdl all. Az egyes anyagokat eltéréen kell
karbantartani:

Anyag Hogyan kell karbantartani az anyagot
Zomanc * Ne hasznaljon éles targyakat, és
ne Usse hozza kemény fellilethez.
e Kerllje a hideg folyadékokkal valé
érintkezést, amig forro.
e Atisztitashoz hasznalhat
fémszivacsot vagy suroldszert.
Rozsdamentes * Ne hasznéljon maré hatasu, ill.
acél és krom surolé- vagy fémtisztitd szereket.
e Hasznaljon enyhe tisztitdszert, és
hagyja hatni a fémen.
e Puha szivacsot vagy rongyot
hasznaljon.
e Atisztitast kdvetéen alaposan
Oblitse le, és tarolas el6tt szaritsa
meg.
Porfestett * Ne haszndljon éles targyakat

Enyhe tisztitoszereket és puha
szivacsot vagy rongyot hasznaljon.

e Atisztitast kdvetéen alaposan
Oblitse le, és tarolas elétt szaritsa
meg.

A rozsdamentes acél rozsdasodasanak megelézése
érdekében kerlilje a klérral, séval és vassal valé
érintkezést. Azt javasoljuk, hogy ne hasznadlja a készlléket
vizpart, sinek vagy uszémedencék kdzelében.

A haszndlati utasitas figyelmen kiviil hagyasa miatt
keletkezé karok helytelen karbantartasnak mindésuinek, és
nem tartoznak a garancia hatalya ala.
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A készlléke robbantott dbraja alatt (a kézikdnyv masodik
részében) megtalalhaté a készlléket alkotd dsszes alkatrész
listaja. A listaban lévé jelek mutatjak, hogy az egyes alkatrészek
milyen anyagbdl késziltek, igy ellendrizni tudja, hogy az adott
alkatrészt hogyan kell karbantartania. Az alkatrész listaban az
aldbbi jelek lathatok:

Jeldlés Anyag
o Zomanc
A Krom
[ Rozsdamentes acél
* Porfestett

8.5 Poétalkatrészek megrendelése

A tlizzel vagy az intenziv h6vel kdzvetlentl érintkez6
alkatrészeket bizonyos id6kézdnként ki kell cserélni.
Potalkatrészek rendelése:

1. Keresse ki a sziikséges alkatrész azonositoszamat. Az
Osszes azonositdoszamot megtaldlja a perspektivikus abrak
alatt a hasznalati utmutaté masodik részében, tovabba a
www.barbecook.com webhelyen is.

Ha az interneten keresztll regisztralta a készuléket,

akkor a MyBarbecook-fiokja automatikusan atiranyitja a
megfeleld listahoz. Az adott helyen akar meg is rendelheti
az alkatrészeket.

2. A podtalkatrészeket megrendelheti a www.barbecook.com
webhelyen vagy az értékesitési pontokon. A garancialis
alkatrészekkel kapcsolatos rendeléseket kizarélag az
értékesitési pontokon lehet leadni.

9 GARANCIA

9.1 Garancia hatalya

A készilékre két év garanciat vallalunk, ami a vasarlas napjatol
kezd6dik. A garancia minden gyartasi hibara kiterjed, feltéve, ha:

* Ajelen kézikdnyvben szerepl6 utasitasoknak megfeleléen
hasznalta, szerelte 6ssze és tartotta karban a késziilékét.
A helytelen hasznélatbdl, nem megfelel6 6sszeszerelésbdl,
ill. nem megfeleld karbantartasbol adédé karok nem
mindsilnek gyartasi hibanak.

e Be tudja mutatni a nyugtat és a készilék egyedi gyartasi
szamat. A 15 jegyU gyartasi szam elétt egy ,,C” betl
talalhaté. Hol taldlja meg:

- A kézikényvon.
- A készllék csomagolasan.
- A készllék labanak aljan.
* A Barbecook minéségligyi részlege megerdsiti, hogy
az alkatrészek hibasak, és normal hasznalat, helyes

Osszeszerelés és megfeleld karbantartas mellett bizonyultak
hibasnak.

Ha a fenti feltételek valamelyike nem teljesul, nem kérhet
semmilyen kartéritést. A garancia minden esetben csak a hibas
alkatrész(ek) javitasara vagy cseréjére vonatkozik.

9.2 Nem garancialis hibak

Az alabbi karok és hibak nem tartoznak a garancia hatalya ala:

e Atlzzel vagy intenziv hével kdzvetlendl érintkezé
alkatrészek normal elhasznalédasa (rozsdasodas,
deformalddas, elszinezddés, stb.). Az ilyen alkatrészek
idénkénti cseréje normalis.

e A gyartasi folyamatnak betudhato lathatd rendellenességek.
Ezek a rendellenességek nem tekintheték gyartasi hibanak.

* A nem megfelel§ karbantartas, helytelen tarolas, illetve az
el6re 0sszeszerelt alkatrészek helytelen dsszeallitasa vagy
modositasa miatti karok.

* A készulék helytelen hasznélata (ha nem a jelen hasznalati
utasitasnak megfeleléen hasznalja, kereskedelmi célra
hasznalja, kalyhaként hasznalja, stb.) miatti karok.

* A készllék gondatlan vagy nem megfelelé hasznalata miatti
kovetkezményes karok.

e AKklls6 hatasra, agressziv tisztitoszerek hasznalata
vagy klérral vald érintkezés miatt keletkezé rozsda vagy
elszinezédés. Ezek a karok nem tekintheték gyartasi
hibanak.
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RO - GHID DE UTILIZARE
1 INREGISTRAREA APARATULUI

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Barbecook! O lume

cu totul noud va asteapta sa o explorati, fie in pacea si linistea
naturii, fie In mijlocul agitatiei orasului. Deveniti un maestru al
gratarului in comunitatea noastra #barbecook si dati-ne sansa sa
va punem abilitatile in lumina reflectoarelor.

inregistrati-va aparatul Barbecook online si obtineti cateva
beneficii importante:

e Aveti acces la manualul de utilizare complet si puteti
cunoaste fiecare parte a aparatului.

e Beneficiati de service post-vanzare personalizat,
permitandu-va sa gasiti rapid piese de schimb si sa
beneficiati de service de cea mai buna calitate in perioada
de garantie.

e Vainformam cu privire la actualizarile de produse si va
oferim sfaturi, trucuri si inspiratie pentru a scoate la iveala
masterul din dvs.

Sunteti gata de aventura? inregistrati-va produsul si intrati in
comunitatea #barbecook!

Pentru mai multe informatii despre inregistrarea
aparatului, consultati informatiile de pe site-ul www.
barbecook.com.

ﬂ Barbecook va respecta intimitatea. Datele dvs. nu vor fi
vandute, distribuite sau partajate cu terti.

2 DESPRE ACEST MANUAL

Acest manual are doua parti. Prima parte este cea pe care o cititi
acum. Aceasta include instructiuni referitoare la asamblarea,
utilizarea si intretinerea aparatului. A doua parte incepe la pagina
97. Aceasta include mai multe tipuri de ilustratii:

e Prezentari pe parti componente, liste de piese si desene de
asamblare a aparatelor descrise in acest manual.
e |lustratiile care vin in sprijinul celor mai importante
instructiuni din prima parte a manualului.
[/ Daca este disponibilé o ilustratie pentru o instructiune
particulara, gasiti o referinta la ilustratia respectiva
n instructiune. Aceste referinte sunt precedate de o
pictograma reprezentand un creion, precum cea pe care
vedeti aici la stanga.

3 INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE
SIGURANTA

Cititi instructiunile inainte de utilizarea aparatului. Respectati
intotdeauna cu atentie instructiunile. Asamblarea sau utilizarea
aparatului in mod diferit poate cauza incendii si pagube
materiale.

Pagubele cauzate de nerespectarea instructiunilor
(asamblare incorecta, utilizare gresita, intretinere
inadecvata etc.) nu sunt acoperite de garantie.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat cand este utilizat.

e  ATENTIE! Gratarul de frigere va fi foarte fierbinte, a nu se
muta n timpul functionarii

e  Utilizati protectie adecvata atunci cand manipulati piese
fierbinti.

e  Pastrati materialele inflamabile, substantele inflamabile si
materialele solubile la distanta de aparat in timpul utilizarii.

e Dupa terminarea utilizarii gratarului, inainte de depozitarea
lui Intr-o incinta inchisa, indepartati jaratecul si cenusa
ramase in gratar.

o ATENTIE! indepértati copiii si animalele de gratarul de frigere

e Pastrati o galeata cu apa sau nisip in apropiere atunci cand
utilizati aparatul, in special in zilele foarte calduroase si in
zonele uscate.

e ATENTIE! A nu se utiliza n spatii inchise. Risc crescut de
intoxicatie cu monoxid de carbon.

Utilizati aparatul doar in aer liber. Utilizarea acestuia in spatii
inchise, chiar si intr-un garaj sau o magazie, poate cauza
intoxicarea cu monoxid de carbon.

intotdeauna cand selectati un loc in aer liber:

e Asezati aparatul la cel putin trei metri distanta de orice
constructie, intr-o zona deschisa si bine ventilata.

e Asigurati-va ca aparatul nu se afla sub o structura inclinata
(o veranda, un adapost etc.) sau sub frunze.

e Gratarul trebuie sa fie instalat pe un suport ferm inainte de
utilizare. Nu 1l asezati niciodata pe un vehicul in miscare (o
barca, o remorca etc.).

4 NOTIUNI REPETITIVE

Aceasta parte include definitii ale unor notiuni mai putin
cunoscute. Aceste notiuni sunt utilizate Tn mai multe subiecte pe
parcursul acestui manual.

4.1 Sistemul de aprindere QuickStart®

Aparatul este echipat cu un sistem de aprindere QuickStart®.
Acest sistem va permite sa aprindeti focul utilizand doar cateva
ziare vechi si un chibrit. Nu trebuie sa adaugati niciun lichid de
aprindere sau material usor inflamabil. De asemenea, sistemul
functioneaza foarte rapid: dupa doar 15 minute de la aprinderea
aparatului, puteti incepe prepararea la gratar.

in continuarea acestui manual, veti gisi descrieri detaliate
ale modului de utilizare a sistemului QuickStart®.

4.2 Sistemul de stingere QuickStop®

Aceste informatii se aplica numai pentru urméatoarele modele:
LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Modelul LOEWY 40 nu
este echipat cu sistem Quick Stop®

Aparatul este echipat cu un sistem de stingere QuickStop®.
Acest sistem va permite sa stingeti si sa curatati foarte rapid
aparatul. Dupa prepararea la gratar, nu trebuie decéat sa periati
cenusa in containerul cu apa din partea de jos a tubului central.

Containerul cu apa al sistemului QuickStop® contribuie, de
asemenea, la siguranta aparatului. Acesta creste stabilitatea si
stinge carbunii incinsi, in cazul in care aparatul se rastoarna.

in continuarea acestui manual, veti gasi descrieri detaliate
ale modului de utilizare a sistemului QuickStop®.

4.3 Email (# LOEWY SST)

Unele parti ale aparatului sunt acoperite cu un strat de sticla
topita, numita email. Acest email protejeaza metalul de dedesubt
fmpotriva coroziunii. Emailul este un material de calitate
superioara: acesta este rezistent la rugina, nu se decoloreaza
sub influenta temperaturilor ridicate si este foarte usor de
intretinut.

Deoarece emailul este mai putin flexibil decat metalul
pe care il acopera, se pot desprinde bucati de email
atunci cand manipulati aparatul incorect. Pentru a evita
problemele, aveti grija atunci cand asamblati piesele
emailate si intretineti intotdeauna emailul dupa cum este
descris in acest manual.
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5 ASAMBLAREA APARATULUI

6.3 Pasul 2: Pozitionarea corecta a hartiei

5.1 Instructiuni privind siguranta

¢ Nu modificati aparatul in timpul asamblarii. Este foarte
periculos si nepermis sa modificati piesele aparatului.

* Respectati intotdeauna cu atentie instructiunile de
asamblare.

e Asamblarea corecta a aparatului este responsabilitatea
utilizatorului. Pagubele provocate de asamblarea incorecta
nu sunt acoperite de garantie.

5.2 Asamblarea aparatului

1. Gratarul trebuie sa fie instalat pe un suport ferm inainte de
utilizare.

2. Asamblati aparatul conform desenelor de asamblare.

Z Gasiti desenele de asamblare in partea a doua a acestui

manual, dupa prezentarea pe parti componente a aparatului.

Aveti grija cand asamblati piese emailate. Utilizati saibele
de fibra furnizate pentru a proteja emailul in jurul

Nu folositi unelte pentru a asambla aparatul. Puteti utiliza
doar o surubelnita in cruce pentru a regla strangerea
clemelor din partea de jos a conductei centrale.

6 PREGATIREA APARATULUI PENTRU
UTILIZARE

Aveti nevoie de apa, carbuni, un ziar uscat si un chibrit lung.

6.1 Ce carbuni ar trebui utilizati?

Aprindeti intotdeauna aparatul cu carbune obisnuit, niciodata
cu brichete de carbune. Odata ce aparatul este aprins, puteti
adauga brichete de carbune.

Folositi carbune de calitate pentru a aprinde aparatul, preferabil,
carbune care respecta standardul SR EN 1860-2. Carbunele

de calitate buna este compus din bucati mari si lucioase si nu
produce mult praf.

inainte de a depozita sacul cu carbune, inchideti-1 bine.
Depozitati-l intotdeauna intr-un loc uscat si nu intr-o
pivnita.

Puteti umple maximum 50% din recipientul pentru
carbuni. Umplerea recipientului pana la un nivel mai mare
poate deteriora grav gratarul din cauza caldurii excesive.

6.2 Pasul 1: Umplerea containerului
QuickStop®

% Pasii principali ai acestei actiuni sunt ilustrati in Figura 2,
de la pagina 104.

Pentru functionarea corecta a sistemului QuickStart®, trebuie sa
pozitionati corect hartia in aparat. Procedati dupa cum urmeaza:

1. Folositi trei pagini duble de ziar. Utilizati intotdeauna ziare
uscate, preferabil vechi de cateva zile.

2. Rulati fiecare pagina de ziar pe diagonala, intr-o forma
similara unei torte. Nu rulati tortele prea strans.

Pliati un capat al fiecarei torte.
indepartati gritarul inferior din vas.
Introduceti tortele in tub, cu capetele pliate in sus.

Nu introduceti tortele prea adanc. Acestea trebuie sa
atinga gratarul inferior, atunci cand il asezati la loc in vas.

3.
4.
5.

6. Puneti gratarul inferior inapoi in vas.

6.4 Pasul 3: Aprinderea aparatului

% Pasii principali ai acestei actiuni sunt ilustrati in Figura 3,
de la pagina 104.

Dupa ce fixati hartia, puteti aprinde aparatul. Procedati dupa
cum urmeaza:
1. Acoperiti partea de jos a vasului cu carbuni (Fig. 3a). Sugestii:
* Nu utilizati prea multi carbuni. Doar o treime din vas
trebuie sa fie umpluta.

e Utilizati bucati mici de carbuni pentru a aprinde aparatul.
Puteti adauga ulterior bucati mai mari.

2. Deschideti orificiile de intrare a aerului din partea de jos a
tubului (Fig. 3b).
3. Aprindeti hartia cu un chibrit lung prin orificiile de intrare a

aerului (Fig. 3b). Hartia arsa poate produce mult fum.

Atunci cand utilizati aparatul pentru prima data, lasati
focul sa arda timp de 30 de minute. Acest lucru permite
indepartarea oricaror grasimi ramase pe aparat in urma
fabricatiei.

B>

B>

incd nu puneti gratarul pe aparat. Un gratar gol se poate
deforma, atunci cand este tinut in caldura prea mult timp.

ATENTIE! A nu se utiliza alcool sau benzina pentru
aprindere sau re-aprindere! A se utiliza doar aprinzatoare
in conformitate cu EN 1860-3

B>

»

incepeti sa gatiti numai daca s-a format un strat de cenusa
peste combustibil. Ez altaldban 15 percet vesz igénybe (3c
abra).

7 RECOMANDARI UTILE

Aceste informatii se aplica numai pentru urmatoarele modele:
LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Modelul LOEWY 40 nu
este echipat cu sistem Quick Stop®

% Pasii principali ai acestei actiuni sunt ilustrati in Figura 1,
de la pagina 104.

Recomandam umplerea containerului QuickStop® cu apa inainte
de fiecare utilizare. Procedati dupa cum urmeaza:

1. Eliberati clemele din partea de jos a tubului central (Fig. 1a).

2. Ridicati sectiunea superioara a aparatului din containerul
QuickStop® si puneti-o deoparte (Fig. 1a).

3. Umpleti containerul pe jumatate cu apa (Fig. 1b).

4. Asezati sectiunea superioara a aparatului inapoi pe
containerul cu apa si strangeti clemele (Fig. 1c).

5. \Verificati daca aparatul este stabil.

7.1 Reglarea intensitatii focului

Puteti regla intensitatea focului prin deschiderea si inchiderea
orificiilor de intrare a aerului din partea de jos a conductei
centrale:

e Cu cat mai mult deschideti orificiile, cu atat mai mult aer
este aspirat in conducta si cu atat mai intens va fi focul.

e Cu céat mai mult inchideti orificiile, cu atat mai putin aer este
aspirat in conducta si cu atat mai putin intens va fi focul.

B4 Modulin care aerul circuld prin conducta si aprinde focul
este ilustrat in Figura 4, de la pagina 105.
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7.2 Prevenirea arderii alimentelor

Pentru a preveni arderea alimentelor:

*  Nuincepeti niciodata prepararea la gratar, atunci cand mai
sunt prezente flacari in vas. Asteptati pana cand carbunii
sunt acoperiti de un strat subtire de cenusa alba.

e  Evitati expunerea alimentelor la caldura excesiva. Puteti sa:

- Protejati alimentele prin mutarea gratarului intr-o pozitie
mai Tnalta.

- Reduceti caldura prin inchiderea (partiala a) orificiilor de
intrare a aerului din partea de jos a conductei.

7.3 Prevenirea lipirii alimentelor

Pentru a preveni ca alimentele sa se lipeasca pe gratar:

o Inainte de a le pune pe gritar, ungeti usor alimentele cu o
pensuld. De asemenea, puteti unge gratarul.

* Nuintoarceti alimentele prea repede. Lasati-le sa acumuleze
caldura.

7.4 Evitarea flamelor

Flamele sunt flacari care izbucnesc brusc din vas atunci cand
preparati la gratar. Acestea sunt cauzate, de obicei, de picurarea
grasimii sau a marinatei.

in timpul prepararii la gratar, aparitia catorva flame este normala.
Totusi, prea multe flame cresc temperatura in vas si pot aprinde
grasimea acumulata. Pentru a evita flamele:

e nainte de a incepe prepararea la gritar, asigurati-va ca
vasul este curat. Va recomandam sa curatati vasul dupa
fiecare utilizare.

* Indepartati grisimea in exces si marinata de pe carne. De
asemenea, puteti utiliza o tava de gratar pentru carnea
grasa si/sau marinata.

7.5 Prepararea la gratar sub Dome

Aceste informatii se aplica numai pentru urmatoarele modele:
LOEWY 45 - LOEWY 50.

Pentru a utiliza aparatul la capacitate maxima, il puteti echipa cu
Dome. Dome este un capac semideschis, in forma de scoica,
care reflecta caldura carbunilor inapoi asupra alimentelor. Ca
urmare, alimentele sunt incalzite atat de dedesubt, cat si de
deasupra. Acest lucru va permite, printre altele, sa gatiti uniform
bucati mari de carne, sa pregatiti pui pe cutie de bere si chiar sa
preparati pizza la gratar.

€D rolositi Dome 223.0043.000 pentru modelul 45 si Dome
223.0050.000 pentru modelul 50. Pentru mai multe
informatii despre Dome, consultati www.barbecook.com

8 INTRETINEREA APARATULUI

8.1 Curatarea vasului

Aceste informatii se aplica numai pentru urmatoarele modele:
LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Modelul LOEWY 40 nu
este echipat cu sistem Quick Stop®. Pentru a curata recipientul
aparatului LOEWY 40, periati gratarul si puneti cenusa intr-o
galeata.

% Pasii principali ai acestei actiuni sunt ilustrati in Figura 5,
de la pagina 105.

Va recomandam sa curatati vasul dupa fiecare utilizare. Cu
sistemul QuickStop®, acest lucru se face foarte rapid. Procedati
dupa cum urmeaza:

1. Lasati aparatul sa se raceasca complet si scoateti gratarul.

2. Inchideti orificiile de intrare a aerului din partea de jos a
tubului central (Fig. 5a).

3. indepértati gritarul de jos din vas si strangeti cenusa cu o
perie in tub (Fig. 5b).

4. Eliberati clemele din partea de jos a tubului central (Fig. 5c).

5. Ridicati sectiunea superioara a aparatului din containerul cu
apa si puneti-o deoparte (Fig. 5c).

6. Turnati apa amestecata cu cenusa intr-o galeata (Fig. 5d). 7

7. Puneti sectiunea superioara a aparatului inapoi pe
containerul cu apa si strangeti clemele.

8. Puneti gratarul inferior inapoi in vas.

8.2 Curatarea gratarului

Va recomandam sa curatati gratarul dupa fiecare utilizare, cu
solutie de curatare Barbecook.

De asemenea, puteti curata gratarul cu un detergent
neagresiv sau cu bicarbonat de sodiu. Nu folositi
niciodata aparate de curatat cuptoare pentru gratar.

8.3 Depozitarea aparatului

Depozitati aparatul intr-un loc uscat (spatiu inchis, sub un
adapost etc.) dupa fiecare utilizare. Pentru a prelungi durata de
viata a aparatului, recomandam acoperirea acestuia cu o husa
Barbecook. inregistrati aparatul la www.barbecook.com pentru a
gasi husa potrivita.

inainte de a-I depozita, asigurati-va ci aparatul este
complet uscat. Acest lucru previne formarea ruginii.

8.4 intretinerea partilor din email, otelul
inoxidabil,, crom si a celor acoperite
cu pulbere

Aparatul este compus din piese emailate, din otel inoxidabil si
cromate. Fiecare material trebuie intretinut in mod diferit:

Material Modul de intretinere a acestui material
Email *  Nu utilizati obiecte ascutite si nu
loviti pe o suprafata dura.
e  Evitati contactul cu lichide reci in
timp ce acesta este inca fierbinte.
e Puteti folosi bureti metalici si
detergenti abrazivi.
Otel inoxidabil si e Nu folositi detergenti agresivi,
crom abrazivi sau pe baza de ioni
metalici.
¢ Folositi detergenti cu actiune
delicata si lasati-i sa actioneze pe
otel.
e Utilizati o laveta sau un burete
moale.
e inainte de depozitare, clatiti bine
dupa curatare si uscati complet.
Acoperit cu e Nu utilizati obiecte ascutite.
pulbere Utilizati detergenti cu actiune

delicata si o laveta sau un burete
moale.

e inainte de depozitare, clatiti bine
dupa curatare si uscati complet.

Pentru a preveni formarea de rugina pe otelul inoxidabil,
evitati contactul cu clorul, sarea si fierul. Va recomandam
sa nu utilizati aparatul in apropierea litoralului, langa calea
ferata sau langa piscine.

Pagubele cauzate de nerespectarea acestor instructiuni
sunt considerate ca intretinere inadecvata si nu sunt
acoperite de garantie.
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Sub prezentarea pe parti componente a aparatului
dumneavoastra (partea a doua a manualului), gasiti o lista
cu toate piesele din care este compus aparatul. Aceasta
lista include un simbol care specificd materialul din care este
compusa fiecare piesa, astfel incat puteti sa o utilizati pentru
a verifica modul in care trebuie sa intretineti o anumita piesa.

Simbol Material
() Email
A Crom
[} Otel inoxidabil
* Acoperit cu pulbere

Listele de piese utilizeazd urmatoarele simboluri:

8.5 Comandarea pieselor de schimb

9.2 Nu sunt acoperite

Piesele care sunt expuse direct la foc sau caldura intensa trebuie
sa fie inlocuite periodic. Pentru a comanda o piesa de schimb:

1. Cutati numérul de referinta al piesei de care aveti nevoie. In
partea a doua a acestui manual si pe www.barbecook.com
gasiti o lista cu toate numerele de referinta aflate sub vizualizarile
detaliate.

Daca ati inregistrat aparatul online, veti fi indrumat
automat la lista corecta in contul dvs. MyBarbecook.
Acolo aveti posibilitatea de a comanda piesele dvs.
online.

2. Comandati piesa de schimb prin intermediul site-ului
www.barbecook.com sau la punctul de vanzare. Piesele
aflate in garantie pot fi comandate numai de la punctul de
vanzare.

9 GARANTIE

9.1 Sunt acoperite

Aparatul dumneavoastra dispune de o garantie de doi ani,
incepand de la data achizitiei. Aceasta garantie acopera toate
defectele de fabricatie, daca:

e Utilizati, asamblati si intretineti aparatul conform
instructiunilor din acest manual. Pagubele cauzate de
utilizarea gresita, asamblarea incorecta sau intretinerea
inadecvata nu sunt considerate defecte de fabricatie.

°  Puteti prezenta factura si numarul unic de serie al aparatului.
Acest numar de serie incepe cu C, urmat de 15 cifre. |l
puteti gasi:

- Pe acest manual.
- Pe ambalajul aparatului.
- Pe partea de jos a piciorului aparatului.

e Departamentul de calitate al Barbecook confirma ca piesele
sunt defecte si ca acestea s-au dovedit defecte in timpul
utilizarii normale, asamblarii corecte si intretinerii adecvate.

Daca una dintre conditiile de mai sus nu este indeplinita, nu
puteti pretinde nicio despagubire. In toate cazurile, garantia este
limitata la repararea sau inlocuirea pieselor defecte.

Urmatoarele pagube si defecte nu sunt acoperite de garantie:

e Uzura normala (ruginirea, deformarea, decolorarea etc.)
pieselor care sunt expuse direct la foc sau la caldura
intensa. Este normal sa inlocuiti aceste piese din cand in
cand.

e Neregularitatile vizibile care nu pot fi evitate in timpul
procesului de fabricatie. Aceste neregularitati nu sunt
considerate ca fiind defecte de fabricatie.

e Toate daunele cauzate de intretinerea inadecvata,
depozitarea incorecta, asamblarea gresita sau modificari
aduse pieselor preasamblate.

e Toate daunele cauzate de utilizarea gresita si abuziva
a aparatului (neutilizarea acestuia in conformitate cu
instructiunile din acest manual, utilizarea acestuia in scopuri
comerciale, utilizarea acestuia ca vas pentru jar etc.).

e Toate pagubele indirecte cauzate de utilizarea neglijenta sau
neconforma a aparatului.

¢ Rugina sau decolorarea cauzate de influente externe,
utilizarea de detergenti agresivi, expunerea la clor etc.
Aceste pagube nu sunt considerate ca fiind defecte de
fabricatie.
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CZ - UZIVATELSKA PRIRUCKA
1 REGISTRACE ZARIZENI

Dékujeme vam za zakoupeni zafizeni Barbecook! Mizete zadit
objevovat zcela novy svét, at se nachazite v klidu a tichu pfirody
nebo uprostfed hluku moderniho svéta. Starte se mistrem
grilovani v nasi komunité #barbecook a seznamte nas s vasimi
grilovacimi dovednostmi.

Zaregistrujte vase zafizeni Barbecook online a ziskejte dulezité

vyhody:

*  Mdazete pristupovat ke kompletnimu navodu k pouziti a
zevrubné se seznamit s vasim pfistrojem.

*  Muzete vyuzivat individualni poprodejni sluzby, rychle
vyhledavat nahradni dily a vyuzivat optimalni zaruéni sluzby.

e Informujeme vas o produktovych novinkach, seznamujeme
vas s tipy a triky a poskytujeme vam grilspiraci, ktera z vas
ucini mistra grilu.

Jste pfipraveni na dobrodruzstvi? Zaregistrujte své zafizeni a

pfipojte se ke komunité #barbecook!

Dalsi informace o registraci vaseho zafizeni najdete na
webu www.barbecook.com.

ﬂ Spole¢nost Barbercook respektuje vase soukromi. Vase
Udaje nebudou prodavany, predavany ani sdileny se
tretimi stranami.

2 O TETO PRIRUCCE

Pouzivejte spotiebi¢ pouze ve venkovnim prostredi. Pokud jej
pouZzijete uvnitt, napfiklad v gardZi nebo pod pfistfeskem, mlize
to zpUsobit otravu oxidem uhelnatym.

PFi vybéru venkovniho umisténi vzdy postupujte takto:

e Umistéte zafizeni alespon tfi metry od budovy na oteviené a
dobre vétrané misto.

*  Neumistujte zafizeni pod previslou strukturu (pavlacg,
pristresek...) ani pod listovi.

e Pred pouzitim je nezbytné umistit gril na bezpecné a rovné
misto. V zadném pfipadé jej neumistujte na vozidlo v
pohybu (lod, pfivés...).

4 OPAKOVANE KONCEPTY

Tato ¢ast zahrnuje definice nékterych méné znamych konceptd.
Tyto koncepty jsou pouzivany v nékolika tématech v této
pfirucce.

4.1 Zapalovaci systém QuickStart®

Spotrebi¢ je vybaven zapalovacim systémem QuickStart®.

Tento systém umoznuje zapaleni spotfebite pomoci zbytkd
starého papiru a zapalky. Nemusite pfidavat zadné zapalovaci
kapaliny nebo podpalovace. Systém rovnéz pracuje velmi rychle:
pouhych 15 minut po zapaleni spotfebi¢e mizete zadit grilovat.

Podrobné pokyny pro pouzivani systému QuickStart®
naleznete v této pfiru¢ce.

4.2 Zhaseci systém QuickStop®

Tato priru¢ka je tvorena dvéma ¢astmi. Prvni ¢ast je tak, kterou
Ctete pravé nyni. Patfi sem pokyny pro montaz, pouziti a Udrzbu
spotrebice. Druha ¢ast zacina na strané 97. Zahrnuje v§echny
typy obrazkd:

*  RozloZené pohledy, seznamy soucasti a montazni vykresy
spotiebice popsaného v této pfirucce.
prirucky.
% Pokud je obrazek uréen pro specificky pokyn, naleznete
odkaz na tento obrazek pravé v pokynech v pfirucce. Tyto
odkazy jsou oznaceny ikonou tuzky, které je uvidét vievo.

3 DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred pouzitim spotrebice si prostudujte veskeré pokyny. Vzdy
peclivé dodrzujte pokyny. Montaz nebo pouziti spotrebice jinym
zplsobem muze zpUsobit pozar a poskozeni materialu.

Skody zplisobené nedodrzenim nasledujicich pokynd
(nespravna montaz, zneuziti, nepfimérena udrzba) nejsou
kryty zarukou.

*  Neponechavejte spotrebi¢ bez dozoru, je-li pouzivan.

e VYSTRAHA! Povrch rozné bude velmi horky, béhem provozu

s nim nemanipulovat.

e P¥i manipulaci s horkymi sou¢astmi pouzivejte vhodnou

ochranu.

e Udrzujte hoflavé materialy, hoflavé kapaliny a nerozpustné

prfedméty mimo dosah pouzivaného spotrebice.

°  VYSTRAHA! Déti a domaci zvitata drzet z dosahu.

e P¥i pouzivani spotrebi¢e meéjte po ruce kbelik s vodou nebo

piskem, obzvlasté pokud jej pouzivate v horkych dnech
nebo na suchych mistech.

*  Nepouzivat v uzavrenych prostorach.

Tyto informace se vztahuji pouze na nasledujici modely: LOEWY
45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Model LOEWY 40 neni vybaven
systémem QuickStop®.

Spotrebi¢ je vybaven zhasecim systémem QuickStop®. Tento
systém umoznuje velmi rychle uhasit spotrebi€ a vycistit jej. Po
grilovani postacuje odstranit popel karta¢em do vodni nadrze ve
stfedové trubce.

Vodni nadrz systému QuickStop® rovnéz zvysuje bezpecnost
spotrebice. ZvysSuje stabilitu a zhasi Zhavé drevéné uhli v
pfipadé, Ze by se spotfebi¢ nahodou prevrhl.

Podrobné pokyny pro pouzivani systému QuickStop®
naleznete v této pfirucce.

4.3 Smalt (# LOEWY SST)

Neékteré ¢asti spotrebiCe jsou pokryty vrstvou roztaveného skla,
ktera se nazyva smalt. Tento smalt chrani spodni vrstvu kovu
pred korozi. Smalt je vysoce kvalitni materidl: je odolny vUgci
korozi, nebledne pod vlivem vysokych teplot a velmi snadno se
udrzuje.

ProtoZe smalt je méné pruzny nez kov, ktery chrani,
mohou se kusy smaltu odstipnout, pokud se spotrebi¢em
nebudete zachazet opatrné. Chcete-li se vyhnout
problémdm, budte pfi montazi smaltovanych soucéasti
opatrni a vzdy udrzujte smalt zplisobem popsanym v této
prirucce.
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5 MONTAZ SPOTREBICE

6.3 Krok 2: Vlozeni papiru

5.1 Bezpecnostni pokyny

e P¥i montazi spotfebi¢ neménite. Je velmi nebezpecné a
proto zakdzané ménit soucasti spotrebice.

e Vzdy peclivé dodrzujte pokyny montaze.

e Uzivatel je odpovédny za spravnou montaz spotrebice.
Poskozeni zplsobena nespravnou montazi nejsou kryta
zarukou.

5.2 Sestaveni spotrebice

1. Pred pouzitim je nezbytné umistit gril na bezpecné a rovné
misto.

2. Sestavte spotiebi¢ zplsobem znazornénym na montaznich
vykresech.

Z Montazni vykresy naleznete v druhé ¢asti této prirucky, za
rozlozenym pohledem na spotrebic.

Pri montazi smaltovanych soucasti budte velmi opatrni.
K ochrané smaltu okolo $roubl pouZijte dodané fibrové
podlozky.

K montazi spotrebic¢e nepouzivejte Zzadné nastroje.
MUzete pouzivat pouze kfizovy Sroubovak pro nastaveni
napnuti svorek na spodku stfedové trubky.

6 PRIPRAVA SPOTREBICE NA POUZITI

Budete potrebovat vodu, drevéné uhli, kus suchych novin a
dlouhou zapalku.

6.1 Které drevéné uhli bych mél
pouzivat?

Vzdy zapaluijte svij spotfebi¢ pomoci tradi¢niho dfevéného uhli,
nikdy pomoci briket. Jakmile je spotfebi¢ zazehnuty, mizete
brikety pridat.

K zapaleni spotrebite pouzivejte dfevéné uhli dobré kvality,
prfednostné podle normy EN 1860-2. Drevéné uhli dobré kvality
poznate podle velkych lesklych kust, ze kterych neodpadava
mnoho prachu.

Uzavrete radné pytel s dfevénym uhlim a poté jej ulozte.
VZzdy jej ukladejte na suchém misté, neskladujte jej ve
sklepé.

Misu Ize naplnit dfevénym uhlim Ize maximalné z 50%.
Nadmérné mnozstvi uhli v mise mlze zpUsobit vazné
poskozeni grilu vlivem nadmérného zaru.

6.2 Krok 1: Naplnéni nadoby QuickStop®

Tyto informace se vztahuji pouze na nasledujici modely: LOEWY
45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Model LOEWY 40 neni vybaven
systémem QuickStop®.

% Hlavni kroky tohoto Ukolu jsou nakresleny na obrazku 1,
na strané 104.

Doporucujeme naplnit nadobu QuickStop® vodou pred kazdym
pouzitim. Postupuijte nasledujicim zplsobem:

1. Uvolnéte spony na dolni strané stfedové trubky (obrazek 1a).

2. Zvednéte horni ¢ast spotiebiCe z vodni nadrze QuickStop® a

odlozZte ji stranou (obrazek 1a).
3. Naplnte nadobu do 1/2 vodou (obrazek 1b).

4. Vlozte horni ¢ast spotrebice zpét na nadrz a uzavrete spony
(obrazek 1c).

5. Zkontrolujte, zda je spotiebic stabilni.

% Hlavni kroky tohoto Ukolu jsou nakresleny na obrazku 2,
na strané 104.

Pro spravnou funkci systému QuickStart® musite do spotrebice
spravné vloZzit papir. Postupujte nasledujicim zplsobem:
1. Pouzijte tfi dvoulisty novin. Vzdy pouzivejte suché noviny,
nejlépe jen nékolik dni staré.
2. Kazdy list papiru stocte po uhlopfi¢ce do tvaru pochodné.
Nestacejte jej pfilis pevné.
3. Prelozte jeden konec kazdé pochodné.
4. Vyjméte dolni rost zpét z misy.
Polozte pochodné do trubky slozenymi konci nahoru.
Nepokladejte pochodné pfilis hluboko. Kdyz je polozite
zpét do misy, musi se dotykat dna rostu.

6. Polozte dolni rost zpét do misy.

6.4 Krok 3: Zapaleni spotrebice

% Hlavni kroky tohoto ukolu jsou nakresleny na obrazku 3,
na strané 104.

Jakmile je papir na svém misté, mlzete spotiebic¢ zapalit.
Postupujte nasledujicim zplsobem:
1. Pokryjte dno misy dfevénym uhlim (obrazek 3a). Tipy:
* Nepouzivejte prilis velké mnozstvi dfevéného uhli. Misa
by méla byt naplnéna pouze do jedné tretiny.

e K zapaleni spotfebie pouzivejte malé kusy dfevéného
uhli. Poté mizZete pridat vétsi kusy.

2. Otevrete otvory pfivodu vzduchu na dolni strané trubky
(obrazek 3b).
3. Uchopte dlouhou zapalku a zapalte papir skrze otvoru

pfistupu vzduchu (obrazek 3b). Hofici papir mdze zplsobit
téZky kour.
Pri prvnim pouZziti spotrebice jej nechte 30 minut volné
horet. Tim ze spotfebiCe odstranite zbyvajici vyrobni
mastnoty a necistoty.

> b

Na spotrebic jes$té nepokladejte grilovaci rost. Prazdny
gril se mlze deformovat, pokud by byl pfili§ dlouho
vystaven velkému zaru.

VYSTRAHA! K zapalovani ¢i opétovnému zapalovani
nepouzivat lih ani benzin! Pouzivat pouze podpalovace v
souladu s EN 1860-3!

B>

4. Potraviny pfipravovat az na zhavych uhlicich s vrstvou
popela. Normalné to trva asi 15 minut (obrazek 3c).

7 UZITECNE TIPY A TRIKY

7.1 Nastaveni intenzity plamene

Intenzitu plamene mUzete nastavit otevienim nebo uzavienim
otvord pfivodu vzduchu na dné stfedové trubky.

e Cim vice otvory otevrete, tim vice vzduchu bude nasavano
do trubky a tim intenzivnéjsi bude plamen.

»  Cim vice otvory uzaviete, tim méné vzduchu bude nasavano
W do trubky a tim mirnéjsi bude plamen.
yid

ak vzduch proudi trubkou a rozdmychava plamen je
nakresleno na obrazku 4 na strané 105.
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7.2 Jak zabranit spaleni pokrmu

Chcete-li zabranit spaleni pokrm(:

e Nikdy nezacinejte grilovat, kdyZ jsou v mise stale plameny.
Vyckejte, dokud drevéné uhli neni pokryto tenkou vrstvou
bilého popela.

e Nevystavujte pokrmy plsobeni nadmérného tepla. Mizete
postupovat takto:

- Chrante pokrmy presunutim grilu do vy$Si polohy.
- Snizte teplo (CasteCnym) uzavienim otvorl pfivodu
vzduchu na dné trubky.

7.3 Jak zabranit ulpivani pokrmu

in tub (Fig. 5b).
4. Eliberati clemele din partea de jos a tubului central (Fig. 5c).

5. Ridicati sectiunea superioara a aparatului din containerul cu
apa si puneti-o deoparte (Fig. 5c).

6. Turnati apa amestecata cu cenusa intr-o galeata (Fig. 5d). 7

7. Puneti sectiunea superioara a aparatului inapoi pe
containerul cu apa si strangeti clemele.

8. Puneti gratarul inferior inapoi in vas.

9. Polozte dolni rost zpét do misy.

8.2 Cisténi grilu

Chcete-li zabranit pokrmdm, aby ulpivaly ke grilu:

e Lehce potrete pokrm olejem, nez jej poloZite na gril. Mlizete
také potfit olejem samotny gril.

e Pokrmy neotacejte pfili§ Casto. Nechte jej nejprve trochu
prohrat.

7.4 Ochrana pred prudkym vzplanutim

Prudka vzplanuti jsou nahlé plameny, které vylétnou z misy,
kdyz grilujete. Obvykle jsou zplsobeny odkapavajici tukem nebo
marinadou.

Bé&hem grilovani je ob&asné prudké vzplanuti normalni. PFilis
Casté prudké vzplanuti vSak zvy$uje teplotu misy a maze
zpUsobit zazehnuti nashromazdéného tuku. Jak zabranit
prudkym vzplanutim:

e Pred grilovanim zkontrolujte, zda je miska Cista.
Doporucujeme misu po kazdém pouziti vycistit.

e QOdstrante nadbyte¢ny tuk a marinadu z masa. Pro tu¢né
nebo marinované maso muzete také pouzit grilovaci misu.

7.5 Grilovani pod krytem Dome

Tyto informace se vztahuji pouze na nasledujici modely: LOEWY
45 - LOEWY 50.

Chcete-li vyuZit Uplny potencial svého spotiebice, mlzete jej
vybavit krytem Dome. Kryt Dome je polooteviené viko, které
odrazi teplo dfevéného uhli zpét k pokrmUim. Vysledkem je, Ze
pokrmy jsou zahfivany zespoda i shora. To vam kromé jiného
umozriuje rovhomerné prohfivat velké kusy masa, pfipravovat
kurata nakladana v pivu nebo dokonce grilovat pizzu.

ﬂ Kryt Dome 223.0043.000 pouzijte pro model 45, kryt
Dome 223.0050.000 pak pro model 50. Dalsi informace o
pouziti krytu Dome naleznete na webu
www.barbecook.com.

8 UDRZBA SPOTREBICE

8.1 Cisténi misy

Tyto informace se vztahuji pouze na nasledujici modely: LOEWY
45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Model LOEWY 40 neni vybaven
systémem QuickStop®. Pri ¢isténi misy LOEWY 40 staci omést
popel do kbeliku.

% Hlavni kroky tohoto Ukolu jsou nakresleny na obrazku 5,
na strané 105.

Doporucujeme misu po kazdém pouziti vycistit. U systému
QuickStop® je tento krok proveden velmi rychle. Postupuijte
nasledujicim zplsobem:

1. Nechte spotiebi¢ Uplné vychladnout a sejméte gril.

2. Uzavrete otvory pfivodu vzduchu na dolni strané stfedové
trubky (obrazek 5a).

3. Vyjméte spodni rost z misy a karta€em otfete popel doperie

Po kazdém grilovani doporucujeme ocistit gril Cisti€em Barbecook.
K €isténi grilu Ize rovnéz pouzit jemny prostredek na myti
nadobi nebo uhli¢itan sodny. K &isténi grilu v zadném
pfipadé nepouzivejte CistiCe trub.

8.3 Uskladnéni spotrebice

Po kazdém pouziti ulozte spotfebi¢ na suchém misté (uvnitf,

pod pristfeSkem atd.). Chcete-li prodlouzit zivotnost svého
spotrebiCe, doporucujeme jej zakryt Barbecook krytem.
Zaregistrujte svij spotfebi¢ na webu www.barbecook.com, kde
jsou také informace o tom, ktery kryt budete potfebovat.

€ 5 Pred ulozenim spotfebice zkontrolujte, zda je Uplné suchy.
To zabrani vytvareni koroze.

8.4 Udrzba soudéasti opatienych
ochrannou vrstvou emailu, chromu nebo
praskového laku nebo z nerezové oceli

Spotrebic¢ je tvofen smaltovanymi sou¢astmi, sou¢astmi z
nerezové oceli nebo chromovanymi sou¢astmi. Kazdy material
musi byt udrzovan odli§nym zplsobem:

Material Jak udrzovat tento material

Smalt e  Nepouzivejte ostré predméty a

neklepejte na tvrdy povrch.

e Zabrante kontaktu se studenymi
kapalinami, dokud je spotrebi¢
stale horky.

e Pouzivejte kovové houby a

abrazivni Cistici prostredky.

Nerezova ocel a °
chrom

Nepouzivejte agresivni, abrazivni
nebo kov obsahujici Cistici
prostredky.

e Pouzivejte jemné Cistici prostfedky
a nechte je na oceli néjakou dobu
pUsobit.

e Pouzivejte mékkou houbu nebo
tkaninu.

e Po ¢isténi dukladné oplachnéte a

pred uskladnénim vysuste.

Nepouzivejte ostré. Pouzivejte
jemny Cistici prostfedek, mékkou
houbo nebo tkaninu.

Po ¢isténi dikladné oplachnéte a
pred eskladnénim vysuste.

Praskovy lak o

Zabrante kontaktu s chlérem, soli nebo zelezem, vyhnete
se tak vytvareni rzi na nerezové oceli. Doporu€ujeme
nepouzivat spotfebi€ v blizkosti pobrezi, zelezni¢nich trati
nebo bazénd.

Skody zptisobené nedodrzenim nasledujicich pokyn(
jsou povazovany za neodpovidajici Udrzbu a nejsou proto
kryty zarukou.
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Pod rozlozenym pohledem na spotrebi¢ (druha ¢ast prirucky)
naleznete seznam vSech soucasti, ze kterych je zafizeni
sestaveno. Tento seznam zahrnuje symbol stanovujici material
kazdé soucasti, takZe jej mlzete pouzit k ovéreni zplsobu
udrzby specifické soucasti. Seznam soucasti pouziva nasledujici
symboly:Listele de piese utilizeaza urmatoarele simboluri:

Symbol Material
o Smalt
A Chrom
[ Nerezova ocel
* Praskovy lak

8.5 Objednavani nahradnich soucasti

9.2 Co neni kryto

Dily, které jsou pfimo vystaveny ohni nebo intenzivnimu zaru, je
nutno ¢as od ¢asu vymeénit. Pokyny pro objednani nahradniho dilu:

1. Vyhledejte referencni &islo potfebného dilu. Seznam v§ech
referencnich &isel najdete pod podrobnymi schématy v druhé
¢asti tohoto navodu nebo na webu www.barbecook.com.

Pokud jste zaregistrovali vase zafizeni online, budete
automaticky presmérovani na spravny seznam na vasem
uctu MyBarbecook. Zde mate moznost objednavat
nahradni dily online.

2. Objednejte nahradni dil na webu www.barbecook.com
nebo u vaseho prodejce. Dily v zaruce Ize objednat pouze u
vaseho prodejce.

9 ZARUKA

9.1 Co je kryto

Vas spotrebi¢ se dodava se zarukou po dobu dvou let, po€inaje
dnem nakupu. Tato zaruka kryje vSechny vyrobni zavady za
nasleduijicich predpokladu:

e  Spotrebi¢ jste pouzivali, smontovali a udrzovali podle
pokynd v této pirucce. Poskozeni zplsobené zneuzitim,
nespravnou montazi nebo nepfiméfenou udrzbou nejsou
povazovany za vyrobni vady.

e Mauizete predlozit stvrzenkou o koupi a jedinec¢né sériové
Cislo svého spotiebice. Toto sériové Cislo zaCina pismenem
C, které je nasledované 15 Cislicemi. Naleznete jej na tomto
misteé:

-V této pfrirucce.
- Na obalu spotrebice.
- Na spodni strané stojiny spotrebice.

e Oddéleni kvality Barbecook ovéfuje, Zze soucasti jsou vadné
a ze se ukazaly vadnymi pfi normalnim pouZziti, spravné
montazi a pfimérené udrzbé.

Pokud jedna z vy$e uvedenych podminek neni spinéna, nem(ize

si jakoukoliv zaruku narokovat. Ve vSech pfipadech je zaruka

omezena na opravu nebo vyménu vadné soucasti.

Nasledujici Skody a vady nejsou zaruku kryty:

e Normalni opotfebovani (koroze, deformace, odbarveni...)
soucasti, které jsou pfimo vystaveny plisobeni ohné nebo
intenzivniho tepla. Je normalni, Ze tyto soucasti budou
obcas potfebovat vyménu.

e Vizualni nepravidelnosti jsou bézné v dlsledku vyrobniho
procesu. Tyto nepravidelnosti nejsou povazovany za vyrobni
vady.

e Vsechny skody zpUsobené nepfimérenou udrzbou,
nespravnym skladovanim, montazi nebo zménami
provedenymi na pfedem sestavenych soucastech.

e Vsechny $kody zpUsobené zneuzitim a nespravnym
pouzitim spotfebite (nepouzivani podle pokyni této
pfiruc¢ky, pouzivani pro komeréni ucely, pouziti jako
zaroviste ...).

e V8echny nasledné skody zplsobené neopatrnym nebo
nespravnym pouzitim spotrebice.

e Koroze nebo odbarveni zplsobené externimi vlivy, pouZiti
agresivnich Gisticich prostfedkd, plsobeni chléru.... Tato
poskozeni nejsou povazovany za vyrobni vady.
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EL - OAHIEZ XPHZHZ
1 A'HAQZH THE ZYZKEY'HZ ZAZ

Euxaplotolpe Ttou ayopdoate pia cuokeur Barbecook! ‘Evag
OAOKANPOG VEOG KOOUOG 0aG TIEPIUEVEL YIA VA TOV EEEPEVVAOETE,
€iTe otV nouxia kat tn yaAnivn Tng oLoNG €ite oTNV TIOAUACXOAN
kat BopuPwdn TOAN. lMNvete apxPriotng oTnV KOVOTNTA pag
#barbecook kat adrote pag va avadeioupe TIC PNOTIKEG 0AG
IKAVOTNTEG.

Kataywpiote Tn ouokeur oag Barbecook oto Siadiktuo Kal
ATIOKTAOTE KATTOLA ONUAVTIKA ODEAN:

*  Amoktdre TipooBaacn oTo TIANPEG EYXELPIOLIO XProng Kal
YVWPICeTe KABE HEPOG TNG OUOKELNG OAG.

e ‘Exete e€atopikevpévn eEUTINPETNON PETA TNV TIWANON,
TIOUL 00 ETUTPETIEL VA BPIOKETE ypriyopa AVTAAAGKTIKA Kal
enwdeleiote amnod pia BEATIOTN uTnpeoia eyyonong.

®  2aG eVNUEPWVOUE OXETIKA PE TIG EVNUEPWOELG TWV
TIPOIOVTWYV KAl 0aC TIPOCHEPOLHE CLUPBOLAES, TexvAopaTa
Kal EUTIveuon yla to Proiuo, yia va avadei€oupe tov
apxuprotn Tou KpuPetal yéoa oag.

Eiote €towol yla pla mepiméTela; Kataxwpiote to Tpoiodv cag Kat

AaBete p€poG otnv KovoTnTa #barbecook!

Ma meploooTEPEG TIANPODOPIEG OXETIKA PE TNV

KATAXWPLoN TNG CUOKELNG oag, avatpelte otn Slevbuvon
www.barbecook.com.

ﬂ H Barbecook oéBetal Ta TipoowTtikd oag dedopéva.
Ta dedopéva oag dev Ba TtwAnBoLv, SlavepnBolv i
KolvoTtolnBolv oe Tpita pépn.

2 ZIXETIKA ME AYTO TO ErXEIP1AIO

AuTo To eyxelpidlo amoteleital ard Vo pepn. To TIPWTO PEPOG
eival autod tou dlaPddlete avtrv TN otiyun. MephapBavel odnyieg
yla TN GLVAPPOAGYNON, TN XPNOoN KAl TN CLVTHAPNCN TNG CUCKELNAG
oag. To 6e0TepOo PEPOG EeKIvA oTn oeAida 97. MephapPdvel 6Aa
Ta €idn amelkovioswv:

°  AvaAUTIKEG TIPOBOAEG, AloTeg e§apTNUATWY Kal
oxedlaypAaupaTa cuvapPoAOyNonG TWV CUCKELWYV TIOU
TieplypAdovTal o€ auTd TO EYXELPIOLO.

e Ekoveg mTou €€nyouv TIG TILO oNPAVTIKEG 08nyieg TOL TIPWTOU
HEPOULG TOU gyxelpLdiou.

% Edv uttdpyel SlaBéotun elkdva yla KATIOIA CUYKEKPIPEVN
odnyia, Ba Bpeite otnv 0dnyia TNV TTAPATIOUTIA YlA TNV
avtioTtolxn €lkéva. AUTEG Ol TIAPATIOUTIEG £XOLV OTO
TIAAL €va elIKoViSlo HOALBIOY, OTIWG AUTO TIoL BAETIETE
aplotepd.

3 ZHMANTIK'EZ OAHI'IEX AZ®DAAE'|AZ

AlaBaote TIG 0dnyieg TPOTOL XPNOIUOTIOINCETE TN CLUOKELN).
AKoAOULBEITE TIAVTOTE TIPOOEKTIKA TIG 0dnyieg. Edv
OLVAPHOAOYACETE 1 XPNOIUOTIOINOETE e SLIAPOPETIKO TPOTIO TN
OLOKEL, PTTOPEL va TIpokANBei Ttupkaytd Kat {nuid.

ZnUIEG TTOU TIPOKAAOLVTAL aTIO aPEAELa THPNONG TWV
odnywwv (Kakr ocuvapuoAdynon, Kakn xpron, avettapkng
ouvtipnon KATL.) dgv KaAUTTTovTal arod Tnv eyyvnon.

e Mnv adrivete TN OLOKELN XWPIG TIAPAKOAOLBNON KATA TN

xerion.

e T[IPOEIAOINOIHZH! Katd tn xprion tTng, n ouokeur Ba Kaiel,

OULVETIWG PNV TN HETAKIVEITE.

e AdBete Ta KATAAANAQ TIPOOTATEUTIKA PETPA OTAV XElpileoTe
TUAMATA TIOUL KaiVve.

e Kpatdre ebpAeKTA LAIKA, eVPAEKTA LYPA 1 SlAAUTA
QVTIKEiPeEVA pakpld amod Tn oLOKeELr KATA TN XPron tne.
e [IPOEIAOMOIHZH! Katd tn Xprion, kpatrnote Ta rtadld Kat

TA KAToIKidla pakpld atd TN CUOKELN.

*  'Exete KOVTA 0ag €vav KouPd vepo | dppo otav
XPNOLUOTIOLEITE TN CLOKEL, 1O1AITEPA TIG TIOAD (EOTEG
nUEPEG 1 otav Bpiokeote oe ENPo TtEPIBANAOV.

e [IPOEIAOINOIHZH! Mn xpnoluoTtoleite TN CLOKELN OE
E0WTEPIKO XWPO.

XpNOoLUoTIOoLEITE TN CLUOKELN POVO O LTIAIBPLO XWPOo. Eav Tn

XPNOWIOTIOINOETE OE KAEIOTO XWPEO, AKOUN Kal og yKapadl i

eEWTEPIKN artobrikn, UTtopei va TipokANnBei dnAntnpiaon arod

povoéeidlo Tou avBpaka.

‘Otav eTTIAEyeTE Pla BEON OE AVOIKTO XWPO, TIPOCEXETE TIAVTA:

e ToToBeTeiTE TN OLOKELN O€ ATIOOTACN TOUAAXIOTOV TPLWV
METPWV aTIO TA KTipla, 0 avolXTd Kal KaAd agpL{OPEVO XWPO.

*  BePawwbeite 611 n ovokeun dev BpiokeTal KATW aATIO
kartola ripoe€oxn (kdoa TéPTAG, OTEYAOTPO...) I KATW AT
GONwpa.

e H ypnotapid pémel va tomobeteital oe achalr, eTtitedn
Bdaon Tpv atmoé T xerion. Mnv tnv ToTtoBeTEITE TIOTE OE
KlvoOpevo oxnua (okagog, TpElep...)

4 ENANAAAMBANOMENEZ ENNOIEX
AuTO TO PEPOG TIEPIAAPPBAVEL OPIOHUOUG YIa KATIOIEG AlyOTEQPO

YVWOTEG €VVOLEG. AUTEC OL €VVOLEG XpnalpoTtololvTal og SlAdopEeg
evOTNTEG TOL eyxelpLdiov.

4.1 Xootnua avapparog QuickStart®

H ouokeun gival e€omAlopévn e oLOTNUA AVAUUATOG
QuickStart®. Auto to oloTnpa odg ETITPETIEL VA AVABETE TN
OUOKEUN XPNOLUOTIOWVTAG JOVO Alyeg TTIAAEG edpnuepideg kal
€va oTtipTo. Aev XpeldleoTe KATIOIO EVGAEKTO LYPO 1 AvaTITHPA.
To obotnua emiong Aettoupyel TIOAD ypriyopa: 15 AeTttd petd 10
Avappa TG CUCKELNG, UTTOPEITE va EeKLvroeTe va PrveTe.

lMa tov tpdTO XProng Tou cuothpatog QuickStart®
Ba Bpeite avaluUTIKEG 0ONYiEG TIAPAKATW OE AUTO TO
eyxelpidio.

4.2 Y0otnua ofnoiparog QuickStop®

AUTEG ol TTANPOQOpPIEG IoxUoLV LOVO yla Ta &G LoVTEAQ:
LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. To povtéAo LOEWY 40
Sev eival eomAiouévo pe ovotnua QuickStop®.

H ouokeun gival e§omAlopevn pe cuotnua of3noipatog
QuickStop®. Auté To cboTnUa OAG ETITPETIEL VA OBNVETE Kal

va kaBapilete Tn ocuokeun og XpOvo Pndév. Metd To Yriowo,
ammAwg pi€te TIG otaxTeg oto S0XEI0 vEPOU OTO KATW PEPOG TOL
KEVTPIKOL aywyou.

Emtiong, To doxeio vepou Tou cuotrpatog QuickStop® evioxel
eTtiong TNV aoddalela TG oLoKeLNG. AvEAvel TN oTabepoTNTA
Kal oPfrvel To avappéva kapBouva o€ TIEPITITWAN TIOL N CUOKELN
TIECEL KATW.

lMa Tov TPOTIo XPriong Tou cuoThpaTog QuickStop®
Ba Bpeite avaluTIKEG 0ONyieg TIAPAKATW o€ AUTO TO
eyxelpidlo.

4.3 Epayié (# LOEWY SST)

Oplopéva pépn TNG CUOKELAG KAADTITOVTAL PE JIa ETTIOTPWON
Alwpévou YuaAlo, TTou ovopddeTal egayle. AUTA N €TTIOTPWON
TPooTATEVEL TO HETAANAO aTtd TN SidPBpwon. To gpayié eival LAIKO
LPYNANG TTIOIOTNTAG: AVTEXEL OTN OKoLPLA, dev dBeipeTal KATA
TNV €kBean oe LPNAEG BeppoKkpaaoies Kal eival TIOAL EDKOAO OTN
ouvtApnon.

Emeldn n emiotpwon epayle ival Alydtepo EAACTIK
artd TO JETAANO TIOL KAAUTITEL, TO EUAYLE PTIOPEL va
EedAoudioel edv xelpileote TN cuokewn ampooekTa. MNa
va aroduyete TIPORAANATA, VA E(0TE TIPOCEKTIKOI KATA
TN GLUVAPUOAGYNON TWV TUNUATWY HE ETIIOTPWON EUAYLE
Kal va GpovTiCeTe TNV eTTioTpWON OTIWG TIEPLYPAPETAL
TIAPAKATW OTO eYXELPIdLO.
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5 2ZYNAPMOAOIHZH THZ ZY2ZKEYHZ

5.1 Odényieg aopaleiag

e Mnv TPOTIOTIOLEITE TN CUOKELN KATA TN CLVAPHOAGYNnon.
Eival TtoAu etukivbuvo kat Sev ettitpemeTtal va aA\aleTe ta
€€0PTNUATA TNG CUOKELNG.

e AkolouBeite TIAVTOTE TIPOCEKTIKA TIG 0dnyieq
OLVAPHOAGYNONG.

* O xpriotng eivat uTeVBLVOC Yyl TN CWOTH CUVAPHUOAGYNON
TNG OLOKELNG. ZNUIEG TIOL TIPOKAAOLVTAL ATTO KAKN)
ouvappoAdynon dev KAAUTITOVTAL ATIO TNV €yy0NON.

5.2 INa va cuvappoAOYNOETE TN CUOKELN

1. H pnotapld mpérel va tottobeTeital oe achaln, eTtiredn
Bdon TpLv attoé Tn Xperion.

2. ZuvappoAoynoTe Tn cLoKeLR OTIWG Seixvouv Ta
oxedlaypdppata cuvappoAdynong.

Z Oa Bpeite Ta oxedlaypdupara cuvappoAdynaong oto deLTEPO
MEPOG aUTOU TOU EYXELPISIOL, LOTEPA ATIO TNV AVAAUTIKN
TIPOROAN Twv 6APTNUATWY TNG CUOKELNG OCG.

Na €ioTe TIPOCEKTIKOL KATA TN CLUVAPHOAGYNCN TWV
€€apTNUATWV ATTO gPAyLE. XPNOLUOTIOW|OTE TIG POSEAEG TTIOU
TIAPEXOVTAL YIA VA TIPOCTATEPETE TO EPAYIE OTA Ohpeia yOpw
aro TG Pideg.

Mn XpnolJoTIoIEITE EPYAAEIA YIA VA CLVAPHOAOYHOETE
TN ouokeur). MTTOPEITE va XPNOIUOTIOINCETE POVO €va
OTALPOKATOARISO yia va puBIcETE TO ODIEIO TWV KAITT OTO
KATW PEPOG TOL KEVTPIKOU aywyoU.

6 TMPOETOIMAZIA THZ ZYZKEYHZ
NA XPHZH

Xpeldleote vepd, kdpPouva, oteyvr) epnuepidba kal Eva Lakpv
ortipTo.

6.1 TikGppouva TPEMEL va XPNOILOTIOIW;

AvdBete TIAvTA TN GLUOKeLN 0ag e TTapadoalakd kappouva,
TIOTE PE PTIPIKETEG. APOL avAETE TN CUOKELN 0AG, PTIOPEITE va
TIPOOBETETE UTIPIKETEG.

Xpnotyottoleite KAARG ToloTNTAG KApPBouva yla va avayete tn
OLOKELH, KATA TIpOoTiunon cupfatd pe to TrpoTutto EN 1860-
2. Ta kapPouva KaAAg TtoldTNTAG aroteAovvTal arod Peyaia,
KkaBapd koppdrtia 1tou dev Bydlouv TIOAAR oKovn.

KAeivete kKaAd tn cakoULAa pe Ta kdpPBouva TIpoTol TNV
amobnkeLoeTe. ATtoBNKeLETE TA KApBouva Ttdvta oe Enpd
HE€POG, OXL OE LTIOYELO.

Mrmopeite va yepioete To 50% KaTA PEYIOTO TNG AeKAVNG
pe kapBouvo. To uTtepPOAKO YEUIOPA TNG AEKAVNG WTTOPEL
va TIPOKAAETeLG coPapég PpBopEG oTnv YnoTIEPA Gag
AOYW TNG eKTETAUEVNG BEPUOTNTAG.

6.2 TikapBouva mPEMEL va XPNCLUOTIOW;

AUTEG o1 TTANPOoYOPIEG IoxUOoULV LIOVO yia Ta ££rG LovTEAQ:
LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. To povtéAo LOEWY 40
Sev eival eomAiouévo pe ovotnua QuickStop®.

% Ta Baoikd Brpata avtng TnG epyaciag meptypadovtal
otnv Eikoéva 1, otn ogAida 104.

>uviotoUupe va yepiCete To doxeio QuickStop® pe vepd Tiplv amd

KA&Be xpnon. Mpoxwpnote weg €EAG:

1. Amaodaliote Ta KAITT 0TO KATW PEPOG TOUL KEVTPLIKOU aywyou
(Ewova 1a).

2. AVaonKWOoTe TO ETTAVW UEPOG TNG CLOKELNG aTtd To Soxeio
QuickStop® kat adriote To otV dkpn (Eikéva 1a).

3. Tepiote O doxeio pexpL TN peEon pe vepd (Eikova 1B).

4.  TormoBeTnoTe TO ETIAVW PEPOG TNG CLOKELNG Eavd aTo
doxeio kal acpaliote Ta kAT (Elkéva 1y).

5. BePawwBeite 61 n ouokeun eival otabepn.

6.3 Brjpa 2: TormroBEtnon Tov XapTtiov

% Ta Baoikd Brpata avtng Tng epyaciag Teptypddovtal
otnv elkéva 2, otn oelida 104.

Ma tn owotn Aettoupyia Touv cvotipatog QuickStart®, Tpérel va

TOTTIOBETACETE TO XAPTI OWOTA PECA OTN CLoKeLN. [Npoxwprote

we e8ig:

1. Mapte Tpia SIMAA GUANA epnuepidag. XpnaoluoTioleite TTAvVTA
OTEYVEG ePNUEPIOES, KATA TIPOTIUNON TIAAIEG.

2. Ztpipte KABe POANO Slaywvia oe POAO, O OXAHUA XWVIOD.
Mnv KAveTe TIOAD OTEVA TA XWVIA.

3. AumAwote TNV Akpn KABe Xwviov.
4. AdaipEaTe TO KATW TIAEYPA ATIO TO UTIOA.

5. TomoBetroTe TA XWVIA GTOV Aywyo, PE TIG SITAWPEVEG AKPEG
OTPAPMEVEG TIPOG TA TIAVW,

Mnv tottoBeteite TIOALD Babld Ta xwvid. Oa TpETEeL va
ayyiCouv 1o Katw TAEypa Otav To ToTtoBeTOETE Ava OTO
MTTOA.

6. TotoBetroTe TO KATW TIAEyA §AvA OTO UTIOA.

6.4 Brjpa 3: Avappa tng GUOKELNG

% Ta Baoikd Brpata avtng Tng epyaciag Teplypadovtal
otnv elkéva 3, otn oehida 104.

MOAIG TOTTOBETNOETE TO XQPTI, UTIOPEITE VA AVAPETE T CUOKELN).
Mpoxwpriote wg e&ng:
1. KaAOyte O KATW PEPOG TOL UTTOA pe KapPBouvo (Eikova 3a).
2UUPBOLAEC:
* Mn xpnoluortoleite TIapa TTOAD KapBouvo. To pttoA Ba
TIPETIEL VA €ival YEUATO POVO KATA TO €va TPITo.

e [a va avayete TN GLUOKELH, XPNOILOTIOOTE PIKPA
KOMUATIA KAPPOULVO. TN CUVEXELQ, PTTOPEITE va
TIPOCBECETE PeyaAUTEQA KOUUATLAL.

2. Avoi€te TIG oTIEG £€QEPIOPOD OTO KATW PEPOG TOU Aywyou
(Eikova 3p).
3. Me éva pakpo oTtipto, avaPTe TO XapTi HECW TWV OTIWV

e€aeplopou (Ewkéva 3p). To avappévo xapti prtopei va
SnHIoVPYNCEL TILKVO KATIVO.
‘Otav XpNnOoIOTIOLEITE TN CUOKELN yla TIPWTN dopd,
agdnote TN va kaiel yia 30 Aetttd. ‘Etol adaipeital 1o
YPAOO TIOU €XEL TUXOV ATTOMEIVEL ATIO TO EPYOOTACLO.

Mnv ToTtoBeteite akdun TN oxdpa otn cuokeur. H ddela
oxdpa prtopei va tapapopdwdei doTav pével otn pwTid yia
TIOAAR wpa.

MPOEIAOMOIHZH! Mn xpnoluoTttoleite ovoTiveupa i
BevCivn yla va avayete tn cLOKeELI. XPNOLUOTIOINOTE POVO
TIPOCAVAUATA TIOL CUHHOPdWVOVTAL e TO TIPOTLTIO EN
1860-3.

4.  Mrmopeite va eKvroeTe TO Yoo JOALG TO KApPBouvo
KAALPOEel aTtd AeTTTO OTPWPA AEUKNG OTAXTNG. Kavovikd,
auTo xpelaletal Trepittou 15 Aetttd (Eikova 3y).

7 XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ KAl
YIMNOAEIZEIZ

> P

B>

7.1 P0Ouion tng évraong tng Oepuotntag

Mmopeite va puBuioete TNV évtaon g wTIAG avoiyovTtag Kat
KAEIVOVTAG TIG OTIEG £€AEPIOUOL OTO KATW PEPOG TOU KEVTPIKOU
aywyou:

e 'Oco TEePLOTOTEPO AVOIYETE TIG OTIEG, TOCO TIEPLOCOTEPOG
QAEPAG EICEPXETAL OTOV Aywyo Kal SLVAPWVEL N €vtacn TG
dwTtldg.
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*  '‘O00 TEPIOOOTEPO KAEIVETE TIG OTIEG, TOOO AlyOTEPOG AEPAG
EIOEPXETAL OTOV AyWYO Kal XapnAWVEL N évtaon TNG GwTIAC.

m O 1pATIOG |E TOV OTTOIO O AEPAG EICEPXETAL GTOV AywyO Kal
evioxLel TN dwTIA Tteplypddetal otnv Eikova 4, oelida 105.

7.2 Amoduyn kapiparog tov payntou

Ma va amogpLyete TO KAPIPO TOL PaynToL:

e [lot€ pnv &ekvate 1o Yoo 600 UTIAPXOoLV GAOYESG OTO
MTIOA. Mepipevete pexpL To kapPouvo va kaludBei arod
AETTTO OTPWHA AEUKNG OTAXTNG.

e Amodelyete TNV €kBeon Tou paynTov oe LTIEPPOAIKA
BeppoTnTa. Mmopeite:

- Na mpootatéete T0 paynto aveBalovtag tn oxdpd TIo
PnAd.

- Na peiwoete T BeppodTnTa TIEPIOPIfOVTAG TO AVOlyHa TWV
OTIWV €€AEPIOPOL OTO KATW PEPOG TOL AYWYOU.

7.3 Amoduyn KOAARpAtog Tov ¢payntov

Ma va amogpLyete To KOAANPA TOL paynToL oTN oXAapPa:

e Nadwote ehadpwg TO PaynTod e Eva TIVEAO TIPOTOU TO
ToTIOBETNOETE OTN OXApa. Mmopeite ettiong va Aadwoete
nv idla ™ oxapa.

e Mnv yupiCete T0 Ppayntod TTOAL ypriyopa. Adnote To TipwTa
va YnBei Aiyo.

7.4 NMwg va amodiyete TIG EaPVIKEG PAOYEG

O1 Eadvikeg PAOYeG eival peyAleg, amtoTopes GAOYEG TIOL
EKTIVAOOOVTAL ATTO TO PTIOA KATA TO Yriotpo. MpokaAolvtal
ouvnBwg aro Aittog 1 papivada Tov otadel.

Katd to Yrotyo, eivat Tiibavo va epdavifovrtal Eadvikeg dASYeG.
Tux6v peydloc aplBuodg amod Eadvikeg peyaleg pAOyeg avfdvel

Tn Beppokpacia oto doxeio Kal PTtopei va Tipokaléoel avadAetn
OLOOWPELPEVOL AlTToUG. MNa va arogLyeTe TIG EaPVIKEG PAOYEC:

e BePalwbeite 0TI TO PTTOA gival KaBapod TPOToL EEKIVIOETE
TO YPrioo. ZuvioTolpE va Kabapilete To PUTIOA DOTEPA ATIO
KA&Be xpnon.

e Adaipgote TO LTIEPPOAIKO AITTOG Kal TN papvada aro 1o
Kp€ag. Emiong, yia Ta TtoAD Airtapd i paplvapiopéva Kpeara,
MTIOPEITE va XpnoloTIowoeTe Tayi.

7.5 Wnowo pe 1o Dome

AUTEG ol TTANPOYOpIEG IoxUOoLV LIOVO yia Ta &G oVTEAQ:
LOEWY 45 - LOEWY 50.

Ma va alomoioete TANPWG TIG SUVATOTNTEG TIOL 0AG TIAPEXEL N
OULOKEL 0ag, pTtopeite va Tnv e€otAioete pe To Dome. To Dome
eival €va PJLloavolyTo KATIAKL 08 OXAUa KEADPOUG, TIOU AVTAVAKAA
n BeppodTNTA ATIO TA KApPBouva emtavw ato Gaynto. Qg
arotéAeopa, To dayntod oag Beppaivetal kKal ard KATw Kal arod
TIAvw. AuTd eTUTPETIEL, PETAED AAAWY, va PrVETE opolopopda
HEYAAQ KOUPATIA KPEAG, AKOUN KAl va PHVETE TITOEG.

ﬂ Xpnotuottoriote To Dome 223.0043.000 yia To POVTEAO
45 kat To Dome 223.0050.000 yia to povtého 50. MNa
TIEPLOOOTEPEG TIANPODOPIEG OXETIKA e TO Dome,
avatpé€te otov loTodTOTIO WwWw.barbecook.com

8 Z2ZYNTHPHZH THZ ZYZKEYHZ

8.1 KaBapiopog tou UttoA

AUTEG ol TTANPOYOPIEG IaXUOoLV LIOVO yia Ta G LOVTEAQ:
LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. To povtélo LOEWY
40 bev eival e€ottAiouévo pe ovotnua QuickStop®. Na va
kaBapioete TN Aekdvn Tou povtédov LOEWY 40, armAwg
OKOUTTIOTE TIG OTAXTEG O€ €vav koufa.

W Ta Baoikd Bripata autig TNG epyaciag Teplypadovtal
4 ) ;
otnv Eikova 5, otn oegida 105.

2uvioToUpE va KaBapilete To UTIOA DoTepa aro KABe xpron.

Me 10 obotnua QuickStop®, autd yivetal oe Xpdvo Pndev.

Mpoxwpriote wg e8ng:

1. Adnote Tn oLOKeLN VA KPLWOEL EVTEAWG Kal BYAATE TN
oxapa.

2. KheioTe TIG OTIEG £§QEPIOPOL OTO KATW PEPOG TOL KEVTPIKOD
aywyou (Eikova 5a).

3.  AdalpéoTe TO KATW TIAEYHA ATIO TO UTIOA KAl OKOUTTIOTE TIG
OTAXTEG Péoa oTov aywyo (Eikova 5p).

4.  AmnaodalioTte Ta KAITT 0TO KATW PEPOG TOL KEVTPIKOD aywyou
(Eixova 5y).

5. Avaonkwote TO ETIAVW PEPOG TNG CLUOKELNG ard To doxeio
vepoU Kal TpaPnéte To oto TAdL (Eikova 5y).
Pi€te 1O vePO pe TIG oTdAyTEG O€E €vav KouBa (Eikova 586).

7. ToroBeTroTe TO £MMAVW PEPOG TNG CLUOKELNG §ava aTto Soxeio
vePOUL Kal aodaAioTe Ta KA.

8. TotmobetroTe TO KATW TIAEyA §AVA OTO UTIOA.

8.2 Kabapiopog tng oxapag

2uvioTtolpe va kaBapilete Tn oxdpa £melta ano KAbe xprion, e
€va kabaploTiko tng Barbecook.

Mmopeite emiong va kabapiocete TN oxdpa pe Eva
HMaAakd amopputtavTiké N pe dittavBpakik coda. Mn
XPNOLUOTIOLEITE TIOTE KABAPIOTIKA PoVPVOL OTN OXAPA.

8.3 AmoOnkevon TNG GUOKELNG

QDUAACCETE TN CUOKELN O OTEYVO PEPOG (0€ ECWTEPLKO XWPO,
KATW artd LTIOOTEYO KATL.) oTepa armod Kabe xpron. MNa va
maparteivete Tn Sldpkela (WG TNG CUOKELNG, CUVICTOUME va TNV
KAAUTTTETE pE KAAupa Barbecook. AnAwoTe Tn cuokeun oag otn
SlevBuvon www.barbecook.com yla va pdbete TIoO10 KAALPA
Xpelaleote.

BeBawwbeite 6TL N ouokeur ival evieAWG aTeyvr| TIPOTOL
TNV amodnkevoete. AuTO euttodiel TO OXNUATIONO
OKOULPLAG.

8.4 Zuvtnpnon turd.!atwv spayiE,
avo&eldwtou XaAvfa kat pe
ETMioTPpWON XPWHIOL KAl TTOVSPAG

H ouokeun eival kataokevaopévn amnod epayle, avo&eidwTo
XAALBa kal xpwuiwpéva Tuipata. Kabe LAIKO TipéTiel va
ouvinpeital ye SladpopeTikO TPOTIO:
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YAIKO Tpomog ppovTidag Tov LAIKOD

Epaye e Na amogelyetal n xprion

AlXUNPEWV QVTIKEIMEVWY Kal TA
XTUTIAUATO O OKANPEG ETTIGAVELEG.

e Na amogelyetal n emtadn pe kpda
vypa oétav eivat akéun CeoTo.

e Mrmopeite va XpnolUOTIOINCETE
METAAAIKA adouyydpla Kal
OTIABWTIKA ATIOPPUTIAVTIKA.

AvoéeidwTog e Mn xpnowloTttoleite okAnpA,
XaAuBag kat OTIABWTIKA ) JETAAAIKA
XPWHLO QATIOPPUTIAVTIKA.

e XpnowoTtolnote YaAaKa
QATIOPPUTIAVTIKA, TA OTTIoia adrjveTe
va §pdoouv ato xaiuBa.

e XpnowoTtolnote PaAaKo
adouyyapl N Ldaoua.

e ZemAUVETE KAAA PETA TOV
KaBaplopo Kal oTEYVWOTE KAAA
TIPWV atto tn GuAagn.

Emtiotpwon *  Mn xpnolJoTttoleite aunpda
TIOUdPAG avTiKeipeva. XpnoloTonote
HOAQKA aTTOPPUTIAVTIKA Kal
HaAakd odouyydpl ) bdaopa.
®  ZemAUVETE KAAA PETA TOV
KaBaplopd Kal oTeEyVWOoTE KAAA
TPV amd tn GLVAAEN.
Ma va anotpédete TN Snulovpyia okovplag oTov
avo&eidbwTo XaAuPa, arogelyete TNV emtadn Ye XAwpivn,
AAdTL KAl 6idePO. ZUVICTOUE VA N XPNOLUOTIoLEITE
TN OLOKELN OTNV TtAPAAia, KOvTd o€ oldNPOSPOUIKEG
YPQUUEG ] KOVTA O€ TTGIVEG.

ZnUIEG TIOU TIPOKAAOLVTAL ATIO APEAELD THPNONG QUTWY
Twv 0dnylwv BewpolvTal QVETIAPKIG CUVTHPENON Kal dev
KaAUTTTOVTAL ATIO TNV €YYLNON.

Kdatw armoé tnv avaAuTtikr TIpoBoAr} TG ouokeung oag (5elTepo
pE€pog Tou eyxelptdiov), Ba Bpeite pla Aiota pe 6Aa ta e€aptripata
arnd ta ottoia aroteAeital N cuokeur. AuTtr N Aiota TrepAapPavel
éva oLPPBoAo TIoL TIPOCdlopiCel TO LAIKO KABe e€apTrpatog, yia
va YVWPICETE TIWG PTTIOPEITE VA CLVTNPHAOETE KABE CUYKEKPIPEVO
e€aptnua. H Aiota e€apTnUATWV XPNOIUOTIOLE TA TIAPAKATW
oLpPoAa:

ZoupoAo YAk6
o Epayie
A Xpwulo
[ AvoéeidwTog xaAupag
* Emtiotpwon moudpag

8.5 MapayyeAia avTaAAAKTIKWV

2. TMapayyeilete TO AVTAANAKTIKO PECW TOU SIKTLAKOU TOTIOU
www.barbecook.com | oto onueio wAnorg oag. Mmopeite
va TiapayyeileTe Ta avTAAAAKTIKA TTIOU KAAUTITOVTAL aTtd
gyyonon poévo oto onueio TtwAnong.

9 EITYHZH

9.1 TikKaAOTrTETAL

Ta pépn Tou eival amevbeiag ektebelpéva otn GwTid ) oe
gvtovn BepudTnTa TPETIEL va avTikablotwvtal kabe T16oo. Na va
TIapayyeilete €va QVTAAAAKTIKO:

1. Avalntriiote Tov aplbpo avadopdc Tou avTAAAAKTIKOU
oL Xpelaleote. Oa Bpeite €vav KATAAOYo pe OAOULG TOUG
apBpoug avadopdc KATW ato TIC HEYEDUOUEVES EIKOVEG,
oTo SeUTEPO PEPOG AUTOU TOL gyxeLPLOiov Kal otn dlevBuvan
www.barbecook. com.

Edv kataxwpioate Tn cuokeun oag oto dladikTuo,
Ba petafeite auTOPATA OTOV CWOTO KATAAOYO, OTO
MyBarbecook account. Ekei €xete tn duvatotnta va
TIapayyeilete TA QVTAAANOGKTIKA 0AG HECW SLASIKTUOU.

H ouokeun oag cuvodeleTal amod gyyvnaon 600 £TWY, EEKIVIOVTAG
aré TV nuepopnvia ayopdg. Autr n eyydnon KaAOTItel OAA Ta
opANPATA KATAOKELNG, WE TNV TipolTtdBeDN OTL:

e XpnowoTtoloate, CUVAPHIOAOYOATE KAl CLVTNPNACATE TN
OLOKeLN CLPPWVA e TIG 0dnyieg auToL Tou eyxelpLdiov.

O1 CnNMIEG TTOL TIPOKANBNKAV ATIO KAKK XPrion, E0PAAUEVN
OLVAPPOAOYNON 1 AveTtapkr cuvtripnon &ev arote oLy
O0pANPATA KATAOKELNG.

*  Mrmopeite va TIpookopioeTe TNV aATtOdeIEN Kat TOV HOvadIKO
apBuo celpdg Tng cuokeung oag. O aplBuog oelpdg ekva
pe 1o ypaupa C kat akoAouBeital amd 15 Ppnoia. Mmopeite
va Tov Bpeite:

- 2& auTo TO eyxelpidlo.
- 2Tn oLOKeLAOia TNG CLUOKELNG.
- 2TO KATW PEPOG TOL TOSI00 TNG CUCKEULNAG.

e To tunua TodvTnTag Barbecook emiBeBalwvel 611 Ta
e€apTruata eival EAATTWHATIKA Kal OTL aTtodeiXTnKav
EAATTWHATIKA 0€ GUVONKEG KAVOVIKNG XPHong, OWoTAGg
OLVAPPOAOYNONG KAl ETIAPKOVUG CLVTAPNONG.

Edv kamowa armo Tig taparndavw poltobeoelg dev IkavoTttoleital,
Sev pmopeite va TipoBaiete kKapld agiwon. e KABe TepitTTwaon, N
gyyounon TeplopieTal oTnV ETIIOKELN 1) OTNV AVTIKATACTAGCN TWV
EAATTWHATIKWV £6QPTNHATWV.

9.2 Ti 6ev KaALTITETAL

O1 tapakdtw {NUIEG Kal eAaTTwpata dev KAAUTTTOVTAL ATTO TNV
gyyonon:

e ®duaololoyikn $Bopd (oKoupld, TTapapdpdwWaon,
QATIOXPWHATIOPOG KATL.) e€apTnNUATWY TIOL eKTiBevTal
artevbeiag otn dwTIA 1 o éviovn BeppotnTa. Eival
duololoyikd autd ta e€apTrApata va avtikabiotavtal Katd
SlaotAuara.

e Omtikeg Sladopeg Tou oxetiCovtal pe Tn Sadikacia
KATaoKeLnG. AuTeG ol dladopég dev Bewpolvtal apaiuata
KATOOKELNG.

°  'OAeg oL $BOopPEG TTOU TIPOKAAOLVTAL ATIO AVETIAPKN
ouvTAPNON, E0GAAPEVN ATTOBNKELON, KAKI CLUVAPHUOAOYNON
Il TPOTIOTIOINOELG O€ TIPOCULVAPHIOAOYNUEVA EEAPTAATA.

*  'OAeg oL ©BopEG TTOL TTPOKAAOLVTAL ATIO KAKH XPron TNG
OUOKELNG (UN THPNON TwV 0dNYIWV auToL Tou gyxelpLdiou,
XPrion yla EUTIOPIKOUG OKOTIOUG, XPron TNG CUCKELNG WG
BeppdoTpag KAT.)

*  'OAeg ol ouvettayopeves GBOPES TIoL TIPoKaAoLvTal arod
arpooe€ia i un ovuPatn xPron TNG CUOKELNG.

°  ZKOULPIA ] ATIOXPWHATIOHOG TIOU TIPOKAAE(TAL ATIO
eEWTEPIKOUG TTAPAYOVTEG, XPriON OKANPWYV ATIOPPUTIAVTIKWY,
€kBeon oe XAwpLo KATL. TEToleg PpBopeg dev Bewpolvtal
O0pAANPATA KATAOKELNAG.
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SK - NAVOD NA POUZIVANIE
1 ZAREGISTRUJTE SI SVOJ VYROBOK

Dakujeme vam, Ze ste si zakUpili spotrebi¢ Barbecook! Cely novy
svet ¢akd, kym ho vyskuSate bez ohladu na to, €i je to v klude
prirody alebo uprostred zhonu velkomesta. Starte sa majstrom
grilovania s nasou komunitou #barbecook a dovolte nam, aby
sme vas gril uvideli do pozornosti.

Zaregistrujte si svoj spotrebi¢ Barbecook v rezime on-line a
ziskajte niektoru z velkych vyhod:

e  Ziskate pristup ku kompletnému navodu na pouzitie a
spoznate kazdy kusok svojho spotrebica.

®  Prospech z prisp6ésobeného servisu po predaji vam umozni
rychle najst ndhradné diely a mat uzitok z optimalneho
zarucného servisu.

e Informujeme vas o aktualizaciach vyrobku a dame vam
tipy, triky a inSpiracie na grilovanie, aby ste sa mohli stat
skuto€nym majstrom grilovania.

Ste pripraveni na dobrodruzstvo? Zaregistrujte si svoj vyrobok a

pripojte sa k spolo¢enstvu #barbecook!

Viac informacii o registracii spotrebic¢a najdete na lokalite
www.barbecook.com.

ﬂ Barbecook re$pektuje vase sukromie. Vase lUdaje
nebudu predané, distribuované alebo zdielané s tretimi
stranami.

2 O TEJTO PRIRUCKE

Tuto prirucku tvoria dve Casti. Prva Cast je ta, ktoru prave Citate.
Obsahuje pokyny na montaz, pouzivanie a udrzbu vasho grilu.
Druha Cast sa zacina na strane 97. Obsahuje r6zne nakresy:

e Zvyraznené znazornenie, zoznam dielov a nakresy montaze
vyrobkov, ktoré opisuje tento navod na pouzivanie.
e Nakresy, ktoré su referenciou pre najddlezitejSie pokyny
obsiahnuté v prvej Casti navodu.
Ak je k niektorému pokynu dostupny nakres, stuc¢astou
pokynu je aj odkaz na dany nakres. Tieto odkazy su
oznac¢ené symbolom ceruzky, aky je uvedeny nalavo.

3 DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred pouzivanim grilu si precitajte navod na pouzivanie. Vzdy
starostlivo dodrziavajte pokyny. Nespravne zmontovanie alebo
pouzivanie vyrobku méze mat za nasledok vznik poziaru alebo
materialne Skody.

Skody spdsobené nedodrzanim tychto pokynov
(nespravna montaz, pouzitie, udrzba...) nie su kryté
zarukou.

e Pri pouzivani grilu ho nikdy nenechajte bez dozoru.

*  VYSTRAHA! Vyrobok bude po¢as pouzivania velmi hordci.
Pocas pouzivania ho nepresuvajte.

e Pri manipulacii s hortcimi dielmi pouzivajte vhodné
ochranné prostriedky.

e Udrzujte horlavé materialy, kvapaliny a rozpustné predmety
mimo grilu, ked' sa pouziva.

*  VYSTRAHA! Udrzujte deti a doméce zvieratd mimo dosahu
vyrobku, ked' sa pouziva.

e Pri pouzivani vyrobku majte poruke vedro s vodou alebo
pieskom, najma pocas velmi teplych dni a v suchych
oblastiach.

*  VYSTRAHA! Nepouzivajte vo vntril

Vyrobok pouzivajte iba vo vonkajSom prostredi. Pouzivanie
vyrobku vo vnutri, dokonca aj v garazi ¢i kélni moéze mat za
nasledok otravu oxidom uholnatym.

Pri pouzivani vonku dodrzujte nasledovné:

e Spotrebi¢ umiestnite minimalne tri metre od akejkolvek
budovy na otvorenom a dobre vetranom priestranstve.

e Tento spotrebi¢ nesmie byt umiestneny pod previsnutou
konstrukciou (veranda, pristreSok atd.) alebo pod listnatymi
stromami.

e Tento gril musi byt pred pouzitim namontovany na
bezpecnom a rovnom podklade. Gril nikdy neumiestriuje na
pohybujuce sa vozidlo (lod, privesny voz atd.).

4 OPAKUJUCE SA VYRAZY

Tato Cast obsahuje definicie menej znamych vyrazov. Tieto
vyrazy su pouzité vo viacerych kapitolach tohto navodu.

4.1 Systém zapalovania QuickStart®

Vyrobok je vybaveny systémom zapalovania QuickStart®. Tento
systém umoznuje zapalit gril iba s pomocou starych novin a
zapalky. Netreba pouzivat Ziadne tekuté i pevné zapalovace.
Systém pracuje velmi rychlo: uz 15 minut po zapaleni grilu
mdzete zacat grilovat.

Podrobny popis pouzivania systému QuickStart® najdete
dalej v tejto prirucke.

4.2 Hasiaci systém QuickStop®

Tieto informdcie sa tykaju iba tychto modelov:LOEWY 45 —
LOEWY 50 - LOEWY 55. Model LOEWY 40 nie je vybaveny
odsavacim systémom QuickStop®.

Vyrobok je vybaveny hasiacim systémom QuickStop®. Tento
systém umoznuje rychle zahasenie a vyc€istenie grilu. Po
dokonceni grilovania staci zmiest popol do zasobnika s vodou v
spodnej Casti podstavca.

Zasobnik s vodou systému QuickStop® tiez prispieva k
bezpecnosti vyrobku. Zvysuje stabilitu vyrobku a v pripade jeho
prevratenia zahasi tlejluce uhlie.

Podrobny popis pouzivania systému QuickStop® najdete
dalej v tejto prirucke.

4.3 Smalt (£ LOEWY SST)

Niektoré diely grilu su pokryté vrstvou sklenej glazury nazyvanej
smalt. Smalt chrani podkladovy kov pred kordziou. Smalt je
vysokokvalitny materidl: je odolny voci korozii, nebledne pri
pbsobeni vysokych tepldt a ponuka velmi lahku udrzbu.

PretoZze smalt je menej flexibilny nez kov, ktory pokryva,
pri nespravnej manipulécii sa moze smalt odlupovat.
Aby ste sa vyhli problémom, pri montaZzi povrchovo
upravenych dielov budte opatrni a smalt oSetrujte tak,
ako je opisané dalej v tejto prirucke.
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5 ZOSTAVENIE GRILU

6.3 Krok 2: Vlozenie papiera

5.1 Bezpecnostné pokyny

e Pri montazi vyrobok nijako neupravuijte. Je velmi
nebezpecné a zakazané upravovat diely zariadenia.

e Vzdy starostlivo dodrziavajte montazne pokyny.

e Pouzivatel je zodpovedny za spravne zmontovanie vyrobku.
Skody spdsobené nespravnou montazou nie su kryté
zarukou.

5.2 Zostavenie grilu

1. Tento gril musi byt pred pouzitim namontovany na
bezpecnom a rovnom podklade.

2. Gril zostavte podla prilozenych néakresov.

m Nakresy najdete v druhej ¢asti tohto navodu, za
zZvyraznenym popisom zariadenia.

Pri montazi smaltovanych dielov davajte pozor. Vzdy
pouzivajte dodané tkaninové podlozky, ktoré zabrania
poskodeniu smaltu v okoli skrutkovych spojov.

Na zmontovanie grilu nepouzivajte Ziadne naradie. PouZit
mbzete len skrutkovaé s krizovou hlavou na nastavenia
napétia spdn v spodnej ¢asti podstavca.

6 PRIPRAVA ZARIADENIA NA POUZITIE

Budete potrebovat vodu, drevené uhlie, suché noviny a dlhu
zapalku.

6.1 Aké drevené uhlie mam pouzit?

Gril vzdy zapalujte pomocou bezného dreveného uhlia. Nikdy
nepouzivajte brikety. Ked uhlie hori, mbzete pridat brikety.

Na zapalenie pouzivajte kvalitné drevené uhlie, pokial mozno
také, ktoré vyhovuje norme EN 1860-2. Kvalitné drevené uhlie
tvoria velké lesklé kusy, ktoré nevytvaraju prili§ vela prachu.

Vrece s drevenym uhlim pred uskladnenim dobre uzavrite.
Drevené uhlie skladujte na suchom mieste, neskladujte ho
Vv pivnici.

Zasobnik méze byt naplneny drevenym uhlim maximalne
na 50 %. Pri preplneni zasobnika méze nadmerné teplo
sposobit zavazné poskodenie grilu.

6.2 Krok 1: Naplnenie zasobnika

systému QuickStop® vodou

Tieto informécie sa tykaju iba tychto modelov:LOEWY 45 -
LOEWY 50 - LOEWY 55. Model LOEWY 40 nie je vybaveny
odsavacim systémom QuickStop®.

% Hlavné kroky tejto Ulohy s znazornené na obrazku 1, na
strane 104.

Odporu¢ame naplnit zasobnik systému QuickStop® vodou pred
kazdym pouzitim. Postupujte nasledovne:

1. Uvolhite spony v spodnej Casti podstavca (obr. 1a).

2. Zdvihnite hornu €ast grilu zo zasobnika vody systému
QuickStop® a polozte ju vedla (obr. 1a).

3. Naplnte zasobnik do polovice vodou (obr. 1b).

4. Polozte hornu ¢ast grilu spat na zasobnik vody a uzavrite
spony (obr. 1c).

5. Skontrolujte stabilitu grilu.

% Hlavné kroky tejto ulohy su znazornené na obrazku 2, na
strane 104.

Na spravne fungovanie systému QuickStart® je potrebné viozit
papier do grilu spravnym sposobom. Postupujte nasledovne:

1. Vezmite tri dvojstrany novinového papiera. Vzdy pouzivajte
suchy novinovy papier, idedlne par dni stary.

2. Kazdu dvojstranu zrolujte diagonalne do tvaru podobného
pochodni. Nerolujte papier prili§ tesne.

3. Jeden koniec kazdej rolky preloZte.

4. Vyberte mriezku z dna misy.

5. Zasunite rolky do podstavca tak, aby prelozené konce
smerovali nahor.

Nezasuvajte papier prili§ hlboko. Papier sa musi dotykat
mriezky na dne misy.

6. Vlozte mriezku spat do misy.

6.4 Krok 3: Zapalenie grilu

% Hlavné kroky tejto ulohy su znazornené na obrazku 3, na
strane 104.

Po vloZeni papiera mézete gril zapalit. Postupujte nasledovne:
1. Pokryte dno grilu drevenym uhlim (obr. 3a). Tipy:

* Nepouzivajte prili§ vela uhlia. Gril naplite priblizne do
jednej tretiny.

e Pomocou malych kuskov uhlia gril zapalte. Neskor
mdzete pridat vacsie kusy.

Otvorte prieduchy v spodnej ¢asti rury (obr. 3b).

w N

Vezmite dlhu zapalku a zapalte papier cez prieduchy (obr.
3b). Horiaci papier mdze vytvarat husty dym.

B>

Pri prvom pouziti nechajte gril horiet najmenej 30 minut.
Tym sa z grilu odstrania zvySky mastnoty z vyrobného
procesu.

B>

Na gril eSte nenasadzuijte rost. Prazdny gril sa moze pri
dlhodobom zahrievani deformovat.

VYSTRAHA! Nepouzivajte alkohol alebo benzin na
zapalenie grilu alebo obnovenie horenia. PouZivajte iba
zapalovace vyhovujuce norme EN 1860-3.

B>

4.  Grilovat mozete zagat vtedy, ked sa na uhlikoch vytvori
tenka vrstva bieleho popola. Obvykle to trva priblizne 15
minut (obr. 3c).

7 UZITOCNE TIPY

7.1 Nastavenie intenzity plamena

Intenzitu plamerfia moZete nastavit otvorenim alebo zatvorenim
otvorov na privod vzduchu v spodnej ¢asti podstavca.

o Cim viac prieduchy otvorite, tym viac vzduchu sa nasava do
podstavca a tym intenzivnejsi bude ohen.

»  Cim viac prieduchy zatvorite, tym menej vzduchu sa nasava
do podstavca a tym menej intenzivny bude oher.

% Prietok vzduchu cez podstavec a zadsobovanie ohna je
znazornené na obrazku 4, na strane 105.
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7.2 Zabranenie pripaleniu jedla

Ako zabranit spaleniu jedla:

* Nezacinajte grilovat, pokial sa v grile vyskytuju plamene.
Pockajte, kym sa na uhlikoch nevytvori tenka vrstva bieleho
popola.

*  Vyhnite sa vystaveniu jedla nadmernému teplu. Co mozete
urobit:

- Chrante jedlo posunutim rostu do vysSej polohy.
- Znizte teplo grilu (Ciasto€nym) uzavretim prieduchov v
spodnej Casti podstavca.

7.3 Zabranenie prilepeniu jedla

Aby ste zabranili prilepeniu jedla ku grilu:

e Pred poloZenim jedla na gril potrite jedlo jemne olejom.
Mbzete tieZ natriet olejom samotny gril.

e Neotacajte jedlo prili§ skoro. Nechajte ho najskor trosSku
opiect.

7.4 Ako sa vyhnut vzplanutiu

Vzbiknutie je nahle vy$lahnutie plamefia z grilu po&as grilovania.
Spbsobuje ho obvykle kvapkajuci tuk alebo marinada.

Pocas grilovania méze dojst niekolkokrat k vzplanutiu

plamena. To je normalne. Avsak prili§ ¢asté vzblknutie plamena

zvySuje teplotu vo vnutri grilu a méze spdsobit vznietenie

nahromadeného tuku. Ako sa vyhnut vzplanutiu:

e Pred zacatim grilovania gril vycistite. Odporuc¢ame gril
vycistit po kazdom pouziti.

e Odstrante nadmerné mnozstvo tuku a marinady z mésa. Pri

velmi mastnom alebo marinovanom mése mézete pouzit
nadobu na zachytavanie tuku.

7.5 Grilovanie pod kupolou Dome

Tieto informdcie sa tykaju iba tychto modelov spotrebicov:
LOEWY 45 - LOEWY 50.

Na maximalne vyuZzitie potencialu zariadenia ho mézete
vybavit kupolou Dome. Kupola Dome je poloviéné veko v tvare
musle, ktoré odraza teplo vyZzarované drevenym uhlim spéat na

pripravovaneé jedlo. Vdaka tomu sa jedlo zohrieva zdola aj zhora.

To vam, okrem iného, umoziuje rovnomerne pripravovat hrubé
kusy méasa, marinované kura i dokonca pizzu.

ﬂ Pouzite kupolu Dome 223.0043.000 pre model 45 a Dome

223.0050.000 pre model 50. Dal$ie informacie o kupole
Dome, néajdete na lokalite www.barbecook.com

8 UDRZBA GRILU

8.1 Cistenie misy

Tieto informdcie sa tykaju iba tychto modelov: LOEWY 45 —
LOEWY 50 - LOEWY 55. Model LOEWY 40 nie je vybaveny
odsavacim systémom QuickStop®. Zasobnik na palivo v grile
LOEWY 40 staci vycistit tak, Ze metlickou zmetiete popol do
vedra.

% Hlavné kroky tejto ulohy su znazornené na obrazku 5, na
strane 105.

Odporucame gril vycistit po kazdom pouziti. Vdaka systému
QuickStop® je cistenie velmi rychle. Postupuijte nasledovne:

1. Nechajte gril Uplne vychladnut a vyberte rost.
2. Zatvorte prieduchy v spodnej Casti podstavca (obr. 5a).

3. Vyberte z misy spodnu mriezku a zmette vSetok popol do
podstavca (obr. 5b).

4. Uvolnite spony v spodnej ¢asti podstavca (obr. 5c).

5. Zdvihnite hornu €ast grilu zo zadsobnika na vodu a poloZte ju
vedla (obr. 5¢).

6. Vodu s popolom vylejte do vedra (obr. 5d).

Polozte hornu €ast grilu spat na zasobnik vody a uzavrite
spony.

8. Vlozte mriezku spat do misy.

8.2 Cistenie grilovacieho rostu

Gril odporu¢ame po kazdom pouziti vycistit s Cistiacim
prostriedkom Barbecook.

Na Cistenie grilu mézete pouzit aj slaby roztok Cistiaceho
prostriedku alebo hydrogénuhli¢itan sodny. Na Cistenie
grilu nepouzivajte Cistiace pripravky na rury.

8.3 Uskladnenie grilu

Gril po pouziti uskladnite na suchom mieste (vo vnutri, pod

pristreSok a pod.). Na prediZenie Zivotnosti vagho grilu ho

odporucame zakryvat krytom Barbecook. Zaregistrujte si svoj

gril na stranke www.barbecook.com, kde najdete informacie o

tom, ktory kryt potrebujete.

& Pred uskladnenim dbajte na to, aby bol gril Uplne
vysu$eny. Tym sa zabrani tvorbe kordzie.

8.4 Udrzba smaltovanych, chrémovanych
a lakovanych ¢asti a ¢asti z
nehrdzavejucej ocele

Vyrobok je vyrobeny z nehrdzavejucej ocele upravenej smaltom
a z chrémovanych dielov. Kazdy material vyzaduje inu udrzbu:

Material Sposob udrzby tohto materialu
Smalt *  Nepouzivajte ostré predmety a
vyhnite sa Uderom o tvrdy povrch.
e  Zabrante kontaktu horiuceho
materialu s chladnou kvapalinou.
e Na cgistenie mozZno pouzit drétenky
a abrazivne Cistiace prostriedky.
Nehrdzavejluca ¢ Nepouzivajte agresivne a

abrazivne alebo Cistiace
prostriedky s obsahom kovov.

e Pouzivajte iba jemné Cistiace
prostriedky a nechajte ich posobit.

* Na zotretie pouzite makku Spongiu
alebo tkaninu.

e Po vycCisteni dokladne oplachnite
a pred uskladnenim dékladne
osuste.

ocel'a chrom

Nepouzivajte ostré predmety.
Pouzite jemné Cistiace prostriedky
a makku $pongiu alebo tkaninu.

e Po vycisteni dokladne oplachnite
a pred uskladnenim dokladne
osuste.

Lakované diely o

Aby sa zabranilo tvorbe kordzie, zabrarite kontaktu
chlérom, solou a Zelezom. Odpori¢ame nepouzivat
gril v pobreznych oblastiach, v blizkosti Zeleznic alebo
bazénov.

Skody spdsobené nedodrzanim tychto pokynov sa
povazuju za nespravnu Udrzbu a nie su kryté zarukou.
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Pod zvyraznenym zobrazenim vyrobku (druha ¢ast prirucky)
najdete zoznam vsetkych dielov, z ktorych sa vyrobok sklada. V
zozname najdete symbol, ktory oznacuje material jednotlivych
dielov. Vdaka tomu si moZete pozriet, ako sa ma dany diel
udrziavat. V zozname dielov su pouzité tieto symboly:

Symbol Material
) Smalt
A Chréom
[ Nehrdzavejuca ocel
* Lakované diely

8.5 Objednavanie nahradnych dielov

9.2 Zaruka sa nevztahuje na nasledovné

Diely, ktoré su priamo vystavené ohfiu alebo intenzivnemu teplu,
sa obCas musia vymenit. Postup pri objednavani nahradného
dielu:

1. Vyhladajte referencné Cislo dielu, ktory potrebujete. V druhej
Casti tejto prirucky alebo na lokalite www.barbecook.com je
pod vyobrazeniami rozloZzeného zariadenia uvedeny zoznam
vSetkych referenénych Cisiel.

Ak ste si svoje zariadenie zaregistrovali v rezime on-line,
na konte MyBarbecook budete automaticky nasmerovany
na spravny zoznam. V tomto zozname si budete moct
objednat svoje nahradné diely v reZime on-line.

2. Nahradny diel si objednajte cez www.barbecook.com alebo
vo vasom mieste predaja. Diely, na ktoré sa vztahuje zaruka,
si mdzete objednat iba vo vasom mieste predaja.

9 ZARUKA

9.1 Vztahuje sa

Na vas gril sa vztahuje 2-rocna zaruka, ktorej platnost zacina
plynut dhom zakupenia. Tato zaruka kryje vSetky vyrobné chyby
za nasledovného predpokladu:

e Svoj gril ste pouzivali, zmontovali a udrziavali podla
pokynov uvedenych v tejto priruc¢ke. Poskodenie sposobené
nespravnym pouzivanim, montazou alebo neadekvatnou
udrzbou nie su povazované za vyrobné chyby.

e Viete predlozit doklad o kupe a jedinecné sériové Cislo
vyrobku. Sériové ¢&islo sa zacina pismenom C, za ktorym
nasleduje 15 &islic. Najdete ho na nasledovnych miestach:

- Na tejto prirucke.
- Na obale vyrobku.
- V spodnej Casti podstavca.

e Oddéleni kvality Barbecook ovéfuje, Ze soucasti jsou vadné
a ze se ukazaly vadnymi pfi normalnim pouZiti, spravné
montazi a pfimérené udrzbé.

Ak niektora z vy$sSie uvedenych podmienok nie je spinena,

nemoézete ziadat o ziadnu nahradu Skody. Zaruka je v kazdom

pripade obmedzena na opravu alebo vymenu chybného dielu
(dielov).

Na nasledujuce poSkodenia alebo chyby sa zaruka nevztahuije:

e Bezné opotrebovanie a poskodenie (kordzia, deformacia,
zmena farby...) dielov, ktoru su priamo vystavené ohriu
alebo intenzivnemu teplu. Je bezné tieto Casti z Casu na Cas
vymenit.

e Vizudlne nepravidelnosti vzniknuté pri vyrobnom procese.
Tieto nepravidelnosti nie su povazované za vyrobné chyby.

e VSetky druhy poskodenia spdsobené nespravnou udrzbou,
uskladnenim, zmontovanim alebo Upravami dielov
zmontovanych vo vyrobe.

e VSetky druhy posSkodenia spdsobené nespravnym
pouzivanim vyrobku (nedodrziavanie pokynov na pouzivanie
uvedenych v tomto navode, pouzivanie na komercné ucely,
pouzivanie ako nadoby na otvoreny ohen...).

*  VSetky nasledné poskodenia spdsobené nedbanlivostou
alebo nevhodnym pouzivanim vyrobku.

e Kordzia alebo zmena farby spdsobena vonkajsimi vplyvmi,
pouzivanim agresivnych saponatov, vystaveniu pésobeniu
chléru a pod. Tieto druhy poskodenia nie sU povazované za
vyrobné chyby.
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ET - KASUTUSJUHEND
1 REGISTREERIGE OMA SEADE

Taname teid Barbecook toote ostmise eest. Kogu uus maailm
ootab teid uut avastama, olgu see on looduse rahus ja
vaikuses vai linnamira ja -kara keskel. Hakake grillmeistriks
meie #barbecook-kogukonnas ja lubage meil seada teie
grillimisvdimed avaliku elu keskpunkti.

Registreerige oma Barbecooki seade veebis ja saate sellega
mitmed eelised.

e Teile on kattesaadavad tdiemahulised kasutusjuhendid -
saate oma seadet Uksikasjalikult tundma &ppida.

e  Saate kasutada muugijargse teeninduse teenuseid, mis
aitavad teil kiiresti varuosi leida ja saada osa parimast
garantiiteenindusest.

e  Teavitame teid seadme uuendustest, anname ndu ja
napunaiteid ning grillimisvihjeid, et saaksite areneda
grillmeistriks.

Kas olete seikluseks valmis? Registreerige oma toode ja thinege
#barbecook-kogukonnaga!

Lisateavet oma seadme registreerimiseks vaadake
veebisaidilt www.barbecook.com.

ﬂ Barbecook ei levita teie isikuandmeid. Teie isikuandmeid
ei mulda edasi, ei levitata ega jagata kolmandate
osapooltega.

2 SELLE JUHENDI KOHTA

See juhend koosneb kahest osast. Esimest osa loete praegu.

See sisaldab seadme kokkupanekut, kasutamist ja hooldamist

puudutavaid juhiseid. Teine osa algab lehekiljel 97. See sisaldab

jargmisi erinevaid jooniseid:

e  Selles juhendis kirjeldatud seadmete detailsed vaated,
osade loendid ja koostejoonised;

e lllustratsioonid, mis toetavad juhendi esimese osa
olulisimaid juhiseid.

% Kui konkreetse juhise kohta on saadaval joonis, leiate

juhisest viite vastavale joonisele. Need viited on tdhistatud
samasuguse pliiatsi ikooniga, nagu on toodud vasakul.

3 OLULISED OHUTUSJUHISED

Kasutage seadet ainult véliskeskkonnas. Selle kasutamine
siseruumides, isegi garaazis voi kuuris, voib pohjustada
vingumurgitust.

Véljas grillimiskoha valimisel arvestage alati jargmisega.

e Paigutage seade vahemalt kolme meetri kaugusele ehitisest,
avatud ja hasti ventileeritud kohta.

* Veenduge, et seade pole varjulise majaosa (varikatuse,
paikesevarju jne) voi lehestiku all.

e Grill tuleb enne kasutamist paigutada tugevale
horisontaalsele pinnale. Arge mingil juhul paigutage seda
liikuvale séidukile (paati, haagisele jne).

4 LABIVAD MOISTED

See osa selgitab ménesid vahem tuntud madisteid. Neid mdisteid
kasutatakse juhendi erinevates jaotistes.

4.1 Suutesiisteem QuickStart®

Seade on varustatud sliliteslisteemiga QuickStart®. See slisteem
vbéimaldab teil stiidata seadme kdigest vana ajalehe ja tikuga.
Teil ei ole tarvis kasutada stittevedelikke ega tulehakatist.
Samuti toimib ststeem véga kiiresti — kdigest 15 minutit parast
stltamist saate hakata grillima.

Sisteemi QuickStart® kasutamise pohjalikud juhised
leiate selle juhendi edasistest I16ikudest.

4.2 Kustutussiisteem QuickStop®

See teave kehtib ainult jargmistele mudelitele: LOEWY
45, LOEWY 50 ja LOEWY 55. Mudelil LOEWY 40 siisteem
QuickStop® puudub.

Seade on varustatud kustutussiisteemiga QuickStop®. See
slisteem voimaldab seadet kustutada ja puhastada hetkega.
Pérast grillimist peate lihtsalt Iikkama tuha veemahutisse, mis
asub kesktoru all.

Lisaks parandab sUsteemi QuickStop® veemahuti seadme
ohutust. See suurendab stabiilsust ja kustutab hddguvad séed,
kui seade peaks Umber kukkuma.

Sisteemi QuickStop® kasutamise pdhjalikud juhised
leiate selle juhendi edasistest [6ikudest.

4.3 Email (£ LOEWY SST)

Lugege juhiseid enne seadme kasutamist. Jargige alati juhiseid
pohjalikult. Seadme muul viisil kokku panemine voi kasutamine
vOib pdhjustada stttimist ja materjali kahjustamist.

Garantii ei kata kahjustusi, mida on pdhjustanud juhiste
eiramine (vale kokkupanek, kasutamine, ebapiisav
hooldamine).

e Arge jatke seadet kasutamise ajal jarelevalveta.

e HOIATUS! Seade muutub vaga kuumaks, arge liigutage
seda kasutamise ajal.

e Kasutage kuumade osade késitsemisel sobivaid
kaitsevahendeid.

e Hoidke stttivad materjalid, vedelikud ja lahustuvad esemed
kasutatavast seadmest eemal.

e HOIATUS! Hoidke lapsed ja lemmikloomad kasutatavast
seadmest eemal.

¢ Hoidke seadme kasutamise ajal kdeulatuses dmber vee
voi liivaga, eriti vdga kuumadel p&evadel ja kuivades
piirkondades.

*  HOIATUS! Arge kasutage siseruumides.

Mdned seadme osad on kaetud sulatatud klaasi kihiga ehk

emailiga. See email kaitseb selle all asuvat metalli roostetamise
eest. Email on korge kvaliteediga materjal, see on roostekindel,
ei tuhmu kuuma temperatuuri mojul ja seda on lihntne hooldada.

Kuna metall on seda katvast emailist painduvam,
voivad emaili tikid seadme valel k&sitsemisel maha
kooruda. Probleemide valtimiseks olge emailiga osade
kokkupanekul ettevaatlik ja hooldage emaili vastavalt
selles juhendis kirjeldatule.
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5 SEADME KOKKUPANEK

6.3 Samm 2: paberi panemine digesse

5.1 Ohutusjuhised

*  Arge ehitage seadet kokku panemise ajal imber. See
on vdga ohtlik ja seadme osade Umber ehitamine ei ole
lubatud.

e Jargige alati kokkupanemisjuhiseid péhjalikult.

e Kasutaja vastutab seadme korrektse kokku panemise
eest. Garantii ei kata valest kokku panemisest pohjustatud
kahjustusi.

5.2 Seadme kokku panemine

1. Grill tuleb enne kasutamist paigutada tugevale
horisontaalsele pinnale.

2. Pange seade kokku vastavalt koostejoonistel ndidatule.

% Koostejoonised leiate selle juhendi teisest osast parast
seadme detailset vaadet.

Olge emailosade kokku panemisel ettevaatlik. Kasutage
kruvide Umber oleva emaili kaitsmiseks kaasasolevaid
fiiberseibe.

Arge kasutage seadme kokku panemisel toériistu. Teil
on lubatud kasutada ainult ristpeakruvikeerajat kesktoru
alumises osas asuvate klambrite pinge reguleerimiseks.

6 SEADME ETTEVALMISTAMINE

Te vajate selleks vett, puustitt, kuiva ajalehte ja pikki tikke.

6.1 Millist puusiitt kasutada?

Kasutage tule stiitamiseks alati traditsioonilist puusitt, mitte
briketti. Kui tuli on slttinud, voite lisada brikette.

Kasutage tule stuitamisel hea kvaliteediga puusitt, mis vastaks
eelistatavalt standardile EN 1860-2. Hea kvaliteediga puusuUsi
koosneb suurtest, séravatest tikkidest ja ei tolma vaga palju.

Sulgege puusbe kott enne dra panemist korrektselt.
Hoidke alati kuivas kohas, &rge hoidke seda keldris.

Soekauss tuleb taita sbega maksimaalselt 50% ulatuses.
Soekausi Uletaditmine voib grillseadet liiga tugeva
kuumuse t6ttu kahjustada.

6.2 Samm 1: QuickStop® i mahuti tditmine

See teave kehtib ainult jdrgmistele mudelitele: LOEWY
45, LOEWY 50 ja LOEWY 55. Mudelil LOEWY 40 slisteem
QuickStop® puudub.

Z Selle toimingu peamised sammud on toodud joonisel 1,
Ik 104.

Me soovitame taita QuickStop®i mahuti enne igat kasutuskorda.
Tegutsege jargmiselt.

1. Vabastage kesktoru all asuvad klambrid (joonis 1a).

2. Tostke seadme Ulemine osa QuickStop®i mahutilt maha ja
pange kdrvale (joonis 1a).

3. Taitke mahuti poole ulatuses veega (joonis 1b).

4. Pange seadme Ulemine osa mahutile tagasi ja sulgege
klambrid (joonis 1c).

5.  Kontrollige, kas seade on stabiilne.

% Selle toimingu peamised sammud on toodud joonisel 2,
Ik 104.

Sisteemi QuickStart® korrektseks td6tamiseks peate panema
paberi seadmesse digesti. Tegutsege jargmiselt.

1. Votke kolm kahekordset ajalehe lehte. Kasutage alati kuiva
ajalehte, eelistatavalt méne paeva vanuseid.

2. Rullige iga paberileht diagonaalselt tdrvikukujuliseks. Arge
rullige torvikuid liiga tihedaks.

3. Murdke igal torvikul Uks ots Ule.

4. Eemaldage kausi pohjarest.

5. Asetage torvikud torusse nii, et murtud otsad oleksid lleval.
Arge asetage torvikuid liiga siigavale. Need peavad
puudutama poéhjaresti, kui te selle kausile tagasi panete.

6. Pange pdhjarest kaussi tagasi.

6.4 Samm 3: tule siititamine

Selle toimingu peamised sammud on toodud joonisel 3,
Ik 104.

Kui paber on kohale paigaldatud, saate sutidata tule. Tegutsege
jargmiselt.
1. Katke kausi alumine osa puusdega (joonis 3a). Soovitused:
» Arge kasutage liiga palju puusiitt. Kauss tuleks taita ainult
Uhe kolmandiku ulatuses;

e Kasutage tule stilitamiseks vaikeseid puusée tikke.
Hiljem saate lisada suuremaid tiikke.

Avage toru alumises osas asuvad Shuavad (joonis 3b).

w N

Sutidake paber pika tikuga l&abi 6huavade (joonis 3b). Pdlev
paber voib tekitada tugevat suitsu.

B>

Seadme esmakordsel kasutamisel laske sellel pdleda
30 minutit. See eemaldab seadmelt tootmisest jaanud
madrdejaagid.

B>

Arge pange seadmele veel grillresti. Grillrest v&ib
deformeeruda, kui see on tihjana liiga kaua kuuma kées.

HOIATUS! Arge kasutage tule stilitamiseks v&i uuesti
stltamiseks alkoholi ega bensiini. Kasutage ainult
tulehakatusvahendeid, mis vastavad standardile EN
1860-3.

B>

4.  Grillimisega voite alustada, kui puususi on kaetud 6hukese
valge tuha kihiga. Tavaliselt kulub selleks umbes 15 minutit
(joonis 3c).

7 KASULIKUD SOOVITUSED JA
NOUANDED

7.1 Tule intensiivsuse reguleerimine

Tule reguleerimiseks saate avada ja sulgeda 6huavasid, mis
asuvad kesktoru alumises osas.

* Mida rohkem on avad avatud, seda ronhkem 6hku
tdmmatakse torusse ja seda intensiivsem on tuli.

e Mida rohkem on avad suletud, seda vahem ohku
tdmmatakse torusse ja seda véiksema intensiivsusega on
tuli.

% Ohu liikumist l4bi toru ja avade on kirjeldatud joonisel 4,
Ik 105.
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7.2 Toidu korbemise valtimine

Toidu kérbemist saate valtida jargmisel viisil.
o Arge alustage grillimist, kui kausis on veel leegid. Oodake,
kuni puusUsi on kaetud dhukese valge tuha kihiga.

e  Valtige toidu suure kuumusega kokku puutumist. Te saate
teha selleks jargmist.

- Kaitsta toitu, viies grillresti kdrgemale;

- Vahendada kuumust, sulgedes (osaliselt) toru alumises
osas asuvad 6huavad.

7.3 Toidu Kkinni jdamise valtimine

Toidu kinni jadmist saate valtida jargmistel viisidel.

e Pintseldage toitu enne grillile asetamist kergelt 6liga. Samuti
voite kanda 0li grillrestile.

*  Arge keerake toitu liiga kiiresti imber. Laske sellel esmalt
natukene kuumeneda.

7.4 Lahvatuste valtimine

Lahvatused on &kilised leegid, mis suttivad grillimise ajal kausis.
Tavaliselt pohjustab neid tilkuv rasv voéi marinaad.

Grillimise ajal on lahvatused tavaparane. Kui aga lahvatusi

esineb liiga palju, suureneb sellega kausi temperatuur ja see

vOib stlidata kogunenud rasva. Lahvatuste valtimiseks tehke

jargmist.

e Kontrollige enne grillimist, kas kauss on puhas. Me
soovitame puhastada kaussi parast igat kasutuskorda.

e Eemaldage lihalt liigne rasv ja marinaad. Rasvasemate ja/voi
marineeritud liha puhul voite kasutada ka grillpanni.

7.5 Kupli Dome all grillimine

See teave kehtib ainult jdrgmistele mudelitele: LOEWY 45,
LOEWY 50.

Seadme taielikuks kasutamiseks saate sellele lisada kupli Dome.
Dome on pooleldi avatud, merekarbi kujuga kaas, mis peegeldab
puusoest kiirgava kuumuse tagasi toidule. Selle tulemusena
soojeneb toit nii alt kui ka pealt. See véimaldab muu hulgas
kUpsetada Uhtlaselt suuri lihatiikke, valmistada purgidllega
kipsetatud kana ja isegi grillida pitsasid.

ﬂ Kasutage mudelil 45 kuplit Dome 223.0043.000 ja mudelil
50 kuplit Dome 223.0050.000. Lisainfot kupli Dome kohta
leiate aadressilt www.barbecook.com.

8 SEADME HOOLDAMINE

8.1 Kausi puhastamine

See teave kehtib ainult jGrgmistele mudelitele: LOEWY

45, LOEWY 50 ja LOEWY 55. Mudelil LOEWY 40 stisteem
QuickStop® puudub. Mudeli LOEWY 40 séekausi puhastamiseks
plihkige tuhk &mbrisse.

Selle toimingu peamised sammud on toodud joonisel 5,
Ik 105.

Me soovitame puhastada kaussi pérast igat kasutuskorda.
Susteemiga QuickStop® saab seda teha hetkega. Tegutsege
jargmiselt.

1. Laske seadmel téielikult maha jahtuda ja eemaldage
grillrest.

2. Sulgege kesktoru alumises osas asuvad 6huavad (joonis
5a).

3. Eemaldage kausilt pdhjarest ja likake tuhk torusse (joonis
5b).

4. Vabastage kesktoru all asuvad klambrid (joonis 5c).

5. Tostke seadme llemine osa veemahutilt maha ja pange
korvale (joonis 5c¢).

6. Valage vesi koos tuhaga ambrisse (joonis 5d).

7. Pange seadme Ulemine osa veemahutile tagasi ja sulgege
klambrid.

8. Pange pdhjarest kaussi tagasi.

8.2 Grillresti puhastamine

Soovitame resti parast iga kasutuskorda puhastada
puhastusvahendiga Barbecook.

Vaite grilli puhastada ka pehmetoimelise pesuvahendi
voi sbdgisoodaga. Arge mingil juhul kasutage restil ahju
puhastusvahendeid.

8.3 Seadme hoiustamine

Hoidke seadet pérast igat kasutuskorda kuivas kohas
(siseruumides, kaitsevariju all jne). Seadme kasutusea
pikendamiseks soovitame selle katta Barbecooki kattega.
Registreerige oma seade aadressil www.barbecook.com, et
leida oma seadmele sobiv kate.

Veenduge, et seade on enne dra panemist taielikult kuiv.
See takistab rooste tekkimist.

8.4 Emailitud, roostevabast terasest,
kroomitud ja pulberkattega osade
hooldamine

Seade koosneb emailitud, roostevabast terasest ja kroomitud
osadest. Igat materjali tuleb hooldada erinevalt.

Materjal Kuidas materjali hooldada

Arge kasutage teravaid esemeid

ega koputage vastu kdvasid

pindasid.

e Kuumana valtige kokkupuudet
kilmade vedelikega.

e Te voite kasutada metallkdsnasid ja

abrasiivseid puhastusvahendeid.

Email °

Arge kasutage tugevatoimelisi,
abrasiivseid puhastusvahendeid
ega metalli.

e Kasutage pehmeid
puhastusvahendeid ja laske neil
terasel mojuda.

e Kasutage pehmet pesukdsna voi
riidetlkki.

e  Pérast puhastamist loputage

pohjalikult ja laske enne ara

panemist taielikult kuivada.

Roostevaba teras °
ja kroom

Arge kasutage teravaid esemeid.
Kasutage nérka pesuvahendit ja
pehmet pesukésna voi riidetikki.
e  Pérast puhastamist loputage
pohjalikult ja laske enne ara
panemist taielikult kuivada.

Pulberkate °

Roostevabale terasele rooste tekkimise takistamiseks
véltige kokkupuudet kloori, soola ja rauaga. Me ei soovita
kasutada seadet rannas, raudteede ega basseinide
laheduses.

Kahjustusi, mida on péhjustanud nende juhiste eiramine,
loetakse ebapiisavaks hooldamiseks ja neid ei kata
garantii.
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Seadme detailse vaate (juhendi teine osa) alt leiate loetelu
koikidest osadest, millest seade koosneb. Selles loetelus on
toodud simbolid, mis néitavad iga osa materjali, seega saate
sealt kontrollida, kuidas konkreetset osa hooldada. Osade
loetelus kasutatakse jargmisi simboleid.

Siimbol Materjal
o Email
A Kroom
] Roostevaba teras
* Pulberkate

8.5 Varuosade tellimine

9.2 Eiole kaetud

Osad, mis puutuvad kokku tulega voi suure kuumusega, tuleb
aeg-ajalt asendada. Varuosade tellimiseks tehke jargmist.

1. Vaadake jérgi teile vajaoleva osa tootenumber. Tootenumbrid
on naidatud Ulevaatejoonisel, mis asub selle kasutusjuhendi
teises osas, samuti saidil www.barbecook.com.

Kui olete oma seadme veebis registreerinud, saate
vajaliku lehe otse oma konto MyBarbecook kaudu.
Samas saate ka osi tellida veebi teel.

2. Tellige varuosa saidi www.barbecook.com kaudu véi oma
grillseadme ostukohast. Osad, millele rakendub garantii,
saate tellida oma grillseadme ostukohast.

9 GARANTII

9.1 Kaetud

Seadmel on alates ostukuupéevast kaheaastane garantii. See
garantii katab koiki tootmisvigu jargmistel eeldustel.

e Te olete seadet kasutanud, kokku pannud ja hooldanud
vastavalt selles juhendis toodud juhistele. Valest
kasutamisest, kokkupanekust ja ebapiisavast hooldamisest
tingitud kahjustusi ei loeta tootmisvigadeks.

e Teil on olemas ostutSekk ja seadme unikaalne seerianumber.
See seerianumber algab tahega C, millele jargnevad 15
numbrit. Te leiate selle jArgmistest kohtadest:

- Sellest juhendist;
- Seadme pakendilt;
- Seadme jala alt.
e Barbecooki kvaliteediosakond kinnitab, et osad on vigased

ja nende vead on ilmnenud normaalse kasutamise, dige
kokkupaneku ja piisava hoolduse korral.

Kui moéni dlaltoodud tingimustest ei ole taidetud, ei saa te
taotleda garantiiteenindust. Kdikidel juhtudel on garantii piiratud
vigase osa (osade) remontimise vdi asendamisega.

Garantii ei kata jargmisi kahjustusi ja defekte.

¢ Leekide ja suure kuumusega otse kokku puutuvate osade
tavapérane kulumine (roostetamine, moonutused, varvi
luitumine jne). Tavaparane on nende osade asendamine
aeg-ajalt.

e Visuaalsed erinevused, mis vastavad tootmisprotseduurile.
Neid erinevusi ei loeta tootmisvigadeks.

e Koik kahjustused, mida on p&hjustanud ebapiisav
hooldamine, vale hoiustamine, vale kokkupanek voi
eelmonteeritud osade Gmber ehitamine.

e Koik kahjustused, mida on péhjustanud seadme vaar
kasutamine voi kuritarvitamine (kasutamine selle juhendi
juhiseid eirates, kasutamine kommertseesmarkidel,
kasutamine I6kkeasemena jne).

e Koik tagajarjeks olevad kahjustused, mille on p&hjustanud
hooletus vbi seadme ebasihipdrane kasutamine.

e Vilismdjudest, agressiivsetest puhastusvahenditest,
kokkupuutest klooriga jne tingitud rooste, varvi luitumine...
Neid kahjustusi ei loeta tootmisvigadeks.
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LT - NAUDOTOJO VADOVAS
1 UZREGISTRUOKITE SAVO PRIETAISA

Dékojame, kad jsigijote ,,Barbecook” prietaisg! Galésite tyrinéti
visiS8kai naujg pasaulj gamtos prieglobstyje arba miesto triukSme.
Tapkite kepimo meistru musy #barbecook bendruomenéje ir
pademonstruokite savo sugebeéjimus.

Uzregistruokite savo ,,Barbecook” prietaisg internetu ir gaukite
Siuos privalumus:

e Gaukite prieiga prie iSsamaus naudotojo vadovo ir iSsamiai
susipazinkite su savo prietaisu.

e Gausite naudos i§ suasmenintos aptarnavimo po pardavimo
paslaugos, kuri leis greitai rasti atsarginiu daliy ir gauti
naudos i$ optimalios garantijos.

e Informuosime jus apie gaminio atnaujinimus, suteiksime
patarimy bei gudrybiy ir jkvépsime, kad jumyse
pazadintuméme kepimo meistra.

PasiruoSe nuotykiui? Uzregistruokite savo gaminj ir prisijunkite

prie #barbecook bendruomenes!

Norédami daugiau informacijos, uzregistruokite savo
prietaisg, zr. www.barbecook.com.

ﬂ »,Barbecook” gerbia jusy privatuma. Jusy duomenys
nebus parduoti, platinami arba bendrinami su
treCiosiomis Salimis.

2 APIE S] VADOVA

Sj vadova sudaro dvi dalys. Kaip tik dabar skaitote pirma

dalj. Joje yra jusy prietaiso surinkimo, naudojimo ir priezitros

nurodymai. Antra dalis prasideda 97 psl. Joje pateikiamos

jvairios iliustracijos:

o Siame vadove apradyty prietaisy i$skaidyti vaizdai, daliy
sgrasai ir surinkimo bréziniai.

e lliustracijos, papildancios svarbiausius pirmoje vadovo
dalyje pateiktus nurodymus.

% Jei konkre¢iam nurodymui yra iliustracija, nuoroda j ja
rasite nurodyme. Prie$ Sias nuorodas pateikta pieStuko
piktograma, kaip tokia, kurig matote Cia kairéje.

3 SVARBUS SAUGOS NURODYMAI

Prietaisa naudokite tik lauke. Naudojant patalpose, net garaze
arba stoginéje, galima apsinuodyti smalkémis.

Pasirinkdami vieta lauke, visada:

e Pastatykite prietaisa bent tris metrus nuo bet kokio pastato,
atviroje ir gerai védinamoje vietoje.

e |sitikinkite, kad prietaisas néra po vir§ galvos esancia
konstrukcija (veranda, pasidre...) arba po medziais.

e Prie$ naudojant keptuva reikia pastatyti ant saugaus ir
lygaus pagrindo. Nedékite jo j judancia transporto priemone
(valtj, priekaba...).

4 PASIKARTOJANCIOS SAVOKOS

See osa selgitab ménesid vahem tuntud madisteid. Neid mdisteid
kasutatakse juhendi erinevates jaotistes.

4.1 Uzdegimo sistema ,,QuickStart®

Prietaisas turi uzdegimo sistema ,,QuickStart®*. Si sistema leidzia
uzdegti prietaisa naudojant tik seng laikrastj ir degtuka. Nereikia
pilti jokiy uzdegimo skysc€iy ar naudoti uzdegikliy. Sistema taip
pat labai greitai veikia: pragjus tik 15 minuc€iy po uzdegimo
galima pradéti kepti.

ISsamig instrukcijg, kaip naudoti sistema ,,QuickStart®,
rasite toliau Siame vadove.

4.2 Gesinimo sistema ,,QuickStop®

Si informacija taikoma tik Siems modeliams: LOEWY 45 —
LOEWY 50 - LOEWY 55. Modelyje LOEWY 40 néra ,,QuickStop®“
sistemos.

Prietaisas turi gesinimo sistema ,,QuickStop®“. Si sistema leidzia
greitai uzgesinti ir iSvalyti prietaisg. Po kepimo reikia tik nubraukti
pelenus Sepeciu j vandens talpykla, esancia centrinio vamzdzio
dugne.

Sistemos ,,QuickStop®“ vandens talpykla dar ir padeda uztikrinti
prietaiso sauguma. Ji padidina stabiluma, o prietaisui nuvirtus
uzgesina zioruojancias anglis.

ISsamig instrukcijg, kaip naudoti sistema ,,QuickStop®”,
rasite toliau Siame vadove.

4.3 Emalis (z LOEWY SST)

Prie$ pradédami naudoti prietaisa perskaitykite nurodymus.
Visada atidZiai jy laikykités. Surinkus arba naudojant prietaisa ne
pagal nurodymus gali biti sukeltas gaisras arba padaryta Zala
turtui.

Jei dél nurodymuy nesilaikymo (netinkamai surikus,

tokiems paZeidimams garantija netaikoma.
¢ Nepalikite naudojamo prietaiso be prieziuros.
*  |SPEJIMAS! Prietaisas stipriai jkaista, nejudinkite jo, kai jis
naudojamas.

e Dirbdami su kar§tomis dalimis naudokite tinkamas
apsaugos priemones.

e Laikykite degigsias medziagas, degiuosius skyscius ir
iSsilydancius daiktus atokiau nuo naudojamo prietaiso.

*  |SPEJIMAS! Laikykite vaikus ir naminius gyviinus atokiau
nuo naudojamo prietaiso.

e Kai kurenate prietaisg, po ranka turekite kibira vandens arba
smélio, ypac labai karStomis dienomis ir sausose vietovése.

*  |SPEJIMAS! Nenaudokite patalpose.

Kai kurios prietaiso dalys padengtos lydyto stiklo sluoksniu,
vadinamu emaliu. Emalis saugo po juo esantj metala nuo
korozijos. Emalis yra aukstos kokybés medziaga: jis atsparus
rudims, neblunka veikiant auksStai temperaturai ir jj labai lengva
priziureti.

Kadangi emalis maziau lankstus uz metala, kurj jis
dengia, neteisingai naudojant $j prietaisg emalio gabalai
gali atSokti. Kad iSvengtuméte problemy, bukite atidus
surinkdami emaliuotas dalis ir visada priziturékite emalj,
kaip toliau apraSyta Siame vadove.
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5 PRIETAISO SURINKIMAS

6.3 2 veiksmas. Popieriaus jdéjimas

5.1 Saugos nurodymai

e  Surinkdami prietaisa jo nekeiskite. Prietaiso dalis keisti labai
pavojinga ir to daryti negalima.

e Visada atidZiai laikykités surinkimo nurodymuy.
* Naudotojas privalo teisingai surinkti prietaisa. Dél neteisingo
surinkimo patirtai Zalai garantija netaikoma.

5.2 Norint surinkti prietaisa

1. Prie$ naudojant keptuva reikia pastatyti ant saugaus ir
lygaus pagrindo.

2. Surinkite prietaisa, kaip parodyta surinkimo bréziniuose.

% Siuos surinkimo bréZinius rasite antroje vadovo dalyje, po
iSskaidyto jusy prietaiso vaizdo.

Bukite atsargus surinkdami emaliuotas dalis. Naudokite
pateiktus veltinio tarpiklius, kurie apsaugos emal; ties
aplink varztus.

Surinkdami prietaisa nenaudokite jokiy jrankiy. Galite
naudoti tik kryZminj atsuktuva centrinio vamzdZio
apacioje esanciy fiksatoriy jtempimui reguliuoti.

6 PRIETAISO PARUOSIMAS NAUDOTI

Jums reikés vandens, angliy, sausuy laikrasciy ir ilgo degtuko.

6.1 Kokias anglis naudoti?

Visada uzkurkite savo prietaisa tradicinémis anglimis, niekada
nenaudokite brikety. Uzkire prietaisg galite jdéti ir brikety.

Prietaisui uzkurti naudokite geros kokybés anglis, pageidautina
atitinkancias EN 1860-2 reikalavimus. Geros kokybeés anglis
sudaro dideli, blizgantys, per daug nedulkantys gabalai.

Prie§ padédami anglis j laikymo vieta, gerai uzdarykite
angliy maisa. Visada laikykite sausoje vietoje, ne risyje.
Daugiausia 50 % dubens turi buti pripildyta anglimis.
Dubens perpildymas gali rimtai sugadinti jusy kepsnine
dél per didelio karscio.

6.2 1 veiksmas. ,,QuickStop®“ talpyklos

uzpildymas

Si informacija taikoma tik $iems modeliams: LOEWY 45 —
LOEWY 50 - LOEWY 55. Modelyje LOEWY 40 néra ,,QuickStop®*“
sistemos.

% Pagrindiniai Sio darbo veiksmai parodyti 1 pav., 104 psl.

Rekomenduojame | ,,QuickStop®“ talpykla pripilti vandens pries
kiekvieng naudojima. Veiksmus atlikite tokia tvarka:

1. Atleiskite fiksatorius, esanCius centrinio vamzdzio apacioje
(1a pav.).

2. Nukelkite virSutine prietaiso dalj nuo ,,QuickStop® talpyklos
ir padéekite j Salj (1a pav.).

3. Uzpildykite 1/2 talpyklos vandeniu (1b pav.).

4. Uzdékite virSutine prietaiso dalj atgal ant talpyklos ir
uzspauskite fiksatorius (1c pav.).

5. Patikrinkite, ar prietaisas stabilus.

% Pagrindiniai Sio darbo veiksmai parodyti 2 pav.,104 psl.

Kad sistema ,,QuickStart® tinkamai veikty, popieriy reikia
teisingai jdéti | prietaisg. Veiksmus atlikite tokia tvarka:

1. Paimkite tris dvigubus laikrasc¢io lapus. Visada naudokite
sausus laikras€ius, pageidautina keliy dieny senumo.

2. Kiekvieng popieriaus lapa jstrizai susukite j deglo formos
ritinélius. Nesusukite degly pernelyg glaustai.

3. Uzlenkite viena kiekvieno deglo gala.
4. ISimkite apatines groteles i$ taures.
|dékite deglus j vamzd] uzlenktais galais j virsy.

Nekiskite degly pernelyg giliai. Jie turi vis dar liesti
apatines groteles, kai jas jdésite atgal j taure.

6. Vél jdékite apatines groteles | taure.

6.4 Samm 3: tule siititamine

% Pagrindiniai Sio darbo veiksmai parodyti 3 pav.,104 psl.

déje popieriaus, galite uzkurti prietaisa. Veiksmus atlikite tokia
tvarka:

1. Priberkite angliy ant taurés dugno (3a pav.). Patarimai:

* Nenaudokite per daug angliy. Reikia pripildyti tik tre¢dalj
taures.

e Prietaisui uzkurti naudokite mazus angliy gabalélius.
Didesniy gabaly galésite pridéti veliau.

2. Atidarykite oro tiekimo angas, esancias centrinio vamzdzio
apacioje (3b pav.).
3. Paimkite ilga degtuka ir uzdekite popieriy per oro tiekimo

angas (3b pav.). Degantis popierius gali stipriai rukti.

B>

Kai prietaisg naudojate pirma kartg, palikite anglis degti
30 minuciy. Taip nuo prietaiso nudegs like gamybos
tepalai.

B>

Dar nedékite groteliy ant prietaiso. llgai laikomos kaitroje
tuscios grotelés gali deformuotis.

|]SPEJIMAS! Prietaisui uzkurti arba jpiisti nenaudokite
alkoholio ar benzino. Naudokite tik uzdegiklius, kurie
atitinka EN 1860-3 reikalavimus.

B>

4. Kepti galima pradéti, kai anglys pasidengia plonu balty
peleny sluoksniu. Paprastai tai trunka apie 15 minuciy (3c
pav.).

7 NAUDINGI PATARIMAI IR GUDRYBES

7.1 Ugnies intensyvumo reguliavimas

Ugnies intensyvuma galite reguliuoti atidarydami ir uzdarydami
centrinio vamzdzio apacioje esancias oro tiekimo angas:

e  Kuo daugiau atidarote angas, tuo daugiau oro jsiurbiama j
vamzdj ir tuo labiau sustipréja liepsna.

e Kuo daugiau uzdarote angas, tuo maziau oro jsiurbiama j
vamzdj ir tuo labiau silpnéja liepsna.

m Kaip oras teka vamzdziu ir jpucia liepsna, parodyta 4pav.,
105 psl.
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7.2 Kad maistas nesudegty

Kad maistas nesudegtuy:

* Niekada nepradékite kepti, kai tauréje vis dar yra liepsny.
Palaukite, kol anglys pasidengs plonu balty peleny
sluoksniu.

e Zilrékite, kad maistas nekepty pernelyg dideliame karstyje.
Galite:

- Apsaugoti maista perkeldami groteles j aukStesne padét;.
- Sumazinti kaitrg (dalinai) uzdarydami vamzdzio apacioje
esancias oro tiekimo angas.

7.3 Kad maistas neprisvilty

Kad maistas neprisvilty prie groteliy:

*  Prie$ dedami maista ant groteliy jj Siek tiek sutepkite
aliejumi. Galite sutepti ir pacias groteles.

e Pernelyg greitai neapverskite maisto. Pirmiausia leiskite jam
Siek tiek jkaisti.

7.4 Kaip iSvengti liepsnos Sokéiojimy

Tvyksteléjimai yra staigios liepsnos, kurios tvyksteli taureje
kepimo metu. Paprastai jos atsiranda laSant riebalams arba
marinatui.

Kepant kepsninéje normalu, kad kartais pasitaiko liepsnos

Sokciojimy. Taciau jei liepsna tvykscioja per daznai, gali padidéti

temperatura tauréje ir uzsiliepsnoti susikaupe riebalai. Norédami

iSvengti liepsnos Sokciojimy:

e Pries pradédami kepti jsitikinkite, kad tauré Svari. Mes
rekomenduojame taure valyti po kiekvieno naudojimo.

¢ Nuo mésos pasalinkite riebaly ir marinato pertekliy. Riebiai ir
(arba) marinuotai mésai galima naudoti kepsnines keptuve.

7.5 Kepimas po gaubtu ,,Dome*

Si informacija taikoma tik $iems modeliams: LOEWY 45 -
LOEWY 50.

Kad iSnaudotuméte visg savo prietaiso potencialg, galite jam
uzdeéti gaubta ,Dome*. ,Dome" yra pusiau atviras, kevalo formos
dangtis, atspindintis angliy kaitrg ir nukreipiantis jg ant maisto.
Todél maistas kaitinamas iS apacios ir i$ virSaus. Be kita ko tai
leidZia tolygiai iSkepti didelius gabalus mésos, paruosti viS€iuka
ant alaus skardinés ar net kepti picas..
ﬂ Gaubta ,Dome* 223.0043.000 naudokite modeliui ,,45%,

o gaubta ,Dome* 223.0050.000 — modeliui ,,50“. Daugiau

informacijos apie ,,Dome“ ieSkokite adresu
www.barbecook.com.

8 PRIETAISO PRIEZIURA

8.1 Taurés valymas

Si informacija taikoma tik $iems modeliams: LOEWY 45 -
LOEWY 50 - LOEWY 55. Modelyje LOEWY 40 néra ,,QuickStop®“
sistemos. Norédami iSvalyti LOEWY 40 dubenj, tiesiog iSsluokite
pelenus j kibira.

% Pagrindiniai Sio darbo veiksmai parodyti 5 pav., 105 psl.

Mes rekomenduojame taure valyti po kiekvieno naudojimo. Su

sistema ,,QuickStop®“ tai atliekama per akimirka. Veiksmus

atlikite tokia tvarka:

1. Leiskite prietaisui visiSkai atvésti ir iSimkite groteles.

2. Uzdarykite oro tiekimo angas, esancias centrinio vamzdzio
apacioje (5a pav.).

3. I8imkite apatines groteles i$ taurés ir nubraukite pelenus
Sepeciu j vamzdj (5b pav.).

4. Atleiskite fiksatorius, esancius centrinio vamzdzio apacioje
(5¢ pav.).

5. Nukelkite virSutine prietaiso dalj nuo vandens talpyklos ir
padekite j $alj (5¢ pav.).

6. ISpilkite vandenj su pelenais j kibirg (5d pav.).

7. Uzdékite virSutine prietaiso dalj atgal ant vandens talpyklos
ir uzspauskite fiksatorius.

8. Vel jdékite apatines groteles j taure.

8.2 Groteliy valymas

Rekomenduojame valyti kepimo groteles po kiekvieno naudojimo
su ,,Barbecook® valikliu.

Taip pat galite valyti kepimo groteles su Svelniu valikliu
arba natrio bikarbonatu. Niekada nenaudokite orkaiciy
valikliy kepimo groteléms.

8.3 Prietaiso laikymas

Kiekviengkart panaudoje prietaisa jj padékite saugoti sausoje
vietoje (patalpoje, po stogu ir pan.). Kad prietaisas kuo ilgiau
tarnauty, rekomenduojame jj uzdengti ,Barbecook” danggiu.
UZregistruokite savo prietaisa

www.barbecook.com ir suzinokite, kokio dangcio jums reikia.
Prie$ pradédami prietaisg saugoti jsitikinkite, kad jis
visiSkai sausas. Taip neatsiras rudziy.

8.4 Emaliuoty, nerudijanciojo plieno,
chromuoty ir milteliniu budu dazytq
daly prieziura

Prietaisa sudaro emaliuotos, nerudijanciojo plieno ir chromuotos
dalys. Kiekviena medziaga reikia priziuréti skirtingai:

Medziaga Kaip priziuréti Sig medziaga

Emalis *  Nenaudokite astriy daikty ir

netrankykite j kietg pavirsiy.

*  Venkite kar§to emalio salycCio su
Saltais skysciais.

e Galima naudoti metalines
kempines ir abrazyvines valymo
priemones.

Nerudijantysis .
plienas ir chromas

Nenaudokite stipriy, abrazyviniy

arba metaliniy valymo priemoniy.

e Naudokite Svelnias valymo
priemones ir palikite ant plieno,
kad jos suveikty.

e Naudokite minksta kempine arba
Sluoste.

e Prie$ padédami j laikymo vieta,

gerai nuplaukite ir iSdziovinkite.

Miltelinis dazymas e Nenaudokite astriy daikty.
Naudokite Svelnius ploviklius ir
minks$ta kempine arba Sluoste.
e Prie$ padédami j laikymo vieta,
gerai nuplaukite ir iSdziovinkite.

Kad ant nerudijanciojo plieno nesusidaryty rudziy, venkite
salycio su chloru, druska ir geleZzimi. Rekomenduojame
nenaudoti $io prietaiso netoli nuo pakranciy, prie
gelezinkeliy ar baseiny.

Nesilaikant Siy nurodymy padaryti pazeidimai laikomi
nepakankama prieziura ir jiems netaikoma garantija.
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Po iSskaidytu prietaiso vaizdu (antroje vadovo dalyje) rasite
daliy, i$ kuriy sudarytas prietaisas, sara$a. Siame sarase yra
simbolis, nurodantis kiekvienos dalies medziaga, taigi norédami
pasitikrinti, kaip prizitréti konkrecig dalj, galite pasinaudoti Siuo
sgrasu. Daliy sarase naudojami tokie simboliai:

Simbolis Medziaga
o Emalis
A Chromas
] Nertdijantysis plienas
* Miltelinis dazymas

8.5 Atsarginiy daliy uzsakymas

Dalis, kurios tiesiogiai veikiamos ugnies arba didelio karscio,
reikia laikas nuo laiko keisti. Norédami uzsisakyti atsargine dalj:

1. Zr. nuorodos numerj ant dalies, kurios jums reikia. Visy
nuorody numeriy sgrasa rasite Zemiau erdvinio vaizdo, antroje
Sios instrukcijos dalyje, arba svetainéje www.barbecook.com.

Jei uzregistravote savo prietaisg internetu, automatiskai
bUsite nukreipti j tinkama sarasg savo ,MyBarbecook”

paskyroje. Ten turésite galimybe uzsisakyti dalis internetu.

2. Uzsisakykite atsargine dalj svetaineje www.barbecook.com
arba pardavimo vietoje. Dalis, kurioms taikoma garantija,
galima uzsisakyti tik pardavimo vietoje.

9 GARANTIJA

9.1 Garantijos taikymas

Jusy prietaisui taikoma dvejy mety garantija skaiciuojant nuo
jsigijimo datos. Si garantija galioja visiems gamybos defektams
su salyga, kad:

e JUs naudojote, surinkote ir prizilréjote savo prietaisg pagal
Siame vadove iSdéstytus nurodymus. PaZeidimai, atsirade
dél netinkamo naudojimo, neteisingo surinkimo arba
nepakankamos priezitros, nelaikomi gamybos defektais.

° (vialite pateikti savo prietaiso kvitg ir unikaly serijos numerj.
Sis serijos numeris prasideda C, po to eina 15 skaitmenu. Jj
galite rasti:

- Siame vadove.
- Ant prietaiso pakuotés.
- Prietaiso kojos apacioje.
e ,Barbecook” kokybés skyrius patvirtina, kad dalys yra
defektuotos ir kad tai iSaiSkéjo prietaisg jprastai naudojant,

Jei viena i$ pirmiau paminéty salygy netenkinama, negalite
reikalauti jokios kompensacijos. Visais atvejais garantija
apsiriboja defektuotos (-y) dalies (-iy) remontu arba keitimu.

9.2 Garantijos netaikymas

Toliau iSvardytiems pazeidimams ir defektams garantija
netaikoma:

e |prastam daliy, kurias tiesiogiai veikia liepsna arba intensyvi
kaitra, nusidévéjimui (rtdijimui, deformavimuisi, spalvos
pakitimui ir t. t.). Sias dalis kartkartémis pakeisti yra normalu.

e Matomiems netolygumams, kurie yra neatsiejami nuo
gamybos proceso. Sie netolygumai nelaikomi gamybos
defektais.

e Visiems pazeidimams, atsiradusiems dél nepakankamos
prieziUros, neteisingo saugojimo, netinkamo surinkimo ar
gamintojo surinkty daliy pakeitimy.

e Visiems pazeidimams, atsiradusiems dél netinkamo
naudojimo, neteisingo elgesio su prietaisu (nenaudojimo
pagal Siame vadove iSdéstytus nurodymus, naudojimo
komerciniais tikslais, naudojimo vietoje ugniavietés ir t. t.).

e Visiems pazeidimams, atsiradusiems kaip pasekmé
deél nertpestingo prietaiso naudojimo arba naudojimo
nesilaikant nurodymuy.

e Korozijai arba spalvos pakitimui, kurj sukélé iSorinis
poveikis, stipriy valymo priemoniy ar chloro naudojimas ir t.
t. Sie pazeidimai nelaikomi gamybos defektais.
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LV - LIETOSANAS PAMACIBA
1 REGISTREJIET SAVU IERICI

Paldies, ka iegadajaties “Barbecook” ierici! Jus sagaida jauna
pieredze neatkarigi no ta, vai izmantosiet ierici dabas klusaja

un mierpilnaja vide vai dinamiskaja pilsetvide. Klustiet par
grilésanas ekspertu musu #barbecook kopiena un popularizgjiet
savas griléSanas prasmes.

Registréjiet savu “Barbecook” ierici tieSsaisté un izbaudiet virkni
prieksrocibu:

e Pilnu piekluvi lietotaja rokasgramatai un iespéju pilniba
iepazit savu ierici;

¢ Individuali pielagotu pécpardosanas apkalpo$anu, kas laus
atri sagadat rezerves dalas un izmantot optimalu garantijas
apkalposanu;

e Mes informésim jus par produkta atjauninajumiem un
shiegsim padomus, rekomendacijas un iedvesmojosu
informaciju, kas atraisis jusu grileSanas meistaribu.

Esat gatavs piedzivojumam? Registrégjiet savu produktu un
pievienojieties #barbecook kopienai!

Papildinformacija par ierices registrésanu ir pieejama
vietné www.barbecook.com.

ﬂ “Barbecook” ciena jusu privatumu. Jusu dati netiks
pardoti, izplatiti vai koplietoti ar treSajam pusém.

2 PAR SO ROKASGRAMATU

Lietojiet So ierici tikai arpus telpam. Izmantojot to telpas, kaut vai
garaza vai skanti, var tikt izraisita saindé$anas ar tvana gazi.

Izveloties vietu arpus telpam, vienmer:

*  Novietojiet ierici vismaz tris metru attaluma no jebkuras
€kas, atklata un labi vedinata vieta.

e Parliecinieties, ka ierice neatrodas zem kadas konstrukcijas
(pieméram, zem terases vai cita veida nojumes) vai zem
lapotnes.

e Barbekju ierice jauzstada uz stabilas, ldzenas pamatnes,
pirms sakat to lietot. Nekada gadijuma neuzstadiet to uz
kustiba esoSa transportiidzekla (laivas, treilera u. tml.).

4 ATKARTOTI JEDZIENI

$ajé dala ir ieklautas dazu mazak pazistamu jeédzienu definicijas.
Sie jédzieni tiek izmantoti vairakos rokasgramatas tekstos.

4.1 Aizdedzinasanas sistema QuickStart®

lerice ir aprikota ar aizdedzinasanas sistému QuickStart®. St
sistéma lauj aizdegt jusu ierici, izmantojot tikai vecu avizi un
sérkocinu. Nav nepiecieSams lietot nekadus aizdedzinasanas
Skidrumus vai aizdedzinaSanas ierices. Sistéma darbojas loti atri:
kad pagajusas tikai 15 minutes péc aizdedzinasanas, vara sakt
grilet.

Turpmak Saja rokasgramata ir sniegti secigi apraksti par
sistémas QuickStart® lietosanu.

4.2 Uguns apdzesSanas sistema QuickStop®

Saja rokasgramata ir divas dalas. Pirma dala ir ta, kuru pasreiz
lasat. Taja ir ieklauti noradijumi par iefices montazu, lietoSanu un
apkopi. Otra dala sakas 97. Ipp. Taja ir dazadi attéli:

o Saja rokasgramata aprakstitie ierices izvérstie skati, dalu
saraksts un montazas zimejumi.
e llustracijas, kas attiecas uz svarigakajiem pirmas
rokasgramatas dalas noradijumiem.
Ja ir pieejama konkreta noradijuma ilustracija, noradijuma
atradisit atsauci uz $o ilustraciju. Pie $adam atsaucem ir
Zimula ikona, kada redzama Seit pa kreisi.

3 SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms ierices izmanto$anas izlasiet noradijumus. Vienmeér ripigi
izpildiet noradijumus. lerices nepareiza montaza vai izmanto$ana
var radit aizdeg$anos vai materialos zaudéjumus.

Uz bojajumiem, kas radusies, neievérojot noradijumus
(nepareiza montaza, lieto$ana, apkope) garantija
neattieksies.

e Lietojot ierici, neatstajiet to bez uzraudzibas.

*  BRIDINAJUMS! lerice loti sakarst; lieto$anas laika
neparvietojiet to.

* Rikojoties ar karstam ierices dalam, izmantojiet piemérotus
aizsarglidzeklus.

e Turiet ugunsnedroSus materialus un skidrumus, ka art
kUstoSus priekSmetus dro$a attaluma no izmantojamas
ierices.

e BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem
tuvoties iericei tas izmantoSanas laika.

e Lietojot ierici, vienmeér novietojiet tai blakus spaini ar tdeni
vai smiltim, it Tpasi loti karstas dienas un sausas vietas.

*  BRIDINAJUMS! Nelietojiet ierici telpas.

ST informacija attiecas tikai uz Sadiem modeliem:LOEWY 45 -
LOEWY 50 - LOEWY 55. Modelis LOEWY 40 nav aprikots ar
QuickStop® sistému.

lefice ir aprikota ar uguns apdzé$anas sistému QuickStop®. St
sistéma lauj atri apdzest uguni un iztirt ierici. Péc grileSanas
pelni jaaizslauka Udens tvertné zem centralas caurules.

Sistémas QuickStop® Udens tvertne nodrosina iericei ari papildu
droSibu. Ta palielina stabilitati un, iericei apgazoties, apdzes
kvelojosas ogles.

Turpmak Saja rokasgramata ir sniegti secigi apraksti par
sistémas QuickStop® lietosanu.

4.3 Emalja (# LOEWY SST)

Dazas ierices dalas ir parklatas ar izkauseéta stikla slani, kas tiek
dévéts par emalju. ST emalja aizsarga zem tas eso$o metalu pret
koroziju. Emalja ir augstas kvalitates materials: ta ir izturiga pret

rusu, neizbalo augsta temperatura, ir vienkarsi apkopjama.

Ta ka emalja ir mazak elastiga neka metals, ko ta parklaj,
ierici lietojot nepareizi, emalja var atdalities. Lai nepielautu
klomes, esiet uzmanigs, montéjot emaljétas dalas, un
vienmeér apkopiet emaljas parklajumu, ka tas aprakstits
$aja rokasgramata.
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5 IERICES MONTAZA

6.3 2. darbiba. Papira ievietoSana

5.1 DrosSibas noradijumi

e  Saliekot ierici, neparveidojiet to. lerices dalu parveidoSana ir
loti bistama un nav atlauta.

e Vienmér rupigi izpildiet montazas noradijumus.

e Lietotajs ir atbildigs par ierices pareizu montazu. Uz
nepareizas montazas raditiem bojajumiem garantija
neattiecas.

5.2 lerices montaza

1. Barbekju ierice jauzstada uz stabilas, lldzenas pamatnes,
pirms sakat to lietot.

2. Samontéjiet ierici, ka paradits montazas zimejumos.

Z Mingetie Zimé&jumi atrodami $is rokasgramatas otraja daja pec
jusu ierices izversta skata.

Saliekot emaljétas dalas, esiet uzmanigs. Emaljas
aizsardzibai ap skravem lietojiet komplekta ieklautas
Skiedras starplikas.

lerices montazai neizmantojiet nekadus rikus. Varat lietot
tikai krusta skruvgriezi, regul€jot skavu spriegojumu
centralas caurules apaksdala.

6 IERICES SAGATAVOSANA LIETOSANAI

Nepieciesams ddens, kokogles, sausa avize un gars sérkocins.

6.1 Kadas kokogles lietot?

Vienmeér aizdedzinasanai izmantojiet tikai parastas kokogles,
nevis briketes. Kad ogles aizdedzinatas, varat pievienot briketes.

Aizdedzinasanai izmantojiet labas kvalitates kokogles; ieteicams
lietot standartam EN 1860-2 atbilstoSas ogles. Labas kvalitates
kokogles veido lieli, spidigi kiegelisi; tas neizdala daudz putek]u.

Pirms kokoglu maisa uzglabasanas pienacigi noslédziet
to. Uzglabajiet kokogles tikai sausa vieta; neuzglabajiet
tas pagraba.

Tvertné drikst iepildit kokogles ldz 50 % no tvertnes
tilpuma. Ja tvertne tiek iepildits vairak kokoglu,
parkarSanas rezultata pastav bitisku bojajumu radi$anas
risks barbekju iericei.

1. darbiba: QuickStop® tvertnes
uzpilde

6.2

STinformacija attiecas tikai uz $adiem modeliem:LOEWY 45 —
LOEWY 50 — LOEWY 55. Modelis LOEWY 40 nav aprikots ar
QuickStop® sistemu.

% & uzdevuma galvenas darbibas paraditas 1. attéla, 104.
Ipp.

leteicams uzpildit QuickStop® ar Udeni pirms katras lietoSanas.

Rikojieties Sadi:

1. Atlaidiet skavas centralas caurules apaksdala (1.a att.).

2. Noceliet ierices augse€jo dalu no QuickStop® tvertnes un
nolieciet sanis (1.a att.).

3. Piepildiet tvertni ldz pusei ar tdeni (1.b att.).

4. Uzlieciet ierices augSejo dalu atkal uz tvertnes un aizveriet
skavas (1.c att.).

5. Parbaudiet, vai ierice ir stabila.

% ST uzdevuma galvenas darbibas paraditas 2. attéla, 104.
Ipp.

Lai nodrosinatu atbilstosu sistémas QuickStart® darbibu, papirs

jaieliek iericé pareizi. Rikojieties $adi:

1. Panemiet tris dubultas avizes lapas. Izmantojiet tikai sausu
avizi, ieteicams dazas dienas vecu.

2. Sarullgjiet katru lapu diagonali lapas forma. Nesarullgjiet
lapas par ciesu.

3. Aizlokiet katras lapas vienu galu.

4. Iznemiet apak$éjo rezgi no metala blodas.

5. levietojiet papira lapas caurulé ar salocitajiem galiem uz

Neievietojiet lapas par dzilu. Tam vél arvien jasaskaras ar

apaks$ejo rezgi, kad ievietojat to metala bloda.

6. levietojiet apakséjo rezgi atpakal metala bloda.

6.4 3. darbiba. lerices aizdegSana

B Siuzdevuma galvenas darbibas paraditas 3. attéla, 104.
Ipp.
Kad papirs ievietots, varat aizdegt ierici. Rikojieties sadi:
1. Parklajiet metala blodas apakspusi ar kokoglém (3.a att.).
Padomi
* Neievietojiet par daudz kokoglu. Jaaizpilda tikai treSdala
no metala blodas.
e lerices aizdeg$anai izmantojiet nelielus kokoglu gabalinus.
Péc tam varat pievienot lielakas kokogles.

2. Atveriet gaisa piegades atveres caurules apaksdala (3.b
att.).
3. Panemiet garu sérkocinu un pa gaisa piegades atverem

aizdedziniet papiru (3.b att.). Degoss papirs var radit biezus
dumus.

B>

Izmantojot ierici pirmo reizi, laujiet ugunij taja degt 30
mintes. Tadéjadi ierice tiks likvidétas razoSanas procesa
smeérvielu atliekas.

B>

Saja laika uz ierices vél nenovietojiet restes. Ja tukss grils
tiks parak ilgstosi karséts, tas var deforméties.

B>

BRIDINAJUMS! lerices aizdeg$anai neizmantojiet
spirtu vai benzinu. Lietojiet tikai tadus aizdedzinasanas
lidzeklus, kas atbilst standartam EN 1860-3.

4. Varat sakt grileSanu, kad kokogles parklajusas ar planu baltu
pelnu kartu. Parasti tam nepiecieSamas aptuveni 15 mindtes
(3.c att.).

7 NODERIGI PADOMI UN IETEIKUMI

7.1 Uguns intensitates regulésSana

Varat regulét uguns intensitati, atverot un aizverot gaisa piegades
atveres centralas caurules apaksa:

e Jo plasak tiks atvértas atveres, jo vairak gaisa ieklus
caurulé, un uguns klus intensivaka.

e Jo vairak tiks aizvertas atveres, jo mazak gaisa ieklus
caurulé, un uguns klis mazak intensiva.

% Gaisa plusmas virziba pa cauruli un uguns intensitates
reguléSana redzama 4. attela, 105. lappuse.
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7.2 Ka nepielaut produktu piedegSanu

Lai nepielautu produktu piedegsanu:
* Nesaciet grileSanu, kad metala bloda vél ir liesmas.
Uzgaidiet, ldz kokogles parklajas ar planu baltu pelnu kartu.

* Nepaklaujiet produktus parmeriga karstuma iedarbibai.
Varat:

- Aizsargat produktus, parvietojot restes augstaka stavokli.
- Samazinat karstumu, (dalé€ji) aizverot gaisa piegades
atveres caurules apaksdala.

7.3 Ka nepielaut produktu piekepSanu

Lai nepielautu, ka produkti piekep grilam:

e Pirms produktu novietoSanas uz grila nedaudz uzklajiet tiem
ellu ar otinu. Varat uzklat ellu arf pasam grilam.

*  Neapgrieziet produktus par atru. Laujiet tiem vispirms
nedaudz apcepties.

7.4 Ka izvairities no uzliesmojumiem

Uzliesmojumi ir peksna liesma, kas pacelas no metala blodas
grilgjot. To parasti izraisa piloSi tauki vai marinade.

GrileSanas laika dazi uzliesmojumi ir parasta paradiba.

Tadu parak biezi uzliesmojumi paaugstinas metala blodas
temperatiru un var aizdedzinat uzkraju$os taukus. Lai nepielautu
uzliesmojumus:

e  Pirms grileSanas parliecinieties, ka metala bloda ir fira.
leteicams firit metala blodu péc katras grileSanas.

* Nonemiet no galas lieko tauku un marinades daudzumu.
Taukainai un/vai marinétai galai ir iespéjams izmantot ar
grileSanas pannu.

7.5 Grilesana zem Dome

STinformacija attiecas tikai uz $adiem modeliem: LOEWY 45 —
LOEWY 50.

Lai pilniba izmantotu ierices iespéjas, varat aprikot to ar Dome.
Dome ir pusatverts, gliemezvaka formas vaks, kas atstaro
kokoglu radito karstumu uz produktiem. Rezultata produkti

tiek karséti gan no apaksas, gan aug$as. Tas lauj, pieméram,
vienmerigi pagatavot lielus galas gabalus, konservétu vistas galu
un pat grilét picas.

Izmantojiet Dome 223.0043.000 modelim 45 un Dome
223.0050.000 modelim 50. Plasaku informaciju par Dome,
skatiet viethé www.barbecook.com.

8 IERICES APKOPE

8.1 Metala blodas firiSana

ST informacija attiecas tikai uz $adiem modeliem:LOEWY 45

— LOEWY 50 - LOEWY 55. Modelis LOEWY 40 nav aprikots

ar QuickStop® sistému. Lai iztiritu modela LOEWY 40 tvertni,

saslaukiet pelnus spaini vai tml. trauka.

% ST uzdevuma galvenas darbibas paraditas 5. att&la, 105.
Ipp.

leteicams firit metala blodu péc katras griléSanas. lzmantojot

sistému QuickStop®, tas izdarams |oti atri. Rikojieties sadi:

1. Laujiet, lai ierice pilniba atdziest, un iznemiet restes.

2. Aizveriet gaisa piegades atveres centralas caurules
apaksdala (5.a att.)

3. Iznemiet metala blodas apaks$gjo rezgi un ieslaukiet pelnus
caurulé (5.b att.).

4. Atlaidiet skavas centralas caurules apaksdala (5.c att.)

5. Noceliet ierices aug$ejo dalu no tdens tvertnes un nolieciet
sanis (5.c att.).

6. lelejiet udeni ar pelniem spaint (5.d att.).

7. Novietojiet ierices augséjo dalu atpakal uz tdens tvertnes
un aizveriet skavas.

8. levietojiet apaksejo rezgi atpakal metala bloda.

8.2 Restu tirisana

lesakam iztirtt resti péc katras lietoSanas reizes, izmantojot

“Barbecook” tiriSanas lidzekli.

-9: Resti drikst tirit arf ar maigu tirisanas lidzekli vai dzeramo
sodu. Nekada gadijuma neizmantojiet restes tirisanai
dzeklus, kas paredzeti cepeskrasns tirisanai.

8.3 lerices uzglabasana

Pec katras lietoSanas novietojiet ierici uzglabasanai (telpas,

zem nojumes u.c.). Lai paildzinatu ierices darbmuzu, ieteicams

parklat to ar Barbecook parsegu. Lai uzzinatu, kads parsegs

nepiecieSams, redistréjiet ierici vietné

www.barbecook.com.

' Parliecinieties, ka ierice pirms uzglabasanas ir pilnigi
sausa. Tas nepielaus rusas veidoSanos.

Emaljeto, neruséjosa terauda,
hrometo un ar pulveri klato dalu
uzturesSana

lericeé atrodas emaljéetas, nerlis€jo$a térauda un hromeétas dalas.
Katrs materials jaapkopj citadi:

Materials Ka uzturet So materialu

Neizmantojiet asus priekSmetus
un sargieties to atsist pret cietu
virsmu.

*  Nepaklaujiet sakarsusu emaljas
parklajumu aukstu $kidrumu
iedarbibai.

e Varat izmantot metala suklus un

abrazivus mazgasanas lidzek|us.

Emalja °

NeruséjoSais *  Nelietojiet agresivus, abrazivus un
térauds un hroms metala tifi$anas lidzek|us.
e  Terauda tir$anai izmantojiet
saudzigus mazgasanas lidzek|us.
e Lietojiet mikstu sukli vai dranu.
e Pec tinSanas kartigi noskalojiet
un pirms uzglabasanas rapigi

nosusiniet.
Ar pulveri * Neizmantojiet asus priekSmetus.
parklatas Lietojiet saudzigus mazgasanas

dzek|us, mikstu sukli vai dranu.

e Peéc tinSanas kartigi noskalojiet
un pirms uzglabasanas rupigi
nosusiniet

Lai noverstu rusas veidoSanos uz neruse€josa terauda,
nepielaujiet saskari ar hloru, sali vai dzelzi. leteicams
neizmantot ierici Udens tilpnu, dzelzcelu un peldbaseinu
tuvuma.

Bojajumi, kas radusies, neieverojot $os noradijumus, tiks
uzskatiti par nepiemérotu apkopi un uz tiem neattieksies
garantija.

www.barbecook.com 79



Zem jUsu ierices izvérsta skata (otra rokasgramatas dala)
atradisit visu iefices sastavdalu sarakstu. Saja saraksta ir ieklauts
simbols, kas norada katras dalas materialu, tadé| varat to
izmantot, lai noteiktu, ka uzturét attiecigo detalu. Dalu saraksta ir
§adi simboli:

Simbols Materials
o Emalja
A Hroms
[ NerUséjosais térauds
* Ar pulveri parklatas

8.5 Rezerves dalu pasutiSana

9.2 Uz ko garantija neattiecas

lerices dalas, kas tiek tiesSi paklautas uguns iedarbibai vai augstai
temperaturai, periodiski ir jamaina. Rezerves dalu pasutiSana:

1. Noskaidrojiet nepiecieSamas rezerves dalas atsauces
numuru. Visi atsauces numuri ir noraditi zem klaidskatiem Sis
rokasgramatas otraja dala, ka ari vietné www.barbecook.com.

Ja registréjat savu ierici tieSsaiste, jus tiksiet automatiski
novirzits uz atbilsto$o sarakstu sava “MyBarbecook”
konta. Tadejadi varésiet pasufit nepiecieSamas rezerves
dalas tieSsaiste.

2. Pasutiet rezerves dalas vietné www.barbecook.com vai
konkrétaja tirdzniecibas vieta. Detalas, uz ko attiecas
garantija, iespéjams pasutit tikai konkrétaja tirdzniecibas
vieta.

9 GARANTIJA

9.1 Uz ko attiecas garantija

Jusu iericei ir divu gadu garantijas termins, kas sakas no iegades
dienas. ST garantija attiecas uz visiem izgatavosanas defektiem,
ar nosacijumu, ka:

e lerice tiek izmantota, samontéta un uzturéta saskana ar Sis
rokasgramatas noradijumiem. Nepareizas montazas vai
apkopes raditi bojajumi netiek uzskatiti par izgatavosanas
defektiem.

° Varat uzradi ierices iegades ¢eku un unikalo sérijas numuru.
Sis sérijas numurs sakas ar burtu C, kuram seko 15 cipari.
To var atrast:
- Saja rokasgramata.
- Uz ierices iepakojuma.
- lerices kajas apaksSpuse.

e Barbecook kvalitates nodala apstiprina, ka dalas ir bojatas

un ka tas izradijusas bojatas parasta darbibas rezZima,
lietojot pareizi samontétu un apkoptu ierici.

Ja kads no iepriek§ minétajiem nosacijumiem nav izpildits,
jus nevarat pieprasit nekadu kompensaciju. Jebkura gadijuma
garantija attiecas tikai uz bojatas dalas(-u) remontu un nomainu.

Garantija neattiecas uz talak aprakstitiem bojajumiem un
defektiem:

e Parasts tieSi ugunij vai intensiva karstuma iedarbibai
paklauto dalu nodilums un nolietojums (riséSana,
deformésanas, krasas zaud&jums...). Sim dalam
nepiecieSama regulara nomaina parasta darba apstak|os.

e Vizualas nepilnibas, no kuram nav iesp&jams izvairities
razo$anas procesa. Sis nepilnibas nav uzskatamas par
razoSanas defektiem.

e Visi nepiemérotas apkopes, nepareizas uzglabasanas,
montazas vai ieprieks salikto daju parveidoSanas raditie
bojajumi.

e \Visiierices nepareizas lietoSanas un nevérigas attieksmes
raditie bojajumi (ierice netiek lietota saskana ar Sis
rokasgramatas noradijumiem; to izmanto ka uguns grozu...).

e Visiierices nevérigas un neatbilstoSas lietoSanas raditie
bojajumi.

e Rdosa vai krasas zudums, ko rada aréja ietekme, agresivu

mazgasanas lidzek|u lieto$ana, hlora iedarbiba... Sie
bojajumi netiek uzskatiti par razosanas defektiem.
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PL - INSTRUKCJA UZYTKOWNIKA
1 ZAREJESTRUJ SWOJE URZADZENIE

Dzigkujemy za zakupienie grilla weglowego Barbecook! Caty,

nowy $wiat czeka na ciebie, zaréwno w zaciszu przyrody

jak i wérod zgietku miasta. Zostan mistrzem grillowania w

naszej spotecznosci #barbecook i pozwdl nam ocenié twoje

umiejetnosci grillowania.

Zarejestruj swoj grill weglowy Barbecook online i uzyskaj dzieki

temu nastepujace korzysci:

e Dostep do petnego podrecznika uzytkownika i mozliwosé
poznania kazdego elementu urzadzenia.

e Korzysci wynikajace ze spersonalizowanego serwisu
posprzedazowego, co umozliwia szybkie znajdowanie czesci

zamiennych i profitow w postaci optymalnej ustugi gwarancyjnej.

¢ Informacje o aktualizacjach produktu i dostepnos¢ do
wskazowek, porad oraz inspiraciji grillowych, dzieki czemu
zostaniesz mistrzem grillowania.

Gotowy na wyzwanie? Zarejestruj swoj produkt i przytacz sig¢ do
spotecznosci #barbecook!

Dalsze informacje o rejestracji urzadzenia, mozna
sprawdzié¢ pod adresem www.barbecook.com.

ﬂ Firma Barbecook szanuje twojag prywatnos¢. Twoje dane
nie zostang sprzedane, nie beda rozpowszechniane lub
udostepniane stronom trzecim.

2 O NINIEJSZEJ INSTRUKCJI

Korzystanie wewnatrz, nawet w garazu lub szopie, moze
spowodowac zatrucie tlenkiem wegla.

Podczas wyboru lokalizacji na zewnatrz nalezy zawsze:

e Urzadzenie nalezy ustawi¢ w odlegtosci co najmniej trzech
metréw od wszelkich budynkéw, w otwartym i dobrze
wentylowanym miejscu.

* Nalezy sie upewnic, ze urzadzenie nie znajduje sie
pod wystajgcym elementem konstrukcyjnym (ganek,
zadaszenie...) lub pod folig.

*  Przed uzyciem, grill weglowy nalezy zainstalowac¢ na
bezpiecznej, wypoziomowanej podstawie. Nigdy nie nalezy
go umieszczac na ruchomym pojezdzie (t6dz, przyczepa...).

4 POWTARZAJACE SIE POJECIA

Niniejsza czes¢ obejmuje definicje niektérych mniej populamych pojec.
Pojecia te sg stosowane w réznych tematach niniejszej instrukciji.

4.1 System rozpalania QuickStart®

Urzadzenie jest wyposazone w system rozpalania QuickStart®.
System umozliwia rozpalenie urzadzenia przy uzyciu wytacznie
starej gazety oraz zapatki. Nie ma koniecznosci dodawania
ptyndw rozpalajgcych lub podpatek. System ten dziata bardzo
szybko: juz po 15 minutach od rozpalenia urzgdzenia mozna
rozpocza¢ grillowanie.

Opis korzystania krok po kroku z systemu QuickStart®
mozna znalez¢ w dalszej czesci niniejszej instrukcji.

4.2 System gaszenia QuickStop®

Instrukcja ta sktada sie z dwdch czesci. Pierwsza czesé wtasnie
Panstwo czytaja. Obejmuje ona instrukcje montazu, korzystania
i konserwaciji urzadzenia. Druga czes$¢ zaczyna sie na stronie 97.
Obejmuje ona wszystkie rodzaje rysunkéw:

e Widok urzadzenia roztozonego na czesci, liste czesci oraz

rysunki montazowe urzadzenia opisanego w niniejszej instrukciji.

e Sato rysunki pomocnicze do najwazniejszych instrukciji

pierwszej czesci instrukcji.

B  Jesii dia danej instrukcii nie ma dostepnego rysunku,
mozna znalez¢ odniesienia do tego rysunku w instrukciji.
Odniesienia te sa poprzedzone symbolem ofdwka, takiego
jak ten umieszczony po lewej stronie.

3 WAZNE INSTRUKCJE DOT.
BEZPIECZENSTWA

Ta informacja dotyczy wyltacznie nastepujacych modeli: LOEWY
45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Model LOEWY 40 nie jest
wyposazony w system QuickStop®.

Urzadzenie jest wyposazone w system gaszenia QuickStop®.
System ten umozliwia szybkie zgaszenie i oczyszczenie
urzadzenia. Po zakonczeniu grillowania wystarczy zmiesé
szczotka popidt do zbiornika z woda znajdujacego sie w dolnej
czesci rury gtéwnej.

Zbiornik z woda systemu QuickStop® dodatkowo zwieksza
bezpieczenstwo urzadzenia. Zwieksza stabilnosc¢ i gasi zarzacy
sie wegiel drzewny w przypadku przewrdcenia sie urzadzenia.

Opis korzystania krok po kroku z systemu QuickStop®
mozna znalez¢ w dalszej czesci niniejszej instrukcji.

4.3 Emalia (# LOEWY SST)

Przed rozpoczeciem korzystania z urzgdzenia nalezy przeczytac
instrukcje. Nalezy zawsze przestrzega¢ dokfadnie instrukciji.
Montaz lub korzystanie z urzadzenia w inny sposéb moga
spowodowac pozar lub uszkodzenie materiatu.
Uszkodzenia spowodowane nieprzestrzeganiem
instrukcji (nieprawidtowy montaz, niewtasciwe uzycie,
niewystarczajgca konserwacja) nie sg objete gwarancja.
e Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez dozoru podczas
korzystania.
»  OSTRZEZENIE! Urzadzenie stanie sie bardzo gorgce, nie
nalezy go przemieszczac¢ podczas dziatania.
e Podczas obchodzenia sig¢ z gorgcymi czesciami nalezy
stosowac odpowiednig ochrone.
¢ Nalezy przechowywac palne materiaty, ciecze oraz obiekty
rozpuszczalne z dala od uzywanego urzadzenia.
e OSTRZEZENIE! Trzymaé dzieci i zwierzeta z dala od
urzadzenia podczas korzystania.

e Trzymac wiadro z wodg lub piaskiem w poblizu podczas
korzystania z urzadzenia, szczegodlnie w bardzo gorgce dni
oraz w suchych obszarach.

°  OSTRZEZENIE! Nie uzywaé wewnatrz.
Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wytacznie na zewnatrz.

Niektdre czesci urzadzenia sa pokryte warstwa stopionego
szkfa, zwanego emalia. Emalia zabezpiecza znajdujacy sie

pod nig metal przed korozjg. Emalia jest materiatem o wysokiej
jakosci: jest odporna na rdze, nie blaknie pod wptywem dziatania
wysokiej temperatury i jest bardzo tatwa w konserwaciji.

Ze wzgledu na to, ze emalia jest mniej elastyczna niz
metal, ktéry zostat nig pokryty, fragmenty emalii moga
odprysnaé w przypadku nieprawidtowego obchodzenia
sie z urzgdzeniem. W celu unikniecia probleméw nalezy
zachowag ostroznos$¢ podczas montazu emaliowanych
czesci i zawsze konserwowac emalie w sposéb opisany
w dalszej czesci tej instrukciji.

5 MONTAZ URZADZENIA

5.1 Instrukcje dot. bezpieczenstwa

e Nie nalezy modyfikowaé urzadzenia podczas jego montazu.
Jest to bardzo niebezpieczne i z tego wzgledu zabronione
jest modyfikowanie czesci urzadzenia.

e Nalezy zawsze doktadnie przestrzega¢ instrukcji montazu.

e Uzytkownik jest odpowiedzialny za prawidtowy montaz
urzadzenia. Uszkodzenia spowodowane w wyniku
nieprawidtowego montazu nie sg objete gwarancja.
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5.2 lerices montaza

1. Przed uzyciem grill weglowy nalezy zainstalowac¢ na
bezpiecznej, wypoziomowanej podstawie.

2. Zmontowac urzadzenie w sposob przedstawiony na
rysunkach montazowych.

Z Rysunki montazowe mozna znalez¢ w drugiej czesci
instrukciji, pod widokiem urzadzenia rozebranego na czesci.

Nalezy zachowac ostroznosé podczas montazu czesci
emaliowanych. Nalezy uzy¢ dostarczonych w zestawie
podktadek z materiatu w celu zabezpieczenia emalii wokét Srub.

Nie nalezy uzywaé zadnych narzedzi do montazu
urzadzenia. Stosowac wytacznie wkretak krzyzowy do
regulacji docisku zaciskéw w dolnej czesci rury gtéwnej.

6 PRZYGOTOWANIE URZADZENIA DO
UZYTKU

Niezbedna jest woda, wegiel drzewny, sucha gazeta oraz dtugie
zapatki.

6.1 Jakiego rodzaju wegla drzewnego
uzywac?

Nalezy zawsze rozpala¢ urzadzenie przy uzyciu tradycyjnego
wegla drzewnego, nigdy nie uzywac brykietu. Po rozpaleniu
ognia mozna dodag¢ brykietu.

Do rozpalania urzadzenia nalezy uzywac¢ wegla drzewnego
dobrej jakosci, najlepiej zgodnego z norma EN 1860-2. Wegiel
drzewny dobrej jakosci sktada sie z duzych, btyszczacych
blokéw i nie kurzy sie.

Nalezy prawidtowo zamknaé opakowanie wegla
drzewnego przed przechowywaniem go. Zawsze
przechowywac w suchym miejscu, nie przechowywac w
piwnicy.

Weglem mozna wypeti¢ maks. 50% miski. Nadmierna
ilos¢ wegla moze spowodowac powazne uszkodzenie
grilla z powodu zbyt wysokiej temperatury.

6.2 Krok 1: Napetnianie zbiornika
systemu QuickStop®

Ta informacja dotyczy wytacznie nastepujacych modeli: LOEWY
45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Model LOEWY 40 nie jest
wyposazony w system QuickStop®.

Gtéwne kroki tego zadania sg przedstawione narys. 1, na
stronie 104.

Zalecamy napetnienie zbiornika systemu QuickStop® woda
przed uzyciem. Nalezy wykonaé ponizsze kroki:

1. Zwolni¢ zaciski znajdujgce sie w dolnej czesci rury gtdéwnej
(rys. 1a).

2. Zdja¢ gorna czes¢ urzadzenia ze zbiornika systemu
QuickStop® i potozy¢ z boku (rys. 1a).

3. Napehi¢ zbiornik do potowy woda (rys. 1b).

4. Umiesci¢ goérna czes¢ urzadzenia z powrotem na zbiorniku i
zamkna¢ zaciski (rys. 1c).

5. Sprawdzié, czy urzadzenie jest stabilne.

6.3 Krok 2: Umieszczanie papieru w
prawidiowym miejscu

% Gtéwne kroki tego zadania sg przedstawione na rys. 2, na
stronie 104.

W celu umozliwienia prawidtowego dziatania systemu

QuickStart® nalezy prawidtowo umiesci¢ papier w urzadzeniu.
Nalezy wykonaé ponizsze kroki:

1. Nalezy wzia¢ trzy podwdjne strony gazety. Zawsze uzywac
suchej gazety, najlepiej sprzed kilku dni.

2. Zrolowac¢ kazdy arkusz papieru ukosnie, w ksztatt pochodni.
Nie rolowac¢ pochodni zbyt ciasno.

3. Zagia¢ jeden z koncéw pochodni w gore.
4.  Zdja¢ dolng kratke z kotta.
5. Umiesci¢ pochodnie w rurze, ztozonym koricem w gore.

Nie umieszczaé pochodni zbyt gteboko. Musza one
dotykac¢ kratki dolnej po umieszczeniu jest z powrotem w
kotle.

6. Umiesci¢ dolng kratke z powrotem w kotle.

6.4 Krok 3: Rozpalanie urzadzenia

Il Giowne kroki tego zadania s przedstawione na rys. 3, na
stronie 104.

Po umieszczeniu papieru mozna rozpali¢ urzadzenie. Nalezy
wykonaé ponizsze kroki:

1. Przykry¢ spdd kotta weglem drzewnym (rys. 3a).
Wskazowki:

* Nie uzywac zbyt duzej ilosci wegla drzewnego. Kociot
powinien by¢ wypetniony w zaledwie jednej trzeciej
wysokosci.

e Nalezy uzywac niewielkich kawatkow wegla drzewnego
w celu rozpalenia urzadzenia. Nastgpnie mozna dodac
wigksze bloki.

2. Otworzy¢ otwory doptywu powietrza znajdujace sie w dolnej
czesci rury (rys. 3b).

3. Przy uzyciu dtugiej zapatki zapali¢ papier poprzez otwory
doptywu powietrza (rys. 3b). Palacy sie papier moze
powodowac duzy dym.

Korzystajgc z urzadzenia po raz pierwszy, nalezy
pozostawi¢ je rozpalone przez 30 minut. Spowoduje to
usuniecie wszelkich pozostatosci smaréw produkcyjnych
z urzadzenia.

Nie nalezy jeszcze umieszczac grilla na urzadzeniu. Pusty
grill moze sie odksztatca¢ w przypadku zbyt dtugiego
pozostawienia w cieple.

OSTRZEZENIE! Nie nalezy uzywac spirytusu lub benzyny
w celu rozpalenia lub ponownego rozpalenia urzadzenia.
Nalezy stosowac¢ wytacznie podpatki zgodne z norma EN
1860-3.

4.  Grillowanie mozna rozpoczac, gdy wegiel drzewny pokryje
sie cienkg warstwa biatego popiotu. Zazwyczaj trwa to okoto
15 minut (rys. 3c).

7 PRZYDATNE WSKAZOWKI | PORADY

7.1 Regulacja wielkosci ognia

Istnieje mozliwos¢ regulacji wielkosci ognia poprzez otwieranie
i zamykanie otworéw doptywu powietrza znajdujgcych sie w
dolnej czesci rury gtownej:

e Im bardziej otwarte sg otwory, tym wiecej powietrza jest
zasysanego do rury, a ogien bedzie bardziej intensywny.

* Im bardziej zamkniete sg otwory, tym mniej powietrza jest
zasysanego do rury, a ogien bedzie mniej intensywny.

m Sposodb przeptywu powietrza przez rure i rozniecania
ognia jest przedstawiony na rysunku 4, na stronie 105
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7.2 Zapobieganie przypalaniu zywnosci

Aby zapobiec przypalaniu zywnosci:

e Nigdy nie rozpoczyna¢ grillowania, jesli w kotle nadal sg
ptomienie. Nalezy odczekac, az wegiel drzewny pokryje sie
cienka warstwa biatego popiotu.

e Unika¢ wystawiania zywnosci na nadmierne ciepto. Istnieje
mozliwosc:

- Zabezpieczenia zywnosci poprzez przesuniecie kratki na
wyzsze potozenie.

- Ograniczy¢ ciepto poprzez (czgsciowe) zamkniecie
otworéow doptywu powietrza znajdujacych sie w dolnej
czesci rury.

7.3 Zapobieganie przywieraniu zywnosci

Aby zapobiec przywarciu zywnosci do grilla:

*  Nalezy pokry¢ zywnos¢ delikatnie olejem przy pomocy
pedzla przed umieszczeniem jej na grillu. Mozna réwniez
pokry¢ olejem sam grill.

* Nie odwracac zbyt szybko zywnosci. Nalezy poddac ja
najpierw dziataniu ciepfa.

7.4 Unikanie wybuchow ptomieni

Wybuchy ptomieni to nagte ptomienie, ktdre wystrzelajg z kotta
podczas grillowania. Sg one zazwyczaj powodowane przez
kapiacy ttuszcz lub marynate.

Podczas grillowania pojedyncze wybuchy ptomieni sa
zjawiskiem normalnym. Jednakze zbyt wiele wybuchéw
zwieksza temperature w kotle i moze spowodowacé zapalenie sie
nagromadzonego ttuszczu. Aby unikng¢ wybuchoéw ptomieni:

e Nalezy upewnic sie, ze kociot jest czysty przed
rozpoczeciem grillowania. Zalecamy czyszczenie kotta po
kazdym uzyciu.

e Usungc¢ nadmiar ttuszczu i marynaty z migsa. Mozna
réwniez uzyc¢ patelni grillowej do ttustego i/lub
marynowanego miesa.

7.5 Grillowanie pod pokrywa Dome

Ta informacja dotyczy wytacznie nastepujacych modeli: LOEWY
45 - LOEWY 50.

Aby wykorzysta¢ urzagdzenie w petni, mozna wyposazyc je w
pokrywe Dome. Pokrywa Dome to w potowie otwarta pokrywa
w ksztatcie muszli, ktéra odbija ciepto wytwarzane przez
wegiel drzewny z powrotem na zywnos¢. W rezultacie zywnos$c
jest ogrzewana z dotu i z géry. Umozliwia to miedzy innymi
réwnomierne pieczenie duzych porcji migsa, przygotowanie
kurczakow w zalewie piwnej, a nawet grillowanie pizzy.

ﬂ Nalezy uzywac pokrywe Dome 223.0043.000 do modelu
45 i pokrywe Dome 223.0050.000 do modelu 50. W celu
uzyskania dodatkowych informacji na temat Dome
(pokrywa) patrz www.barbecook.com

8 KONSERWACJA URZADZENIA

8.1 Czyszczenie kotta

Ta informacja dotyczy wytacznie nastepujacych modeli: LOEWY
45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Model LOEWY 40 nie jest
wyposazony w system QuickStop®. Aby oczysci¢ miske LOEWY
40, nalezy usunac popidt do wiadra.

B  Gtowne kroki tego zadania sa przedstawione narys. 5, na
stronie 105.

Zalecamy czyszczenie kotta po kazdym uzyciu. Dzieki systemowi
QuickStop® zajmuje to niewiele czasu. Nalezy wykonac ponizsze
kroki:

1. Odczeka¢ az urzadzenie catkowicie ostygnie, a nastepnie
usunac kratke.

2. Zamkna¢ otwory doptywu powietrza znajdujace sie w dolnej
czesci rury gtownej (rys. 5a).

3. Wyjac dolng kratke z kotta i zmies¢ popidt do rury (rys. 5b).

4. Zwolni¢ zaciski znajdujace sie w dolnej czesci rury gtéwnej
(rys. 5c).

5. Zdja¢ gorna czes¢ urzadzenia ze zbiornika z wodg i potozy¢
boku (rys. 5c).

6. WIla¢ wode z popiotem do wiadra (rys. 5d).

7. Umiesci¢ goérna czes¢ urzadzenia z powrotem na zbiorniku z
woda i zamkna¢ zaciski.

8. Umiesci¢ dolng kratke z powrotem w kotle.

8.2 Czyszczenie kratki

Zalecamy czyszczenie grilla po kazdym uzyciu, z zastosowaniem
srodka czyszczacego Barbecook.

Grill mozna takze czysci¢ tagodnym detergentem lub
dwuweglanem sodu. Nigdy nie nalezy uzywaé do
czyszczenia grilla Srodkéw do czyszczenia piekarnikdw.

8.3 Przechowywanie urzadzenia

Przechowywac¢ urzgdzenie w suchym miejscu (wewnatrz, pod
zadaszeniem...) po kazdym uzytku. Aby wydtuzy¢ trwatosc
urzadzenia, zalecamy pokrycie go Barbecook pokrowcem.
Zarejestruj swoje urzadzenie na stronie www.barbecook.com,
aby dowiedzie¢ sie, jakiego pokrowca potrzebujesz.

Nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest catkowicie suche
przed przechowywaniem go. Zapobiega to powstawaniu
rdzy.

8.4 Konserwacja czesci pokrytych
emalia, stalg nierdzewna,-chromem oraz
malowanych proszkowo

Urzadzenie sktada sie z czgsci emaliowanych, ze stali
nierdzewnej i chromowanych. Kazdy materiat nalezy
konserwowac w inny sposoéb:

Materiat Sposoéb konserwacji materiatu

Emalia e Nie uzywac ostrych obiektow

ani nie uderza¢ o twarda

powierzchnie.

e Unika¢ kontaktu gorgcego kotta z
zimnymi ptynami.

*  Mozna korzysta¢ z metalowych
tyzek i zracych detergentow.

Stal nierdzewna i .
chrom

Nie stosowac ostrych, zracych
detergentow lub srodkéw do
metalu.

e Korzysta¢ z tagodnych
detergentow i pozostawic je na
stali.

e Uzywac¢ miekkiej gabki lub
szmatki.

e  Sptukac doktadnie po czyszczeniu

i dobrze osuszy¢ przed

przechowywaniem.

Nie uzywac ostrych przedmiotow.
Uzywac¢ tagodnych detergentow,
migkkiej gabki lub szmatki.

e Sptukac dokfadnie po czyszczeniu
i dobrze osuszy¢ przed
przechowywaniem.

Czesci malowane o
proszkowo
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W celu zapobiegania powstawania rdzy na stali
nierdzewnej unika¢ kontaktu z chlorem, solg i zelazem.
Zalecamy nie stosowaé urzadzenia w poblizu wybrzeza,
toréw kolejowych lub basendw.

Uszkodzenia spowodowane nieprzestrzeganiem
niniejszych instrukcji sg uznawane jako nieodpowiednia
konserwacja i nie sg objete gwarancja.

Zem jUsu ierices izvérsta skata (otra rokasgramatas dala)
atradisit visu iefices sastavdalu sarakstu. Saja saraksta ir ieklauts
simbols, kas norada katras dalas materialu, tadé| varat to
izmantot, lai noteiktu, ka uzturét attiecigo detalu. Dalu saraksta ir
sadi simboli:

Symbol Materiat
() Emalia
A Chrom
| Stal nierdzewna
* Czesci malowane proszkowo

8.5 Zamawianie czesci zamiennych

Czesci narazone bezposrednio na ogien lub na intensywne
ciepto nalezy od czasu do czasu wymienia¢. Aby zaméwic czesé
zapasowa:

1. Nalezy odszukac¢ numer referencyjny potrzebnej czesci.
Lista wszystkich numerow referencyjnych znajduje sie
ponizej ilustracji budowy w drugiej czesci tego podrecznika i
pod adresem www.barbecook.com.

$li urzadzenie zostata zarejestrowane online, nastgpi
automatyczne przeniesienie do prawidtowej listy na
posiadanym koncie MyBarbecook. Istnieje mozliwos¢
zamodwienia czesci online.

2. Zamow czes¢ zapasowa przez www.barbecook.com lub w
punkcie sprzedazy. Czesci na gwarancji mozna zamawiaé
tylko w punkcie sprzedazy.

9 GWARANCJA

9.1 Zakres gwarancji

Urzadzenie posiada dwuletnig gwarancje rozpoczynajaca
sie od daty zakupu. Gwarancja ta obejmuje wszystkie wady
produkcyjne pod warunkiem, ze:

¢ Urzadzenie jest stosowane, montowane i konserwowane
zgodnie z instrukcjami zawartymi w niniejszej instrukcji.
Uszkodzenia spowodowane przez niewtasciwe uzycie,
nieprawidtowy montaz lub niewystarczajgca konserwacje nie
sg uznawane za wady produkcyjne.

*  Wiasciciel jest w stanie przedstawic¢ rachunek oraz unikalny
numer seryjny urzadzenia. Numer seryjny rozpoczyna sie od
litery C, po ktérej nastepuje 15 cyfr. Mozna go znalez¢:

- W niniejszej instrukciji.
- Na opakowaniu urzadzenia.
- W dolnej czesci wspornika urzadzenia.
e Barbecook Dziat jakosci potwierdza, ze czesci sg wadliwe

i okazaty sie wadliwe podczas normalnego uzytkowania,
prawidtowego montazu oraz wystarczajgcej konwersaciji.

Jesli jeden z powyzszych warunkéw nie zostanie spetniony, nie
mozna ubiegacé sie o zadng forme rekompensaty. We wszystkich
przypadkach gwarancja jest ograniczona do naprawy lub
wymiany wadliwej/-ych czesci.

9.2 Wytaczenie gwarancji

Nastepujace uszkodzenia oraz wady nie sg objete gwarancja:

e Normalne zuzycie (rdzewienie, odksztatcenie, odbarwienie)
czesci, ktore sg bezposrednio wystawione na dziatanie
ognia lub intensywnego ciepta. Wymiana tych czesci jest
normalna od czasu do czasu.

e Nieregularnosci wizualne, ktére sg nieodtaczna czescia
procesu produkcji. Nieregularnosci te nie sg uznawane za
wady produkcyjne.

o Wszystkie uszkodzenia spowodowane przez
niewystarczajacg konserwacje, nieprawidtowe
przechowywanie, niewtasciwy montaz lub modyfikacje
wprowadzane we wstepnie zmontowanych czesciach.

*  Wszelkie uszkodzenia spowodowane przez niewfasciwe
uzycie i naduzycie urzadzenia (korzystanie niezgodne z
instrukcjami w niniejszej instrukcji obstugi, korzystanie w
celach komercyjnych, zastosowanie jako kosz koksowy...).

*  Wszelkie szkody wtérne spowodowane przez nieostrozne
lub niezgodne z przepisami wykorzystanie urzadzenia.

* Rdza lub odbarwienia spowodowane przez wptyw
otoczenia, zastosowanie agresywnych detergentéw,
wystawienie na dziatanie chloru... Uszkodzenia te nie sg
uznawane za wady produkcyjne.
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BG - PbKOBOCTBO 3A NOTPEBUTEJIA
1 PEFTMCTPUPAWUTE CBOS YPE[

Bnarogapum Bu, ye 3akynuxTe ypen Barbecook! O4yaksa Bu
e[VH HOB CBSIT, Ha KOWTO MOXXETE fia ce HacnaguTe B TULIMHaTa
Ha NpypoaaTa unm Hacpeg wyma Ha ronemus rpag. CtaHete
MalCTOp Ha ckapaTa B HawlaTta couunanHa mpexa #barbecook
1 HY NO3BOJIETE [ia HACOYMM NPOXKEKTopa KbM Baluute ymeHusi
CbC ckapara.

PeructpupaiTte cBosi ypen Barbecook, 3a ga nonyynte Hakou
OCHOBHV NpegumMcTBa:

e [lony4aBaTe JOCTbBMN A0 MbJHOTO PBLKOBOACTBO HA
noTpebuTens n ce 3ano3HaeBaTe C BCAKa 4acT OT ypeaa Cu.

*  lImaTe Ha pa3nonoXeHne nepcoHanHa ycnyra 3a npogaxou,
KoeTo Bn nossonsiBa 6bp30 fa OTKpuBaTe Pe3epBHN YacTu
1 Bv gaBsa onTyManHo rapaHuMoHHO 06CnyXBaHe

°*  VHdopmupame Bu 3a akTyanusauum Ha npogykt n Bu
[aBame CbBeTU, TPUKOBE 1 BAbXHOBEHME, KOETO Aa u3kapa
HasiBe MalncTopa Ha ckapaTa BbB Bac.

[oToBY N CTe 3a NPUKITIOYEHNA? Pernctpupainte CBOsi MPOAYKT

1 ce NpucbeguHeTe KbM colmanHata mpexka #barbecook!

ﬂ Barbecook yBakaBa nu4HuTe Bu gaHHu. Te Hama ga
6baat NnpopaBaHn, PasnpoCTPaHsABaHN U CNOAEeNsHN C
TPETN CTPaHu.

2 3A TOBA PbKOBOACTBO

3a noseve MHpopMaLmMa OTHOCHO PErMCTPUPAHETO Ha
Bawms ypen sBuxTte www.barbecook.com.

ToBa pbKOBOACTBO € CbCTaBEHO OT ABe YacTu. [MbpBaTa yacTt
€ Tasu, KOATO YeTeTe B MOMEHTA. Ta BKNtOYBa NHCTPYKUNK 3a
crno6sBaHeTo, N3NON3BAHETO M NOLAPBXKKATA Ha BaLLMs ypean.
BTopara 4acT 3ano4ysa Ha cTpaHuua 97. Ta BKIOYBa BCUYKMN
Braose nnktocTpauunin:

e PasrnobeHu narnegn, CAUCbUM C HacTu U YepTexXn 3a
crnobsiBaHe Ha ypefa, OnvMcaHu B ToBa PbKOBOACTBO.

°  MnocTpayuu, nognomMaratliy Han-BaxHUTe MHCTPYKLUMKN OT

nbpBaTa 4YacT Ha PbKOBOACTBOTO.

m AKO 3a flafeHa HCTPYKLUWS € HasindHa untocTpaums,
MOXKETE [1a HamMepuTe CcrpaBKa 3a Tasu WICTpaLvs B
NHCTpYKUMATa. Tean cnpaBky ca NpeaLlecTBaHn oT NKoHa
Ha MOJINB KaTo TaadW, KOATO BuKAaTe TYK BASIBO.

3 BAXHU UHCTPYKLUUU 3A
BE3OMNACHOCT

MpoyeTeTe MHCTPYKLUMMTE, NPEean Aa 1anonssarte ypeda. BuHaru
cnepBaiiTe BHUMATENHO NHCTPYKUMKTe. CrnobsaBaHeTo unm
M3MON3BaHETO Ha ypeda Nno pasnunyeH HauvH, MoXe Aa NpUHuHM
rnoxxap v noepefa Ha matepuana.

I'Ioapep,vwe, NPUHYNHEHN OT HeCcna3BaHe Ha MHCTPyKUnnTe
(HempaBwnHO crnobsiBaHe, HeMpaBuHa ynoTpeoa,
HefoCTaTbyHa NogapbXKa 1 Ap.) HE Ce NoKpuBaT oT
rapaHyusaTa.

° He ro octassiiTe 6e3 HaA30p, KoraTto ce n3nons3sa.

e [PEOYMNPEXOEHWE ! ToBa 6apbekto cTaBa MHOIO ropeLLo,
He NpeMecTBaiTe No BpemMe Ha paboTta

° V3nonsgaiTe nogxopgsila 3alimTa, korato 6opasuTe C
ropeLum 4acTu.

*  He pgonyckaiiTe ypen, KOWTO ce U3Mon3sBea, Aa MMa KOHTaKT
CbC 3ananmMu maTepuany, 3ananimy TeHHOCTN KN
pPasTBOPUMM NPeaMeTH.

e [PEOYMNPEXOEHWE ! OpbxTe geuata n goMalHnTe
nobrMUM Ha pascTosiHue

e [penynpexpgeHue! He gonyckante geua n goMallHm
nobumum 6130 Jo ypeaa, Korato TO ce 13nosnsea.

*  He nsnonsgarite Ha 3akpuTo!

M3nonsBearite ypega camo Ha OTKpuTO. I3nonssaHeTo My
Ha 3aKpuTo, JOPU B rapax UM HaBec, MOXKe Aa NpuyuHu
HaTpaBsaHe C BblnepoaeH OKNC.

Korato nsbupate MeCTONONOXEHNE HA OTKPUTO, BUHAIN:

e [locTaBeTe ypena Ha pa3CcTosiHNE Ha-Manko Tpy MeTpa oT
Crpaga, Ha OTKpUTO MSICTO C fo6pa BeHTUNauus.

° YBepeTe ce, 4e ypeabT He Ce Hamupa MNog BucsLLa
KOHCTPYKUMS (BepaHaa, 3aCioH...) Uiy nog nicTa.

*  BapbekioTo TpsbBa Aa 6bAe MHCTaNMpPaHo Ha cUrypHa
1 paBHa ocHoBa npeam ynotpeba. [a He ce nocTaes B
OBUXKELLIO Ce NPEBO3HO CPEACTBO (lofka, pemapke...).

4 TNOBTAPSLUN CE KOHUENMUNN

Tasn yacT BKNto4Ba 4ePUHNLNN Ha HAKOW MO-HEMO3HAaTU
KoHuenuun. Tesn KoHUEeNUun ce n3nonassar B HAKOMNKO TEMU OT
TOBa PbKOBOACTBO.

4.1 Cuctema 3a 3ananBaHe QuickStart®

Tosu ypeq e cHabaeH cbe cucTema 3a 3anansaHe QuickStart®.
Ta3n cuctema BM NO3BONABA Aa 3ananute CBOs ypen,
N3Mnon3Baiiky camo cTapy BECTHULM U Kne4vka kubput. He e
HY>KHO fa fo6aBsaTe TEYHOCTY 3a 3ananBaHe v nognanku.
Cuctemara cbLLO paboT MHOro 6bp30: camo 15 MuUHyTU cneq
3ananBaHe Ha ypefa MOXXeTe [a 3arnoyHeTe Aa neyere.

Mo-HaTaTbK B TOBa PbKOBOACTBO LLe HamepuTe
NMOCTBMNKOBM OMNMUCaHNs Kak ga nsnonssare cucrtemara
QuickStart®.

4.2 Cuctema 3a raceHe QuickStop®

Tasu nHgopmaLms e NpunoXxuma 3a ClegHUTe MoLesn:
LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Mogen LOEWY 40 He e
obopynasaH ¢ noxaporacutesnHa cuctema Quickstop®.

Tosun ypeq e cHabaeH cbe cucTema 3a raceHe QuickStop®. Taau
cucTemMa BU NO3BOJISIBA Aa U3racuTe 1 No4YnMcTuTe CBOs ypeq

3a MMHUMasHO BpeMe. Crep neyeHe Ha rpun TpsibBa NpocTo
[a ns4yeTkaTte nenenta B KOHTeliHepa C Bofa B AbHOTO Ha
LleHTpanHarta Tpbba.

KoHTeliHepbT 3a Boga Ha cuctemata QuickStop® ocurypsisa
1 ponbnHUTENHa 6e30nacHOCT 3a ypeaa. Ton yBennyasa
CTabuNHOCTTa 1 nU3racs TneewuTe B Cy4ai Ye ypeabT ce
cvbopu.

Mo-HaTaTbK B TOBa PbKOBOACTBO LUE HaMepuTe
MOCTBIMNKOBM OMUCaHUSA Kak [a 1sronssare cuctemara
QuickStop®.

4.3 Emann (¥ LOEWY SST)

Hskomn yacTu Ha ypega ca noKpuTY C nNnacT pasTorneHo CTbKIIO,
Hape4yeHo emann. Toan emann npennasea MeTana nopg Hero

OT KOPO3UA. EmannbT e BUCOKOKa4ecTBeH marepuan: TOln €
yCTOVILWIB Ha pbXAa, He n3bnegHsiBa Nofg BAUAHNETO Ha BUCOKMU
TeMnepartypun n e neceH 3a noggpb>xKa.

Tblh KATO eManbT He € TOIKOBa MbBKaB, KONIKOTO
MeTana, KOWTo NokKprBa, nap4eta oT emanna morat
Oa ce OTKbCHAT Npu HenpaBuHO 6opaBeHe C ypeaa.
3a ga nsberHete npobnemu, 6baeTe BHUMATENHN
npu crnobsiBaHe Ha emannMpaHnuTe YacTu 1 BuHaru
nogabpXKanTe emanna, Kakto € onMcaHo B ToBa
PBbKOBOACTBO.
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5 CIJIOBSIBAHE HA YPEOA

5.1 UHcTpyKuum 3a 6e30nacHOCT

*  He mogudvuuparite ypega npu crnobsisaHeTo My. MHoro
OMacHO € 1 He e MO3BOJIEHO Aa Ce NMPOMEHST YacTuTe Ha
ypepna.

e BuHarm cneggaiite BHUMATENHO UHCTPYKUMNTE 3a
crnob6ssaHe.

e [loTpebuTenst HOCU OTFOBOPHOCT 3a NPaBUHOTO
crnobsiBaHe Ha ypepa. [NospeaunTe, NpUYMHEHN OT
HenpasuJIHO criobsiBaHe, He ce MoKpuBaT OT rapaHumsTa.

5.2 3a pa crno6ute ypepa

1. BapbekioTo TpsbBa Aa 6be MHCTAIMPaHO Ha cUrypHa u
paBHa ocHoBa npeau ynotpeoba.

2. CrnobeTe ypena, KakTo € NnokasaHo Ha YepTexuTe 3a
crnob6siBaHe.

% MokeTe fja HaMepuTe HYepTeXUTE 3a CrIo6siIBaHe BbB
BTOpaTa 4acT Ha TOBa PbKOBOACTBO Crief, pasriioGeHsT
u3rneg Ha ypega.

BHumaBaiiTe npu crnobsisaHe Ha eMainmpaHnTe YacTu.
M3nonaBsaiiTe NpefocTaBeHNTe BNakHECTY LWainby, 3a aa
npegnasuTte emaiina OKoso BUHTOBETE.

He n3nonaeaiite HUKaKBU UHCTPYMEHTU 3a CITobsiBaHe
Ha ypena. MoxeTe fa n3nonsBare KpbCTata OTBEpPTKa,
3a [a perynvpare 3aTaraHeTo Ha LLMMK1TE B AbHOTO Ha
LieHTpanHaTa Tpboa.

6 NOAroTOBKA HA YPEOA 3A
N3MNOJISBBAHE

Heobxogumu ca Bu Boga, BbImLLa, CyXy BECTHULM U AbJra
K/leyka Knopur.

6.1 Kaksu Bbrnuviwja ga nanons3sam?

BuHaru 3anansaite cBoOs ypen, ¢ TPaAWLMOHHN BbITMLLA, HUKOra
c 6pukeTn. Cnep 3ananeaHe Ha ypeaa MoxeTe Aaa gobasute
OpuKeTn.

3a 3ananBaHe Ha ypefa u3nosnsearite BbuLa ¢ 4o6po
KayecTBO, 3a NpeanoynTaHe OTroBapsLLM Ha N3NCKBaHNATA
Ha ctaHgapT EN 1860-2. Brrnuwara ¢ 4ob6po Ka4ecTBo ca
CbCTaBeHN OT rofieMun 651ecTaLm 610KOBE 1 HEe OTAENAT MHOMO

3arBopeTe npasunHo TopbaTa ¢ Bbrvwa, npean ga s
cbxpaHuTe. BuHaru s cbxpaHsaBaiTe Ha Cyxo MSCTO, HE S
CbXpaHsiBanTe B Kunep.

MoxeTe ga HambnHuTe 0o 50% ot Kynara ¢ BbrvLia.
MpenbnBaHeTo Ha KynaTta MoXe Cepuo3HO fa NoBpeay
6ap6eKioTo Nopaay MPEeKoOMEepHO BMCOKaTa Temneparypa.

6.2 Ctbnka 1: 3anbsBaHe HA KOHTeWUHepa

QuickStop®

Tasu nHgopmaums e NPpUIoXKUMa 3a CNeqHUTe MOLENN:
LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Mogen LOEWY 40 He e
obopynsaH ¢ noxaporacutenHa cuctema Quickstop®.

[ masHute cThnkn Ha ToBa AENCTBIE Ca MNIOCTPMPaHM Ha
¢urypa 1 Ha cTpaHuua 104.

MpenopbYBamMe BU Aa Mb/IHUTE KOHTelHepa Ha QuickStop® ¢
BoZa Npeau Bcsika ynotpeba. Hanpasete cnegHoTo:

1. OcBobopgeTe WUMNKUTE B AbHOTO Ha LieHTpanHarta Tpbba
(cpur. 1a).

2. [loBgurHeTe ropHara 4acT Ha ypena OT KOHTelHepa Ha
QuickStop® n 51 ocTaBeTe HacTpaHa (cur. 1a).

3. HanbnHete 1/2 oT KoHTelHepa ¢ Boga (dur. 1b).

4. [locTaBeTe ropHaTa 4acT Ha ypefa o6paTHO BbpXy
KOHTeliHepa 3a Bofa 1 3aTBopeTe wunkute (dur. 1c).

5. TpoBepeTe fanu ypedbT e cTabuneH.

6.3 Ctbnka 2: NocTtaBsiHe Ha xapTus

Z [MaBHWTE CTBNKM Ha TOBa AEVNCTBUE Ca UIOCTPUPaHN Ha
durypa 2 Ha ctpaHuua 104.

3a npasunHara pa6ota Ha cuctemarta QuickStart®, Tps6sa oa
NnocTaBuTe XapTuaTa NpaBuiHO B ypeaa. HanpaseTe cnegHoToO:

1. Bsemete Tpun OBOWHN NcTa BECTHUK. BuHarn nanonssante
CyXn BeCTHMULUW, 3a npenopbyBaHe HAKONKO OHWN CTapW.

2. HaBuinTe BCeKM NNCT XapTusi ouaroHanHo nog gopmara Ha
thaken. He HaBuBainTe haknute TBbpAE CTErHATO.

3. [lperbHeTe B Kpas Ha Bcska akna.
4. OTcTpaHeTe gonHarta peLleTka oT Kynara.

5. TlocTaBeTe haknnTte B Tpbbarta Cc NperbHaTuTe Kpamwa
Harope

He nocTassainTe haknute TBbpOe Haobnoboko. Te Tpsibea
[a 0OKOCBAaT [oMnHaTa peLleTka, koraTto s noctaBute
obpartHo B KynarTa.

6. [locTtaBeTe gonHata pelleTka obpaTHO B KynaTta.

6.4 Ctbnka 3: 3ananBaHe Ha ypeaa

% [MaBHUTE CTBMNKU Ha TOBa OENCTBME Ca WIOCTPUPaHN Ha
¢urypa 3 Ha cTpaHuua 104

Cnep KaTo NocTaBuUTe XapTusita, MOXETE Aa 3ananunte ypeaa.
HanpaseTte cnegHoTo:

1. TlokpwuiiTe gBHOTO Ha Kynara ¢ Bbruwa (dur. 3a). CueeTn:

° He nanonseaiTe TBbpAe MHOro Bbravwa. Camo egHa
TpeTa oT Kynata TpsibBa fja € 3anb/HeHa.

* 3nonsBeaiiTe Manku napyeta BbMyLla 3a 3anansaHe Ha
ypena. MoxeTe fja no6asuTte Mno-rofiemv KbCoBe Creg,

ToBA.

2. OTBOpeTe BEHTUNIAUMOHHNTE OTBOPU B AHHOTO Ha
LeHTpanHata Tpbba (dur. 3b).

3. Bsewmete gbnra knedka KM6puT u 3ananete xapTusaTa npes

oTBOpUTE 3a foCTaBka Ha Bb3ayx (dwur. 3b). lopswaTa
XapTus MOXKe Aa NPUYVHN MbCT MNyLLEK.
Korato nanonseare ypega 3a npbB MbT, O OCTaBeTe

ga ropu 30 MrHyTW. ToBa OTCTpPaHsBa eBEHTyanHuTe
ocTaHav NPOon3BOACTBEHN Ma3HUHW OT ypepaa.

B>

Bce oule He nocTaBsaliTe ckapaTa BbpXy ypega. [pasHata
ckapa Moxe fa ce aedopmMmpa, KoraTo ce ObpXXu Ha
TOMNSIMHA OBArO BPEME.

MPEOYNPEXXOEHWE ! He nanonseawte cnvpT nunm
HedhTONPOAYKTM 3a 3anansaHe U pasnansaHe!
V3nonaeaiite camo noanasnku, otrosapsiwm Ha EN 1860-
3!

4. Tpepam 3anoysaHe Ha NeYeHeTo, n34yakalTe ropmBoTo Aa ce
MoKpure cbeC croi nenen. Tosa 06MKHOBEHO OTHEMA OKOJI0
15 MuHyTK (cbur. 3c).

7 NOJIESHN CBbBETU U NPENOPBHKHU

> B

7.1 PerynupaHe Ha UHTEH3UBHOCTTA Ha
OrbHS

Mo>keTe fa perynmpare UHTEH3VBHOCTTA Ha OrbHsi, KaTo
OTBOPWUTE 1 3aTBOPUTE BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU B LbHOTO Ha
LieHTpanHarta Tpbba:

e KOMKOTO NoBeye OTBOPUTE BEHTUALMOHHITE OTBOPMU,
TOMKOBA MoBeYe Bb3AyX Ce MoMmbLya OT Tpbbara, Npu KOeTo
OMbHAT LLE € MO-VHTEH3VBEH.

86 www.barbecook.com



° KonkoTo noeeYe 3aTBOPUTE BEHTUNALNOHHUTE OTBOPN,
TOJIKOBA NO-MabK Bb34yX Ce noribllia oT Tpbbarta, npu
KOETO OMbHAT LWe e no-cnab.

m [MOoTOKbLT Ha Bb3ayxa Npe3 Tpbbarta 1 BEHTUNATOPUTE e
nntocTpupaH Ha gurypa 4 Ha ctpanuuya 105.

7.2 MNpepoTBpaTAABaHe Ha U3rapsiHeTo Ha
XpaHaTta

3a ga npenorBpaTtnTe N3rapAaHETO Ha XpaHaTa:

*  Hukora He 3ano4BanTe fa ne4veTe, Korato BCe OLle uva
nnambLy B Kynara. Vi3uakanTe, 4OKaTo BbITIEHNUTE ce
MOKPUST OT TbHBK CMoii 6ana nenen.

°  U/3bsareainTe nanaraHeTo Ha XxpaHarta Ha npekaneHa
TonnuHa. MoxkeTe pa:

- 3awuTtuTte xpaHara, KaTo NpemMecTuTe ckapara 4o no-
BMCOKO MOJIOXKEHME.

- HamanuTe TonnmHara, kaTo (HacTU4HO) 3aTBOPUTE
BEHTUIALMOHHITE OTBOPU B AbHOTO Ha TpbbaTa.

7.3 lNpepoTBpaTsaiBaHe Ha 3asenBaHETO
Ha XpaHaTa

3a ga npenorBpaTnTe 3anernBaHeTo Ha XpaHaTta KbM CKaparTa:

° HamaxeTe no xpaHata Manko MasHuHa C YeTKa, npeamn aa s
nocTaBuTe Ha ckapaTa. MoxeTe CbLLo fa HaMaXkeTe camaTta
ckapa.

e He obpbLuanTe xpaHaTta npekaneHo 6bp30. [bpBo 4
ocTaBeTe Ja ce 3aTonu.

7.4 WN36sireaHe Ha BHe3amnHun nnambLu:

|/|CKpI/ITe Ca BHe3anHu nnamMbumn, KOUTO U3nn3at OT KynaTta,
Korarto neyete Ha ckapa. Te 06MKHOBEHO Ca NPUYUHEHN OT
Kanelia MasHnHa UM MapuHara.

Mo Bpeme Ha neyeHe Ha ckapa e HOPMaJIHO Aa ce NosABAT
BHe3anHm nnamMmbLn. ﬂpeKaneHo MHOIOTO BHE3anHu ninamMmbun,
obaye, yBenu4asaT Temneparypara B Kynara 1 Morart ga
3ananaT HaTpynaHata MasHuHa. 3a aa n3berHete BHe3anHuTe
nnambLn:

e [lpoBepeTe ganu Kynata e YnicTa, Npean aa 3arnoyHeTe aa
nedyete Ha rpuin. NpenopbyBame BM Aa noyncTeate Kynara
cnep BCSKO 13Mon3BaHe.

e OTcTpaHeTe n3nuwHara MasHuHa 1 MapvHarta OT MecoTo.
Mo>keTe CbLLO fa 1n3nonsBarte TUraH 3a rpui 3a MasHo
n/vnn MaprHoBaHO MecO..

7.5 MNeu4eHe nog Dome

Ta3u nHeopmaums e npunoxuma 3a cnegHute mogenn: LOEWY
45 - LOEWY 50;.

3a [fa n3nonseare MbiHWA NOTEHUMan Ha ypeaa, MoXeTe fa ro
ob6opyasate ¢ Dome. Dome e nony-oTBOpeH Kanak ¢ hopma Ha
Yyepyrka, KOWTO OTpassiBa TonJvMHaTa oT BbruLata o6parHo
KbM xpaHara. B pe3ynTaT Ha ToBa xpaHaTa ce 3aTonss oT
JonHaTa 1 OT ropHaTta cTpaHa. ToBa BM NO3BOJIABa, Hapen C
Opyru Hella, fia roTBMUTE PaBHOMEPHO ronemMu nap4yeta Meco, fa
NPUroTBSITE NUNE Ha cKapa 1 Jopwv Aa neyeTe nuuu.

M3nonsearite Dome 223.0043.000 3a mogen 45 n Dome
223.0050.000 3a mopen 50. 3a noseye uHbopmauus
oTHocHo Dome, nocetete www.barbecook.com

8 MNOAOPBLXKA HA YPEOA

8.1 lNouucrTBaHe Ha Kynarta

Ta3u nHgopmaLms e NpuIoXnMa 3a CneqHUTe MoLen:
LOEWY 45 - LOEWY 50 - LOEWY 55. Mogen LOEWY 40 He
e obopyaBaH ¢ noxaporacutenHa cuctema QuickStop®. 3a
noyncTBaHe Ha Kynata Ha LOEWY 40 npocTto n3nonssanite
4yeTka, 3a fa cbbepeTe nenenta B Koga.

% &7 uzlMasH UTe CTLINKK Ha TOBa AECTBUE ca
UNCTPUpaHn Ha urypa 5 Ha ctparuua 105.

MpenopbyBame BY Aa NoyMcTBaTe Kynara crief, BCSKO
nsnonseare. Cbc cuctemara QuickStop® ToBa ce 13BbpLLUBA 3a
MVHVManHo BpeMe. HanpaeeTe cnegHoTo:

1. OcrtaBete ypena ga ce oxnaan HanbJ/IHO N OTCTpaHeTe
CKaparta.

2. 3arBopeTe BEHTUNALVOHHNTE OTBOPU B ABHOTO HA
LeHTpanHata Tpbba (dur. 5a).

3. OtcTpaHeTe gonHarta peLueTka OT KyrnaTa u nsvetkanTte
nenenta B Tpbbata (dur. 5b).

4. OcBobopgeTe WMNKNTE B OBHOTO Ha LieHTpanHaTa Tpbba
(cpur. 5c).

5. TloBaurHeTe ropHaTa 4acT Ha ypefa OT KOHTellHepa 3a Bofa
1 ro octaBeTe HacTpaHa (cur. 5¢).

N3nenTe BopaTa ¢ nenenta B koda (cur. 5d).

7. TlocTaBeTe ropHaTta 4YacT Ha ypefa o6paTHO BbpXy
KOHTEHepa 3a Bofa v 3aTBOPETE LUMMKUTE.

8. TlocTtaBeTte gonHaTta pelueTka o6parHo B Kynara.

8.2 NMouncreaHe Ha cKapaTa

Mpenopb4Bame NoYnCTBaHe Ha rpuna crnep Besika ynotpeoa.
M3nonsearte nouncTtealy npenapat Barbecook.

MoykeTe CblLO Taka faa NnoYncTuTe rpuna c Mek
noYnCcTBALL, Npenapar uin cbe copga bukapboHar. [a
He ce 1M3Mnon3BaT noYucTBaLly npenapaTy 3a ypHn 3a
no4vyncTeaHe Ha rpuna.

8.3 CobxpaHeHue Ha ypepa

CobxpaHsiBanTe ypefa Ha Cyxo MSCTO (Ha 3aKpuTo, nof HaBec
1 Op.) cnep Bcska ynotpeba. 3a Aa yobiknTe XUBOTa Ha CBOS
ypen, B1 npenopbYBamMe ga ro nokpuete ¢ Barbecook kanak.
PervctpupariTte cBos ypen Ha

www.barbecook.com, 3a aa pasbepeTe KakbB Kanak By €
HeobxoanMm.

MoTBbpaeTe, Ye YpenbT e Harb/IHO CyX, Mpeay 4a ro
cbxpaHuTe. ToBa npegoTepaTsiBa 06pasyBaHeTo Ha
pbXaa.

MomMmpbXXKa Ha YacTu c NOKpUTUe oT
emain, HepbXXaaema CToOMaHa, Xpom
M 4acTu C NPaxoBO NOKpUTHe

To3u ypef e CbCTaBeH OT emaiifiMpaHii 4acTu, 4acTu OT
HepbXaaemMma CToMaHa U XpoMunpaHu 4acTtu. Bcekun matepunan
Tpsi6Ba Aa ce NoaabpKa no PasnuyeH HaumH:

Marepuan Kak pa nogabp)XaTte To3n matepuan

8.4

Emaiin e He nanonsearite OCTpy NPeaMETN N He

yApsIiTe B TBbPAA NMOBbPXHOCT.

°  36sArBainTe KOHTaKTa CbC CTYOEHN
TEYHOCTW, AOKATO YPenbT BCe OLe €
ropety,.

e MoxeTe ga nsnons3sare MeTaHN roum
1 abpasvBHM M1eLL MpenapaTul.

Hepbxpaema °
CTOMaHa 1 Xpom

He nsnonaeaiite arpecuBHy,
abpasviBHY NN METATHA MELLN
npenaparu.

°  l3nonsgaiite MeKV MUELL NpenapaTu
1 M1 OCTaBeTe [ia [encTBar no
cToMaHara.

°  VsnonsBaiiTe Meka r.6a nnm Kbpna.

°  l3nnakHeTe 06WHO crneq noYncTBaHe

1 U3cyLLeTe Jo6pe NPeay CbXpaHeHye.

He usnonasaiite ocTpu NpegMmeTu.

V3nonsBarite Meky NOYUCTBALLM

npenapartun 1 Meka ro6a nm Kbpna.

°  lI3nnakHeTe OOWUMHO CReq, NoYNCTBaHe

1 n3cyLueTe fobpe nNpeamn CbxpaHeHue.

[MpaxoBo °
rnokputne
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3a fa npepoTBpaTnTe 06pa3yBaHETO Ha pPbXXaa No
HepbXXaemarta CToOMaHa, U3bsireanTe KOHTaKTa C XJop,
con n xensso. lNMpenopbyBamMe BU Ja He n3nonssare
ypena 61130 go 6pera, 651M30 4O XKEeNne3onbTHN pencu
unn 6n13o Jo NyBHU GacerHN.

MoBpeauTe, NPUYMHEHN OT HeCMas3BaHe Ha Teau
VHCTPYKLMK, Ce CUNTaT 3a HefoCTaTbyHa NoAApbXKKa U
He ce NMoKpMBaT OT rapaHLusTa.

Mop pasrnobeHuns BMA Ha Balwns ypeq (BTopaTa 4acT Ha
PBKOBOACTBOTO) LLie HAaMepUTe CMUCHK C BCUYKM 4acTw,
cbCTasnsBaly ypega. Tosm CncbK BKIOYBA CMMBOJ, KOWTO
noco4ysa Matepmana Ha BCcsika 4acT, Taka Ye MOXeTe Aa ro
n3nonaeaTte, 3a fa NPoBepuUTe Kak ga nopabpxxare onpefeneHa
yacT. CNUCBLKBLT € 4acTu U3No3Ba CNefHNTE CUMBONN:

CumBon Martepuan
® Emaiin
A Xpom
[ Hepbxpaema ctomaHa
* lMpaxoBo nokpuTtne

8.5 TlNopbuka Ha pe3epBHU YaCcTu

YacTnTe, KOUTO Ca U3NOXKEHN OAUPEKTHO Ha OFbHSA WU Ha
BMCOKa TeMnepaTtypa TpsibBa fja ce CMEHSIT OT BpeMe Ha BpeMme.
MopbyBaHe Ha pe3epBHN HacTu:

1.  BwxTe HOMepa 3a crnpaBka Ha 4acTTa, OT KOSITO umare
Hy>kga. LLle oTkpueTe BCnykm HoOMepa 3a crnpaska
noA paswunpeHnTe nsrnegn BbB BTopara 4acT Ha ToBa
PBKOBOACTBO 1 Ha agpec www.barbecook.com.

AKO CTe perucTprpani ypefa cu oHnamnH, asToMaTnyHo
e 6baeTe NpeHaco4eH KbM NPaBUTHUSE CMIUCHK BbB
Bawwusa MyBarbecook npodun. Tam nmaTte Bb3MOXXHOCT
[a nopb4are CBOWTE YacTu OHMaMH.

2. TopbyarniTe pe3epBHU HYacTh Ype3 www.barbecook.com nnm
BbB Bawwms marasuH. lapaHunoHHUTe YacTy ce nopbyBar
camo OT MarasuHa.

9 TAPAHUUA

9.1 KakBoO ce noKpuBa OT rapaHuusita

BawwwsAT ypeq ce npofasa ¢ ABEroAyLIHa rapaHLuys oT aararta
Ha nokynka. Tasu rapaHuys BKIOYBa BCUYKY MPOV3BOLACTBEHN
OedeKTu, Npu ycnosue, Ye:

e Crte nsnonssanu, Crnobmunun 1 Noagbp>Kanv cBos ypes
B CbOTBETCTBME C MHCTPYKLMNNTE B TOBA PHbKOBOACTBO.
MoBpeguTe, NPUYMHEHN OT HeNpaBuiiHa yrnoTpeba,
HenpasuIIHO crnobsiBaHe UM HEQOCTaTbYHA NOAAPBXKKA He
ce cynTaT 3a NpoM3BOACTBEHM AeeKTu.

*  MoxkeTe oa NpefocTaBuTe KBUTaHUMATA Y YHUKATHNSA
ceprieH HoMep Ha Balwms ypen. To3u ceprieH Homep
3ano4sa cbe C, nocnegsaHo ot 15 undpu. Moxete ga ro
HamepuTe:

- B ToBa pbKOBOACTEO.
- Ha onakoBkaTa Ha ypega.
- B porHara 4acT Ha Kpaka Ha ypeaa.

e Barbecook OTgenstT no Ka4ecTBOTO MOTBbLPAU, He YacTUTe
ca fedekTHU 1 ca gedekTupany npu HopManHara
ynoTtpeba, NpaBuiHO CrobsiBaHe 1 focTaTbyHa
NoAAPbBbXKKA.

AKO eHO OT FOPHUTE YCMOBWS HE € U3Mb/IHEHO, HE MOXXETE

Ja npeTengmpaTe 3a KakBaTo 1 fa e hopmMa Ha KomneHcauusi.
BbB BCUYKM ClyYan rapaHumsita e orpaHuyeHa 4o peMoHTa uim
nogmsiHaTa Ha gedekTHaTa(uTe) 4acT(n).

9.2 KakBo He ce noKpuBa OT rapaHuusTa

CnepgHute nospenun n gedeKkTn He ce NOKpUBaT OT rapaHumaTa:

*  HopmanHo nsHoceaHe (pbXasacBaHe, N3KprBsaBaHe,
06e3LBETABAHE 1 Op.) HA YacTUTe, KOUTO ca ANPEKTHO
N3MIOXKEHN Ha OrbH UK CUnHa TornmHa. NogmsaHata Ha Tean
4acTu OT BPEME Ha BPEME e HopMariHa.

e BusyanHu HeCbOTBETCTBUSA, KOUTO Ca MPUCHLLM 3a
MPOU3BOLOCTBEHMUS MPoLec. Tean HeCbOTBETCTBIS He Ce
cuMTaT 3a NPOV3BOACTBEHN AedeKTH.

*  Bcuyku noBpegy, NpuYMHEHn OT HefocTaTbYHa NOAAPbKKA,
HenpaBUIHO CbXpaHeHVe, HeNpPaBUIIHO Crnob6sBaHe Un
MogudrKaummn, HanpaseHn No NpeaBapuTenHoO CrnobeHnTe
YyacTu.

°  Bcuykn noepegy, MpUYMHEHN OT HEMPAaBWIHO N3MNON3BaHe
nnm 3noynoTtpeba ¢ ypena (ako He ce M3non3Bsa cropes
WHCTPYKLUMMTE B TOBA PbKOBOACTBO, aKo Ce U3Mnos3Ba 3a
TbProBCKM LieN, ako ce M3non3Ba Kato (hakesnHa KoLWHuLa
n op.).

°  Bcuyku noBpeny BCReACTBME HA HEBHUMATENHO
N3Mosi3BaHe v U3nona3saHe Ha ypena He no
npegHasHayeHue.

°  Pbxpa unu 06e3uBeTsiBaHe, MPUYNHEHN OT BbHLLHN
BAWSIHUSI, N3MON3BAHETO Ha arpecuBHN MUELLM Npenaparu,
n3naraHeTo Ha xyiop 1 Ap. Tean NoBpPeAn He ce cunTaT 3a
NPON3BOACTBEHN [edeKTM.
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SI - PRIROCNIK ZA UPORABO
1 REGISTRIRAJTE VASO NAPRAVO

Hvala, ker ste kupili napravo Barbecook! Povsem nov svet ¢aka,
da ga razi$¢ete, naj bo to v miru in tiSini narave ali v mestnem
vrvezu. Postanite mojster zara v nasi skupnosti #barbecook in
dovolite, da vase ves$c¢ine postavimo v ospredije.

Registrirajte svojo napravo Barbecook na spletu in delezni boste
nekaj velikih prednosti:

e Dobili boste dostop do celotnega uporabnisSkega priro¢nika
in spoznali prav vsak del svoje naprave.

¢ Na voljo so vam poprodajne storitve po vasi meri, da boste
lahko hitro nasli nadomestne dele in izkoristili optimalno
garancijo.

e Obvesceni boste o izboljSavah izdelkov in prejeli nasvete,
trike in navdih, ki bodo v vas prebudili mojstra zara.

Ste pripravljeni na dogodivscino? Registrirajte svoj izdelek in se

pridruzite skupnosti #barbecook!

Vec informacij o registraciji naprave najdete na spletni
strani www.barbecook.com.

ﬂ Druzba Barbecook spostuje vaso zasebnost. Vasi
podatki ne bodo prodani, posredovani ali deljeni s
tretjimi osebami.

2 O TEM PRIROCNIKU

Napravo je dovolieno uporabljati samo na prostem. Ce napravo
uporabljate v notranjih prostorih, tudi v garazi ali uti, lahko pride
do zastrupitve z ogljikovim monoksidom.

Pri izbiranju mesta uporabe na prostem vedno:

* Napravo postavite najmanj tri metre od katere koli zgradbe,
na odprto in dobro prezraCevano obmocje.

*  Prepri¢ajte se, da naprava ne stoji pod previsnimi deli
(veranda, zaklon itd.) ali pod drevesi.

e Zar je treba pred uporabo namestiti na varno, ravno
podlago. Nikoli ga ne postavljajte na premikajoce se vozilo
(Goln, prikolico itd.).

4 PONAVLJAJOCI SE KONCEPTI

Ta del vsebuje definicije nekaterih manj znanih konceptov. Ti
koncepti so uporabljeni v ve¢ poglavjih priro¢nika.

4.1 Sistem za priziganje QuickStart®

Naprava je opremljena s sistemom za priziganje QuickStart®. S
pomocijo tega sistema potrebujete za priziganje vase naprave
samo star ¢asopisni papir in vzigalico. Ne rabite teko€in za
priziganje ali netil. Sistem hkrati deluje zelo hitro: s peCenjem na
zaru lahko za¢nete ze 15 minut za tem, ko napravo prizgete.

Podrobna navodila o uporabi sistema QuickStart® so
navedena v nadaljevanju tega priro¢nika.

4.2 Sistem za gasSenje QuickStop®

Ta priro¢nik je sestavljen iz dveh delov. Pravkar berete prvi del.
Ta vsebuje navodila za sestavljanje, uporabo in vzdrZzevanje vase
naprave. Drugi del se za¢ne na strani 97. Vsebuije razli¢ne slike:

e Ta priro¢nik vsebuje povecane prikaze, sezname delov in
skice za sestavljanje naprave.
e Slike, ki sluzijo kot podporno gradivo najpomembnejsih
navodil iz prvega dela priro€nika.
Ce je za dologeno navodilo na voljo slika, je sklic na sliko
naveden v tem navodilu. Pred sklicem je naveden simbol
pisala, ki je prikazan na levi strani.

3 POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Pred uporabo naprave preberite navodila. Vedno natan¢no
upostevajte navodila. Drugacno sestavljanje ali uporaba naprave
lahko povzroci pozar in materialno $kodo.

Garancija ne velja za poskodbe, ki nastanejo zaradi
neupostevanja navodil (nepravilno sestavljanje, zloraba,
neprimerno vzdrzevanje itd.).

e Naprave med uporabo ne puscajte nenadzorovane.

e POZOR! Naprava se mocno segreje, med uporabo je ne
premikajte.

e Prirokovanju z vro¢imi deli uporabite primerno zasc¢ito.

e Vnetljivih materialov, vnetljivih teko€in in topljivih predmetov
ne priblizujte napravi, ko jo uporabljate.

e POZOR! Otroci in zivali se napravi med uporabo naj ne
priblizujejo.

e Med uporabo naprave imejte v blizini vedro vode ali peska,
predvsem ob zelo vro€ih dneh in v suhih obmodjih.

e POZORI! Ni primerno za uporabo v notranjih prostorih.

Ta informacija velja samo za naslednje modele: LOEWY 45
- LOEWY 50 - LOEWY 55. Model LOEWY 40 ni opremljen s
sistemom QuickStop®.

Naprava je opremljena s sistemom za gasenje QuickStop®. Ta

omogoca hitro gasenje in CiSCenje naprave. Po uporabi zara
morate zgolj pomesti pepel v posodo z vodo na dnu glavne cevi.

Posoda z vodo sistema QuickStop® izbolj$a tudi varnost
naprave. Izbolj$a stabilnost in pogasi ZareCe oglje, ¢e se naprava
prevrne.

Podrobna navodila o uporabi sistema QuickStop® so
navedena v nadaljevanju tega priro¢nika.

4.3 Emajl (= LOEWY SST)

Nekateri deli naprave so prevleceni s plastjo staljenega stekla,
ki se imenuje emajl. Ta emajl S¢iti kovino pred korozijo. Emajl
je visokokakovosten material: odporen je na rjo, ne zbledi pod
vplivom visokih temperatur in je preprost za vzdrzevanje.

Ker je emajl manj prozen od kovine, ki jo prekriva, se
lahko delci emajla v primeru nepravilne uporabe naprave
odlomijo. Da bi preprecili tezave, bodite pazljivi pri
sestavljanju emajliranih delov in emajl vedno vzdrzujte,
kot je opisano v nadaljevanju tega priro¢nika.
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5 SESTAVLJANJE NAPRAVE

6.3 2. korak: Vstavljanje papirja

5.1 Varnostna navodila

¢ Naprave med sestavljanjem ne spreminjajte. Spreminjanje
delov naprave je zelo nevarno in ni dovoljeno.

e Vedno natan¢no upostevajte navodila za sestavljanje.

e Uporabnik je odgovoren za pravilno sestavljanje
naprave. Garancija ne vklju€uje poskodb, ki so posledica
nepravilnega sestavljanja.

5.2 Sestavljanje naprave

1. Zar je treba pred uporabo namestiti na varno, ravno
podlago.

2. Napravo sestavite, kot prikazujejo skice za sestavljanje.

m Skice za sestavljanje najdete v drugem delu tega prirocnika,
za povecanim prikazom vase naprave.

Bodite pazljivi pri sestavljanju emajliranih delov. Uporabite
prilozene vlaknene podlozke, da zasc¢itite emajl okoli
vijakov.

Za sestavljanje naprave ne uporabljajte orodja. Lahko
uporabite samo krizni izvija¢ za nastavitev napetosti na
sponkah na dnu glavne cevi.

6 PRIPRAVLJANJE NAPRAVE ZA
UPORABO

Potrebujete vodo, oglje, suh ¢asopisni papir in dolgo vZigalico.

6.1 Katero oglje naj uporabim?

Zar vedno vZgite z obi¢ajnim ogliem, nikoli z briketi. Ko je Zar
vzgan, lahko dodate brikete.

Za vzig naprave uporabite kakovostno oglje, ¢e je mozno, v
skladu s standardom EN 1860-2. Kakovostno oglje vsebuje
velike, svetleCe kose oglja in ne pusti veliko pepela.

Preden vre€ko oglja shranite, jo dobro zaprite. Vedno jo
shranite na suhem mestu, ne shranjujte je v kleti.

Z ogliem lahko napolnite najve¢ 50 % kotla.
Prenapolnjenost kotla lahko resno poskoduje zar zaradi
prekomerne toplote.

6.2 1. korak: Polnjenje posode QuickStop®

Ta informacija velja samo za naslednje modele: LOEWY 45
— LOEWY 50 — LOEWY 55. Model LOEWY 40 ni opremljen s
sistemom QuickStop®.

Glavni koraki tega postopka so prikazani na sliki 1, na
strani 104.

Priporo¢amo, da posodo za pepel QuickStop® pred vsako
uporabo napolnite z vodo. Storite naslednje:

1. Sprostite sponki na dnu glavne cevi (sl. 1a).

2. Dvignite zgornji del naprave s posode za pepel QuickStop®
in ga odlozite (sl. 1a).

3. Napolnite posodo do polovice z vodo (sl. 1b).

4. Znova namestite zgornji del naprave na posodo za pepel in
zaprite sponki (sl. 1c).

5. Preverite, ali je naprava stabilna.

Glavni koraki tega postopka so prikazani na sliki 2, na
strani 104.

Da bi sistem QuickStart® lahko pravilno deloval, morate papir
pravilno vstaviti v napravo. Storite naslednje:

1. Vzemite tri dvojne liste Casopisnega papirja. Vedno
uporabite suh €asopisni papir, ¢e je mozno, naj bo star
nekaj dni.

2. Vsak list zvijte diagonalno, da dobite obliko bakle. Bakel ne
zvijte pretesno.

3. Prepognite en konec bakle.
4.  QOdstranite spodnjo reSetko iz kurisc¢a.

5. Vstavite papirje v cev, tako da bodo prepognjeni konci
gledali navzgor.

Bakel ne vstavite pregloboko. Se vedno se morajo
dotikati spodnje reSetke, ko jo znova namestite.

6. Znova namestite spodnjo resSetko v kuriSce.

6.4 3. korak: Priziganje naprave

% Glavni koraki tega postopka so prikazani na sliki 3, na
strani 104.

Ko je papir namescen, lahko vzgete napravo. Storite naslednje:
1. Dno kuriS¢a pokrijte z ogliem (sl. 3a). Nasveti:

* Ne uporabljajte preve¢ oglja. Napolnjena mora biti samo
tretjina kurisca.

e Za priziganje naprave uporabite majhne ko$cke oglja.
Vecje kose lahko dodate naknadno.

Odprite odprtine za dovod zraka na dnu cevi (sl. 3b).

w N

Z dolgo vzigalico vzgite papir skozi odprtine za dovod zraka
(sl. 3b). Med gorenjem papirja lahko nastane mocan dim.

B>

Pri prvi uporabi naprave pustite papir goreti 30 minut. S
tem se z naprave odstranijo morebitni ostanki proizvodnih
masti.

B>

ResSetke Se ne namestite na napravo. Prazna reSetka se
lahko preoblikuje, ¢e je predolgo izpostavljena toploti.

B>

POZOR! Za priziganje ali ponovno priziganje naprave ne
uporabljajte alkohola ali bencina. Uporabljajte samo netila
v skladu s standardom EN 1860-3.

4.  Zar lahko zaénete uporabljati, ko je oglje prevleceno s tanko
plastjo belega pepela. Obi¢ajno je to po 15 minutah (sl. 3c).

7 KORISTNI NASVETI IN NAMIGI

7.1 Uravnavanje moci ognja

Mo¢ ognja lahko uravnavate z odpiranjem in zapiranjem odprtin
za dovod zraka na dnu glavne cevi.

e Bolj so odprtine odprte, vec zraka je vsrkanega v cev in
vecja je moc¢ ognja.

e Bolj so odprtine zaprte, manj zraka je vsrkanega v cev in
manjsa je mo¢ ognja.

Kako zrak teCe skozi cev in regulira ogenj je prikazano na
sliki 4, stran 105.
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7.2 PreprecCevanje prismojene hrane

Da se hrana ne bi prismodila:

e Hrane ne polagajte na resetko, ko je v kuri§¢u Se plamen.
Pocakajte, da bo oglje prevleceno s tanko plastjo belega
pepela.

e Hrane ne izpostavljanje veliki toploti. Lahko:

- ZaScitite hrano, tako da reSetko prestavite visje.
- ZmanjSate toploto, tako da (delno) zaprete odprtine za
dovod zraka na dnu cevi.

7.3 PreprecCevanje sprijemanja hrane

Da se hrana ne bi sprijela na reSetko:

*  Preden hrano polozite na resetko, jo s Copi¢em rahlo
premazite z oljem. Z oljem lahko namazete tudi reSetko.

e Hrane ne obracajte prehitro. PoCakajte, da se segreje.

7.4 PreprecCevanje vzplamtitve ognja

Vzplamtitev ognja pomeni, da med pe€enjem na zaru iz kuriS¢a
nenadoma zagorijo plameni. Obi¢ajno do njih pride zaradi
kapljanja mas¢obe ali marinade.

Med pecenjem na Zaru je dolo¢ena mera vzplamtitve ognja
obi¢ajna. Zaradi premoc&ne vzplamtitve ognja pa lahko naraste
temperatura v kuriS¢u in nakopi¢ena mascoba se lahko vname.
Da bi preprecili vzplamtitev ognja:

e Pred uporaba Zara se prepriCajte, da je kurisCe Cisto.
Priporo¢amo, da kuri§¢e odistite po vsaki uporabi.

e QOdstranite odve¢no mascobo in marinado mesa. Za mastno
in/ali marinirano meso lahko uporabite tudi ponev za zar.

7.5 Uporaba zara s pokrovom Dome

Ta informacija velja samo za naslednje modele: LOEWY 45 —
LOEWY 50.

Da bi izkoristili ves potencial naprave, jo lahko opremite s
pokrovom Dome. Pokrov Dome je polodprt pokrov v obliki
Skoljke, ki toploto oglja odbija nazaj na hrano. Tako se hrana
segreva od spodaj in od zgoraj. Med drugim lahko tako

pripravljate vec€je kose mesa, piS€anca na plocevinki in celo pice.

Pokrov Dome 223.0043.000 uporabite za model 45 in pokrov
Dome 223.0050.000 za model 50. Za ve¢ informacij o
pokrovu Dome obis¢ite spletno stran www.barbecook.com

8 VZDRZEVANJE NAPRAVE

8.1 Ciscéenje kuri$éa

Ta informacija velja samo za naslednje modele: LOEWY 45

— LOEWY 50 - LOEWY 55. Model LOEWY 40 ni opremljen s
sistemom QuickStop®. Za c¢iScenje kotla pri modelu LOEWY 40
preprosto s S¢etko odstranite pepel v vedro.

Glavni koraki tega postopka so prikazani na sliki 5, na
strani 105.

Priporo¢amo, da kuri§¢e ocistite po vsaki uporabi. S sistemom
QuickStop® boste to opravili zelo hitro. Storite naslednje:

1. Pocakajte, da se naprava popolnoma ohladi, in odstranite
reSetko.

2. Zaprite odprtine za dovod zraka na dnu glavne cevi (sl. 5a).

3. Odstranite spodnjo reSetko iz kuris¢a in pometite pepel v
cevUvolnite spony v spodnej ¢asti podstavca (sl. 5b).

4. Sprostite sponki na dnu glavne cevi (sl. 5c).

5. Dvignite zgornji del naprave s posode za vodo in ga odlozite
(sl. 5c).

6. Zlijte vodo s pepelom v vedro (sl. 5d).

7. Znova namestite zgornji del naprave na posodo za vodo in
zaprite sponki.

8. Znova namestite spodnjo reSetko v kurisce.

8.2 Shranjevanje naprave

Priporo¢amo, da reSetko po vsaki uporabi odistite s Cistilom
Barbecook.

ResSetko lahko ocistite tudi z blagim detergentom ali
s sodo bikarbono. ReSetke nikoli ne Cistite s Cistili za
pecico.

8.3 Uskladnenie grilu

Napravo po vsaki uporabi shranite na suhem mestu (v notranjih
prostorih, pod zas¢ito). Da bi podalj$ali Zivljenjsko dobo vase
naprave, priporo¢amo, da jo pokrijete s pokrivalom Barbecook.
Registrirajte va$o napravo na spletnem naslovu www.barbecook.
com in najdite pravo pokrivalo za vaso napravo.

Preden napravo shranite, se prepri€ajte, da je popolnoma
suha. S tem preprecite nastajanje rje.

8.4 Vzdrzevanje delov iz emajla,
nerjavecega jekla, kromiranih delov in
delov s praskastim premazom

Naprava je sestavljena iz emajliranih delov, delov iz nerjavecega
jekla in kromiranih delov. Vsak material potrebuje druga¢no
vzdrzevanje:

Material Kako vzdrzevati ta material

Emaijl e Ne uporabljajte ostrih predmetov

in ne udarjajte ob trde povrsine.

*  Preprecite stik s hladnimi
tekocinami, ko je emaijl Se vro¢.

e Uporabite lahko kovinske gobice
in abrazivne detergente.

Nerjavece jeklo in
krom

Ne uporabljajte agresivnih,

abrazivnih ali kovinskih sredstev

za ¢isc¢enje.

e Uporabljajte blage detergente in jih
pustite delovati na jeklu.

e Uporabite mehko gobico ali krpo.

e Po ¢is€enju dobro sperite in

posusite, preden shranite.

Ne uporabljajte ostrih predmetov.
Uporabljajte blage detergente in
mehko gobico ali krpo.

e Po ¢is€enju dobro sperite in
posusite, preden shranite.

S praskastim °
premazom

Da bi preprecili nastajanje rje na nerjave¢em jeklu,
preprecite stik s klorom, soljo in Zelezom. Priporo¢amo,
da naprave ne uporabljate v blizini obale, v blizini Zeleznic
ali bazenov.

Poskodbe, ki nastanejo zaradi neupostevanja navodil, se
Stejejo kot neprimerno vzdrzevanje in zanje garancija ne
velja.
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Pod povec¢anim prikazom naprave (drugi del priro¢nika) je
naveden seznam delov, iz katerih je naprava sestavljena. Ta
seznam vsebuje simbole, ki opredeljujejo material vsakega dela
in vam bodo pomagali pri izbiranju pravilnega nacina vzdrzevanja
tega dela. V seznamu delov so uporabljeni naslednji simboli:

Simbol Material
o Emajl
A Krom
[ Nerjavece jeklo
* S praskastim premazom

8.5 Narocanje nadomestnih delov

Dele, ki so neposredno izpostavljeni ognju ali intenzivni toploti, je
treba obCasno zamenjati. Za narocilo nadomestnega dela:

1. Poiscite referencno Stevilko dela, ki ga potrebujete. Seznam vseh
referencnih Stevilk najdete pod pove¢animi slikami v drugem
delu tega priro¢nika in na spletni strani www.barbecook.com.

Ce ste napravo registrirali na spletu, boste avtomatsko
preusmerjeni na pravi seznam v vasem racunu
MyBarbecook. Tam lahko tudi narocite dele prek spleta.

2. Nadomestni del narocite na spletni strani www.barbecook.com
ali na prodajnem mestu. Dele, ki jih krije garancija, lahko narocite
samo na prodajnem mestu.

9 GARANCIJA

9.1 Vkljuc¢eno v garancijo

Za va$o napravo velja dvoletna garancija, ki zacne teci z dnem
nakupa. Ta garancija velja za vse proizvodne napake, Ce:

e Je bila naprava uporabljena in vzdrZzevana v skladu
z navodili iz tega priro¢nika. Poskodbe, ki nastanejo
zaradi zlorabe, nepravilnega sestavljanja ali nepravilnega
vzdrzevanja, se ne smatrajo kot proizvodne napake.

e Lahko predlozite racun in individualno serijsko Stevilko vase
naprave. Ta serijska Stevilka se zacne s ¢rko C, ki ji sledi 15
Stevil. Navedena je:

- Na tem priro¢niku,
- Na embalazi naprave,
- Na dnu stojala naprave.

e Oddelek za zagotavljanje kakovosti Barbecook potrdi, da
so deli poSkodovani in so se poskodovali med normalno
uporabo, kljub pravilnemu sestavljanju in primernemu
vzdrzevanju.

Ce kateri od prej navedenih pogojev ni izpolnjen, ne morete
zahtevati kakrSnihkoli povracil. V vseh primerih je garancija
omejena na popravilo ali zamenjavo pokvarjenega(-ih) dela(-ov).

9.2 lzvzeto iz garancije

Garancija ne velja za naslednje poskodbe in napake:

Normalno obrabo (rjavenje, preoblikovanije, razbarvanje itd.)
delov, ki so neposredno izpostavljeni ognju ali intenzivni
toploti. Obi¢ajno je, da je treba te dele obtasno zamenjati.

Vizualne nepravilnosti, ki so obi¢ajne za postopek
proizvodnje. Te nepravilnosti se ne smatrajo kot proizvodne
napake.

Vse poskodbe, ki nastanejo zaradi nepravilnega vzdrzevanja,
nepravilnega shranjevanja, nepravilnega sestavljanja ali
sprememb vnaprej sestavljenih delov.

Vse poskodbe, ki nastanejo zaradi zlorabe naprave
(uporabe, ki ni v skladu z navodili iz tega priro¢nika, uporabe
kot kurisce itd.).

Vse posledi¢ne poskodbe, ki nastanejo zaradi malomarne ali
nepredvidene uporabe naprave.

Rja ali razbarvanje, ki sta posledica zunanijih vplivoyv,
uporabe agresivnih &istil, izpostavljenosti kloru itd. Te
poskodbe se ne smatrajo kot proizvodne napake.
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HR - KORISNICKI PRIRUCNIK
1 REGISTRIRAJTE VAS UREDAJ

Hvala na kupnji proizvoda Barbecook! Citav svijet eka da ga
istrazite, bez obzira nalazite li se u mirnom i tihom okruzenju
prirode ili usred uzurbanog grada. Postanite majstor rostilja u
nasoj #barbecook zajednici i dopustite nam da izlozimo vase
vjestine.

Registrirate li svoj proizvod Barbecook putem interneta, moci
Cete uzivati u sljedec¢im prednostima:

e Dobit ¢ete pristup cijelom korisnic¢kom priru€niku i moci ¢ete
se upoznati s radom svih dijelova uredaja.

e Modi Cete koristiti personaliziranu uslugu postprodaje koja
¢e vam omoguciti brzo pretrazivanje rezervnih dijelova,
uklju€ujuéi i optimalan jamstveni servis.

e  Obavjestavat ¢emo vas o azuriranjima proizvoda i s vama
¢emo dijeliti savjete, trikove i nadahnuca kako bismo iz vas
izvukli majstora rostilja.

Jeste li spremni za avanturu? Registrirajte uredaj i pridruzite se

#barbecook zajednici!

ViSe informacija o registriranju uredaja potrazite na web-
mjestu www.barbecook.com.

ﬂ Barbecook postuje vasu privatnost. Vase podatke
ne¢emo prodavati, distribuirati niti dijeliti s tre¢im
stranama.

2 0O OVOM PRIRUCNIKU

Ovaj priruénik se sastoji od dva dijela. Prvi dio je onaj koji upravo
Citate. Uklju€uje upute za sklapanje, uporabu i odrZzavanje vaseg

uredaja. Drugi dio pocinje na stranici 97. UkljuCuje razliCite vrste

ilustracija:

e Prikaze rastavljenog sklopa, popise dijelova i nacrte za
sklapanje uredaja opisanih u ovom priru¢niku.
e llustracije koje podrzavaju najvaznije upute prvog dijela
priru¢nika.
Il Ako postoji ilustracija za pojedinu uputu, u uputama éete
pronaci napomenu koja vam ukazuje na tu ilustraciju.
Ispred ovakvih napomena pronaci ¢ete ikonu olovke, kao
onu koju mozete vidjeti s lijeve strane.

3 VAZNE SIGURNOSNE NAPOMENE

Koristite uredaj isklju¢ivo na otvorenom. Koristenje uredaja u
zatvorenom prostoru, ¢ak i u garazi ili spremi$tu, moze izazvati
trovanje ugljiénim monoksidom.

Prilikom odabira lokacije na otvorenom uvijek:

e Uredaj postavite najmanije tri metra od bilo koje gradevine,
na otvorenom i prozratnom mijestu.

e Uredaj nemojte drzati ispod nadvijene strukture (trijem,
nadstre$nica...) niti drzati prekrivenog li§¢em.

e Prije upotrebe, rostilj postavite na sigurnu i ravnu povrsinu.
Nikad ga nemojte postavljati na vozilo u pokretu (Camac,
prikolica...).

4 CESTO KORISTENI POJMOVI

U ovom dijelu pronaci ¢ete objasSnjenja nekih manje poznatih
pojmova. Ovi pojmovi javljaju se u mnogim poglavljima ovog
prirucnika.

4.1 QuickStart®sustav za paljenje

Uredaj je opremljen sustavom za paljenje QuickStart®. Ovaj
sustav omogucuje Vam paljenje Vaseg uredaja pomocu starih
novina i zigice. Ne morate dodavati nikakve tekucine ili kocke za
potpalu. Sustav je takoder jako brz: samo 15 minuta nakon Sto
ste upalili uredaj mozete pocCeti peci.

U ovom ¢ete priru¢niku pronaci detaljan opis za nacin
koristenja sustava QuickStart®.

4.2 QuickStop® sustav za gasenje

Ove se informacije odnose na sljiedece modele: LOEWY 45
- LOEWY 50 - LOEWY 55. Model LOEWY 40 nije opremljen
sustavom QuickStop®.

Uredaj je opremljen sustavom za gasenje QuickStop®. Ovaj
sustav omogucava Vam gasenje i CiS¢enje Vaseg uredaja u tren
oka. Nakon rostiljanja trebate samo Cetkom prebaciti pepeo u
spremnik s vodom na dnu sredi$nje cijevi.

Spremnik s vodom u sustavu QuickStop® pridodaje sigurnosti
uredaja. Povecava stabilnost i gasi zapaljeni ugljen u slu¢aju da
se uredaj prevrne.

U ovom cete prirucniku pronaci detaljan opis za nacin
koristenja sustava QuickStop®.

4.3 Emajl (# LOEWY SST)

Procitajte upute prije koristenja uredaja. Uvijek pazljivo slijedite
upute. Sklapanije ili uporaba uredaja na nacin drugadiji od
navedenog moze izazvati pozar i materijalnu Stetu.

Ostecenja nastala zbog nepridrzavanja uputa (nepravilno
sklapanje, pogre$na uporaba, neodgovarajuci nacin
odrzavanja...) nisu pokrivena jamstvom.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok je u uporabi.

e UPOZORENJE! Ovaj rostilj postat ¢e jako vrué, ne pomicati

ga za vrijeme radal

e  Upotrijebite odgovarajucu zastitu prilikom rukovanja vru¢im

dijelovima.

e Drzite zapaljive materijale, tekucine za potpalu i topive

predmete podalje od uredaja koji je u uporabi.

e UPOZORENJE! Drzati izvan dohvata djece i ku¢nih

ljubimaca!

e Drzite kantu s vodom i pijeskom pri ruci prilikom koriStenja

uredaja, posebno za vrucih dana i u suhim podrucjima.

*  Ne upotrebljavati u zatvorenim prostorima!

Neki dijelovi uredaja prekriveni su slojem rastopljenog stakla
zvanim emajl. Ovaj emajl stiti metal od korozije. Emajl je materijal
visoke kvalitete: otporan je na hrdu, ne blijedi pod utjecajem
visokih temperatura i vrlo je jednostavan za odrzavanje.

S obzirom da je emajl manje fleksibilan od metala koji
pokriva dijelovi emajla mogu se odlomiti ako uredaj ne
koristite pravilno. Kako biste izbjegli probleme budite
oprezni prilikom sklapanja emajliranih dijelova i uvijek
odrzavajte emajl na nacin opisan u ovom priru¢niku.
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5 SKLAPANJE UREDAJA

6.3 Korak 2: Postavljanje papira

5.1 Sigurnosne upute

e Nemojte raditi izmjene na uredaju tijekom montaze. Jako je
opasno i nije dopusteno mijenjati dijelove uredaja.

e Uvijek pazljivo slijediti upute za sastavljanje.

e Korisnik je odgovoran za to¢no sastavljanje uredaja.
Ostecenja nastala nepravilnim sastavljanjem nisu pokrivena
jamstvom.

5.2 Kako biste sklopili uredaj

1. Prije upotrebe, rostilj postavite na sigurnu i ravnu povrsinu.

2. Sklopite uredaj kao Sto je prikazano na skicama za
sklapanije.

% Skice za sklapanje ¢ete pronaci u drugom dijelu ovog
priru¢nika, nakon prikaza rastavljenog sklopa Vaseg uredaja.

Budite oprezni prilikom sklapanja emajliranih dijelova.
Upotrijebite dobiveni brtveni prsten od tkanine kako biste
zastitili emajl oko vijaka.

Prilikom sklapanja Vaseg uredaja nemojte koristiti nikakve
alate. Mozete koristiti samo krizni odvija¢ kako biste
podesili zategnutost kvacica na dnu sredisnje cijevi.

6 PRIPREMANJE UREDAJA ZA
UPOTREBU

Potrebna Vam je voda, ugljen, suhi novinski papir i duga Zigica.

6.1 Koji ugljen trebam koristiti?

Uvijek potpaljujte Vas uredaj tradicionalnim ugljenom, nikada
pomocu briketa. Nakon §to je uredaj upaljen mozete dodati
brikete.

Upotrebljavajte ugljen visoke kvalitete, po mogucnosti onaj

koji je u skladu s EN 1860-2, kako biste upalili uredaj. Ugljen
visoke kvalitete sadrzi velike, sjajne komade i ne ispusta mnogo
prasine.

Prije pohranjivanja dobro zatvorite vasu vrecu s uglienom.
Uvijek je spremite na suho mjesto, ne pospremaijte je u
podrum.

Uglienom ispunite najvige 50 % zdjele. Prepunite i
zdjelu, mozete ozbiljno ostetiti rostilj zbog generiranja
prekomjerne topline.

6.2 Korak 1: Punjenje QuickStop®
spremnika

Ove se informacije odnose na sljedece modele: LOEWY 45
- LOEWY 50 - LOEWY 55. Model LOEWY 40 nije opremljen
sustavom QuickStop®.

% Glavni koraci ovog zadatka prikazani su na Slici 1, na
stranici 104.

Preporu¢amo punjenje QuickStop® spremnika vodom prije svake
upotrebe. Postupak je sljededi:

1. Otpustite kvacice na dnu sredi$nje cijevi (S. 1a).

2. Podignite gornji dio uredaja s QuickStop® spremnika i
odlozite ga na stranu (SI. 1a).

3. Spremnik do 1/2 napunite vodom (SI. 1b).

4. Stavite gornji dio uredaja natrag na spremnik i zatvorite
kvacice (SI. 1c).

5. Provijerite stabilnost uredaja.

Glavni koraci ovog zadatka prikazani su na Slici 2, na
stranici 104.

Kako bi sustav QuickStart® pravilno funkcionirao, trebate
pravilno postaviti papir u uredaj. Postupak je sljedeci:

1. Uzmite tri dvostruke stranice novinskog papira. Uvijek
koristite stari novinski papir, po mogucnosti onaj star
nekoliko dana.

2. Dijagonalno uvijajte svaki list papira, u oblik sli¢an baklji.
Nemoijte precvrsto uvijati baklje.

3. Preklopite jednu stranu svake baklje.
4. Uklonite donju reSetku iz zdjele.

5. Stavite baklje u cijevi, s preklopljenim dijelovima okrenutima
prema gore.

Nemojte stavljati baklje preduboko. Jo$ uvijek moraju
dodirivati donju reSetku nakon §to je vratite na mjesto.

6. Stavite donju reSetku natrag u zdjelu.

6.4 Korak 3: Paljenje uredaja

% Glavni koraci ovog zadatka prikazani su na Slici 3, na
stranici 104.

Nakon $to postavite papir mozete upaliti Vas uredaj. Postupak je
sliededi:
1. Prekrijte dno zdjele uglijenom (SI. 3a). Savjeti:
* Nemojte koristiti previse ugljena. Potrebno je napuniti
samo trecinu zdjele.

e Upotrijebite male komade ugljena kako biste upalili
uredaj. Ve¢e komade moZete dodati kasnije.

Otvorite rupe za dovod zraka na dnu cijevi (SI. 3b).

w N

Uzmite dugu zigicu i upalite papir kroz rupe za dovod zraka
(SI. 3b). Zapaljeni papir moze izazvati gusti dim.

B>

Prilikom prvog koriStenja uredaja pustite ga da gori
30 minuta. Na ovaj nacin ¢ete ukloniti sve masti preostale
prilikom proizvodnje uredaja.

B>

Jo$ uvijek ne stavljajte reSetku na uredaj. Prazna reSetka
se moze izobliciti ako se predugo zagrijava.

UPOZORENUJE! Ne upotrebljavati alkohol ili benzin za
potpalu ili ponovnu potpalu! Upotrebljavati samo sredstva
za potpalu sukladna s normom EN 1860-3!

B>

&

Ne pedi prije nego $to se na gorivu stvori sloj pepela! Inace
je za to potrebno oko 15 minuta (SI. 3c).

7 KORISNI SAVJETI | TRIKOVI

7.1 Podesavanje jacine plamena

Mozete podesavati jacinu plamena otvaranjem i zatvaranjem
rupa za dovod zraka na dnu sredisnje cijevi:

o Sto su rupe vi$e otvorene to se vise zraka usisava u cijev i
plamen ce biti jaci.
o Sto su rupe vise zatvorene to se manje zraka usisava u cijev
i plamen ¢&e biti slabiji.
% Kako zrak prolazi kroz cijev i potpiruje plamen prikazano
je na Slici 4, na stranici 105.
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7.2 Sprecavanje spaljivanja hrane

Kako biste sprijecili spaljivanje hrane:

e Nikada ne zapocinjite s pecenjem dok u zdjeli jo$ uvijek ima
plamenova. Pri¢ekajte dok ugljen ne bude prekriven tankim
slojem bijelog pepela.

* Izbjegavajte izlaganje hrane prevelikoj toplini. MozZete:
- Zastititi hranu pomicanjem reSetke na visu razinu.
- Smanijiti toplinu (djelomi¢nim) zatvaranjem rupa za dovod
zraka na dnu cijevi.

7.3 Sprecavanje lijepljenja hrane

Kako biste sprijecili lijepljienje hrane za reSetku:

e Pomocu kista premazite hranu s malo ulja prije nego $to je
stavite na reSetku. Mozete nauljiti i samu resetku.

e Ne okrecite hranu prebrzo. Dopustite da se prvo malo
zagrije.

7.4 lzbjegavanje iznenadnih plamsaja

Iznenadni plamsaji su neocekivani plamecci koji iskacu iz zdjele
prilikom rostiljanja. Naj¢eSc¢e ih uzrokuje kapanje masnoce ili
marinade.

Tijekom pecenja hrane normalno je da se pojave iznenadni
plamsaji. Medutim, previse iznenadnih plamsaja poviSava
temperaturu zdjele i moze zapaliti nakuplienu masnoc¢u. Kako
biste izbjegli iznenadne plamsaje:

*  Provjerite da je zdjela Cista prije nego Sto pocnete s
pecenjem. Preporu¢amo CiS¢enje zdjele nakon svake
upotrebe.

e Uklonite viSak masnoce i marinade s mesa. Mozete koristiti i
grill tavu za masno i/ili marinirano meso.

7.5 Pecenje ispod poklopca Dome

Ove se informacije odnose na sliedece modele: LOEWY 45 -
LOEWY 50.

Kako biste u potpunosti iskoristili potencijal VaSeg uredaja,
mozete ga opremiti poklopcem Dome. Dome je poluotvoreni
poklopac u obliku Skoljke koji reflektira toplinu ugljena natrag
na hranu. Na taj nacin Vasa se hrana zagrijava s obje strane.
Na ovaj nacin medu ostalim moZzete ravhomjerno peci velike
komade mesa, pripremiti pile na konzervi piva, pa ¢ak i peci
pizzu na rostilju.

€D Unotrijebite Dome 223.0043.000 za model 45 i Dome
223.0050.000 za model 50. Za vise informacija o
poklopcu Dome pogledajte www.barbecook.com.

8 ODRZAVANJE UREDAJA

8.1 Ciséenje zdjele

Ove se informacije odnose na sljiedece modele: LOEWY 45
— LOEWY 50 - LOEWY 55. Model LOEWY 40 nije opremljen
sustavom QuickStop®. Kad Cistite zdjelu modela LOEWY 40,
pepeo jednostavno otresite u kantu.

% Glavni koraci ovog zadatka prikazani su na Slici 5, na stranici
105.

Preporu¢amo ciSéenje zdjele nakon svake upotrebe. Uz sustav
QuickStop® ¢iséenje obavite u tren oka. Postupak je sliededi:

1. Pricekajte da se uredaj potpuno ohladi i izvadite reSetku.
2. Zatvorite rupe za dovod zraka na dnu sredisnje cijevi (S. 5a).

3. lzvadite donju reSetku iz zdjele i Cetkom izmetite pepeo u
cijev (Sl. 5b).

4. Otpustite kvacCice na dnu sredi$nje cijevi (Sl. 5c).

5. Podignite gornji dio uredaja sa spremnika za vodu i odlozite
ga na stranu (SI. 5c).

6. Ulijte vodu s pepelom u kantu (SI. 5d).

Stavite gornji dio uredaja natrag na spremnik za vodu i
zatvorite kvacice.

8. Stavite donju reSetku natrag u zdjelu.

8.2 Ciséenje resetke

Preporu¢ujemo da rostilj nakon svake upotrebe odistite
sredstvom za &iS¢enje Barbecook.

Rostilj mozete Cistiti i blagim deterdzentom ili sodom
bikarbonom. Rostilj nemojte Cistiti sredstvima za €iS¢enje
pecnica.

8.3 Pospremanje uredaja

Nakon svake uporabe spremite uredaj na suho mjesto (zatvoren
prostor, ispod zaklona...). Kako biste produzili vijek trajanja
vaSeg uredaja preporu¢amo Vam da ga pokrijete s navlakom
Barbecook. Registrirajte Vas uredaj na

www.barbecook.com kako biste otkrili koja Vam je navlaka
potrebna.

Provjerite je li uredaj u potpunosti suh prije nego $to ga
pospremite. Na ovaj nacin se spre€ava stvaranje hrde.

8.4 Odrzavanje dijelova od emaijla,
nehrdajuéeg celika , kroma i
elektrostatske boje u prahu

Uredaj se sastoji od dijelova napravljenih od emajla, nehrdajuceg
Celika i kroma. Svaki materijal se treba odrzavati na drugadciji
nacin:

Materijal Kako odrzavati ovaj materijal

Emaijl e Nemojte koristiti oStre predmete i
nemojte udarati po tvrdoj povrsini.
* |zbjegavajte kontakt s hladnim
tekuc¢inama dok je materijal jo$
uvijek vrug.
*  Mozete koristiti metalne spuzve i
abrazivne deterdzente.
Nehrdajudi Celik i .
krom

Nemojte koristiti agresivne,

abrazivne ili metalne deterdzente.

e Upotrebljavajte biorazgradivi
deterdzent i pustite ga da djeluje
na Celik.

e Upotrebljavajte mekanu spuzvu ili
tkaninu.

e Nakon ¢iS¢enja temeljito isperite i

dobro osusite prije pohranjivanja.

Nemoijte koristiti ostre predmete.
Upotrebljavajte biorazgradive
deterdzente i mekanu spuzvu ili
tkaninu.

e Nakon ciSéenja temeljito isperite i
dobro osusite prije pohranjivanja.

Obojen °
elektrostatsko m
bojom u prahu

Kako bi se sprijeCilo stvaranje hrde na nehrdajucem
Celiku izbjegavajte kontakt s klorom, soli i Zzeljezom.
Preporu¢amo da uredaj ne koristite u blizini obale,
zeljeznicke pruge ili bazena.

Ostecenja nastala zbog nepridrzavanja ovih uputa
smatraju se neodgovarajuc¢im nacinom odrzavanja i nisu
pokrivena jamstvom.
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Ispod prikaza rastavljenog sklopa vaseg uredaja (drugi dio
priruénika) pronaci ¢ete popis sa svim dijelovima od kojih se
uredaj sastoji. Na popisu su uklju¢eni simboli koji odreduju
materijal svakog dijela, tako da ga moZete koristiti kako biste
provjerili na koji nacin trebate odrzavati pojedini dio. Na popisu
dijelova upotrebljavaju se sljedeéi simboli:

Simbol Materijal
() Emajl
A Krom
] Nehrdajuci Celik
* Obojen elektrostatskom bojom u prahu

8.5 Narucivanje rezervnih dijelova

9.2 Nije obuhvaceno

Dijelove koji su izravno izloZeni plamenu ili intenzivnoj toplini s
vremena na vrijeme treba mijenjati. Naruc€ivanje rezervnog dijela:

1. Potrazite referentni broj predmetnog dijela. Popis svih referentnih
dijelova mozete pronadi ispod prosirenih prikaza u drugom dijelu
ovog priru¢nika i na web-mjestu www.barbecook.com.

Ako ste uredaj registrirali na internetu, postupak ¢e vas
automatski preusmijeriti na odgovarajuci popis u vasem
racunu MyBarbecook. Ondje ¢ete imati moguénost
narucivanja dijelova na internetu.

2. Rezervni dio narucite na web-mjestu www.barbecook.com
ili kod svog prodavaca. Dijelove obuhvacene jamstvom
mozete narucivati samo kod svog prodavaca.

9 JAMSTVO

9.1 Obuhvaéeno

Va$ uredaj dolazi s dvogodisnjim jamstvom koje pocinje
vrijediti od dana kupnje. Ovo jamstvo obuhvaca sve greSke u
proizvodnji, pod uvjetom da:

e Koristite, sastavili ste i odrzavate vas$ uredaj u skladu s
uputama u ovom priruéniku. OStecenja izazvana pogreSnom
upotrebom, nepravilnim montiranjem ili neodgovarajuéim
odrzavanjem ne smatraju se greSkama u proizvodniji.

°  Mozete priloziti racun i jedinstveni serijski broj vaSeg
uredaja. Serijski broj zapocinje slovom C, iza kojeg ima 15
znamenki. MoZete ga naci:

- Na ovom priru¢niku.
- Na pakiranju uredaja.
- Na dnu postolja uredaja.

e  Zavod za ispitivanje kvalitete Barbecook potvrduje
da su dijelovi u kvaru i da su se pokazali neispravni
pri uobi¢ajenom koristenju, pravilnom sklapanju i
odgovarajuéem odrzavanju.

Ako nije ispunjen jedan od gore navedenih uvjeta, ne mozete
traziti nikakav doprinos. U svakom sluc€aju jamstvo je ograni¢eno
na popravak ili zamjenu dijela ili dijelova koji su neispravni.

Sljedeca oStecenja i kvarovi nisu obuhvacéeni jamstvom:

e Normalno troSenje (hrda, izobli¢enja, promjena boje...)
dijelova koji su izravno izlozeni vatri ili jakoj toplini. Normalno
je s vremena na vrijeme zamijeniti ove dijelove.

e Vizualne nepravilnosti koje su svojstvene procesu
proizvodnje. Ove nepravilnosti ne smatraju se kvarom u
proizvodniji.

e Sva ostecenja uzrokovana neodgovarajué¢im odrzavanjem,
nepravilnim skladiStenjem, nepravilnom montazom ili
izmjenama na prethodno montiranim dijelovima.

e  Sva ostec€enja nastala zbog pogresne uporabe i zlouporabe
uredaja (ne koristeci ga u skladu s uputama iz ovog
prirucnika, koristecCi ga za komercijalne svrhe, koristeci ga
kao kosaru za vatru...).

*  Sve posljedi¢ne Stete uzrokovane nemarnom upotrebom
uredaja ili nepridrzavanjem uputa.

e Hrda ili promjena boje izazvani vanjskim utjecajima,
upotrebom agresivnih deterdzenata, izlozenosti kloru... Ova
osteéenja ne smatraju se kvarom u proizvodniji.
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LOEWY 40
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LOEWY 45
223.4545.000

1 | 227.4545.001 °
2 |227.1400.143 A
3 |227.2020.018 m
4 | 227.4545.004 °
5 | 227.4545.003 *
6 | 227.2270.045 °
7 | 227.2200.100

8 | 227.4011.007

9 |227.4011.008 m
10 | 227.2270.016 °
11 | 227.2470.043 °
12 | 227.4545.013

13 | 227.2200.200
LOEWY 50

223.4550.000

1 | 227.4550.001 Py
2 |227.1400.050 A
3 |227.2020.018 m
4 | 227.4550.004 °
5 |227.4550.003 *
6 |227.2270.045 ®
7 1227.2200.100

8 |227.4011.007

9 |227.4011.008 m
10 | 227.2270.016 °
11 | 227.2440.051 °
12 | 227.4545.013

13 | 227.2200.200

LOEWY 50 SST
223.4512.000

1 |227.4512.010 | m
2 |227.1400.050 | A
3 2272020018 | m
4 2074512020 | m
5 |227.4550.003 | %
6 |227.5512.060 | W
7 |227.2200.100
8 | 227.4011.007
9 |227.4011.008 | W
102272220016 | m
A G X o 112272420050 | W
12 | 227.4545.013
B H o 1x QEL ~ 13 | 227.2200.200
C
I 5x &
D P
J o3 Y
E K 3x (S
F L&x &
Max ()
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LOEWY 55
223.4555.000

1 ]227.4555.001 [ ]
2 |227.1400.055 A
3 | 227.4555.003

4 | 227.4555.004 o
5 |227.2020.018 [ |
6 |[227.2270.045 [ )
7 |227.2200.100

8 |227.2270.016 [ )
9 |227.2440.051 [ )
10 | 227.4555.013

11| 227.4011.008 [ |
12 | 227.2200.200

13 | 227.4011.007

LOEWY 55 SST
223.4502.000

1 1227.4502.010 [ |
2 |227.1400.055 A
3 | 227.4555.003

4 | 227.4502.020 |
5 |227.2020.018 [ |
6 |227.5512.060 [ |
7 |227.2200.100

8 |227.2220.016 ]
9 |227.2420.050 |
10 | 227.4555.013

11| 227.4011.008 [ |

12 | 227.2200.200

13 | 227.4011.007

www.barbecook.co

m




103

www.barbecook.com









106

ET ACCESS I

¢ Online Product Manuals

e Personalised Grillspiration
¢ Product Tips & Tricks

e Barbecook Challenges

ACCESSORIES SPARE PARTS

WARRANTY

Spare Parts Lists

v
barbecook’

Barbecook® is a registered trade mark of SAEY Home & Garden N.V.
Industrielaan 4, B-8501, Heule (Kortrijk) Belgium

www.barbecook.com



